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PER REZULTATE PERFEKTE

Faleminderit gé keni zgjedhur kété produkt AEG. Ne e kemi krijuar até pér t'ju ofruar
performancé té pérsosur pér shumé vite, me teknologji novatore qé ndihmojné né
thjeshtimin e jetés - vecori g€ mund té mos i gjeni né pajisjet e zakonshme. Kushtojini
pak minuta leximit pér ta shfrytézuar sa mé miré.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

A Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé
@ problemeve, shérbimit dhe riparimit
www.aeg.com/support

g Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:
a/ www.registeraeg.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale k€mbimi pér pajisjen:
’E www.aeg.com/shop

KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t& Shérbimit, sigurohuni gé té keni né
dispozicion té dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

VAN Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
® T& dhéna t& pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
|lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim té vazhdueshem.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.
Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.
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Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambeén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushqgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbaijtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundért.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.
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2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé ventilimit. Hapja
e vendosur né pjesén e

pasme poshté

* Higni té gjithé paketimin.

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje

té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me

pajisjen.

*  Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt

dhe té pérshtatshém gé plotéson kérkesat

e instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

» Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.

» Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.

Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

* Njésia e integruar duhet té plotésojé
kérkesat e stabilitetit t&¢ DIN 68930.

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté
vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

578 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm

Thellésia e mobilies 550 (550) mm

Lartésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 576 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 567 mm
Thellésia inkaso e pajisj 546 mm
Gjerésia me derén té hapur 1027 mm

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: celésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.
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Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

2.3 Pérdorimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&€ mos
jené bllokuar.

Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.
Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja &shté né puné. Mund té
cglirohet avull i nxehté.

Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.
Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
te.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.
— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.
Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.
Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.
Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.
Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé
dera t&é mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t&€ mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.
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Pérpara se té kryeni mirémbajtjen e
pajisjes, caktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik qé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

Mos e pastroni smaltin katalitik me
detergjent.




2.5 Ndrigimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve t& kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperature,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

» Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t€ energjisé.

» Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

3. PERSHKRIM | PRODUKTIT
3.1 Pasqyra e pérgjithshme

if5

|:I|‘O

@_
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2.6 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.7 Hedhja

/N PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té€ ngecin
brenda pajisjes.

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Celési i kontrollit

Priza e sensorit t&€ ushgimit
Elementi i ngrohjes

Llamba

Ventilimi

Mbéshtetje e raftit, i Ievizshém

Relievi i hapésirés sé brendshme

=
HEECOONEENENE

Poyicioni i raftit
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3.2 Aksesorét

Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.

Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.

Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e
yndyrés.

Sensori i ushgimit
Pér té matur temperaturén brenda ushqgimit.

Korridori teleskopik
Pér té futur dhe nxjerré mé lehté tabakaté dhe
raftin rrjeté.

4. PANELI | KONTROLLIT

4.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin.
Celési del jashté.

8 SHalP

4.2 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér té ndezur
pajisjen. Kthejeni gelésin pér funksionet e
nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur
pajisjen.



) 'l 2 OK

Kohématési Nxehje e shpejté Té lehta Sensori i ushgimit ~ Konfirmoni cilésimin

4.3 Ekrani

Ekrani me funksionet kryesore.

— --e- 0 >) DEMO
HE-H5:86888
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Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

& ¥ ol S >

Kygje Gatim i asistuar Pastrimi Cilésimet Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

Q S ®

Kujtuesi i minutave Koha e pérfundimit Shtyrja e orarit Kohématési me rritje

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Shiriti éshté plotésisht i kug kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

Sensori i ushqimit treguesi /‘?

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

)
[ o =4 N

Vendosni kohén. Shtypni OK.
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5.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit té& paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve qgé mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: Iz\

Léreni furrén té punojé pér 1o.

Hapi 3
ap! Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15min.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqge dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur
miré.

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1 Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2 Rrotullojeni celésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

>»
H - shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Kjo éshté e disponueshme vetém pér
disa funksione furre.

6.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé ushgimin.
@ Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pér Gatim tradicional.

Ventilator i ploté

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Gatim tradicional

vvv Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me prerje
% trekéndore ose kuleg) krokante.

Ushqgime té ngrira
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Funksionet e Aplikimi

nxehjes
@ Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.
Funksioni i picés
Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtien e ushqimit.
Nxehtésia e poshtme
Pér té shkriré ushqgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga sasia dhe
>}£< madhésia e ushqgimit t& ngriré.
Shkrirja
I Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
ii funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té ndryshojé nga temperatura
. ‘— e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér
Pjekje__ven.t."me mé shumé informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje vent.
lagéshtiré me lagéshtiré.
vev Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
v Pér té pjekur nyja t& médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

— Pér té hyré te menyja: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.

Menyja

6.3 Shénime mbi:Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér t& qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipasEU 65/2014
dheEU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet té& mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

6.4 Si té vendosni:Gatim i asistuar

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré.Pér rekomandime té pérgjithshme
té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjis€", Kursimi i energjisé.

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushqimi éshté gati.
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Pér disa prej gatime ju mund té gatuani
gjithashtu me:

Niveli i gatimit té njé gjelle:

* Sensori i ushgimit

* | pjekur pak
« | gatuar mesatarisht
e | gatuar miré

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
ON O O @
E \/\é P1-P... oK

Hyni né meny. ZgjidhniGatim i asistuar. Zgjidhni gatimin. Shtypni ~ Vendoseni enén né furré.
Shtypni OK, OK_ Konfirmoni cilésimin.
6.5 Gatim i asistuar
Legjenda

Legjenda

Sensori i ushgimit i disponueshém.

Vendosni Sensori i ushqgimit né pjesén mé
A0 tétrashé té gatimit.

Pajisja fiket kur arrihet temperatura e

caktuar e Sensori i ushgimit.

E Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

E‘ Niveli i raftit.

Ekrani tregon P dhe njé numér té gatimit qé
mund ta kontrolloni né tabelé.

Niveli i raftit / Aksesori

Gatimi Pesha
Mish i pjekur lope, i
pjekur pak
Mish i pjekur lope, 1-1.5kg; 4 -5cm
mesatare copa té trasha

Mish i pjekur lope, e
pjekur miré

/‘?E 2; tavé pér pjekje

Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.

Biftek, mesatare chséo' ézczrg%ea:rté /‘?EE] 3; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
' Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té& nxehté.
trasha A
Fusni né pajisje.
Rosto vigi / férguar 1.5 - 2kg

(brinjé kryesore,
rrethore lart, anésore e
trashé)

/‘?El 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan t& nxehté.
Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Mish i pjekur lope, i
pjekur pak (gatim i
ngadalté)

N | =

Mish i pjekur lope,
mesatare (gatim i
ngadalté)

Mish i pjekur lope, e
pjekur miré (gatim i
ngadalté)

1-1.5kg;4-5cm
copa té trasha

/‘?El 2; tavé pér pjekje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe

piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

Fileté, e pjekur pak
(gatim i ngadalté)

B

Fileté, mesatare
(gatim i ngadalté)

=y
-

Fileto, e pjekur miré
(gatim i ngadalté)

0,5 - 1,5kg; 5 - 6cm
copa té trasha

/‘?‘E‘ 2; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

N

Rosto vigi (p.sh.
shpatull)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
copa té trasha

/‘?E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni Iéng. Pjekje e
mbuluar.

gaef:ut:sneg:hdiar:‘?lla e 1.5-2kg /?E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
Mish derri né copa 1.5 - 2kg

(gatim i ngadalté)

/‘?‘E‘ 2; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

ljé, e freskét

1-1.5kg; 5-6cm
copa té trasha

/‘?‘E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Brinjé

2 - 3kg; pérdorni
brinjé té pagatuara,
2 -3 cm té holla

B 3; tigan i thellé

Shtoni Iéng pér t& mbuluar pjesén e poshtme té enés.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

Kofshé gengji me
kocka

1.5-2kg; 7-9cm
copa té trasha

/?E‘ 2; gatim rosto né tavé pér pjekje
Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.

Pulé e ploté

1 - 1.5kg; e freskét

/‘?E 2; tavé né tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

Gjysmé pule

0.5 - 0.8kg

/‘?E 3; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Gjoks pule

180 - 2009 pér
copé

/‘?EE] 2; tavé né raftin me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté.

Kofshé pule, té
freskéta

N

/‘?El 3; tavé pér pjekje

Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni
temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.

Rosé, e ploté

N

2 - 3kg

/?‘E‘ 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.

Paté, e ploté

B

4 - 5kg

/2 tigan i theiis

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.

Copé mishi

N

1kg

/?‘E‘ 2; rafti me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Peshk i ploté, né
skaré

B

0.5 - 1kg pér peshk

/‘?El 2; tavé pér pjekje

Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.

Fileta peshku

B

EE‘ 3; tavé né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Kek me quméshtor

N

E 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me rrjeté

Kek me mollé

)

E 3; tepsi pjekjeje

Tarté me mollé

B

E 2; formé byreku né raftin me rrjeté

Embélsiré me mollé

B

E 1; @ 22 cm formé byreku né skarén me tel

Keké Brownie

2kg prej brumi

E 3; tigan i thellé

Keké né kupa me
cokollaté

N

E 3; tepsi kekésh me kupa né raftin e telit

Kek klasik

&)

E 2; tepsi buke né raftin me rrjeté

Patate té pjek 1k R
m atate te pjekura 9 E 2; tavé pér pjekje
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
Fet: 1k
eta 9 E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
@ Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
Perime té pérziera né 1-1.5kg

skaré

B

E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori

m Kroketa, té ngrira 0.5kg El 3; tepsi piekjeje
Patate té holla, té 0.75k L

@ ngrira 9 E 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg

zarzavate me peta té E|2; tavé né raftin me rrjeté

thata makaronash

(]

Patate gratin (patate 1-1.5kg

& pagatuara) E 1; tavé né raftin me rrjeté

Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, rrotullojeni
tavén.

E

Picé e freskét, e hollé

E

EE‘ 2; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre

Picé e freskét, e
@ trashé h ‘ZE‘ 2; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
E Quiche . E 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
m E:E;t: ll)gfdb:;e/ 0.8kg EE‘ 2; tavé pér pjekje e veshur me letér gatimi
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.
Té gjitha drithérat / 1kg

EE| 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje /

thekra / buka e errét N S
rafti me rrjeté

té gjitha drithérat né
tepsiné e bukés

E

7. FUNKSIONET E ORES

7.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés Pérdorimi

D Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.
STOP

Koha e gatimit
@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.
Shtyrja e orarit
@ fMuf’-lrléssi'rnumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e

Kohématési me rritie  paris ndezur dhe fikur Kohématési me rritie zgjidhni: Menyja, Cilésimet.
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7.2 Si ta programoni: Funksionet e orés
Ményra e vendosjes: Ora Ditore
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
B\ |
Q O _\ﬂl_
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te menyja dhe - )
zgjidhni Cilésimet, ora e dités. Caktoni orén. shtypni: OK.
Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave
Hapi 2 Hapi 3
N

Hapi 1
N .
Ekrani tregon: ( )\ \\ Nz
0:00 Q @

U a
Shtypni: OK.

Shtypni: @ Caktoni Kujtuesi i minutave

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht

Si ta programoni: Koha e gatimit
Hapi 3 Hapi 4

Hapi 1 Hapi 2
AYd N AN
( \ @ Ekrani tregon: ( \ @
0:00

STOP

Shtypeni disa heré: Vendosni kohén e oK
@. gatimit. Shtypni: .

Zgjidhni njé funksion
nxehjeje dhe vendosni
temperaturén.

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

Si ta programoni: Shtyrja e orarit
Hapi 5 Hapi 6

Hapi 3 Hapi 4

Hapi 1 Hapi 2
e Né ekran e Ekrani e
QY ] @) QN
shfaget: 3 tregon: )
' periudha e .
&

dités
Zgjidhni  Shtypeni disa NISJA  Vendosni NDALIMI Vendosni Shtypni:
funksionin N kohén e Shtypni: OK. kohén e OK
e nxehjes.  heré:\J. fillimit. mbarimit. .
@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.
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8. PERDORIMI | AKSESOREVE

" . pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
/\ PARALAJMERIM! skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

Rafti me rrjeté:
Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit .

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

8.2 Sensori i ushqgimit

Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té ndryshme:

C ?

Temperatura e furrés. Temperatura e brendshme.

Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime té gjaté gatimit duhet t& mbetet né ené.
temperaturé dhome. léngshme.
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8.3 Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.
Hapi 3 Futni: Sensori i ushqgimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé

Futni majén e Sensori i ushgimit né gendér té mishit ~ Futni majén e Sensori i ushqimit saktésisht né gendér té
ose peshkut, né pjesén mé té trashé nése éshté e  tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i palévizur né njé vend
mundur. Sigurohuni qé té paktén 3/4 e Sensori i gjaté gatimit. Pérdorni njé pérbérés té ngurté pér té arritur
ushqimit té jeté brenda pjatés. kété. Pérdorni buzét e tavés sé pjekjes pér té& mbajtur
dorezén prej silikoni t&€ Sensori i ushgimit. Maja e Sensori
i ushgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé pjekjes.

Hapi 4 Futni Sensori i ushqgimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfag temperaturén e aktuale té: Sensori i ushqimit.

Hapi 5
apl /‘?— shtypni pér té vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.
Hapi 6
apl OK. shtypeni pér ta konfirmuar.
Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni t& ndaloni ose té
vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqimi éshté gatuar miré.
Hapi 7 Higeni Sensori i ushgimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

/N PARALAJMERIM!

Ka rrezik djegieje Sensori i ushqimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e shképusni
nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

9. FUNKSIONET SHTESE
9.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit &shté i kygur.
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Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

M OOK. shtypeni e mbajeni pér t& OOK. shtypeni e mbajeni pér té ta
aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

MoK

@ 3x EII - pulson kur aktivizohet kygja.

9.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré @
kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né (°C) (o)
veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim.

250 - maksimumi 3
@ Fikja automatike nuk punon me funksionet:
(°c) (o) Té lehta, Sensori i ushgimit, Shtyrja e orarit.
30-115 12.5 9.3 Ventilatori i ftohjes

120 - 195 8.5 Kur pajisja éshté né puné, ventilatori i ftohjes
200 - 245 55 ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

10. UDHEZIME DHE KESHILLA

10.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja qé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té€ veganta ushqgimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

10.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

Pérdorni pozicionin e treté té furrés.

¥ O

(°C) (min)

Makarona té gratinuara 200 - 220 45-55
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Y

O

(°C) (min)
Patate gratin 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70-85
Puding me buké 190 - 200 55-70
Puding me oriz 170 - 190 45 - 60
Kek me moll€, me brumé me pandispanjé (forma e 160 - 170 70-80
rrumbullakét e kekut)
Buké e bardhé 190 - 200 55-70

10.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me

ngjyré té celur dhe reflektuese.

1

Tasa geramike

.~

Tavé pice Tavé gatimi Tavé Pér ba.zé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese 8 crszzzmg(t?ér 5 E errét, joreflektuese
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési ’ 28 cm diametér

10.4 Tabelat e gatimit pér institutet
e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testimet sipas: EN 60350, IEC 60350.
Pjekje né njé nivel - pjekje né tepsi

¥ O

°C min
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 45 - 60 2
Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 160 45 - 60 2
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=
Q = «
/\‘0 CJ @ :I-_
°C min
Embélsiré me mollg, 2 tava Ventilator i ploté 160 55-65 2
@20 cm
Embélsiré me mollg, 2 tava Gatim tradicional 180 55-65 1
@20 cm
Amareta Ventilator i ploté 140 25-35 2
Amareta Gatim tradicional 140 25-35 2

Pjekje né njé nivel - biskota
Pérdorni nivelin e treté té furrés.

2% 5 D
°C min

Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Ventilator i ploté 150 20-30

ngrohni paraprakisht furrén bosh

Keké té vegjél, 20 pér tepsi, Gatim tradicional 170 20-30

ngrohni paraprakisht furrén bosh

Pjekje me shumé nivele - biskota

[I—]
\ T &«
/\9 . @ :I-_

°C min

Amareta Ventilator i ploté 140 25-45 2/4
Kekeé té vegjél, 20 pér tepsi, Ventilator i ploté 150 25-35 1/4
ngrohni paraprakisht furrén
bosh
Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 160 45 -55 2/4
Embélsiré me mollg, 1 tepsi Ventilator i ploté 160 55-65 2/4

pér rrieté (@ 20 cm)

Skaré

Ngroheni furrén paraprakisht bosh pér 5 minuta.
Pigni né skaré me temperaturé maksimale.

\/\

min
Buké e thekur Skara 1-2 5
Biftek vigi, kthejeni pasi té keté Skara 24 - 30 4

kaluar gjysma e kohés

SHaQIP
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11. KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Shénime pér pastrimin

<

Agjentét e
pastrimit

Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté. Mos e aplikoni mbi sipérfaget katalitike.

—<r

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
tiera mund té shkaktojé zjarr.

[

Mos e ruani ushgimin né pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me

Pérdorimi i njé copé me mikrofibra pas ¢do pérdorimi.
pérditshém
oy Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
<+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
W pjatalarése.
Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
. té mprehté.
Aksesorét

11.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e

rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses ’-[
nga pareti anésor.
4
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Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses | T
sé rafteve jashté murit anésor dhe 1 1t
higeni. ~— I =
O |=p 7 L
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né 9 2 il
rendin e kundért. = \Z -
Kunjat mbajtés né treguesit = |
teleskopiké duhet té drejtohen },
pérpara. H
e 1T/ =

11.3 Si ta pérdorni: Pastrimi katalitik | Njollat ose ¢ngjyrosja e veshjes katalitike nuk

Govata éshté e veshur me smalt katalitik. kan€ asnjé ndikim né pastrim.

Thith yndyrén gjaté katalizés.

Pastroni furrén me pastrim katalitik

Para pastrimit katalitik higni té gjitha aksesorét.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

L - — . R L Kur furra té ftohet, pastrojeni
Zgjidhni Menyja —= / Pastrimi rrrr/ Kur pastrimi 'pen‘undor_1, bie sinjali dyshemené e furrés me njé lecké
akustik. Furra fiket.

dhe shtypni OK tre hers. t& njomé dhe t& buté

Kohézgjatja: 1 oré.Smalti katalitik &éshté vetépastrues, mos e pastroni me lecké.

11.4 Ményra e heqgjes dhe e
instalimit: Dera /\ KUJDES!

Trajtojeni me kujdes xhamin, veganérisht
rreth anéve té panelit t&€ pérparmé.

Xhami mund té thyhet.

Mund té higni derén dhe panelet e
brendshme té xhamit pér t'i pastruar. Numri i
paneleve té xhamit ndryshon sipas modelit.

/N PARALAJMERIM!
Dera éshté e réndé.

Hapi 1 Hapni derén plotésisht.

Hapi 2 Ngrini dhe shtyni levat fiksuese (A)
né dy menteshat e derés.

Hapi 3 Mbyllni derén e furrés né pozicionin e paré té hapjes (né kénd rreth 70°). Mbajeni derén né té dyja
anét dhe térhigeni me kénd lart pér ta nxjerré nga furra. Shtriheni derén nga pjese a jashtme né njé
pélhuré té buté mbi njé sipérfage té géndrueshme.
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Hapi 4 Mbani shtrénguar né té dy anét
kornizén (B) e sipérme té derés dhe
shtyjeni nga brenda pér ta cliruar
nga kllapa.

Hapi 5 Térhigeni kornizén e derés drejt
vetes pér ta hequr.

Hapi 6 Mbani panelet prej xhami té derés
nga cepat e sipérm njéri pas tjetrit
dhe térhiqini nga sipér pér t'i nxjerré
nga vendi.

Hapi 7 Pastroni panelin e xhamit me ujé
dhe sapun. Fshini me kujdes
panelin prej xhami. Mos i pastroni
panelet e xhamit né lavastovilje.

Hapi 8 Pas pastrimit, kryeni hapat e
mésipérm né rendin e kundért.

Hapi 9 NEé fillim vendosni panelin mé té vogél té ndjekur nga ai mé i madhi dhe mé pas derén.
Sigurohuni gé xhamat té futen né pozicionin e duhur, ndryshe sipérfagja e derés mund té
mbinxehet.

11.5 Ményra e ndérrimit: Llamba

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e sipérme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.
N\
Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.
Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
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Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguring.

12.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabel€, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar

shérbimi.

o=
=l

CJ

Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen.

Pajisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Pajisja nuk nxehet.

Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet.

Bllokimi éshté jo aktiv.

Y
Komponentét

Problemi

Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur.

Pjekje vent. me lagéshtiré - €shté ndezur.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Funksioni Sensori i ushgimit nuk vihet né puné.

Spina e Sensori i ushqgimit éshté e futur plotésisht né
prizé.

@ Kodet e defekteve

Ekrani shfaq...

Kontrolloni nése...

00:00

Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé
dités.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e shtépisé pér té
rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té& shérbimit.

12.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi

té autorizuar.
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Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.)
Numriiproduktit (PNC) e

Numriiserisé (S.N.)

13. EFIKASITETI ENERGJETIK

13.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit sipas
Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit AEG

BCE546360M 944188622

Identifikimi i modelit BCK546360M 944188623

Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.2

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 1.09kWh/cikeél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&  0.69kWh/cikeél

detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 711

Lloji i furrés Furré e integruar
BCE546360M 32.5kg

Sasi
BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat
- Metodat pér matjen e performancés.

13.2 Kursimi i energjisé Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.
Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
Pajisja ka disa karakteristika qé ju kursimin e energjisé.
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
té pérditshém. pérpara gatimit.
Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur | Mbaijini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit. pérgatisni pak gatime njékohésisht.
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Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t& ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e

14. STRUKTURA E MENYSE
14.1 Menyja

mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé s€ mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket

automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta
ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Hapi 1 Hapi 2

Hapi 3

Hapi 4 Hapi 5

(' ('

v 6

9

— Zgjidhni opsionin nga
— - zgjidhni pér t&¢ struktura Menyja dhe
hyré né Menyja. shtypni OK_

Zgjidhni cilésimin.

Rregulloni vlerén dhe

OK. shtypni pér té
shtypni OK.

konfirmuar cilésimin.

Rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té dalé nga Menyja.

Struktura Menyja

N
Gatim i asistuar /f

Pastrimi rm'/

Cilésimet @

Cilésimet
01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tingujt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
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Cilésimet

05 Sensori i ushqgimit Veprimi 1 - Alarm dhe 06 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv
ndalo
2 - Alarm

07 Té lehta Aktiv / Joaktiv 08 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv

09 Modaliteti demo Kodi i 10 Versioni i softuerit Kontrolli
aktivizimit:
2468

1 Rivendos té gjitha cilésimet  Po/Jo

15. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L’.\_‘) elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin 2 e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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ZA SAVRSENE REZULTATE

Hvala vam na odabiru ovog AEG proizvoda. Proizveli smo ga tako da dugo godina
besprijekorno radi, primjenom inovativnih tehnologija koje olak$avaju Zivot - funkcije koje
mozda necete pronaci kod obi¢nih uredaja. Odvojite nekoliko minuta na ¢itanje kako biste
iz njega izvukli ono najbolje.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.aeg.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registeraeg.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj
uredaj:
www.aeg.com/shop

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sljedece podatke: Model, PNC,
serijski broj.

Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

/N Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije

® Opce informacije i savjeti

EkoloSke informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procCitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat nelspravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju uklju¢ene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisniCko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanje.
Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smjestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.
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Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja oSte¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENUJE: Prije zamjene Zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno cCis¢enje.
Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
osStetiti povrsSinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija » Ne postavljajte i ne koristite oteceni
uredaj.
/\ UPOZORENJE! « Slijedite upute za postavljanje isporucene
o N » s uredajem.
Samo kval!flc:lrana osoba smije postaviti «  Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
ovaj uredaj. pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
Odstranite svu ambalazu. zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
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Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektriCnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Ugradena jedinica mora udovoljavati
zahtjevima stabilnosti prema normi DIN
68930.

Minimalna visina ormari¢a 578 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (5650) mm
Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 567 mm
Ugradna dubina uredaja 546 mm
Dubina s otvorenim vratima 1027 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm

cijskog otvora. Otvor smje-
Sten na donjoj straznjoj
strani

Duzina priklju¢énog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢énim
vrijednostima mreznog napajanja.

« Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pri€vrS§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

* Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

« Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje isklju¢ivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

« Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikaéem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

2.2 Elektricni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog
udara ili eksplozije.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.
Uredaj mora biti uzemljen.
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» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.




» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vru¢i zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne Koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStecenja uredaja.

» Da biste sprijecili o$te¢enje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostec¢enja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iSéenje

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utikac
izvucite iz utiénice mreznog napajanja.
Provijerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.
Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite
kada su ostecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.
Nikada ne Koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za ¢iS¢éenje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

Kataliticki emajl nemoijte Cistiti
deterdzentima.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektriénog udara.

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede, vatre ili
ostecenja uredaja.

Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizi¢ke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kucanstvu.

Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.
Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.
Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

HRVATSKI 33



2.7 Zbrinjavanje - Iskopcajte uredaj iz napajanja.
» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i

/\ UPOZORENJE! odloZite ga.
. . « Uklonite bravu na vratima kako biste
Opasnost od ozljede ili gusenja. sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih

» Obratite se op¢inskim vlastima za ljubimaca u uredaju.

informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled

Upravljacka plo¢a

Regulator funkcija pe¢nice

Zaslon

Upravljacki okretni gumb

Nosa¢ polica, uklonjiv

( N \@_ E Uti¢nica za senzor za hranu
B v, 16| o
1\ \ — A Toplinski element
:%E @%@ ‘% a Zarulja
—@6 I N Ventilator
HA
110)

Udubljenje u unutrasnjosti

n—
HEEOONEENBENE

Polozaiji polica

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje
Za posude, kalupe za torte, pec€enje.

Peka¢ za pecivo
Za torte i biskvite.
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Duboka plitica za rostilj/przenje
Za przenje i peCenije ili kao tava za skupljanje
masnoce.

Senzor za hranu
Za mjerenje temperature unutar hrane.

Teleskopske vodilice
Za lakse umetanje i uklanjanje plitica i mreze za
pecenje.

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvlaci.

4.2 Pregled upravljacke ploce

Odaberite funkciju pec¢nice za ukljucivanje
uredaja. Okrenite regulator funkcija pe¢nice u
isklju€eni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

@ ﬂ))

& »?

OK

Tajmer Brzo zagrijavanje

Osvijetljenje unu-
trasnjosti

Senzor za hranu Potvrdite postavku

4.3 Zaslon

B?El':“ IH:»nsMo

-"B88H

QQ:::';' 8¢ /B

Zaslon s kljuénim funkcijama.

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji
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&

Blokiranje

%

Pomo¢ pri kuhanju

ol

Ciséenje

&

Postavke

>»>

Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

Q

Zvuéni alarm

STOP
Vrijeme zavrSetka

S

Vrijeme odgode

©)

Tajmer prema gore

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

Senzor za hranu indikator

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Pocetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

=
=]

Qw

00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu

pecnicu.
1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: C‘
Pustite peénicu da radi 1h.
3. korak

Pustite pec¢nicu da radi 15min.

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

@ Tijekom predgrijavanja peénica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

36 HRVATSKI



6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Kako podesiti: Funkcije pe¢nice

1. korak Okrenite regulator funkcija pec¢nice za odabir funkcije peénice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

>>
H - pritisnite i drzite za ukljuCivanje funkcije: Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije peénice.

6.2 Funkcije peénice

Funkcija pe¢nice Aplikacija
Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za suSenje hrane. Postavite tempera-
@ turu 20 - 40 °C nize nego za funkciju Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
— Za pecenije i przenje hrane na jednoj razini police.

Tradicionalno pecenje

v Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-

>X< da).

Zamrznuta hrana

@ Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Funkcija za pizzu

Za pecenje kolac¢a s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Doniji grijac¢

Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o kolicini i veli¢ini zamr-
%% znute hrane.
Odmrzavanje
I Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
ii funkciju, temperatura u unutras$njosti moze se razlikovati od postavljene temperature.
.‘_v . Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze se smanijiti. Za viSe informacija
Vlazno pecenje pogledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba", napomene o: Vlazno pecéenje.
v Za roétiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
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Funkcija pe¢nice Aplikacija

e Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju police. Za
%? pripremu zape&enih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

— Za ulazak u izbornik: Pomoé pri kuhanju, Ci$éenje, Postavke.

Izbornik

6.3 Napomene za:Vlazno pecenje Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s automatski iskljucuje nakon 30 sek.

razredom energetske ucinkovitosti i Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
zahtjevima ekologkog dizajna (u skladu sEU "Savijeti i preporuke",VlaZzno pecenje. Opce
65/2014 iEU 66/2014). Testovi prema:lIEC/EN | preporuke za uStedu energije potrazite u
60350-1. poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom energle.

pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogucom
energetskom ucinkovitoScu.

6.4 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju peénice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. MozZete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

* Senzor za hranu « Slabo peceno
« Srednje peceno
« Dobro pe¢eno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
1\,
( ) A\ ( \ \\ ( \ W\ A
9 9 9 U
E \/f' P1-P... oK
Udite u izbornik. OdaberitePomo¢ pri kuha-  Odaberite jelo. Pritisnite  Stavite jelo u pe¢nicu. Po-
nju. Pritisnite OK. OK tvrdite postavku.
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6.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Legenda

”?

Senzor za hranu dostupan. Senzor za hra-
nu stavite u najdeblji dio jela.

Uredaj se isklju¢uje kad se dostigne po-
stavljena temperatura Senzor za hranu.

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka ku-
hanja.

[
=

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provijeriti u tablici.

Razina police.

Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

H

Govede pecenje, sla-
bo peceno

)

Govede pecenje,
srednje peceno

1-1.5kg;4-5cm
debelih komada

&

Govede pecenje, do-
bro peceno

/?E‘ 2; pladanj za pecenje

Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.

=

Odrezak, srednje pe-
cen

180 - 220g po ko-
madu; 3 cm debele
kriske

/‘?[EE 3; jelo peceno na mrezi za pecenje
Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.

&

Govede pecenje / pi-
rjano (glavno rebro,
gornji okrugli odrezak,
debeli but)

1.5 - 2kg

/‘?‘E‘ 2; jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
Meso przite nekoliko minuta na vrucéoj tavi. Dodajte teku-
¢inu. Umetnite u uredaj.

Govede pecenje, sla-
bo peéeno (sporo pe-
cenje)

E | =

Govede pecenje,
srednje peceno (spo-
ro pecenje)

1-1.5kg;4-5cm
debelih komada

Govede pecenje, do-
bro peéeno (sporo pe-
cenje)

/P‘E‘ 2; pladnju za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.

Filet, slabo pecen
(sporo pecenje)

B

Filet, srednje pecen
(sporo pecenje)

0,5-1,5kg; 5 - 6cm
debelih komada

=y
—_

Filet, pe¢en (sporo
pecenje)

/‘?El 2; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vruéoj tavi. Umetnite u uredaj.

S}

Telece pec€enje (npr.
plecka)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
debela komada

/P‘E‘ 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekuéinu. Pecenje
pokriveno.

B

Pecena svinjetina,
vrat ili plecka

1.5 - 2kg

/‘?E 2; jelo peceno na mrezi za pe€enje
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Trgana svinjetina
(sporo pecenje)

1.5 - 2kg

/‘?E 2; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

Pecenica, svjeza

1-1.5kg; 5-6 cm
debelih komada

/‘?El 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiliene zacine.

Svinjska rebrica

2 - 3kg; upotrijebite
sirove, 2 - 3 cm
tanka svinjska re-
bra

E 3; duboka tava
Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.

Janjeci but s kosti

1.5-2kg; 7-9cm
debelih komada

/‘?E‘ 2; jelo peceno na pladnju za pecenje
Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

Cijelo pile

1 - 1.5kg; svjeze

/‘?E 2; slozenac na pladnju za pe¢enje
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

Polovica pileta

0.5 - 0.8Kg

/‘?E‘ 3; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine.

Pile¢ 180 - 200 ko- N . —
fleca prsa magupo 0 /‘?‘EE] 2; slozenac na mrezi za pecenje
gg Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.
Pileci batak, svjezi . /‘?E‘ 3; pladanj za peéenje
El Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijel 2 - 3ki
atka, cijela 3kg /?E‘ 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
E Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na posudu
za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.
Guska, cijela 4-5kg /?E‘ 2; duboka tava
E Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
M § 1k
w esna Struca 9 /?E‘ 2; mreza za peéenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1kg po ribi

()

/‘?El 2; pladanj za pecenje

Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.

B

Riblji filet

EE‘ 3; sloZzenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

N

Torta od sira

E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
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Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

)

Torta od jabuka -

El 3; pekac za pecivo

B

Tart od jabuka -

E 2; kalup za pitu na mrezi za pe¢enje

B

Pita od jabuka -

B 1; @ 22 cm kalup za pitu na mrezi za pecenje

Cokoladni kolagiéi 2kg tijesta )
m (tzv. brownies) B 3; duboka tava
Cokoladni muffini - . ) < -
E okoladni muttini E 3; pekac za muffine na mrezi za pecenje
@ Kola¢ Struca . E 2; kalup za Strucu na mrezi za pecenje
Peceni k iri 1k N .
@ eceni krumpiri 9 El 2; pekac za pecivo
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi 1k
roketi 9 E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
@ Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir rezani na koma-
dice.
glaurﬁsano povrce na 1-1.5kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
@ Koristite svoje omiliene zacine. Narezite povr¢e na koma-
dice.
m Kroketi, smrznuti 0.5kg B 3; pekaé za pecivo
@ Pommes, smrznuti 0.75kg B 3; pekaé za pecivo
@ rj:s:a/spuohvixe:ilsiﬁ‘;: 1-1.5kg ‘EIZ; slozenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
Zapeceni k ir (si- 1 - 1.5k N - —
m ro&:/?ifj:‘llpirl)'umplr (si g El 1;. slqzenac na mrezi za pecenje .
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
Pi jeza, tank < . 5 . Zani
m 1zza svjeza, tanka - EE‘ 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
@ Pizza svjeza, debela - EE‘ 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
43} Quiche . =] 2; kalup za peéenje na mrezi za peéenje
B tte / ciabatta / 0.8k N . N . o
m bi?gl?ir:h clabata 9 |1E| 2; pek_alc za pecivo obl_c?zgn papirom za pecenje
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
Sve zitarice / raz / cr- 1kg

E

ni kruh sve Zitarice u
kalupu za kruh

EE‘ 2; pladanj za pecenje oblozen papirom za pece-
nje / mrezom za pecenje
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7. FUNKCIJE SATA

7.1 Funkcije sata

Funkcija sata Aplikacija

D Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.
Zvucni alarm

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal i funkcija pecnice se zaustavlja.
STOP
Vrijeme kuhanja

@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.
Vrijeme odgode

@ Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjee na rad pecnice.

. Za ukljucivanje i iskljucivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik, Postavke.
Tajmer prema gore

7.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
B\ |
( ( \ _‘ﬂ’_
Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po- .
stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK_

Kako podesiti: Zvuéni alarm

1. korak 2. korak 3. korak
N Na zaslonu se e
prikazuje: ( \
0:00
Pritisnite: @ Postavite Zvucni alarm Pritisnite: OK_

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
NV2 . N\,
( \ -N- Na zaslonu se pri- ( N -N-
Q kazuje: Q
0:00
Odaberite funkcij itisni i 5%
averite ur: C!Jtu Pritisnite nekoliko Postavite vrijeme ku- OK
pecnice i postavite N ; Pritisnite: .
temperaturu. puta: O hanja.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.

Kako podesiti: Vrijeme odgode

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
\ N N Na zaslonu Mo
( \ Na zaslonu ( \ se prikazu- ( \
se prikazu- i
je: sat J_'
N
_ @ poce- G sau.
Odaberite  Pritisnite ne- TAK Postavite vri-  Pritisnite: STAVI Postavite  Pritisnite:
funkciju koliko puta: jeme pocet- oK vrijeme za- OK
pecnice. QD ka. : vrsetka. :

® Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

8. KORISTENJE PRIBORA

8.1 Umetanje dodatne opreme

/\ UPOZORENJE!
Poaledait lavl . . Mala udubljenja na vrhu povecavaju
ogledajie poglavija sa sigurnosnim sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
uputama. mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprje¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police.
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Pekac za pecivo / Duboka plitica: —
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police. \

8.2 Senzor za hranu
Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ?

Temperatura peénice. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj tem- Ne koristite za tekuca jela. Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
peraturi.

8.3 Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak Ukljucite pec¢nicu.

2. korak Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu peénice.

3. korak Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte mesa iliri-  Umetnite vrh Senzor za hranu to€no u sredistu slozenca.
be, u najdeblji dio, ako je moguce. Pobrinite se da Senzor za hranu trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
najmanje 3/4 Senzor za hranu bude unutar jela. na jednom mjestu. Kako biste to postigli, upotrijebite Cvrsti
sastojak. Upotrijebite rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pecenje.
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4. korak Utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak /‘? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak OK. pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglaSava se signal. MozZete odlugiti zaustaviti ili na-
staviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak Uklonite Senzor za hranu utika¢ iz utiénice i izvadite jelo iz pe¢nice.

/\ UPOZORENJE!

Postoiji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite pazljivi kad
iskopcavate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz hrane.

9. DODATNE FUNKCIJE
9.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljugite je kad uredaj radi - pode$eno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj isklju¢en - ne moze se ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

M @OK - pritisnite i drzite za ukljugiva- @OK - pritisnite i drzite za iskljudiva-
nje funkcije. nje.
Cuje se zvucni signal.

OOoK

@ 3x E'I - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

9.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga ureda;j se iskljuCuje @
nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice (°C) (h)
radi a vi ne promijenite niti jednu postavku.

30-115 12.5
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9.3 Ventilator za hladenje

@ Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
(°C) (h) automatski se ukljuCuje kako bi povrSinu

uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite

120-195 85 uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
200 - 245 5.5 dok se uredaj ne ohladi.
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetlienje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, Vrijeme odgode.

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli€ini koriStenih
sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporu¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je slican.

10.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

Koristite tre¢i polozaj police u pecnici.

¥ O

(°C) (min)
Zapecena tjestenina 200 - 220 45 -55
Zapeceni krumpir 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70 - 95
Lasagne 180 - 200 75-90
Caneloni 180 - 200 70 - 85
Puding od kruha 190 - 200 55-70
Puding od rize 170 - 190 45 - 60
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli kalup za 160 - 170 70-80
kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70
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10.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

- Ramekin posude
Tava za pizzu Posuda za pecenje Kalup za flan

Keramika
Promijer 8 cm, visi-
na5cm

Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm Promjer 26 cm

Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm

10.4 Tablice pecenja za ispitne
ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema: EN 60350, IEC 60350.
Pecenje na jednoj razini - pecenje u kalupima

K = i O E

°C min

Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicionalno pecenje 160 45 - 60 2
Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Vrudéi zrak 160 55 - 65 2
cm

Pita od jabuka, 2 kalupa @20  Tradicionalno pecenje 180 55-65 1
cm

Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicionalno pecenje 140 25-35 2

Pecenje na jednoj razini - keksi
Koristite treéi polozaj police u pecnici.

¥ O

°C min
Mali kolaéi, 20 po plitici, prethod-  Vruéi zrak 150 20-30
no zagrijte praznu pecénicu
Mali kolagi, 20 po plitici, prethod-  Tradicionalno pecenje 170 20-30

no zagrijte praznu pecnicu

HRVATSKI 47



Pecenje na viSe razina - keksi

¥

°C min

Prhko tijesto Vruéi zrak 140 25-45 2/4
Mali kolagci, 20 po plitici, pret- Vruéi zrak 150 25-35 1/4
hodno zagrijte praznu pe¢nicu

Bezmasni biskvit Vruéi zrak 160 45 -55 2/4
Pita od jabuka, 1 kalup pore-  Vrudi zrak 160 55-65 2/4
Setki (@ 20 cm)
Rostili
Praznu pecnicu prethodno zagrijte 5 minuta.
Rostiljanje na maksimalnoj postavci temperature.

=m
K D =
N\
min

Tost Rostilj 1-2 5

Govedi odrezak, okrenite na drugu  Rostilj 24 - 30 4

stranu nakon proteka polovice vre-

mena

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

uputama.
11.1 Napomene za ¢iSéenje

< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-

dZentom.

Za ciséenje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢isc¢enje.

Sredstva za ¢is-
¢enje

Mrlje oéistite blagim deterdZzentom. Nemojte ga primjenijivati na katalitickim povr§inama.

moze uzrokovati pozar.

¢_ Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
—

[

Svakodnevna Vlakana nakon svake uporabe.
uporaba

Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutrasnjost samo krpom od mikro-
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224

Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.

predmeta s os$trim rubovima.

Dodatna oprema

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za CiSéenje ili

11.2 Kako ukloniti: Nosaci police
Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite nosace

police.
1. korak Iskljucite peénicu i pricekajte da se
ohladi. [
2. korak Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke. t
[
3. korak Strazniji kraj nosaca police povucite I X
dalje od boéne stijenke i uklonite ga. 1/-5‘/2 ul8
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- (0] -‘; é H
nutim redoslijedom. () 2 g
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z L
cama morate usmjeriti prema napri- = 5|
jed. },
R
< 5

11.3 Nacin upotrebe: Kataliticko

CiSéenje

Unutrasnjost obloZena je katalitiCkim
emaijlom. Apsorbira masti tijekom katalize.

Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge ne
utje€u na ciSéenje.

Ocistite pecnicu katalitickim ¢iS¢enjem

Prije katalitickog ¢iS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice.

1. korak

2. korak 3. korak

Odaberite Izbornik — / Cis¢enje ol
i pritisnite OK tri puta.

Po zavr$etku cis¢enja oglasava se
zvucni signal. Peénica se iskljuCuje.

Kad je pecnica hladna, ocistite
dno pec¢nice vlaznom mekom
krpom

Trajanje: 1 h.Kataliticki emajl se samocisti, nemojte ga Cistiti krpom.

HRVATSKI 49



11.4 Kako ukloniti i postaviti: Vrata /\ OPREZ!
Pazljivo rukujte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

Mozete ukloniti vrata i unutradnje staklene
ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih
ploc¢a razliit je za razli¢ite modele.

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teSka.

1. korak Potpuno otvorite vrata.

2. korak Podignite i pritisnite stezne poluge
(A) na dvjema Sarkama vrata.

3. korak Vrata pecnice zatvorite do prvog otvorenog polozaja (priblizno pod kutom od 70°). Vrata drzite s ob-
je strane i povucite ih od pecnice i pod kutom prema gore. Stavite vrata s vanjskom stranom prema
dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

4. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gor-
njem rubu vrata s dvije strane i pri-
tisnite prema unutra kako biste
oslobodili kop&u.

5. korak Povucite oblogu vrata prema napri-
jed kako biste je uklonili.

6. korak Drzite staklene ploce vrata za gornji
rub jedan po jedan i povucite ih pre-
ma gore iz vodilice.

7. korak Ocistite staklenu plo¢u vodom i sa-
punicom. Pazljivo osusite staklenu
plo¢u. Staklene ploce ne perite u
perilici posuda.

8. korak Nakon ¢isc¢enja gore opisane kora-
ke obavite obrnutim redoslijedom.

9. korak Najprije umetnite manju plocu, zatim vedu i vrata.
Provjerite jesu li stakla umetnuta u ispravnom poloZzaju jer se u protivnom povrsina vrata moze pre-
grijati.

11.5 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.
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Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pe¢nicu. Pricekajte dok se  Iskljucite pecénicu iz elektricnog na-  Na dno unutradnjosti pe¢nice stavite
pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Gornja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite
ga. >
r@w—v
—a

AN &= /

N ‘ ‘ /
2. korak Ocistite stakleni poklopac.
3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.

12. RIESAVANJE PROBLEMA

uputama.

/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

12.1 Sto uginiti ako ...
Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

=
i Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provijerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj. Uredaj je pravilno priklju¢en na elektri¢no napajanje.
Uredaj se ne zagrijava. Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.

Y
Komponente

Problem

Provjerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno. Vlazno pecenje - je ukljucen.
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Y
Komponente

Svjetiljka ne radi. Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi. Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uti¢nicu.
@ Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje... Provijerite ako ...

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj ploCici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutra$njosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plocicu iz unutradnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upisSete ovdje:

Model (MOD.) e

Broj proizvoda (PNC) s

Serijski broj (S.N.) e

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekoloskom dizajnu i ozna€ivanju energetske uc€inkovitosti

Naziv dobavljaca AEG

el BCE546360M 944188622
dentifikacija modela BCK546360M 944188623
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-  1.09kWh/ciklusu
¢in rada

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69kWh/ciklusu
torom

Broj Supljina 1
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Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

711

Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

BCE546360M
BCK546360M

32.5kg

32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pe¢enja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje

14. STRUKTURA IZBORNIKA
14.1 I1zbornik

preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. UkljuCite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
isklju€uje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

1. korak 2. korak

3. korak

4. korak 5. korak

(' ('

9
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f— Odaberite opciju iz

— -odaberite za  Izbornik strukture i ogaperite postavke. OK. pritisnite za

ulazak u Izbornik. Lo OK potvrdu postavke. pritisnite. OK.
pritisnite .

Podesite vrijednost i

Regulator funkcija pecnice okrenite u polozaj iskljuéeno kako biste izasli iz 1zbornik.

Izbornik struktura

Pomoc¢ pri kuhanju % Ciséenje mr/ Postavke @
Postavke

01 Sat Promijeni 02 Svjetlina zaslona 1-5

03 Tonovi tipki 1 - Zvueni sig- 04 Glasnoca zujalice 1-4
nal
2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
cen

05 Senzor za hranu Radnja 1- Alarm i zau- 06 Tajmer prema gore Ukljuceno / Is-
stavljanje klju¢eno
2 - Alarm

07 Osvijetljenje unutrasnjosti Ukljuceno / Is- 08 Brzo zagrijavanje Uklju¢eno / Is-
klju¢eno klju¢eno

09  Demo nadin rada Aktivacijska Si- 10 Verzija softvera Provjera
fra: 2468

11 Resetiraj sve postavke Da/Ne

15. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C’.\‘) oznacene simbolom : ne bacajte zajedno s
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada nadleznu sluzbu.

od elektriénih i elektronickih uredaja. Uredaje

54 HRVATSKI



PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho
let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuiji zivot, a vybavili
funkcemi, které u obycejnych spotiebicl nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe,
staci vénovat par minut Cteni.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte svij spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registeraeg.com

Nakup prislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro vas
spotrebic:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dulezité bezpecnostni informace
( vseobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotrebiem.

» VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

+ Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebi€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu

pouziti.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
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ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

» Tento spotfebi¢ smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

* Nepouzivejte spotrebic€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

« Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

« VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

* P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

» Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

* Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boCnich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

« K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

» K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace « Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.
/\ VAROVANi! « Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
Lo . ) spolu s timto spotfebicem.
Tento spotfebi€ smi instalovat jen - P¥i pfemistovani spotfebi¢e budte vzdy
kvalifikovana osoba. opatrni, protoZe je tézky. Vzdy pouzivejte
Odstraiite vegkery obalovy materil. ochranné rukavice a uzavfenou obuv.
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Netahejte spotrebic za drzadlo.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Vestavna jednotka musi splfiovat
pozadavky na stabilitu dle normy DIN
68930.

Minimalni vyska skfifiky
(minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)

578 (600) mm

Sitka skfifiky 560 mm

Hloubka skfinky 550 (550) mm

Vyska predni ¢asti spotfe- 594 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotfebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotfebice 559 mm
Hloubka spotfebice 567 mm
Vestavna hloubka spotfebi- 546 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1027 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm
niho otvoru. Otvor umisté-

ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste nepoSkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebiem, obzvlasté
je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastrcka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
v§ech napdjecich vodicu spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

elektrickym proudem. * Nemérite technické parametry spotiebicCe.
« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
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Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny oheri.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predmeéty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo

poskozeni spotrebice.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoSlo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotiebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vliaénych moucnikd pouzijte

hluboky plech. Ovocné st'avy mohou

zanechat trvalé skvrny.

Vzdy varite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

* Pred Cisténim nebo udrzbou spottebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotfebi€ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panelU.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

« Pri snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dviika jsou tézka!

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

« Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

» Nedcistéte katalyticky smalt pomoci
Cisticich prostredku.

2.5 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

« Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

* Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi
vlastnostmi .
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2.6 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

@_

BA B Haﬁl

3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.

Plech na peceni
Pro kolace a susenky.
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* Pro informace ohledné spravné likvidace

spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.

« Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.
» OdfFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti

spotrebiCe a zlikviduijte jej.

« Odstrante dverni zapadku, abyste

zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci

Displej

Ovlada¢

Zasuvka pro pecici sondu
Topné téleso

Osvétleni

Ventilator

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

Vlis vnittku trouby

=y
SESOONEBB0ENA

Polohy mfizky




Hluboky pekaé/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na
zachytavani tuku.

Pecici sonda
Slouzi k mérFeni teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plecht a
tvarovaného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.

Ovladac se vysune.

4.2 Pirehled ovladaciho panelu

K zapnuti spotfebiCe zvolte pecici funkci.
Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich
funkci do polohy vypnuti spotrebice.

@ ﬂ))

& »? oK

Casovad Rychlé zahfati Osvétleni Pecici sonda Potvrzeni nastaveni
4.3 Displej
Displej s hlavnimi funkcemi.
o-88:RaR8 "
E,®UJ'LU'UDUL o
~ h:min:s
DRTw ¥ o &

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele
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Zamek Podporované Vareni Cisteni Nastaveni Rychlé zahrati

Ukazatele ¢asovace

A\ a S ®

Minutka Cas ukon&eni Casovy odklad Casovag

Stavova lista - pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti cerve-
né.

Peéici sonda kontrolka /?

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVAN!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni ¢isténi

Pred prvnim pouzitim vyc€istéte prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:

q~

= - =
@ 00:00

Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

5.2 Prvni predehfiati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.

Krok 1 Odstrarite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 i .
ro Nastavte maximalni teplotu pro funkci: E

Nechte troubu pracovat 1h.

Krok
rok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.
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6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

>
H - stisknutim a podrzenim zapnete funkci Rychlé zahfati. Je k dispozici u nékterych funkci trouby.

6.2 Pecici funkce

Pecici funkce Pouziti
K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte teplotu trou-
@ by 0 20 — 40 °C nizSi nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.

Pravy horky vzduch

— K peceni a opékani jidel na jedné Urovni trouby.

Horni/spodni ohfev

v K pfipravé polotovar(i do kfupava (napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich

% zavitka).

Mrazené potraviny

/&)

Pizza

K peceni pizzy. K intenzivnéj$imu opeceni dozlatova a dosazeni kiupavého korpusu.

K peceni kolacl s kiupavym korpusem a zavarovani potravin.

Spodni ohfev

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a

>}£< velikosti zmrazenych potravin.
Rozmrazovani
I Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi peceni. PFi pouZiti této funkce se teplota ve
ii vnitfku trouby muze liSit od nastavené teploty. Je vyuZito zbytkové teplo. Muze dojit
. | ke snizeni tepelného vykonu. Dalsi informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,
Vlhky horkovzduch  Poznamky: Vihky horkovzduch.

vev Ke grilovani tenkych kust potravin a opékani chleba.
Gril
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Pecici funkce Pouziti

e K peceni velkych kust masa nebo driibeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
%? peceni dozlatova.
Turbo gril
j— Otevreni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
Nab_iclka

6.3 Poznamky k tématu: Vihky
horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoSlo k preruSeni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéiji.

6.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky horkovzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka uc¢innost”, Uspora
energie.

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu |ze upravovat rovnéz béhem

peceni.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

U nékterych pokrmid muzete také péct pomo-
ci:

Uroveii, na kterou je pokrm pfipraven:

« Pecici sonda

* Nepropecené
« Stfedné velké
« Dobfe propecené

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
1\,
O o o
9 9 9 N
E \/f' P1-P... OK
Otevrete nabidku. Zvolte Podporované Vafe-  Zvolte pokrm. Stisknéte  VloZte jidlo do trouby. Po-
ni. Stisknate OK. tagitko OK. tvrdte nastavent.
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6.5 Podporované Vareni

Legenda

Legenda

”?

K dispozici je Pecici sonda. Umistéte Peci-
ci sonda do nejsilnéjsi ¢asti pokrmu.
Spotrebi€ se vypne, kdyz se dosahne na-
stavené teploty Pecici sonda.

Pred zapocetim peceni spotrebi¢ prede-
hrejte.

[
=

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muZzete zkontrolovat v tabulce.

Poloha rostu.

Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

H

Hovézi pecené, ne-
propecena

)

Hovézi pecené,
stifedné propecena

&

Hovézi pecené, do-
bre propecena

1-1.5kg;4-5cm
silnych kusu

/?E‘ 2; plech na peceni

Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. VloZte do spotrebice.

=

Steak, stfedné prope-

ceny

180 - 2209 na kus;
3 cm silné platky

/‘?[EE 3; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.

&

Hovézi pecené / du-

Sena (kvalitni Zebirka,

spodni §al, silny bok)

1.5 - 2kg

/‘?‘E‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.

Hovézi pecené, ne-
propecena (nizkote-
plotni peceni)

E | &

Hovézi pecené,
stfedné propecena
(nizkoteplotni peceni)

Hovézi pecené, do-

bfe propecena (nizko-

teplotni peceni)

1-1.5kg;4-5cm
silnych kusu

/?E‘ 2; plech na peceni

Pouzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sul a cer-
stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotfebice.

Filet, nepropeceny
(nizkoteplotni peceni)

B

Filet, stredné prope-
¢eny (nizkoteplotni
peceni)

—
—

Filet, propeceny (ni-
zkoteplotni peceni)

0,5-1,5kg; 5-6 cm
silnych kusu

/‘?E‘ 2; plech na peceni

Pouzijte své oblibené korfeni nebo jednoduse sul a ¢er-
stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.

)

Teleci pecené (napf.
plecko)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
silné kusy

/‘?E‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Pfidejte tekutinu. Pecte za-
kryté.

B

Pecené z veprové

krkovice nebo plecka

1.5 - 2kg

/‘?E‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby pe€eni maso obratte.
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Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Trhané veprové (ni- 1.5 - 2kg
zkoteplotni peceni)

B

/‘?E 2; plech na peceni

PouZijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ma-
so obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.

Kyta, Cerstva ! _s1||?;gh5kl_1:ucm /‘?El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.
Veprova zebirka 2 - 3kg; pouzijte sy-

rova, 2-3 cm tenka
veprova Zebirka

B

E 3; hluboky pekac¢
Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu. V polovi-
né doby peceni maso obratte.

Jehne(_:l stehno s 15 —_2I§g; - 9 em /‘?El 2; pecici misa na plechu na peceni
kostmi silnych kusu — . L o §
Pridejte tekutinu. V poloviné doby pe€eni maso obratte.
Celé kure 1-1.5kg; Gerstva - #)[—] 2; zapékaci misa na plechu na peéeni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby pecéeni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovhomérné opecené.
Pulka kufete 0.5 - 0.8kg /?E‘ 3; plecl] na ’peé?ni’
Pouzijte své oblibené koreni.
Kureci prsa 180 - 200g na kus

(S|

/‘?EE] 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
PouZijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.

Kureci stehna, ¢er- -
stva

N

/‘?El 3; plech na peceni

Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.

Kachna, cela 2 - 3kg

N

/P‘E‘ 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do pecici nad-
oby. V poloviné doby pec¢eni kachnu obratte.

Husa, cela 4 - 5kg

()

/=] 2: hiuboky pekac

Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby peceni husu obrat'te.

Sekana 1kg

N

/‘?E‘ 2; tvarovany rost

Pouzijte své oblibené koreni.

Cela ryba, grilovana 0.5 - 1kg na rybu

B

/‘?E 2; plech na peceni

Rybu napliite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.

Rybi filé -

B

EE‘ 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené koreni.

Tvarohovy kolaé -

N

E 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu

Jable¢ny kolaé -

)

B 3; plech na peceni

66 CESKY



Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
gg Jablecny kolac ) = 2; forma na kola¢ na tvarovaném rostu
Jable¢ny kolaé -
@ v E 1; @ 22cm forma na kola¢ na tvarovaném rostu
Brownies - ¢okolado- 2kg tésta . . fx
m vé susenky B 3; hluboky pekac
E Cokoladové muffiny ) E 3; plech na muffiny na tvarovaném rostu
@ Biskupsky chlebicek ) E 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
m Pecené brambory Tkg B 2; plech na pecéeni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory Tkg El 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
@ Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovana zelenina 1-1.5kg E 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
@ Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
m Krokety, zmrazené 0.5kg El 3: plech na peéeni
@ Brambory, zmrazené 0.75kg El 3: plech na pe&eni
@ ::::;;2 Iszeslfl::';;f 1-1.5kg EZ; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
m (Zsf:gsg %?a?;irggc;ry 1-1.5kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pripravy jidlo otocte.
ﬂl Cerstva pizza, tenka - ‘ZE‘ 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
@ Cerstva pizza, siln - ‘ZE‘ 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
E Slany kolac . B 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
m Eaghelt:bl ciabatta / bi- 0.8kg EE‘ 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
Celozrnny/zitny/ Tkg EE| 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem /

E

tmavy chléb ve formé
na biskupsky chlebi-
cek

tvarovany rost
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7. FUNKCE HODIN

7.1 Funkce hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Q

Minutka

Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.

STOP
Cas peéeni

Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.

S

Casovy odklad

K odlozeni startu nebo konce pfipravy jidla.

o)

Casovaé

Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema Zadny vliv na provoz trouby.
Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

7.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

q\

O @

Pro zménu denniho ¢asu otevrete nabidku a zvolte

Nastavte hodiny.

Nastaveni, Denni ¢as.

Jak nastavit: Minutka

Krok 2

Na displeji se zo- A
brazi: ( Q \
0:00

Stisknéte: @

Nastavte Minutka Stisknéte: OK.

@ Casovac zatne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
AN Na displeji se zo- AN
(v \ brazi: { \
0:00
—_
Zvolte pedici funkcia  Opakovang tisknéte: Nastavte dobu pFi- e OK
nastavte teplotu. (\D pravy. Stisknéte: .

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

N M Na displeji \ Na displeji \
( \ se zobrazi: ( se zobrazi: ( \
denm Cas -—iem
)
Jv

Zvolte pe-  Opakovand PNOUT Nastavte das  Stisknéte: PNOUT Nastavte  Stisknéte:

o T P Cas ukonce-
gici funkei.  tisknate: O spusténi. OK ni OK

@ Casovaé za¢ne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

8. POUZITI PRISLUSENSTVI

P ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
: rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti

/\ VAROVANI! 3ty slouzi iako och i skl ti

Viz kapitoly o bezpecénosti. varnych nadob z rostu.

8.1 Vkladani prislusenstvi
Maly zarez nahore zajistuje vysSi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rosta.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

8.2 Pecici sonda

Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C ”?

Teplota trouby. Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojovou te- Nepouzivejte pro tekuté po-  V pribéhu pfipravy musi zlistat v pokrmu.
plotu. krmy.

8.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potfeby teplotu trouby.

Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby Dusenal/zapékana jidla
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Zasunte hrot Pecici sonda do stfedu masa nebo ry-  Zasurite hrot Pecici sonda pfesné uprostied hrnce. Pedici
by, pokud mozno do nejsilngjsi ¢asti. Ujistéte se, Ze ~ sonda béhem peceni musi drzet stabilné na jednom mi-
alespon 3/4 Pedici sonda spociva uvniti pokrmu. sté. Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou pfisadu. Okraj
zapékaci misy pouzijte k podepfeni silikonove rukojeti Pe-
¢ici sonda. Spic¢ka Pecici sonda by se neméla dotykat dna
zapékaci misy.

Krok 4 Zasunite Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.

Krok 5 /? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK_ stisknutim potvrdte.
Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MGzete se rozhodnout skonéit ne-
bo pokracovat v pfiprave jidla, abyste zajistili, Ze je pokrm dobfe propeceny.

Krok 7 Odpojte Pecici sonda zastréku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vytahovani
zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCE
9.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotiebi¢ pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-
kovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepdjde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.

M @ OK_ stisknutim a podrzenim QDOK — stisknutim a podrzenim
funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.

MoK

@ 3x E'I - blika pfi zapnuti zamku.
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9.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy
nezmeénite zadné nastaveni, trouba se po

urcité dobé z bezpe€nostnich ddvodl vypne.

(°C) @ (h)

250 — maximalni 3

(°c) @ (h)

30- 115 125
120- 195 85
200 - 245 55
10. TIPY A RADY

10.1 Doporucéeni k peéeni

Automatickeé vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici sonda, Casovy odklad.

9.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orienta¢ni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozZstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ mize péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotfebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ruena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrma.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

10.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

Pouzijte tfeti polohu rostu.

%

O

(°C) (min)
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené brambory 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Zapecené cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70
RyZovy pudink 170 - 190 45 - 60
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Y O

(°C) (min)
Jableény kola¢ z piskotového tésta (kulata dortova for- 160 - 170 70-80
ma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70

10.3 Vihky horkovzduch - doporucéena prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni tpravou.

K Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Prarligasmélr(na V- Tmavy, nereflexni
Primér 28 cm Primér 26 cm ka5 cm’ Y Prdmér 28 cm

10.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusebny
Testy podle normy: EN 60350, IEC 60350.
Peceni na jedné urovni — peceni ve formé

¥ O

°C min

Piskotovy kolac bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 60 2
PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni ohfev 160 45 - 60 2
Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky vzduch 160 55-65 2
peceni, @ 20 cm

Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni ohfev 180 55-65 1
peceni, @ 20 cm

Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-35 2
Maslové suSenky Horni/spodni ohfev 140 25-35 2

Peceni na jedné urovni — susenky
Pouzijte tfeti polohu rostu.
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°C min
Malé kolace, 20 kousku na plech, Pravy horky vzduch 150 20-30
predehfejte prazdnou troubu
Malé kolace, 20 kouskl na plech, Horni/spodni ohfev 170 20-30

pfedehfejte prazdnou troubu

Viceurovhové peceni — suSenky

4

°C min
Maslové susenky Pravy horky vzduch 140 25-45 2/4
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky vzduch 150 25-35 1/4
plech, pfedehfejte prazdnou
troubu
PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky vzduch 160 45 - 55 2/4
Jable¢ny kolag, 1 plechova for-  Pravy horky vzduch 160 55-65 2/4

ma na rostu (@ 20 cm)

Gril
Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.

Grilujte s maximalnim nastavenim teploty.

Y

min
Topinky Gril 1-2 5
Hovézi steak, v poloviné doby ob- Gril 24 - 30 4

ratte

11. CISTENI A UDRZBA

/\ VAROVAN!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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11.1 Poznamky k cisténi

<

Cistici prostred-
ky

Predni stranu spotfebice olistéte pouze hadfikem z mikrovlidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku. Nenanasejte ho na katalytickou vr-
stvu.

-

A
— Y|

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
bit pozar.

Kazdodenni pou-
ziti

Ve spotrebi¢i neuchovaveijte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek
spotiebic¢e pouze hadfikem z mikrovlakna.

©y
c24

Prislusenstvi

VSechno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-
Senstvi necistéte v mycéce nadobi.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich prostifedkt nebo ostrych
predmétu.

11.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne.
Krok 2 QOdtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-

Stovych drazek od postranni stény.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro- | T
Stovych drazek od postranni stény 1 1k
a vyjméte ji. ~— || -
O =p H

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym 9 2
postupem v opacném poradi.

==/ _
Patky vysuvnych kolejnidek musi il
smérovat dopredu. }5
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11.3 Pokyny k pouziti: Katalytické Skvrny nebo zména zbarveni katalytické
cisténi vrstvy nema na ¢isténi vliv.

Vnitfek trouby je potazen katalytickym
smaltem. Béhem katalyzy absorbuje tuky.

Vycisténi trouby pomoci katalytického cisténi

Pred katalytickym cisténim vyjméte z trouby veskeré pfisluSenstvi.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Vyberte Nabidka — / Cisténi rrrr/ a  Po dokongeni ¢isténi zazni zvukovy
tikrat stisknate OK. signal. Trouba se vypne.

Kdyz trouba vychladne, vycistéte
jeji dno vihkym mékkym hadfi-
kem

Trvani: 1 h.Katalyticky smalt je samocistici, necistéte jej hadfikem.

11.4 Jak odstranit a nainstalovat:
Dvitka /\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, predevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

Dvirka a vnitfni sklenéné panely Ize za
ucelem c¢isténi demontovat. Pocet sklenénych
panelu se lisi dle modelu.

/N\ VAROVAN!
Dvitka jsou tézka.

Krok 1 Zcela otevrete dvirka.

Krok 2 Nadzdvihnéte a stisknéte upinaci
packy (A) na obou dvefnich zavé-
sech az na doraz.

Krok 3 Priviete dvitka trouby do prvni polohy otevfeni (pfiblizné do uhlu 70°). Podrzte dvitka na obou stra-
nach a vytahnéte je smérem Sikmo vzhlru od trouby. Dvitka poloZte vnéjs$i stranou dolt na mékkou
latku na rovné podlozce.

Krok 4 Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a
zatlatenim smérem dovnitf uvolné-
te svorku tésnéni.

Krok 5 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.
Krok 6 Uchopte sklenéné panely jednu po

druhé na jejich horni strané a vytah-
néte je z drazek smérem nahoru.

76 CESKY



Krok 7 Sklenény panel omyjte vodou s my-
cim prostfedkem. Sklenény panel
peclivé osuste. Sklenéné panely ne-
myjte v myéce nadobi.

Krok 8 Po ¢isténi provedte vySe uvedené
kroky v opacéném poradi.

Krok 9 Nejprve nainstalujte mensi a potom vétsi panel a dvirka.
Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vloZeny do spravné polohy, jinak by se mohl povrch dvifek pfe-
hrivat.

11.5 Jak vyménit: Osvétleni

/N\ VAROVANi!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby poloZte utér-
trouba nevychladne. ku.

Horni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.
N
Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.
Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.
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12.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni
stfedisko.

.
i Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfriva

Problém Zkontrolujte, zda...
Spotrebi¢ nelze zapnout ani pouzivat. Spotrebic je spravné zapojeny do elektrické sité.
Spotfebi¢ se neohfiva. Funkce automatického vypnuti je vypnuta.
Spotfebi¢ se neohriva. Neni spalena pojistka.

Spotrebi¢ se neohfiva. Zamek je vypnuty.

\Ilj

Soucasti

Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté. VIhky horkovzduch — je zapnuté.

Osvétleni nefunguje. Spalena Zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje. Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.
@ Chybové kody

Na displeji se zobrazuje... Zkontrolujte, zda...

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zspotiebi¢ obrazuje chybovy kdd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované

servisni stfedisko.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové Cislo (S.IN.)
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13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BCE546360M 944188622
BCK546360M 944188623

Index energetické uc¢innosti

81.2

TFida energetické uc€innosti

A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konven¢ni ohfev

1.09kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0.69kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 711

Typ trouby Vestavna trouba
BCE546360M 32.5kg

Hmotnost
BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Uspora energie

Tento spotfebi¢ je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro Uc€inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotrebic pred pecenim
nepredehfrivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mlzete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.
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Vihky horkovzduch Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi tim predpokladanou Usporu energie.

peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se

automaticky vypne po 30 sekundach.

14. STRUKTURA NABIDKY
14.1 Nabidka

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5

Q9 Q@ B °

_— Vyberte funkci ze
—— —2zvolte pro za-  struktury Nabidka a Zvolte nastaveni. OK _ stisknutim po-
dani Nabidka. rnata OK tvrdte nastaveni. stisknéte OK.
stisknéte .

Upravte hodnotu a

Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vareni % Cisténi mr/ Nastaveni @
Nastaveni

01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5

03 Toény tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signalizace 1-4
2 - Cvaknuti
3 — Zvuk vypnu-
ty

05  Pecici sonda Krok 1-Alarm a vy- 06 Casovaé Zap/Vyp
pnuti
2 - Alarm

07 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahfrati Zap/Vyp

09 Rezim demo Aktivacni kod: 10 Verze software Kontrola
2468

11 Zrusit vSechna nastaveni Ano/Ne

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

elektrické a elektronické spotfebice uréené k

2%
. . . ¢
Recyklujte materialy oznagené symbolem To. likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich 7

kontejneru k recyklaci. Pomaheijte chranit symbolem < nelikvidujte spolu s domovnim

Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat odpadem. Spotrebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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A TEAEIA ANTOTEAEZMATA
EuxapigToupe Trou emmAEEaTe auTtod To TTpoidv AEG. To £xoupe dnuioupynasl yia va oog
TTAapEXOUPE TEAEIQ ATTOSOAN YIa TTOAAG XPOVIA, PE KAIVOTOUESG TEXVOAOYiEG TTOU BonBouv va
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1. ATIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00nyieg. O
KATOOKEUAOTNG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTToTEAETPA AavBaapEvng EyKaTAOTAONG I
xpnong. Na QuAGoOETe TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg O€ Eva
QO0QAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRAACN yia MEAAOVTIKN ava@opd.

1.1 Ac@AaA&ia TTaISIWV Kol EUTTOOWYV ATOHWYV

* H guokeur auth ptTopei va Xpnaigotroindei atro Taidid
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBel 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG CUCKEUNG PE AOQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gveéxovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kl
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

* Ta TTaIdIq TTPETTEI VA ETTOTITEVOVTAI WATE Va dlagalileTal
ot &gV TTaiCOUV JE TN TUOKEUN.

» QuldoageTe OAa T UAIKG OUOKEUQTIOG HAKPI& aTTd Ta TTaIdIA
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

» MMPOEIAOMOIHZH: H guokeur kal Ta TTPOCRATIKG YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnon. Kparare ta maidid Kai Ta
KaTolkidla {wa PakpId atrd T CUOKEUN OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV YUXETA.

« Edv n guokeun d106€Tel diatagn ao@alcgiag yia raidia, 8a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

* Ta TaIdIG eV TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOWO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 'eviKEG TTANPOPOPIES VIO TRV AOPAAEIA
* AuTi N gugKeur TTPooPIZETal HOVO YIA PAYEIPIKN XPAON.
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H guokeur autn €xel oxedIAaTEl JOVO YIA OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth pytropei va XpnaiyoTroindei as ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAA
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIO XPHon &gV uTTEpPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAGS XPHonG.

H eykardoTtaon autng TG GUOKEUNG Kal N AvTIKATAOTOON
TOU KOAWDSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATAPTITUEVO ATOWO.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN doUN.

[MpIv atrd OTToIadNTTOTE EPYATia OUVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPIda.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuevo Kevipo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
KATAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUuvOog
Q17O TO NAEKTPIKO PEUNA.

NMPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwOeite 0TI N guakeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TTBavOTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.
MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnan. MNpeETTel va TTPOTEXETE WATE VA
KNV ayyiCeTe TIG QVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe e€apTAATA 1) OKEUN.

XpPNOIYOTTOIEITE JOVO TOV aIoBnTHpa @ayntou (aiobnTtrpa
BepPOKPATiag TTUPHVA) TTOU CUVICTATAI VIO QUTAV TN
OUOKEUN.

o va aQaIpETETE TA ATNEIYPATA OXAPWYV, TPARAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO OTTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToIXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikaagia Pe Tnv
avTiaTpoQn CEIPA.
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* Mn XpNnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPIOUO TNG

OUOKEUNG.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ITXUPA AEIOVTIKG KABAPIOTIKA 1 AIXMNPES
METAAAIKEG EUATPEG YIA va KABApPITETE TN YUAAIvN TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIQ KOI QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou YuaAiou.

2. OAHIEZ T'IA THN AZ®PAANEIA

2.1 EykardoTaon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

H eykaraaoTaon autng TNG GUGKEURG
TIPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KOTAPTIOPEVO GTOO.

*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUCKEUATIAG.
» Edv n guokeun éxel utroaTei {nUIA, pnv
TTpOREiTe O€ eyKATAOTAON N XPHON TNG.

*  AKOAOUBEiTE TIG 0ONYiEG EYKATATTAONG TTOU

TTAPEXOVTAI YE TN TUTKEUN).

*  T1AvTa va TTPOCJEXETE OTAV PETAKIVEITE TN
ouakeun kabwg gival Bapid. Na
XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPaAEiag
Kol KAEIOTA TTATTOUTaI.

*  Mnv TpaBdre TN guakeun ato Tn Aapn.

*  TomoBeTAOTE TN CUOKEUN T€ KATAAANAO Kal
QOQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG

eykatdaTaong.

*  Tnpeite TNV €AaXIOTN oTTdaTATN OTTO AAAEG

OUOKEUEG KOl HOVADEG.

* [lpiv TOTTOBETAOETE TN TUOKEUN, EAEYETE Qv

N TTOPTA TNG GUOKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guokeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO

guaTnua Wugng. Mpétrel va Acitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXT).
*  Hevowpatwpévn povada TTPETTEN va

IKAVOTTOIEI TIG OTTAITATEIG OTABEPOTNTAG TOU

DIN 68930.

EAaxiaTo Uyog viouAaTriou
(EAdyioTo Uyog vrouAattio
KATW 0176 TOV TTAYKO)

578 (600) mm

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm

BaBog vrouAarrioy 550 (550) mm

Ywog ptrpoaTivou PEpoug 594 mm

TNG OUOKEUNG
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Yyog miow péPoug TnG au- 576 mm
OKEUAG

[MAGTOG PTTPOaTIVOU PEPOUG 595 mm
TNG CUTKEUNG

MAdTog TTiow pépoug Tng 559 mm
OUOKEUNG

BaBog Tng auokeung 567 mm
BaBog evroixiopou g ou- 546 mm
OKeUng

BaBog pe avoiyTn mopTa 1027 mm
EAaxioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm
T0G £§aepIopoU. Avolypa

OTO KATW PEPOG TNG TTIOW

TTAEUPAG

Mrkog KaAwdiou nAekTpI- 1500 mm
KNG TPOoPod0aiag. To KaAw-

310 gival TOTTOBETNPEVO OTN

Oe€1d ywvia atnv Tiow

TAEUPA

Bideg ToroBETnAONG 4x25 mm

2.2 HAekTpIKN o0V3eon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TTupkayidg kai NAeKTPoTTANEiaG.

*  OAgg 01 NAeKTPIKEG TUVOEDEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUOATIO
NAEKTPOAOYO.

* H guagkeun TTPETTEl va €ival yEIwpEVN.

*  BeBaiwbeite 0TI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWVY XAPAKTNPIOTIKWY Eival
OUMBOTEG HE TIG OVOUOTTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUHATOG TNG TTAPOXNS
PEUMATOG.



XpNOIUoTIoIEiTE TTAVTA CWOTA
€YKATETTNMEVN TTPICa YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaigoTrolgite TTOAUTTPICO Kall
MTTaAQVTECEG.

MpoaéxeTe va pnv TTPokANBei npid aTo @Ig
TPoYod0oaiag Kal To KAAWDIO TPOPodOaTiag.
>€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEI VO
avTIKOTOOTOBE TO KOAWDIO TPOoPOdOoaiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATACTAGON TTPETTEI VO
yivel amo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZEpPIG pag.

Mnv emiTpéTeTe 0 KOAWDIA TPOPOdOTiag
va BpiokovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
ETTOQI PE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQIiTEP
otav BpiokeTal g€ Aeitoupyia f n TopTa
eival gean.

H 1rpooTagia atmd nAekTpoTrAngia Twv Ut
TAON 1 HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TNG Xwpig
epyaAcia.

>uvOEQTE TO QIG TPOPODOATIag aTnV TTPIfa
pOVoV agouU éxel OAOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite om gival duvaTr n TTPoaaan
aT0 QIG TPOPOdOTiag.

Edv n mpica eival xaAapr|, un GUVOEETE TO
QIG TPOPOdOTiag.

Mnv TpaBaTte To KaAWBIO TPOPODOTiag yia
Va OTTOOUVOETETE TN OUTKeUn. Tpafdare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTiag.
XPNOIYOTIOIEITE YOVO TWATEG JOVWTIKEG
OI0TAEEIG: AOPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIES
(BIdWTEG ATPAAEIEG AQAIPOUPEVEG OTTO TNV
uTTod0XH), SIOKOTITEG DIAPUYNG PEUPATOG
Kal PEAE.

TNV NAEKTPIKN £YKATAOTAON TNG CUOKEUNG
TPETTEl va TTPORAETTETON JovwTIKR SIdTagn
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUPATOG OTTO
0Aoug Toug TTOAoUG. H povwrikn didragn
TIPETTEI Va €XEl EAAXIOTN aTrdaTagn 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

AUTI N OUCOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo Tpo@odoaiag.

2.3 Xpnon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIoHOU, EYKAUPGTWY Kal
NAEKTPOTTANEIOG 1) €KPNENG.

Mnv aAAdZeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

®povTigTe Ta avoiypaTta agpigpoU va gival
eAeUBepa aTrod ePTTOdIa.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUR XWPIG ETTITAPNAN
KATA TN A€IToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KAOe xpron.

MpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AeiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.
Mnv A€ITOUPYEITE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEpIa ) oTav gival gg ETTAQR PE VEPO.

Mnv agkeite Tiean aTnv avoixTr TopTa.
Mn XPNOIMOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETTIPAVEIN EPYATIOAG ) WG ETIPAVEIT
QATTOBNKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

AvOiTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian GuaTATIKWV PE
QaAKOOAN PTTOPEi Va dnuIoupynaEl Eva
peiypa aAkoOANG PE agpa.

Mnv a@rvere aTTiBEG 1 YUUVEG GAOYEG VO
£€pBouv ae £TTAPN PE TN CUTKEUR OTAV
QAVOIYETE TNV TTOPTA.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOTIOVTA I
aTOIXEIO TTOU €ival BPeYPEVA e EUPAEKTO
TIPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
JUOKEUN.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
JUOKEUN.

Ma v amouyn BAABNS N
ATTOXPWHATIOHOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAC
QVTIKEIPJEVO PETA OTN TUOKEUR
QTTEUBEING OE ETTAQPN WE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQPH YE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEIQG PETQ
aTtn eaTr OUOKEUN.

— Mnv dlatnpeite uypd TTIATA Kal TPOPIUA
TN OUOKEUR a@QOU TEAEIWOTETE TO
payeipepa.
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— TIPOTEXETE OTAV APAIPEITE A
TOTTOBETEITE TA AgeTouap.

* O amoXpWHATIGPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING
I TNG ETTIPAVEIOG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TNPeAdel TNV ATOd0AN TNG GUOKEUNG.

+  XpnaipotroinaTe €va Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi ppoUTwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPET Va gival POviIlOL.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUCOKEUNG KAEITTN.

* AV n QUOKeUN €XEl EyKATAOTABOEI TTIOW ATTO
€va TTAaiagIo eTTiTTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
QPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTA 600 N oUOKeUN BPigKETal O€
Aeitoupyia. MTopei va ouagowpeuTEi
BepUOTNTA KAl UYPACia O€ £va KAEIOTO
TTAQiTI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {npIc
0Tn GUOKEUN, TNV KATOIKia 1) TO dATTESO.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrida kol Kabdpioua

* Mnv KoBapileTe TNV KATAAUTIKI EPAYIE
ETMIITPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EowTepiKOG WTICHOG

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotTAngiag.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTigpou, TTUpKayIag, A
BAGBNG TNG cuaKeUNnG.

+ Tpiv a1md TNV TTpayHaToTroinan
JUVTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE TN
OUOKEUN Kal aTTOOUVOEDTE TO PIG
Tpoodoaiag ard Tnv Tpila.

*  BeBaiwbeite 011 n guakeun gival kpua.
YTrdpyxel Kivouvog Bpalaong Twv TCapIwy.

* AvTIKATAOTACTE APeTa Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nIdL.
EmikoivwvnaTe pe 1o E¢ouaiodotnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

*  ATTQITEITOI TTPOTOXH KATA TNV 0Qaipedn TNG
TOpTAG aTTd TN gUaKeun. H TopTa ival
Bapia!

»  KaBapileTe TAKTIKA TN CUCKEUNR YIa va
QTTOTPOTTEI N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEIQG.

+ KabBapiaTe TN OUOKeUn e Eva Uypo
MaAako Travi. XpnoiJoTroleiTe évo
0OUBETEPA OTTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOidVTA,
J@OUYYaPAKIa TTOU Xapaaaouv, SIGAUTEG
METAAAIKG QVTIKEIPEVA.

* Av xpnaidoTtrolgite aTTpél KaBapiguoU yia
QOUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNyieg
ao@aAgiag aTn guoKeuaaia.
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o ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTTTHPO/AQUTITHPES
€VTOG AUTOU TOU TTPOIGVTOG KAl TOUG
QAVTOAAOKTIKOUG AQUTITAPES TTOU TTWwAOUVTAI
EexwpiaTa: AuToi o1 AauTITAPEG
TTPoOopPIfovTal WATE VA AVTEXOUV O€
€CQIPETIKA DUTKOAEG TUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r TTpoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAeg
€QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAANAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

e To TpOoidV auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTNYRA TNG
TAENG evepyelakng atmddoang G.

*  XpNOIPOTIOIEITE POVO AQUTITAPEG PE TIG iDIEG
TTPOJIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUTKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kévtpo ZépBIg.

*  XpNOIPOTTOIEITE HOVO YVATIA OVTAAAGKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog Tpaupatiopol i agguéiag.

o EmKOIVWVAQTTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TTEPIOXNAS TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA E
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.

*  AmoguvOEQTE T GUOKEUN aTrd TNV TTapoXn
pPeEUUOTOG.

*  Koyrte To kKaAwdio Tpo@odoaiag Kovtd aTtn
JUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

*  A@aipéaTe TO PAVTAAO TNG TTOPTAG YIa VA
QATTOTPATTEI O EYKAEITPOG TTAIBIWV 1 {Wwv
UE€Ta OTn OUOKEUN.



3. MEPIFPA®H NMPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON
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3.2 A%eooudp

MeTaAAIKR oxdpa
Mo payeipika akeun, @OPUES YIa KEIK, YynTd.

Tayi ynoipatog
Ma KEIK Kal PTTIoKOTA.

Tawi ynoiparog / ykpIA
Ma 1o YATIPO i WG €va OKEUOG YIa T GUAAOyT) Tou
AiTroug.

—
HEEOONEENBENE

Mivakag xeipiatnpiwy

AIGKOTITNG TTPOYPAMHATWY BEpPavang
000ovn

AlakoTITNG AgImoupyiag

YTrodoxn aigbnTipa @ayntou

E¢apTtnua featdpaTog

NAapTrmpag

Avepiotipag

ZmpIgn axdpag, a@aipoUpevn

AvAyAUQO TUAUO E0WTEPIKOU TOU POUPVOU

O¢aeig oxapag

\\\\\\\

<
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Ai06. ®aynTtoU
Ma pérpnan NG BepHoKPATiag OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

TnAeokoTikoi Bpayioveg
a TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl agaipean
TAWIWV KOl HETAAAIKWV TXAPWV.

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 BuBi{6pevol SIOKOTITEG

o va XpnOIUOTIOINTETE TN GUOKEUN, TTIETTE
TOV JIOKOTITN. O JIaKOTITNG TIETAYETAI TTPOG TA
£CWw.

4.2 ETioKOTTNON Tivaka
XEIpIoTNPIWV

EmAEETE Eva TTPOYpappa (EGTAUATOS VIO VA
EVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUT). ZTPEWTE TOV

OIAKOTITN TTPOYPANUATWY aTn Béan
QTTEVEPYOTTOINDNG YIO VA OTTEVEPYOTTOINTETE
TOV QOUpPVO.

O 'ss & ”? OK
XpovodIakoTTTng Tayeia TpoBéppavan  Pwtiopog Goupvou Aig8. daynTou EﬂlBsBagx:]f;n pUBI-
4.3 006vn
0606vn pe AeiToupyieg TTARKTPWV.
' "—|°|—|H':'Po))nmo
-CBE-8EE
h:min: s
8 a@ w3 B
Evdeieig 006vng
Baoikég evdeieig
il ¥ ol o8 >»

KAgidwpa Mayeipepa pe Boribeia

KaBapiopog

Pubpioeig Tayxeia TpoBEppavan
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Evdeieig xpovodiakoTTn

Q A @y 0)

. STOP . , XpovodIaKOTITNG A€l-
XpovopeTpnTng Téhog KaBuaTépnon Evapéng P Toupviagng

M1rdpa rpododou - yia Tn Beppokpaagia i Tov
Xpovo. H ptmrapa gival evieAwg KOKkIvn éTav o
POUPVOG PTACEI OTN PUBUITPEVN BEpUOKpaaia.

A106. daynTou évSeign Vi

5. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQPAAQIQ TXETIKA PE TNV
Ag@aAcia.

5.1 Apxik6g KaBapiouog

Mpiv a1ré TNV TPWTN XPNON, KaBapioTe TOV AdEI0 POUPVO KAl PUBHIOTE TNV WpPa:
O
= >

=

PuBpioTe Tov XpovodiakoTTn. MEaTte To

KOUTTI OK.

5.2 ApxIKA TTpoBépuavaon

MpoBeppdveTe TOV AdEI0 YOUPVO TTPIV ATTO
TNV TTPWTN XPNoN.

BAua 1 A@aipéaTe OAa Ta agegoudp Kal Ta aQaIPOUPEVA OTNPIYPOTA OXAPWY OTTO TOV POoUPVO.

Biia 2 PubpioTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: Z]

AgnaTte Tov oUpvo va AciToupynael yia 1 w.

BApa 3

PuBpioTe Tn péyiotn Beppokpaaia yia Tn Aeiroupyia:
A@naTe Tov @oUpVo va AEIToupynael yia 15 AeTr.

@ AT TOV PoUpvo pTTopEi va avadubei pia oaoun Kal Katrvog KaTd Tn SIGpKeIa TnG TTpobépuavang. BeBaiwBeite
OTI TO dWUATIO agPIZETAl.
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6. KAOGHMEPINH XPHZH

AgpdAcia.

/\ MPOEIAOCMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

6.1 Nwg va puBpicere: Mpoypdupara BEppavong

Brpa 1 ZTPEWTE TOV JIAKOTITN TTPOYPAUMATWY YIa VO ETTIAEEETE Eva TTPOYPAUMA.

BrAua 2 MepioTpéWTe TOV DIAKOTITN AEITOUPYIAG IO VO puBpigeTe Tn Beppokpaaia.

>>
H - MECTE TTAPATETAPEVA YIO VO EVEPYOTTOINTETE TN AgiToupyia: Taxeia TpoBEpuavan. Eivai diaBéaiun yia opi-
gpéveg AEIToupyieg Tou poupvou.

6.2 MpoypdupaTta Béppavong

Mpéypappa Egappoyn
Mo Wnaipo PEXPI Kal ae TPEIG BETEIG OXApWY TAUTOXPOVA Kal YIa ERpavan eaynTou.
@ PuBpioTe T Beppokpaaia katd 20-40°C xapnAdtepa atod 6,1 yia Tn Aeiroupyia Méavw/
Kdatw ©¢ppavan.
Oeppog Aépag

Mavw/Kdarw Oépuavon

MNa ynaoipo og pia Béan axdpag.

v

*

Karapuypéva Tpo@Iua

MNa va yivouv Tpayavd Ta £Toiga gaynTd (T1.X. Ol TNYQAVITEG TTATATEG, Ol KUDWVATEG TTa-
TATEG 1) TO GTTIPIVYK POAG).

/&)

Asaitoupyia Mitoa

MNa wnaipo Titaag. MNa gvraTiko pddiopa kal Tpayavr) Baan.

Kdtw Oépuavon

o To YAOIPO KEIK P Tpayavr BAan Kal T GUVTAPNGN TPOQIKWV.

Atréyuén

MNa Tnv ammoywugn TpoPidwy (Aaxavikd kai gpouTa). O xpdvog amoyuéng eEapTatal
atrd TNV TTOgOTNTA KAl TO PEYEDOG TWV KATEWUYHEVWY TPOPIHWV.

Yypog Oepuoég Aépag

AuTn n AeIToupyia aXeSIATTNKE Y1 Va EEOIKOVOUEITE EVEPYEIQ KOTA TO Whaipo. OTav
XPNOIPOTTOIEITE AUTH TN AgIToupyia, n BEpPOKPATia aTO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU UTTOPET
va dla@épel aTro Tn puBUITPEVN BepUokpaadia. XpnaIPOTTOIEITAl N UTTOAEITTOPEVN
BeppoTnta. H BeppavTikn 10XUG pTTopei va peiwbei. MNa mepiaadtepeg TTANPoPopieg,
avaTtpégTe aTo KePaAaio «Kabnpepivr) XpAan», ZNUEIWOEIG TXETIKA pPE: YYPOG Oeppog
Aépag .
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Mpéypappa Egappoyn

Eaad Mo WAOIPo aTo YKPIA AETITWV KOPHATIWY QaynNToU KABWG Kal yia pPUYAVITHA YwHIoU.
FkpIA
v MNa Wnaoipo peydAwv Pepidwy KPEATOG ) TTOUAEPIKWY PE KOKAAQ O€ pia B€an axapag.
Y [a ykpaTivapiopa Kai yia podigua.
'kpIA pe Oeppod Aépa
j— MNa va e10éABeTe aTo Mevou: Mayeipepa pe Bondeia, Kabapiopog, Pubpioeig.
Mevou

6.3 Znueiwoceig yia: Yypog Oepuog
Aépag

AuTH n AgiIToupyia XxpnalPoTToINONKE yia
TUPHOPOWAN PE TNV TAEN EVEPYEIOKNG
a1rdd0oanG Kal TIG OTTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO aXeDIOOHO (GUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AoKIPEG UGV
pe To: IEC/EN 60350-1.

H 1TopTa TOU POUpPVOU Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH) KATA TN SIAPKEIN TOU PAYEIPEPATOG,
€701 WATE N AeIToupyia va pn SIoKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYEi e TRV UYWNAOTEPN
duvaTH EVEPYEIQKH ATTOd0aT.

Otav XpnaIYOTToIEITE AUTHV TN AEITOUPYia, O
AQUTTITAPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO ETA
a1ro 30 OeUTEPOAETTTA.

[Na TG 0dnyieg payeipEPaTog avaTpeSTe aTo
KEPAAQIO «YTTODEIEEIG KOl TUMBOUAEGY, Yypog
Oeppds Aépag . MNa yevikéG auaTATEIg
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyeiakn ATrédoany,
E€oikovounan Evépyeiag.

6.4 NMwg va puBuicere:Mayeipepa pe Bondeia

MNa kaBe PaynTd g€ AUTO TO UTTOPEVOU TTAPEXETAI TTPOTEIVOUEVO TTPOYPAUHA KOl BEpUOKPAaia.
XPNOIYOTTOINATE TN AEITOUPYIA VIO VA ETOINATETE £VA GAYNTO YPHYOPa PE TIG TIPOETTIAEYUEVEG
pubuioeig. MTropeite va pubuigeTe Tov XpOvo Kal TN Bepuokpaaia Katd Tn dIAPKEIQ TOU

HayeIpéPaTOG.

Otav TEAEIWTEI TO TTPOYPAMUA, EAEYETE AV TO QayNTO gival £TOIMO.

Mo kAol a1ré 1o PAyNTA PTTOPEITE ETTIONG
VO HAYEIPEYETE ME:

O BaBuo6g oTOV OTTOI0 HAYEIPEUETAI TO PAYN-
T6:

* Aigb. daynrtou

*  Aiyo ynuévo
¢ Meaoaia Wnuévo
*  Kahoynpévo

BAua 1 BAua 2 BAua 3 BAua 4
ST I B
E \/\9 P1-P... OK
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EigéABeTe GTO pevou. EmA£ETe Mayeipepa pe

BonBeia. Meéate 10 OK.

EmAégTe To okelog. Migate  ToTToBeTAOTE TO OKEVOG
aTtov @oupvo. EmReRaiw-

1o koupmi OK. aTe ™ pUBION.

6.5 Mayeipepa pe Bondeia

Aelavra

Aegavra

Aig6. ®aynTou diabaipog. ToTTobeTHOTE
Tov AigB. PaynTtou aTo TTIo TTaXU PEPOG
TOU OKEUOUG.

H guokeun amevepyoTtroigital 6Tav n pubpi-
apévn Bepuokpaaia Tou Aigd. dayntou

”?

MpoBeppdveTe TN CUTKEUR TTPIV EEKIVATETE
TO payeipepa.

[

Emimedo oxdpag.

=

21NV 080ovn ep@avidetal n £voeign P kal évag

E£TTITEUXBEi. apIBuOG aTTd TO PAYNTO TTOU UTTOPEITE Va
eNeyEeTe aTOV TTiVAKA.
2KeUOG Bdpog Emimredo oxdpag / ASeooudp

WYnT16 Bodivo, Aiyo
ynuévo

H

WYnto Bodivo, pétpia
ynuévo

1-1.5kg, 4 - 5 1¢-
paxio cm TTayoug

)

WYnT16 Bodivo, kalo-
ynuévo

=

/‘?E 2Tayi ynoiparog

TnyaviaTe To KPEAg yia PEPIKA AETTTA O€ €va {eaTO TNYAVI.
ToTTOBETATTE TO OTN CUTKEUN).

M1rpi6Aa, péTpia
ynuévn

180 - 220g avd Te-
pdixio, 3 cm xov-
TPEG PETEG

/‘?@E] 3, okeUoG Ynaipatog aTn HETOAAIKA oxXdpa
TnyaviaTe To KPEAg yia PEPIKA AETTTA O€ €va TTO TNYAVI.
ToTToBETATTE TO OTN CUTKEUN).

YnT16 Bodivo /
olyoynuévo (otraAop-
TIPICOAA, OTPOYYUAR,
KOVTPa PTTPIZOAT)

1.5 - 2kg

&

/‘?El 2, okevOG Wnaiparog atn METAAAIKA oXdpa
TnyaviaTe To KPEAg yia pEPIKA AETTTA O€ €va {eOTO TNyAvI.
Mpoaobéate uypd. TOTTOBETATTE TO ATN GUOKEUN.

WYnT16 Bodivo, Aiyo
ynuévo (XapnAn Bep-
pokpaaia)

WYnto Bodivo, pétpia
wnuévo (xapnAr Bep-
Hokpaaia)

1-1.5kg, 4 -5 1¢e-
pdia cm TTaxoug

N | =

WYnT6 Bodivo,
KaAownuévo (xapnAn
BeppHokpaaia)

/‘?E 2Tayi ynoiparog

XPNOIUOTIOINATE TA AYATTNUEVA TOG UTTAXAPIKA 1) OTTAWG
AAATI KOl PPETKOTPIYPEVO TTITTEPL. TNyQVIOTE TO KPEAG yia
HEPIKA AETTTA O€ éva {eaTO TNyaAvi. TOTTOBETATTE TO OTN
QUOKEUN.

®DiAéro, Aiyo ynuévo
(xapnAn Beppokpaaia)

DIAéTO, pETPIA
wnpévo (xapnAr Bep-
Hokpaaia)

05-1,5kg,5-6
TEMAYIA CM TTAXOUG

B

®DiAéTo, KaAhownuévo
(xapnAn Beppokpaaia)

=Y
—_

/‘?E 2Tayi ynoiparog

XPNOIYOTIOINATE TA AYATTNUEVA TOG UTTAXAPIKA 1) OTTAWG
QAT KOl PPETKOTPIYPEVO TTITTEPL. TNyavioTe TO KPEAG yia
HEPIKA AETTTA O€ éva {eaTO TNyAvI. TOTTOBETATTE TO OTN
QUOKEUN.
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

WYn16 pooxdpi (1r.x.
WHOTTAGTN)

0.8 - 1.5kg, 4 Tepa-
XIo cm peydAou

/‘?E 2, okeVOG YNnaipaTog aTn HETAAAIKA oxdpa
XPNOIYOTTOINATE TA QyATTNUEVA 0OG PTTaXapIKd. MpooBé-

Traxous aTe uypd. Wntd OKeETTATTO.
rg;%gu),(:g:_:_\;\zgé\w- 15-2kg /‘?El 2, okeVOG Ynaipartog aTtn METAAAIKA oxXdpa
lupiaTe To Kpéag PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HayEIpE-
HaTOoG.
Xo1p1vé TTouAvT (xa- 1.5 - 2kg

pNAA Beppokpaaia)

/?‘E‘ 2Tayi ynoiparog

XpPNOIYOTTOINGTE TO AyaTTNPEVA TOG PTTAXAPIKA. [upioTe
TO KPEAG MOAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG VIO
Va €XETE £V OPOIOHOPPO PODITHA.

M1rpi{6Aa, ppéokia

1-1.5kg, 5 -6 1€~
pdyia cm peydhou
TTAX0UG

/?‘E‘ 2, gKeVOG YNOiPaTog aTn HETAAAIKR oxdpa
XPNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA.

Maiddaxia

2 - 3kg, xpnaipo-
TTOINOTE WP, 2 - 3
cm AETITA TTOidAKI

B 3, BaBU Tayi

MpoaBéaTe uypd yia va KAAUYETE TOV TTATO EVOG OKEUOUG.
lupiaTe To Kpéag PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG PayeIpé-
parog.

M1rouUTI apvioU pE K6-

KaAa

1.5-2kg, 7 -9 T1e-
paxIo cm TTayoug

/?E‘ 2, okel0g YnoipaTog oTo TAWi YnoipaTog
MpoaBéaTe uypo. MNupiaTe To KPEAG PONIG TTEPATEI O PHITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG.

OAOKANpPO KOTOTTOU-

Ao

1 - 1.5kg, @péako

/‘?‘E‘ 2, yaoTpa g€ Tayi YnoipaTog

XPNOIYOTTOINATE TA QyATTNUEVA 0OG PTTaxapikd. MupiaTe
TO KOTOTTOUAO HOAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG
YIO VO EXETE £VA OOIOUOPPO PODITHA.

Mioé koTéTTOUAO

0.5 - 0.8kg

/‘?‘E‘ 3, Tayi ynoipyarog

XPNOIYOTTOINATE TA AYATTNUEVA GOG UTTAXAPIKAL.

(S|

2T00G KOTOTTOUAOU

180 - 200g ava Te-
uaxio

/‘?[EE 2, yaoTpa TTavw oTn METAAAIKA oxXdapa
XPNOIYOTTOINATE TA QyATTNUEVA 0AG UTTaXapIKA. Tnyavi-
aTE TO KPEAG YIa PEPIKA AETTTA O€ éva {€aTO ThYAVI.

N

KoTtétmrouAo ptrouria,

QpEoKa

/‘?‘E‘, 3; Tayi ynoiyarog

AV JOPIVAPETE TTPWTA Ta PTTOUTIA, PUBPITTE TN XAUNAOTE-
PN BepUOKPATIa KAl HAYEIPEWYTE TA TIEPICTOTEPN WPA.

N

Mdmmia, oA6kAnpn

2-3kg

/‘?El 2, okelOG Ynaiparog atn METAAAIKA oXdpa
XpPNOIYOTTOINATE TA QYATTNUEVA OOG PTTAXAPIKA. ToTToBE-
TAOTE TO KPEAG OTO OKEUOG Wnaiparog. MupioTe TNV Tama
HOAIG TTEPATEI O HICOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

XAva, oA6kANnpn

4 -5kg

/‘?El 2; BaBU Tawi

XPNOIYOTTOINATE TA QYATTNUEVA OOG PTTAXAPIKA. ToTToBE-
TAOTE TO KPEag ae Babu Tawi wnaiyatog. Mupiate Tn XAva
HOAIG TTEPATEI O PITOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

PoA6 kipdg

1kg

/‘?El 2, petaAAIk oxdapa

XPNOIYOTTOINATE TA QYATTNHEVA GOG UTTAXAPIKAL.
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

B

Yapi1 oAékAnpo, oTo
YKPIA

0.5 - 1kg ava wapr /‘?E 2tayi ynoigarog

lepioTe TO WapI pe BoUTUPO Kal XPNTIYOTTOINCATE TA Aya-
TINHEVA TAG UTTOXAPIKA KAl HUPWOIKA.

@ ¥ap1 gikéro ) EE| 3, ydoTpa mavw otn HETAAAIKRA oxdpa
XPNOIYOTTOINATE TA QYATTNHEVA TOG UTTAXAPIKAL.
Cheesecake -
m E 2, @ avolyopevn @dppa 28 cm atn METAAAIKA
oxapa
MnAémiTa -

)

B 3, Tayi ynoiparog

B

TdpTa pnAou

B 2, pdppa yia TiTEG aTn METAAAIK oXdapa

B

MnAémiTa

E 1, @ @OPUA YIa TTITEG 22 cm TTAvw 0T HETOAAIKA
oxapa

m Kéik Brownies 2kg ¢uung E 3, a0 Tayi
E 1',(:2( muffins cokoAd- . E 3, Tayi yia muffin Tavw atn peTaAAIKn oxdapa
@ Ke . E 2, Tayi patfoAag aTn HETAAAIKA oxdpa
¥nrég mardreg Tkg E 2, Tayi ynoipartog
@l TotroBeTaTE OAOKANPEG TIG TTATATEG PE T PAOUSA TTAVW
aTo TOWi Ynaiparog.
Oéreg Tkg B 3, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XAPTi YnaipaTog
@ XPNOIYOTTOINGTE TO AYATTNPEVA TOG PTTAXAPIKA. KOWTE TIg
TIOTATEG TE€ KOYMATIAL
3:221 avapikTa Aaxo:- 1-1.5kg E 3, Tayi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XaPTi YnaipaTog
@ XpPNOIJOTTOINGTE Ta AYATINHEVA TOG PTTOXAPIKA. KowTe Ta
Aaxavikd gg KoppdTia.
KpOKETEG, KATEWUY- 0.5k . .
m pépvs; S woy 9 E 3, Tayi ynoiparog
@ ‘I;I:;ursg, KATEWYUYUE- 0.75kg El 3, Tayi ynoiparog
Aadavia pe kpéag / 1 - 1.5k ) . . .
m AG)E(IVIKdupt z'rssvd g BZ, ydaTpa TTavw oTn HETAAAIKRA oxdpa
@UAAa JuuapIKWV
Mardres oykparév 1-1.5kg B 1, yaoTpa Tavw oTn YeTAAAIKN oxdpa

E;i

(wpég TaTdTEG)

MepiaTpéWTe TO TMIATO HOAIG TTEPATEI O PITOG XPOVOG PO~
YEIPEPATOG.

E

®péokia mitoo, Ae-
T {Upn

EE‘ 2, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XapPTi YnaidaTog

E

Mitoa @péokia, xov-
Tp1 J0pN

EE| 2, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XapTi YnaidaTog
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2kevog Bdpog Emimredo oxdpag / A§ecoudp

@ Kig . El 2, poppa YnaipaTog aTn HETOAAIKA oxdpa

Mrraykéra / Ciabatta / 0.8kg

m AEUKS Wowpi EEl 2, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XaPTi Ynaipa-

TOG
XpeIdeTal TTePICTOTEPOG XPOVOG VI TO AEUKO Wwi.

MoAuoTtropo / gika- 1kg
Ang / paupo pwyi

TOAUCTIOPO o€ TaWi

ppatioAag

EE| 2; , Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XapTi wnaiya-
T0G / METOAAIKRA oXdpa

E

7. AEITOYPIIEZ POAOTIOY
7.1 Aaitoupyieg poAoyiou

AsiToupyia poAoyiou E@appoyn

D Orav 0 XpovodIaKAOTITNG OTAPATAJEI, GKOUYETAI £va NXNTIKO Orya.

XpovopeTpnNTAg

OT1av 0 XpovodIoKAOTITNG OTAPATHJEI, GKOUYETAI £va NXNTIKO Orua Kal T TTpOypap-
STOP Ja gTapara.
Xp6vog payeIpéPaTog

@ MNa avaBoAn Tng évapgng n / kal Tou TEAOUG TOU PAYEIPEUATOG.
KaBuoTépnon Evapéng

@ H péyiotn diapkeia gival 23 h 59 min. H Aeitoupyia auTr) dev €xel Kapia £Midpaan
aTn AEIToupyia TOU GoUpvou.

. o va EVEPYOTTOINTETE KAl VO ATTEVEPYOTTOIRTETE TO XPOVOSIAKOTITNG AEIToupyiag

yiag emAEETE: Mevou, PuBpioelg.

Xpovod1akoTrTnG AgiToup-

7.2 Tpoétrog pUBMIONG: AciToupyieg poAoyiou

Tpoémog pubuiong: Qpa

Bipa 1 Brpa 2 Bpa 3

q\

O @

Ma va aAAGEETE TNV Wpa, eI0EABETE TO PevoU Kal

emA&ETe PuBpioeic, Qpa. PuBlioTe To poAdi. Mamore: OK.
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Tpotmog puBuIoNG: XpovouEeTPNTHG

Brjpa 1 Brjpa 2 Bripa 3
N TNV 0Bdvn epga- N2
vigeTan n évaeiEn: ( \
0:00
Miéate: @ PuBpiate Tov XpovopeTpnTmig MarAaorte: OK.
@ O XPOoVvodIaKOTITNG EEKIVA aPETWG TNV AVTIOTPOPN YETPNTN.
Tpotog puBuIoNG: XpOvog HayEIpEPOTOG
BApa 1 BApa 2 BApa 3 BApa 4
N, . N3
(v \ -N- 21NV 0006vn epga- ( \ ) -N-
Q vigeTan n évoeign: Q
0:00
Em)\éeﬁnl: TlpéVpeGWG MEaTe emavelAnupé- sToP PubpiaTe Tov Xpovo OK
Kal puBpiaTe TN Beppo- N ¢ Marnare: .
Kpaoia. va. MAYEIPEUATOG. n
@ O XPOVodIaKOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPOPN UETPNAN.
Tpotmog pubuiong: KaBuoTtépnon ‘Evapéng
Brpa 1 Bripa 2 BApa 3 Brpa 4 BApa 5 Brpa 6
\ e . e 2TV 086vN \ e
( \ H oeo'vr]. ( \ edpaviceTal ( \
EPPaVider: N évBEiEn:
v wpa e
0y
] - N
EmAéCTETO ¢ - C/ ENAP ) GJ AIAKO- )

) 1EQTE ETTQL =H PuBpiaTe TNV MNaTmoTe: PuBpioTe MNaTthoTe:
TPOYPAP-  velAnuuéva. 900 £ NoTe: MH ; ¢ OTNOTE:
ua Ceoté Uils wpa évap- OK TV Wpa Té- oK

a N . .
paroc. O &ng. Aoug.

@ O XpovodIaKOTITNG §EKIVA TNV aVTIOTPOPN PETPNAN O€ pIa KABOPITUEVN WPa Evapgng.

8. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA HE TNV
Ag@aAcia.

8.1 Eicaywyn aeocoudp

Mia PIKPr EYKOTTF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEL
TNV ag@dAeia. O1 eyKOTTEG AITOUPYOUV ETTIONG
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MeTaAAIk oxdpa:
ZTPWETE TN axdpa avaueaa aTig papRdoug odryn-
ang Tou aTNPIYMATOg TNG OXAPAG .

Tawi ynoipatog / Badu Tawi:
ZTTPWETE TO TOWI avapeaa aTig paBdoug odrynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

8.2 Aig6. ®aynTou

AIg0. ®aynTou - YETPAEI TN BEPPOKPATIA OTO ETWTEPIKO TOU PaynTou.

Ymdpyxouv 800 BEpUOKPATIEG TTOU TIPETTEI VO PUBMICTOUV:

C ”?

H Beppokpaaia Tou oupvou. H Beppokpaaia Tou TTUprva Tou @aynTou.

IMNa KaAUTEPO aTTOTEAEOPATO POYEIPEPOTOG:

Ta ulika Ba TTpéTrel va Bpigkovtal  Mnv Tov Xpnaiyotrolgite pe uypd  Katd Tn SIGPKEIa TOU JAYEIPEUATOG TTPETTE
e Beppokpaaia dwyartiou. paynTa. Va TTOPAUEVEI HETA OTO GAyNTO.

8.3 Tpomog xpnong: Aig. daynrou

BApa 1 Evepyotroinate Tov goupvo.

BApa 2 PubpioTe €va TTpoypappa Kal, av Xpelddetal, Tn Beppokpagia poupvou.

BAua 3 Eigayayete: Aigd. daynrou.

Kpéag, TToulepikd kal ydapi Faotpa
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EioayayeTte To akpo Tou AigB. daynTol aTo KEVTPO Eioayayete 1o dkpo Tou AigB. ®aynTou akpIBwg OTO KEV-
TOU KPEATOG f} TOU WaploU, aTo TTIo TTaxU PEPOG, av gi- TPo TNG ydaTpag. AioB. ®aynTtou Ba TTpéTel va gival aTabe-
vail duvardv. BeBaiwBeite 611 TOUAdXIOTOV Ta 3/4 TOU  POTTOINUEVOG O€ pia BEaN KaTd TN SIGPKEIN TOU HAYEIPEHA-
AigB. PaynTou ival evidg Tou gaynTou. 10G. [0 va TO TTETUXETE, XPNTIPOTTOINATE £Va OTEPED UAIKO.

XpnaiyoTroinaTe To Xeihog Tou oKeUOUG YNaiaTog yia va

aTnpigete TN AaPr) alAikévng Tou AioB. Paynrou. To akpo

Tou AIgB. dayntou dev Ba TTPETTEl va ayyidel Tov TTUBPEVa
€VOG OKEVOUG WNaipaToG.

é

.,

(

—

Bipa 4 TomoBetAoTe To BUoHa AigB. PaynTou aTnV UTTOB0XK TTOU BPICKETAI OTO PTTPOCTIVO PEPOG TOU
poupvou.
21NV 006vn epgavidetal n Tpéxouaa Beppokpaaia Tou: AigB. daynTtou.

Brpa s /? - TMEQTE VIO va OPIgETE T BEpUOKPaAgia TTUPAvVa Tou aiagbnTripa.

Bipa 6 OK. mETTE yia emRePaiwan.
Otav 10 eaynTd @TATEl aTn BEPPOKPATIa TTOU £XETE PUBUITEI, aKOUYETAI TO aApa. MTTOpPEITE va ETTIAE-
geTe VO OIOKOWETE ) VO GUVEXIOETE TO PAYEIPEPA WOTE VO BERAIWOEITE OTI TO PAYNTO EXEI HAYEIPEUTEI
KOAQ.

BApa 7 Agaipéate AigB. Payntou To Buopa atd TNV utTTodoxn Kal BYAATE TO OKEUOG aTTO TOV POUPVO.

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Ytapxel kivduvog eykaupartog av Aigb. Payntou utrepBeppavBei. Na gioTe
TTPOTEKTIKOI OTAV TOV ATTOTUVOEETE KAl TOV APAIPEITE ATTO TO PaynTo.

9. MPOZOETEX AEITOYPTIEZ
9.1 KAgidwpa

AuTA n AsiToupyia atroTpérrel TRV akoUoia aAAayn TNG AEIToupyiag TG CUCKEUNG.

Evepyotroinate Tnv 61av N GUOKEUN BPIOKETaI OE AEITOUpYia - TO PUBUICUEVO TTPOYPOUUA PAYEIPEUATOG TUVEXICEL, O
THVOKAG EAEYXOU €ival KAEIDWUEVOG.

EvepyoTToIRaTe TNV OTAV N CUCKEUR €ival OTTEVEPYOTTOINUEVN - OEV UTTOPEI Va EVEPYOTTOINGED, O TTIVAKAG EAEYXOU
gival KAEIBwUEVOG.
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AuTA n AsiToupyia atTroTpéTrel TRV akoUoia aAAayn TNG AEIToupyiag TG CUOKEUNG.

M @ OK . migore TIOPATETAPEVA IO VOl QDOK - TMECTE TTOPATETAPEVA VIOl VO
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUpYia. ATTEVEPYOTTOINOEI.
AkouyeTal £va nXNTiKO anua.

MoK

@ 3x EII - avaBoaBrivel OTav To KAEIBWUA Eival EVEPYOTTOINUEVO.

9.2 AuTOMATN ATTEVEPYOTTOINON

Mo Adyoug aogaleiag, 0 poupvog @
QTTEVEPYOTTOIEITAI HETA OTTO Aiyn wpa av éva (°C) (W)
TTPOYPaApUa (EaTAPATOG AEITOUPYE Kal dev
aAAdaéeTe TIG pubpioelg.

250 - péyioto 3

H Autoparn atrevepyoTtroinan dev AsITOUpyEi

@ pe TIC Aerroupyieg: Dwiapog doupvou, Aiab.
(°C) (W) ®dayntou, KabBuaTtépnan Evapéng.

30-115 125 9.3 AveIOTHPOG YUENG

120-195 8.5 OTav n guokeun PPioKeTaI o€ AEITOUpYia, O
200 - 245 5.5 QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATO

yla va diatnpnBouv WUXPEG oI ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG. Eav atrevepyoTroinaeTe T
OUOKEUN, 0 AVEUIOTAPOG WYUENG UTTOPEi va
guveYioel va AEITOUPYET PEXPI VA KPUWOTEL N
OUOKEUN.

10. YMNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoeig payEIPEPATOG

®

OI TIpég BEpPOKPATiag Kal XPOVOU HAYEIPEUATOG OTOUG TTIVAKEG Eival HOVO EVOEIKTIKEG. EEapTwvTal aTré TIg guvTa-
YEG, KABWG Kal atrd TNV ToIdTNTA KAl TToddTNTA TWV UAIKWY TTOU XPNTIUOTToIoUvVTal.

H guokeun gag ptropei va Wrvel Ye dIagopeTikO TPOTTO O€ OXEQN PE TN OUTKEUN TTou gixaTte. O TTaPAKATW UTTODE-
EeIG DEIXVOUV TIG TUVIOTWHEVEG PUBUITEIG BEPPOKPATIag, XPOVOUG HAYEIPEUATOG KAl BETN OXAPAG YIa CUYKEKPIUE-
VOUG TUTTOUG @aynTou.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pUBPITEIS yIa P10t GUYKEKPIPEVN TUVTAYT, avadnTATTE PIa TTApOUoIa.

10.2 Yypog Oepuodg Aépag

MNa kaAUTEpa aTToTEAETPATA, AKOAOUBNATE TIG
TTPOTACEIG TTOU AVAYPAPOVTAl TOV TTOPOKATW
TivaKa.

XpnaiyotroinaTe Tnv 1pitn 660N axdpag.
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Y O

(°C) (Aemr.)
Zupopika QykpaTev 200 - 220 45 -55
Marareg Oykpatév 180 - 200 70-85
Mouaoakag 170 - 190 70-95
Nagavia 180 - 200 75-90
KaveAovia 180 - 200 70-85
Tdpta pe Baan 10 Ywyi 190 - 200 55-70
Pugoyaho 170 - 190 45-60
KEIK pridou, @Tiaypévo pe peiypa a@pdTou KEIK (aTpoy- 160 - 170 70-80
YUAR @OpUa yIa KEIK)
Neukd Ywyi 190 - 200 55-70

10.3 Yypog Oepog Aépag - TTPOTEIVOPEVA a§eToudp

XpnaoiyoTroigite akoUpa Kal pn avakAaaTikd Babid Tawid/eoppeg kai doxeia. Exouv kaAUTepn
aTTOPPOPNACN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAAGTIKA OKEUN.

Wi; Kepapikd @opud-

Tayi TiToag Mupipayo Tayi Kia Ba6u Tayi/poppa Baong
TApTOG
YKoUpO, UN avakAAOTIKO YKoUpO, UN avakAAOTIKO K'spapu(o YKOUPO, UN avaKAQOTIKO
. . Alapérpou 8 cm, h
Alapétpou 28 cm AidpeTpog 26 cm Uyoug 5 cm Alapétpou 28 cm

10.4 Mivakeg payeipéparog yia
IVOTITOUTA SOKIHWYV

MAnpo@opieg yia 1IdpUPATA SOKIPWY
Aokipég aupewva pe To:EN 60350, IEC 60350.
WAopo og éva eTmitredo - YAaipo og Babu Tawi/opueg

¥ i3 O Ik

°C Aemr
A@pdTo KEIK Xwpig AiIapd Oepuog Aépag 160 45 - 60 2
AQpaTo KEIK Xwpig AITrapd Mavw/Katw ©épuavan 160 45 - 60 2
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O

°C Aemr
MnAotiTa, 2 @oppeg B20 cm  Ogppog Aépag 160 55 -65 2
MnAoTTiTa, 2 Poppeg @20 cm  Mavw/Kdtw Oéppavon 180 55-65 1
Mmigk. Zup. Koupou Oepuog Aépag 140 25-35 2
Mmiok. Z0p. Koupou Mavw/Katw O¢puavan 140 25-35 2

Wnaoiyo ae éva eTmiTedO - UTTIOKOTA
XpnaiyotroinaTe Tnv 1pitn 860N axdpag.

°C Aemr
Mikpd k€I, 20 Tepaxio/Tawi,mpo-  Oeppog Aépag 150 20-30
BeppudveTe Tov ABEIO POUPVO
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi,mpo-  Mavw/Katw O¢puavan 170 20-30

Beppdvete Tov ASEIO PoUPVO

Wnaoiyo g TTOAAG eTTiTTEdA - PTTIOKOTO

Y

°C Aem
Mtmiok. ZUp. Koupou Oeppog Aépag 140 25-45 2/4
Mikpa kéik, 20 Tepdyia/ Oeppog Aépag 150 25-35 1/4
TOWi,TPOBEPPAVETE TOV ADEIO
ouUpVvo
A@paTo KEIK Xwpig AIrapd Oeppog Aépag 160 45 -55 2/4
MnAoTmiTa, 1 BabU Tayi/eéppa  Oeppodg Aépag 160 55-65 2/4
ava oxapa (J 20 cm)
KpIA
MpoBepuaveTe TOV KEVO QOUPVO YIa 5 AeTTTA.
WAveTE aTO YKPIA PE TN PEYIOTN PUBUIOT BEPPOKPATiag.
oc—
\ T &
/f CJ @ :I-_
Aemr
Toat IkpIA 1-2 5
Bodivr) ptrpioAa,yupioTte armd Tnv TKPIA 24 - 30 4
AAAN TTAEUPA POAIG TTEPATEI O PITOG
Xpovog
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11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOCMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

AgpdAcia.

11.1 Znueiwoeig yia Tov KaBapiopo

<

Mpoiévra Kaba-
pIoUOU

KaBapiaTe TNV TpoooWn TNG CUGKEUAG P’ £va TTavi MIKPOIVWY pE (eaTd VEPO Kal Eva NTTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

XpnaipotroinaTe éva didAupa KaBapIgPou yia va KaBapigeTe TIG HETAANIKES ETTIQAVEIES.

KaBapioTe Toug AekéSEG PE £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOIUOTIOINTETE OTIG KATAAUTI-
KEG ETTIQAVEIEG.

=

KaBapideTe To E0wTEPIKO TOU POUPVOU PETE aTTO KABE Xpron. H auaowpeuan Aitroug 1 aA-
AWV UTTOAEIMPATWY PTTOPE] Va TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

[

Kabnuepivi Xpi-

Mnv a1roBnKeUETE PayNTO OTN CUCKEUNR YIa TTEPITaOTEPO atrd 20 AETTTA. TKOUTTIOTE TO ETWTE-
PIKO P’ €va TTavi aTTO PIKPOIVEG PETA ATTO KAOE Xprian.

on
Y KaBapidete OAa Ta agegoudp PETE aTTO KABE XPAON KAl AQrVETE T VO OTEYVWOOUV. XpNalJo-
2+, TIOIEITE POVO TTaVi aTTd PIKPOiVEG Pe EATO VEPO Kal £va ATTIO aTroppuTTavTIKO. Mnv kabapideTte
W Ta ageooudp g€ TTAUVTAPIO TTIATWV.
Mnv kaBapilete Ta avTIKOAANTIKG aETOUAp XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPIaTIKA A aixunpd
. QVTIKEIMEVQ.
Aegooudp

11.2 TpoTTOG APAipEONG:
ZTNPiyHaTa OXAPpWV

AQaIpETTE TA ATNPIYUOTA OXAPWY YIa VO
KaBapigeTE TOV POUPVO.

Brpa 1 ZBAaTE TOV QOUPVO KAl TIEPIUEVETE VA

aTNPIYHOTOG OXAPWY YIa va TO OTTo-

KPUWOEL. ’-[
BApa 2 TpaBAETe TO PTTPOCTIVO TUAKA TOU
gTaoeTe atd T TAQIVO ToiXwpa. “
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BApa 3 Tpapngte To Tiow AKPo Tou aTnPiyHa- |

TOG OXOPWV a1Td TO TTACIVE ToiXWHA 1 e 58
Kal aQaipéaTe To. / ‘ — e
0 |=p 7 s
Brpa 4 ToTTOBETATTE TO ATNPIYHATA TXAPWY, 9 2 a3

O TTEipol gUYKPATNONG OTOUG TnAe-
OKOTTIKOUG Bpaxioveg TTPETTEN va gival H
OTPAMPEVOI TTPOG TA EUTTPOG. -

akoAouBwvTag TV Taparmdvw diadi- = \Z -
Kaagia pe TNV avtioTpogn oeIpa. %H}: IESS 5|

11.3 TpoéTTOog Xpriong: KartaAuTikog O1 KNAIBEG /) O ATTOXPWHATIGUOG TNG
KaOapIouog KOTOAUTIKAG ETTIOTPWANG BV £TTNPEAE! TOV

. , , . KaBapIouo.
To eTWTEPIKO TOU POUPVOU Eival ETTITTPWHEVO

ME KATAAUTIKA EpAyIE ETTIOTPWAN. ATTOPPOPA
Ta AiTTn KaTd TN SIGPKEIR TNG KATAAUONG.

KaBapioTe TOV OoUpVO PE KATAAUTIKO KOBAPIOHO

A@aipéaTe OAa Ta aeTOUAP TIPIV ATTO TOV KATAAUTIKO KOBAPIOHO.

BApa 1 Brpa 2 Brpa 3

EmAégTe Mevou == / KaBapiopog  ‘Otav TeAeiael o KaBapiopdg, aKouye-
Tal T0 ofja. O @oupvog ORAVEL.

Otav o0 eoUpvog gival KPUog, Ka-
BapiaTe TN BACN TOU POUPVOU pE

rrrr/ Kal méaTe TO OK TPEIG POPEG. £va UYpO PaAako Travi

Aidpkeia: 1 w.H KataAuTIKA epayié €TTIOTPWAN €ival auTOKABAPIZOPEVN, PNV TNV KABAPIZETE PE TTaVi.

11.4 TpoTTOG APAiPECNG KOl
Tommofétnong: Moprta

MTTOpEITE VO QQAIPETETE TNV TTOPTA KAl TO
E0WTEPIKA TCAMIA yIa va Ta kKaBapioete. O
aApIBUOG TWV TCaUIWY JIAPEPEI AVAAOYA UE TO
HovTéAO.

/\ MPOEIAONMOIHEH!
H mopTa gival Bapia.

/\ MPOZOXH!

MEeTOXEIPIOTEITE TIPOTEKTIKA TO TCAI,
€I0IKA OTIG AKPEG TOU PUTTPOATIVOU TCapIoU.
To 1A PTTOpEl va OTTaagEl.

BAua 1 AvoiTe TTANPWG TNV TTOPTA.

Brpa 2 AvoonkwaTe Kal METTE TOUG Po-
XAoUg auao@igng (A) aToug dUo pe-
VTEOEDEG TNG TTOPTAG.
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BApa 3

KAeigTe TNV TTOPTA TOU QOUPVOU PEXPI TNV TTPWTN BEaN avoiypaTog (g€ ywvia mepitou 70°). Kpatw-
vTagG TNV TTOPTA Kal atrd TIG dUO TTAEUPEG, TPABAETE YIa VO TNV OQAIPETETE ATTO TOV POUPVO PE ywvia
TIPOG TO TTAVW. TOTTOBETAATE TNV TTOPTA ETTAVW O £va ATTAAO TTavi Kal g€ aTaBepn ETTIQAVEIA JE TNV

€CWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TA KATW.

BAua 4

KpatioTe 10 AQialo Tng mopTag (B)
aTo TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG dUO
TIAEUPEG Kal OTTPWETE TTPOG TA PETT
yla va atrao@aliaTei TO KAITT.

BApa 5

Tpapnéte To TTAQICIO TNG TTOPTAG
TIPOG TO EPTTPOG VIO VA TO OPAIPETE-
TE.

Brpa 6

KpatnaTe Ta 1¢apia TG TOPTAG aTTO
TO TTAVW AKPO, Eva—Eva, Kal Tpapng-
TE TO TIPOG TA TIAVW, YIA VA T AQaAl-
PETETE ATTO TOV 0dNYO.

BApa 7

KaBapioTe 10 T¢I Ye vEPO Kal a-
TTOUVI. ZKOUTTIOTE TO T{AWI TTPOTEKTI-
K&. Mnv TTAéveTe Ta T¢AMIO OTO TTAU-
VTAPIO TTIATWV.

BApa 8

MeTd ToV KABaPITO, EKTEAETTE TO
TTAPOTTAvVW BAPATA PE TNV AVTIGTPO-
on ogipd.

BApa 9

TOTTOBETAOTE TIPWTA TO PIKPOTEPO TAUI KOI JETA TO HEYAAUTEPO KAl TV TTOPTA.
BeBaiwBeite 611 Ta T¢AMIa €XOUV TOTTOBETNOET GTN TWATH BEaN, DIGPOPETIKA N ETTIPAVEIA TNG TTOPTAG

JTTOpEi VO uTTEPBEPPAVOEI.

11.5 TpOTTOG AVTIKATACTACNG:
AaptrTipog

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAektpotrAngiag.
O Aautrmpag ptropei va givar (eaTog.

MpoToU AVTIKATOOTAOCETE TOV AQUTITHPA:

Bipa 1

Bipa 2 Bipa 3

ATTevepyoTroinaTe Tov goupvo. lMepi-

HEVETE VO KPUWOEI 0 POUPVOG.

ATTOOUVBEDTE TOV POUPVO ATTO TO TOTTOBETAOTE £va Travi aTo KATW YE-

peUpa. POG TOU ECWTEPIKOU TOU poUPVOU.
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Emavw Aaptrtipag

BAua 1 ZTPEYTE TO YUAAIVO KGAUpUA yia va TO
AQAIPETETE.
N
BApa 2 KaBapioTe To yudAivo KGAuppa.
BAua 3 AVTIKATOOTAGOTE TOV AQUTITAPA PE Evav KATAAANAO AapTTThpa avBekTIKO ag Beppokpaaieg £éwg 300 °C.
BAua 4 TotoBeTAOTE TO YUGAIVO KAAUpa.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHZH!

AvaTpEETe OTO KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AggdAcia.

12.1 T1 va KAVETE QV...

MNa mepImTwaoelg TTou dev TePIAaPBAvOVTal OE AUTOV TOV TTIVAKA, ETTIKOIVWVACJTE E TO

E¢oualiodoTtnuévo Kévrpo ZEpPIg.

=
ﬁ H ouokeun dev evepyoTrolsital ) dev BeppaiveTal

MpoBAnpa

EAéygre gdv...

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE | VO AEITOUPYNTETE TN
JUOKeUN.

H guokeun gival cwaTtad auvOedePEVN OTNV NAEKTPIKA
TTaPOXM.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

‘Exel amrevepyoTToindei N auTOPATN OTTEVEPYOTTOINGN.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

Aev €xel kagi N ao@aAeia.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

To kAgidwpa gival aTTEVEPYOTTOINUEVO.

Y
EgaptApara

MpoéBAnpa

EAéySre gdv...

O AapTrTrpag ival aBnaTog.

H Aeiroupyia Yypog Oeppdg Aépag - gival evepyoTToinpé-
vn.

O AapTrTripag Sev AEITOUpPYEI.

O AauTITRpag €Xel Kagi.

O Aig8. ®aynTou dev AsIToupyei.

To Buopa Tou AioB. DaynTou éxel elgaxBei TTANPWG
aTnv utrodoxn.
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@ Kw?dikoi cpdAparog

ZTnv 006vn gpavileTal n £voeign... EAéy&re gdv...

0:00. YTApPge pia SiakoTrh pevupaTtog. PuBpiaTe Tnv wpa.

Av n 08d6vn gp@avidel Evav KwdIKO TQAAPATOG TTOU eV BPICKETAI OE AUTOV TOV TTIVAKA, OTTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEP-
YOTTOINATE TNV ACQAAEIQ TOU OTTITIOU VIO VA KAVETE ETTAVEKKIVNGN OTN GUOKEUN. AV 0 KWJIKOG TQAAUOTOG ETTAVA-
An@Bei, emikoivwvnaTe pe éva E§ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpPIg.

12.2 Aedopéva oépfig

Edv dev UTTOPEITE VA QVTIUETWTTIOETE TO TTPORANUA POVOI GOG, ETTIKOIVWVNAJTE PE TOV
QAVTITTPOOWTTO pag ) To E€ouaiodotnuévo Kevrpo ZEpRIG.

Ta atmapaitnTa aToIxeia yia 10 KEVTPO G€pPRIG BpiokovTal aTnV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKIda TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPICKETAI TO UTTPOTTIVO TTAQITIO TOU
E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. MV a@QaIpeiTe TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY OTTO TO
ETWTEPIKO TNG GUTKEUNG.

2UVIOTOUUE VO YPAWETE Ta SeSopéva edw:

Movtého (MOD.) s

Kwdikog Mpoiovtog (PNC) e

TeplokdG apIBUaG (S.N.) e

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 NMAnpo@opieg TpoidvTog kai PUAAO TTANPOPOPIWYV TIPOIOVTOG
oUp@wva pe Toug Kavoviopoug repi 0IKoAoyikoU oXed1aouoU Kal
Evepyelakng emionuavong Tng EE,

Ovopa mpounBeuTth AEG

TauTémTa HovEAou BCE546360M 944188622
BCK546360M 944188623

AgikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 81.2

Tagn evepyelakng amdédoang A+

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd gopTio, cupBaTikn AsIToupyia 1.09kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd gopTio, Asiroupyia pe uttoBonOn-  0.69kWh/kukAo
an aveuioThpa

ApIBpdG KOINOTATWY 1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKN evEpyeia
‘Evraon 711

TUTTOG POUpPVOU EvToIxi{opevog @oUupvog
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Madga

BCE546360M 32.5kg

BCK546360M 32.5kg

IEC/EL 60350-1 - OIkIaKkéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HAYEIPEPATOG - MEpOg 1: ZeIpEg, Poupvol, poUpvol aTyou Kal

YKpPIA - MéBodol pé€Tpnaong Tng amodoang.

13.2 E§oikovopnon evépyeiog

H guakeun d1aBéTel dSuvaTdTNTEG TTOU
gupBaANouV aTnVv €€oikovouNnan
EVEPYEIOG KATA TN DIAPKEIQ TOU

KaBnuePIVOU PayEIpEPATOG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BpiokeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
payelipépaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO aTN BEaN Tou.

XpnaolpoTtrolgite HETAAAIKA PaYEIPIKG TKEUN VIO
va BeATIWOETE TNV €COIKOVOUNGN EVEPYEIAG.

Orav cival €QIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TN
COUOKEUN TTPIV TO Payeipepa.

Otav payelpeUeTe PEPIKA QaynTd TN Qopd, Pnv
QAPrVETE VO TTOPEABEI HEYAAO XPOVIKO
SIG0TNHA PETAEU TOU WNUiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa

O avepigTpag Kal 0 AaUTITAPAG
e¢akoAouBouv va Aeitoupyouv. Otav
QTTEVEPYOTTOIEITE TN TUOKEUN, N 000VN
eP@avidel TNV UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA.
MTTOpEITE VO XPNOIUOTTOINTETE TN BEPUOTNTA
yla va diatnproete {eaTO TO AynTo.

14. AOMH MENOY
14.1 Mevou

Ortav n SIGpKEIa HAYEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn atro 30 AETITA, MEIWATE TN
BeppoKkpaaia TNG GUOKEUNG OTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOHEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XpNOIYOTTOINGTE TNV UTTOAEITTOUEVN BEpUOTNTA
yia va eaTtavete AAAa @aynTa.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAEEeTe TN XapnAoTEPN duvarnh pubuIon
BepPoKPOTiag yia va XpNOIPOTTOINTETE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO IOTNPATETE
CeaTo TO QaynTo. H €vdeIEn uTTOAEITTOMEVNG
BeppdTNTAG 1 N Beppokpaadia epaviceTal
atnv obovn.

Mayeipepa pe Tov AaumTapa
OTTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITAPA KATA TN
OIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO
oTav Tov XPeIalearTe.

Yypog Oepuodg Aépag
/A&iToupyia TTou oXeSIATTNKE YIO Va
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEUA.

Ortav XpnoIyoTroEiTe auTryv Tn AgiIroupyia, o
AQUTTTAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA PETA
atro 30 deutepodAeTTTa. MTTOPEITE VO AvAWETE
ToV AQuTITRPa Eava aAAd autr n evépyeia Ba
MEIWOEI TNV TTPOTOOKWHEVN EEOIKOVOUNTN
EVEPYEIQG.
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Bripa 3

Bripa 4 Bripa 5
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ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAMMATWY aTn B€0n atrevepyoTToinong yia va e¢EABeTe atro To Mevou.

Mevou doun
Mayeipepa pe Bordeia ‘/f KaBapiopog rrrr/ Pubpioeig @
PubBpioeig

01 Qpa AMayn 02 PwrevotnTa OB6VNG 1-5

03  'Hxol MAARKTpWV 1 - Hxnmiko on- 04 ‘Evraon BouBntn 1-4
pa
2 - KAk
3 - Attevepyo-
TT0inaN AXOU

05  Aigb. daynToU Evépyeia 1 - Zuvayeppog 06 XpovodIakoTTng AsIToup- Evepyotoinan /
Kail SI0KOTTA yiag QTTEVEPYOTTOIN-
2 - Tuvayeppog an

07 Pwrigpdg Dolpvou Evepyotoinan / 08 Tayeia TpoBEppavan Evepyotroinan /
QTTEVEPYOTTOIN- QTTEVEPYOTTOIN-
on on

09 Aerroupyia Demo KwdIkog evep- 10 ‘Exdoan Aoyiopikou ‘EAeyxog
yotroinang:
2468

11 Emavagopd 0Awv Twv pub-  Nai / Oxi

piogwv

15. NMEPIBAAAONTIKA OGEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

gupBoAo L’B ToTtroBeTraTE TO UNIKA
guogkeuaagiog ae katdAAnAa doxeia yia
avoKUKAWGON. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIQG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KOl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
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TQ OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU

@épouv To aUBoAO E EmaTpéyTe TO
TIPOIOV OTNV TOTTIKF OAG Jovada
QAVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAQJTE PE T dNUOTIKA
apxn.



3A COBPLUEHWU PE3YJNITATHU

Bu 6narogapume wTo ro n3bpasTe oBoj AEG npoussoa. o cosgagoBme 3a aa Bu
obesbeanme gonroroguniiHa 6ecnpekopHa paboTta, co MUHOBATUBHM TEXHOMOMMK KOU Fo
npaeaT XMBOTOT NOEAHOCTABEH - YHKLUMM LWITO MOXebW HeMa aa rv HajaeTe Kaj
0buyHMTE anapatn. Be monume 0aBOjTE HEKONKY MUHYTUM 3a YuTame 3a Aa ro gobuerte
HajoobpoTo of 0BOj anapar.

MoceTteTe ja HawaTa cTpaHuua 3a Aa:

=

[ob6ueTe coBeTu 3a KOpUCTEHE, BpoLLypU, BOAUY 3a peLlaBaHe npobnemu,
MHOpMaLMK 3a cepBrCUpaH-e 1 nornpaeka:

www.aeg.com/support

PervcTtpupajte ro BawmoT nponasop 3a nogobpo cepsucupame:
www.registeraeg.com

Kynysajte gononHuteneH npubop, NOTPOLLHN MaTepujany Ui OpUrMHanHu pe3epBHM
[enoBu 3a BalWMOT anapar:
www.aeg.com/shop

PNXA 3A KOPUCHULUUN N CEPBUCUPAKSE

Bu npenopavyBame Aa KOPUCTUTE OPUTMHAMHW Pe3epBHY OEMOBMU.

Kora ke KOHTaKkTMpaTe CO HalWWOT OBNACTEH CEPBUCEH LIEHTap, MOrpuxeTe ce Aa rm
umare Ha pacnonarawe cnefHuse nogaroun: Mogen, bpoj Ha nponssoaoT, Cepuckm

6poj.

VHbopmaumnTe moxaT fa ce HajaaTt Ha eTukeTaTa co MHopmauuun.
A\ Mpenynpenysake / BHnmaHne-besbegHocHM nHdopmamm

® onwm MHdOPMaLMM 1 COBETU

WNHdopmaLun 3a xmBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a npomeHu e 3aApXKaHa.
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1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpea MOHTMpPaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuroXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoaANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu wteta Kou ce pesyntaTt Ha HenpasuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcteaTa Ha
cUrypHo n 6e3begHoO MeCTO 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHniMBa KaTteropumja Ha
niua

OBoj anapat MoXe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUMNHU UIN MEHTAIHU
CcnocobHoCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e LOKOSKY
TOa ro npaeat nog Haa30p UNu SOKOMKY UM Bune aageHu
ynatcTBa kako 6e36eaHo ga ro ynotpebysaaT anapaTorT, 1
AOKOIKY rn pasbupaart onacHOCTUTE NOBpP3aHu CO Hero. He
cMmee ga buge Ha godpaT Ha geuya nomanu og 8 roanHu n
nmua co MHOry o6eMHM 1 CNoXeHN NpeYvkn BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce noA NocTojaH Haa3o0p.

[euaTa Tpeba ga 6bugat noag Hag30p Aa He urpaar co
anaparor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnete ja
COOBETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHSE: YpeooT n Herosute gocTanHu
AEenoBu CTaHyBaaT XeLKku npu ynotpeba. dpxeTte rm
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
WINn Kora ce nagu.

AKo anapaTtoT uma ypeg 3a 3awTuTta Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYM.

HeuaTa He Tpeba ga ro uicTaT unu ga ro ogapxxysaat
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapaTt e HamMeHeT caMo 3a rOTBEHE.
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Ypenot e HameHeT Aa ro KopucTu egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMalLHW YyCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

YpenoT Moxe Aa ce KOPUCTU BO KaHLenapum, XoTencku
cobun, rocTUnHUUM, hapmMm CO rOCTUMHULN N OPYIN CIIUYHM
CMeCTyBaHa Kajle HEroBoTo KOpUCTere He HaaMUHYBa
(MPOCEYHO) HUBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBanudukyBaHo nuue Moxe fa ro MoOHTUpa ypeaoT u
Aa ro saameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npe ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

[Mpen oapxyBake, UCKIyYeTe ro anapaTtoT o[,
HanojyBaweTo.

[lokornky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBake, Toj Mopa Aa
BGuae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIlaCTeH LieHTap 3a cepBuUcnpare Unm CAn4Ho
KBanuduKyBaHu nuua 3a ga ce nsberHe enekrpuyHa
OMacHOCT.

MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
NCKNyYeH npea Aa ja 3aMeHuTe ceeTunkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

NMPEOYTPEOYBAHE: YpeooT n HeroBute gocTanHu
AenoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMUMaBaTe Ja He ' JornpeTe rpejHuTe enemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha LWynnuHaTa Ha anapaTor.

Cekoral cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuumM 3a Bagere nnm
cTaBakbe JofdaToum nnu cagosum 3a BO pepHa.

KopucTeTe ro camo ceH30poT 3a xpaHa (CEeH30pOoT 3a
Temnepartypa Ha cpeguHaTa) npenopayaH 3a 0Boj anapar.
[la rv oTcTpaHuTe nonvuuTe, NPBO NOBreYeTe ro NPeagHnoT
Aen o nonvuaTta, a notoa 3agHNOT 04 CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTte ru nonuuyute no obparteH pegocnea.

He kopucTteTe 4nctay Ha napea 3a YicTene Ha ypeaor.
He kopucteTe cunHo abpasnBHKU cpencTBa uUnm ocTpu
MeTarnHu CTpyranku 3a Aa ro YNCTUTe CTaknoTo Ha
KanayuTe CO LapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpeau3BuKa Npckake Ha CTakmoTo.
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2. BESBEHOCHMW YTATCTBA

2.1 MoHTaxa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

AnapaToT Mopa fja ro MoHTVpa camo
KBanMvKyBaHo nuue.

* W3BageTe ja uenata ambanaxa.

* HewmojTe ga moHTUpaTe HUTY Aa
KOpWUCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepgeTe rm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMPaH-E
[afieHn co anaparor.

+ Cekoraw BHMMaBjTe Kora ro npeHecysaTte
anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekorall
HoceTe 3alUTUTHW pakaBuLm u
npunoxeHute obyBKN.

* He Bneyete ro anapaTtoT 3a paykara.

* MoHTupajTe ro anapaTtoT BO CUTYPHO U
NOrogHO MeCTO KO€ 'l UCMOJIHYBa
noTpebuTe 3a MOHTaxa.

* OpapxyBajTe MMHUMarnHa ogaaneyeHocT
of Apyrute anapatu v 4enoBu.

» [lpea ga ro moHTMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanu Bpatata Ha anapartoT ce
oTBapa Co necHoTuja.

* AnapaToT e OnpeMeH CO CUCTEM 3a
enekTpuyHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HanojyBame.

» BrpageHnarta eguHuua mopa ga rm
MCMOSIHYBa YCNoBuUTe 3a CTabunHoCT Ha
DIN 68930.

BrpapeHa ana6ounHa Ha 546 Mmm
anapaToT

[OnaGounHa co oTBOpeHa 1027 mm
Bpata

MuHVMManHa ronemviHa Ha 560x20 Mm

OTBOPOT 3a BeHTUNauyja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha
3afHaTa cTpaHa

[omkunHa Ha kabenoT 3a 1500 Mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [I€CHWOT aron of

3aaHaTa cTpaHa

3aBpTkM 3a MOHTVpaHe 4x25 mm

2.2 MoBp3yBake Ha cTpyjaTa

/\ NPEAYNPEOYBAHE!
Puavk og noxap 1 cTpyeH yaap.

MuHumManHa BrucuHa Ha 578 (600) MM
nnakap (MuHumanHa

BUCUHA Ha nnakap nog

noBpLUMHATa 3a roTBeHe)

[omknHa Ha nnakap 560 mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) MM
BucunHa Ha npegHvoT gen 594 mm

o[ anapaTtoTt

BucuHa Ha 3agHuoT aen oa 576 mm
anapartoT
LLinpoymHa Ha npegHuoT 595 mm

[en oa anapartot

LLInpoymHa Ha 3agHuOT aen 559 mm
of anapaToT

[na6boynHa Ha anapaToT 567 mm
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» Cekoe noBp3yBane CO cTpyja Tpeba aa
Obuae HanpaBeHOo o KBanudukyBaH
enekTpuyap.

* AnapatoT mopa aa bvae 3asemjeH.

» [lpoBepeTe ganv napameTpute Ha
nnoykarta co creyudukalmum ce
KOMMaTUBUIIHN CO eneKkTpu4HaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eneKkTpuyHa eHepruja.

» Cekorall Kop1cTeTe NpPaBUIIHO MOHTUPaH
LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHM yaapu.

* He kopucteTe agantepu co noseke
NPUKIYYOLM U NPOAOIKHY Kabnu.

» T[lorpwxeTe ce ga He rv owTeTuTe
NPUKINYYOKOT 3a CTpyja 1 KabenoT.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa Mopa Aa ro
Hanpasu HawmoT OBRNacTeH cepBuceEH
LeHTap.

* He posBonyBajTe kabenoT Aa aojae Bo
gonvp co unu ga éuge 6nusy oo Bpatara
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTu nnm
Kora Bparara € eLuka.

* BawTnTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTVBHUTE 1 M30NMPaHNTE AEenoBM Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMa
Aa Moxe Aa ce ussagu 6e3 anaTku.

» [loBp3eTe ro NpukIy4oKoT 3a CTpyja co
LUTEKepOT Ha KpPajoT oA MOHTaxaTa.




[MpoBepeTe Aanu NPUKIYYOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

[okonky wrekepoT e nabas, He
NPUKNy4YyBajTe ro NPUKMy4YoKOT 3a CTpyja.
He Bneyvete ro kabenot 3a ga ro
nckny4uTe anapaToT of cTpyja. Cekoraiw
NOBMEKyBajTe ro NPUKMy4YoKoT 3a CTpyja.
KopucteTe camo cooaBeTHV ypeau 3a
nsonauuja: 3aWTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
NWHWja, ocurypysaym (ocurypysaym Ha
BPTEHE NU3BAAEHMN Of OPXKaY0T),
3a3eMjyBare U KOHTaKTopu.
EnektpuyHaTa nHctanauuja mopa ga uma
N30MnaumncKn ypens Koj LTO BU OBO3MOXYBa
[a ro UcKny4nte anapartoT o4
NMPUKYYOKOT 3a CTPyja Of, CUTE MOJIOBU.
M3onauncknoT ypea mopa ga uma
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPUHA Of HajMarky
3 MMm.

AnapatoT e cHabaeH CO NPUKIY4OK 1
kaben 3a cTpyja.

2.3 Ynotpeba

He cTaBajTe 3ananveu npounssoan unm
NpPeAMETN KON Ce MOKPY 3aeHO CO
3ananveu NPoOM3BOAN BO anapaToT, Uin
BO Herosa GnuaunHa.

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

OnacHocT og owTeTyBak€ Ha anapartoT.

/\ NMPEOYNPEOYBAHSE!

MocTon onacHocT oA noepeaa,
N3ropeHnLy Unu CTpyeH yaap unu
ekcnnosuja.

He meHyBajTe ja cneymdumkaumjata Ha
OBOj anapar.

Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BEHTUNauuja He ce BnokmMpaHu.

He ro octaBajte anapatoT ga paboTu 6e3
Haasop.

VicknyyeTte ro anapartoT no cekoja
ynoTpeba.

Bupete BHMMaTENHM Kora ja oTBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT goAeka paboTu.
Moxe fa nsnese Bpen BO3ayx.

He pakyBajTe co anapaToT co MOKpU paLe
WM KOra uma KOHTaKT co BoAa.

He ja npuTtuckajte otBopeHaTa BpaTta.
He ynotpebyBajTe ro anapartoT kako
paboTHa NoBpLUMHA UK NOBPLUMHA 3a
cKnagupatse.

BHumatenHo otBopeTe ja Bpartata Ha
anapaToT. KopucTeHweTo COCTOjKM CO
ankoxon Moxe Aa npeanssuka mellare
Ha arnkoxon v Bo3gyXx.

He pgossonyBajTe nckpute nnm oTBOpeEH
oraH fa [ojaat BO KOHTAKT co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

3a fga cnpeunTe owTeTyBake UK
n3bnegyBare Ha emMajnoT:

— He CcTaBajTe cagoBu 3a BO pepHa Unu
Apyru npegmMeTy Bo anapatoT
[AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
AVIPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATPELUHOCTa
Ha anapaToT.

— He CTaBajTe BOAA OUPEKTHO Ha
XKELWKNOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera n XxpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLunTe co
roTBeHE.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTCTpaHyBaTe unu
MOHTUpaTe godaTouunTe.

O6e360jyBateTO Ha EMAJNOT UK Ha
He'pfocyBaYvkMOT Yenunk Hema eddekT Bp3
paboTtaTta Ha anapaToT.

KopucteTe anabok cag 3a BnaxHu

konayu. OBOLUHUTE COKOBU

npeansBrKyBaaT AaMKy KOu Moxe aa
oupat TpajHu.

Cekorall roTBeTe Kora BpaTaTa Ha

anapaTtoT e 3aTBopeHa.

AKo anapaToT e MOHTUpaH 3af nrnova of
meben (Ha np. BpaTa), Bpatata He cmee
[a ce 3aTBOpa kora anapaToT e BO
dyHKUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa

1 Brara 3af 3aTBOpeHa nrova Ha

Me6enoT LWTo MoXe Aa NpeansBuka

nocrnefoBaTenHo OLWTeTyBakke Ha

anapaToT, Ha MebenoT unu Ha nogot. He
3aTBOpajTe ja nnoyarta Ha mebenoT
Jofeka anapaToT LenoCcHO He ce usnaau
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrteme

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHoCT of NoBpeau, Noxap Unm
owTeTyBake Ha anaparor.

[Mpen ogpxyBake, NCKyyeTe ro
anapartoT 1 n3BageTe ro Npukny4okoT 3a
CTpyja OA LUTEKepoT.
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+ [lpoBepeTe Aanu anapatoT e NajeH.
[TocToun onacHOCT of KpLueHe Ha
CTaKNeHnTe Mnnoyun.

» BepHal 3ameHeTe r cTakneHuTe nnouu
Ha BpaTaTa ako ce owrTeTeHn. CtaneTte BO
KOHTaKT co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

* bBwupgete BHUMaTenHu kora ja Bagute
BpaTaTa of anaparoT. BpaTaTa e TeLuka!

* PepoBHO uncTeTe ro anapaTtoT 3a ga
cnpeyunTe owTeTyBake Ha NOBPLUNHCKMOT
marepwujan.

* YucreTe ro anapartoT Co Meka, BnaxHa
kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu
netepreHTu. He kopuctete abpasunsHu
npoussoan, abpasvBHM CyHrepu 3a
YMCTEeHE, PAaCTBOPYBAYN UM METArHN
npegmeTu.

» JlokonkKy KOpucTuTe Cnpej 3a neyka,
cnepete rn 6e30eqHOCHUTE UHCTPYKLUMMN
Ha nakyBaH-€eTO.

* He uuctete ro katanMTUYKMOT emajn co
OeTepreHTn.

2.5 BHaTpeluHa cBeTUIKa

ce npeaBuUaeHN 3a AaBake CUrHanm 3a
paboTHaTta cocTojba Ha anapaToT. Tue He
ce npeaBuaeHW Ja ce kopucTar 3a Apyru
HaMeHW 1 He ce NOrofHW 3a OCBETNyBaHe
npocTopuM BO AOMOT.

OBOj NPON3BOA, COAPXN N3BOP Ha
CBETNMHA 0 Kraca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

KopucTteTe camo CBETUNKM CO UcTute
cneyundmkaymn.

2.6 CepBuc

3a ga ro nonpasuTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBNAaCTEHNOT CepBUCEH
LeHTap.

KopucteTe camo opurnHanHu pe3epsHu
[Oernosu.

2.7 OtcTtpaHyBame

/\ NMPEAYNPEOYBAHSE!
Pwv3uk of nospena wunv 3agyLiysatse.

/N NPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocCT of CTpyeH yaap.

* Bo OQHOC Ha cBeTunnTe BO BHATPELLUHOCTa
Ha OBOj MPOU3BOA M PE3EPBHUTE CBETUIIKU
WTO ce npoaasaat nocebHo: OBune
CBETUIIKWN ce NpedBUAeHN Aa uaapxat
EeKCTPEMHU (PU3NYKM YCIIOBU BO
anapaTtuTe 3a JOMaKUHCTBO, KaKo LUTO ce
TemnepaTypa, Bubpauum, BNaXKHOCT UK
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KoHTakTupajTe co BalumTe ONLWTUHCKN
opraHu 3a ga gobuete nHdopmaumm 3a
TOa Kako ga ce ocnoboauTe og anaparor.
WcknyyeTe ro anapaToT OA NPUKNYy4OKOT
3a cTpyja.

13BageTe ro enekTpuyHNOT kaben 6nucky
[0 anapaToT u dpreTe ro.

Vi3BageTe ja kBakaTa Ha BpaTaTta 3a ga
cnpeyvTe 3aTBapame Ha Aeua unm
MUIIEHNLM BO anaparor.




3. ONMNC HA NMPOMN3BOAOT

3.1 OnwT npernen

= = \°

:
2[of ) Hmﬁ

3.2 NopaTtoumn

PeweTka
3a cagoBM 3a roTBeHE, NNIEXOBM 3a Konauu,
neyemsa.

Mnex 3a neyewe
3a konaum n GUCKBUTU.

TaBa 3a ckapa/neyese Meco
3a neyetre AecepT U MECO MMM KaKo nrex 3a
cobupane Ha MacHoTUUTE.

KoHTponHa Tabna

Konye 3a dyHKUUNTE Ha rpeere
EkpaH

KoHTponHo konue

LLiTekep 3a ceH30pOT 3a xpaHa
EnemeHT 3a rpeewe

CeeTtunka

BeHTtunatop

MoTnopa 3a nonuuu, MobunHa

I/l3rpaBMpaHa BHaATpPELIHOCT

—
HEEOONEENBENE

Mo3numu Ha nonuum

\

<
<=
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CeH30p 3a xpaHa
3a mMeper-e Ha TemnepaTypaTa Bo XpaHara.

Teneckoncku LUMKU
3a cTaBatbe 1 Baehe Ha NIEXoBU U peLleTkn
NosecHo.

4. KOHTPOJIHA TABJTA

4.1 Tpkanua KouLwTo ce
noBrieKyBaaTt

3a fa ro KopucTuTe anapaTtoT, NPUTUCHETE ro
Tpkanueto. KOHTPONHOTO Kon4ye u3nerysa
HaaBop.

4.2 Mpernen Ha KOHTponHaTa Tabna

M3bepeTe ja pyHKUMjaTa Ha rpeerse 3a fa ro
BKIyunTe anapatoT. CBpTETE ro Kon4yeTo 3a
(hYHKLMM Ha rpeerse BO nonoxba ncknyyeHo
3a ia ro uckny4uTe anaparor.

O 'S

2 ”

OK

MoTBpaeTe ja

Tajmep Bp3o 3arpeBatbe CeeTno CeH3op 3a xpaHa nocTaBkaTa
4.3 EkpaH
EkpaH co kny4Hn dyHKuun.
O [ ey
g Bb'ﬁll_'l_l_ll_ll_lg
N h:min:s
QRTw ¥ o &

MNMokasaTenu 3a €eKpaHoT

OCHOBHM NokasaTtenu

& ¥

3aknyyyBawe [oTBEHe COo NoMoLL

wl

Yunctere

&

HaropyBara

>»>

Bp3o 3arpeBarbe

Moka3artenu 3a TajmMep

Q

[ToTCeTHUK BO MUHYTH

STOP
Kpaj Ha roTBeme

S 0

OpfI0XKeH NOYETOK Bpewme Ha paboTtetbe
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JleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unm Bpeme.
JleHTaTa e uenocHo LupBeHa kora anaparor ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa TemnepaTypa.

CeH30p 3a XxpaHa nokasaren /?

5. MPENO NPBATA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTypHOCT.

5.1 MNpBuYHO YncTewe

Mpen npBarta ynoTtpe6a, MCUMCTETE O anapaToT U NoCTaBeTe ro BpeMeTo:
It ON

= -, =

MocTaBeTe ro BpemeTo. NpUTHCHETE OK.

5.2 MpBo npensarpeBame

3arpejTe ja npasHaTa nedvka npeg npsarta

ynoTpe0a.
Yekop 1 M3BageTe rv cute godaTtouy M ApxadnTe Ha pelueTkuTe WTO ce BaaaT of neykara.
Yekop 2 ) .
P MocTaBeTe ja MakcMmarnHaTta TemMnepaTtypa 3a yHkumjaTa: \i\
OcraBeTe ja neykata aa paboTu okony egeHy.
Yekop 3

[MocTaBeTe ja MakcumanHaTa TemnepaTypa 3a dyHKymjarta:
OcrtaBeTe ja neykaTa ga pabotu okony 15MuH.

@ Meykata moxe aa necnywTa MVIpI/I368 W Yaj 3a BpemMme Ha npeasarpeBame. I'IormeETe ce Oa uma OOoBONEH
NPOTOK Ha BO34YX.

6. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta 1
CUTypHOCT.
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6.1 Kako aa nocrasute: ®yHKUUM Ha rpeerse

Yekop 1 3aBpTeTe ro konyeTo 3a hyHKLUMK Ha rpeetse 3a Aa oabepeTe yHKUMja Ha rpeetrbe.

Yekop 2 3aBpTeTe ro KOHTPONTHOTO KOMYe 3a Aa NnocTaBuTe TeMneparypa.

>»
H - NPUTUCHETE 1 ApXKeTe 3a Aa ja BKnyunTe dyHKuujata: bp3o 3arpeBarbe. OBa e gocTanHo 3a Hekou
YHKUMK Ha pepHaTa.

6.2 dyHKLMM Ha rpeerse

®dyHKUMja Ha rpeetbe lMpumeHa

3a fa neyeTe UCTOBPEMEHO Ha 3 HMBOA Ha pelueTkaTta U 3a Aa CyluuTe XpaHa.
@ MocTaBeTe ja Temnepatyparta 3a 20 - 40 °C noHWUcKo oTKONKy kaj KoHBeHUnoHanHo
roTBeme.
FoTBewe co
BeHTMnaTop
— 3a neyetbe xpaHa ¥ MECO Ha €AHO HUBO Ha nonuvuarta.
KoHBeHUuMoOHanHo
roTBewe
3a fa ja HanpaBW NecHo NpUroTiMBaTa XxpaHa (Ha np. NPXeHW KOMNUPYMHsA, NeYeHN
% KOMMVPY UK KPLKABW POSTHUYKM) KpLiKaBa.

3amp3HaTa xpaHa

a 3a nevetbe nuua. 3a rojako neyetbe 1 KpLKae LONeH Aerl.

®dyHKUMja 3a nuua

3a neyetse Konaym co KpLKaB AOMEH AN U 3a KOH3epBUpake XpaHa.

[oneH rpejay

3a ogmp3HyBarbe Ha xpaHa (3enieHuyk 1 oBoluje). BpemeTo Ha ogMp3HyBake 3aB1cK
;H_Q“‘ o[l KonuYMHaTa 1 rofeMmnHaTa Ha 3aamp3HaTarta xpaHa.
Oamp3HyBatbe
I PyHkUMjaTa e HanpaBeHa 3a WTeAeHe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme Ha
if rotBereT0. Kora ja kopuctute oBaa dyHKUmMja, TeMnepaTypaTa BO BHaTpeLHocTa
o Moxe Aa buae pasnnyHa of noctaBeHaTa Temnepatypa. [peoctaHarta TonnnHa e

Meyete co BnaxeH MNCKOpUCTEHa. JaunHaTa Ha TonnuMHaTa Mmoxe aa 6uae HamaneHa. 3a noseke
BO34yX nHpopmaumn Bugete Bo nornasjeto ,CekojoHeBHa ynoTpeba“, 3abenelukm 3a:
MeveTe co BnaxeH BO3ayX.

vvv 3a neyetbe Ha ckapa Ha TEHKW Mapyniba XpaHa 1 3a neverse ToCToBu Neb.

Ckapa

3a nevetbe ronemu nNapynkba Meco Unm X1BMHa CO KOCKW Ha efHa nosvuyja Ha
pelueTka. 3a 3aneKkyBare U NoTrNeKyBaE.

4

Typ6o-neyewe
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®yHKUMja Ha rpeetbe MpumeHa

MeHu

3a pa Bnesete BO MeHUTO: [0TBEHE CO NnomoLl, Ynctewe, Harogysata.

6.3 Benelku 3a:lMevyeTte co BnaxeH
BO3A4yX

OBaa ¢hyHKUWja belle nckopucTeHa 3a
ycornacyBahe CO KnacaTta 3a eHeprertcka
edmkacHocCT 1 baparaTta 3a ekofu3ajH (Bo
cornacHoct coEU 65/2014 nEU 66/2014).
Tectoswu cnopea:IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa bvge
3aTBOpeEHa 3a BPeEME Ha FOTBEHETO CO LUTO
dyHKUMjaTa He Ou ce npeknHana v 3a ga ce
ocurypaTte feka pepHata paboTtu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka e(UKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLUMja,
CBETNOTO aBTOMATCKM Ce UCKMy4yBa nocne
30 cekyHau.

3a ynaTtcTBa 3a roTBet-e BUAETE BO
nornasjeto ,CoBeTn 1 nomow“,MNeyeTte co
BnaxeH Bo3ayx.3a onwTtu npenopaku 3a
3alTefa Ha eHepruja BuaeTe BO MornasjeTo
+EHepreTcka edmkacHocT, 3awTega Ha
eHepruja.

6.4 Kako pa noctaBute:loTBeHe co nomolLu

Cekoe jagere BO OBa NogMeHM Uma npenopavaHa yHKuuja 3a rpeerse 1 Temneparypa.
KopucTeTe ja oyHKLMjaTa 3a Aa nogroTBute jagewe 6p3o co cTaHaapaHUTE NOCTaBKU.
MoxeTe UCTO Taka Aa rv npunaroguMte BpemeTo U TeMnepaTtypara 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

Kora 3aBpLuyBa (hyHKUMjaTa, NpoBepeTe Aann XxpaHaTta e rotosa.

Kaj Hekou japensa, ucto Taka, Moxe pga
roTBUTE CO:

CTeneHoOT A0 KOj jageHeTo ke bupge
3roTBEHO:

« CeHsop 3a xpaHa

* [enymHO nevyeHo
*  CpepgHo
* [o6po neyeHo

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
N
O O O @
E \/\@ P1-P... oK

Bnesete Bo meHUTO. W3b6epeTel oTBEHE CO

nomou. MputucHete Ha

OK,

M3bepeTe ro jagereTo. CraBeTe ro jafeteTo BO
pepHa. MNoTtepaeTe ja

MpuTuckete . rnocraekaTta.
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6.5 NloTBewe co nomoll

IlereHpa

JlereHpa

CeH3op 3a xpaHa e gocraneH. CtaBeTe ro
CeH30p 3a xpaHa Bo HajaebenvoT gen of
cafor.

AnapaTtoT ce ucknydysa kora ke ce
[OCTUrHe nocTaBeHaTa TemnepaTypa Ha
CeH3op 3a xpaHa.

”?

3arpejTe ro anapaToT npea rotTeexe.

[

HuBo Ha pelueTka.

=

Ha ekpaHoT ce npukaxysa P 1 6pojoT Ha
jagereTo WTOo MOoXeTe Aa ro NpoBepUTe BO
Tabenara.

Japewe TexunHa

HuBo Ha peweTka / gopaTok

MeyveHo roBeacko,
nonyxuBo

H

1 - 1.5kr.; napyura

MeyeHo roBeacko
Acko, co gebenvHa 4 - 5

cpegHo

)

/PE 2; nnex 3a nevyewe

lpxeTe ro MecoTo HEKOMKY MUHYTU BO XeLlka Tasa.

™ BmeTHeTe BO anaparor.
MeyeHo roeeacko,
Ao6po neyeHo
CTek, cpeqHO neyveH 180 - 220g no

napye; napymma
co aeGenuHa 3 cm

=

/PEE 3; neyveHn jagera Ha pelweTka

lpxeTe ro MecoTo HEKOMKY MUHYTU BO XeLlka Tasa.
BmeTHeTe BO anapaTtor.

MeyveHo roBeacko 1.5 - 2kr.
Meco / AUHCTaHO
(pebpo, TpkanesHo,

neberno napye)

&

/‘?E 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
MpxeTe ro MecoTo HEKOINKY MUHYTU BO XeLLKa TaBa.
[opanete TeyHocT BmeTHeTe Bo anapator.

MeueHo roeeacko,
nonyxuBo (6aBHO
roTBeH:Ee)

MeyeHo roeeacko,
cpeaHo (6aBHO
roTBEH:E)

1 - 1.5kr.; napunrba
co gebenvHa 4 -5
cM

N | &

neyeHo roBe/cKo,
Ao6po neveHo (6aBHO
roTBEH:E)

/‘?E 2; nnex 3a nevyewe

KopucTeTe rv Balumte OMUAEHW 3a4HW UM Camo COn 1
CBEXO MeneH LpH 6ubep. MNpxeTe ro MecoTo HEKOMKY
MWHYTU BO XeLlKa TaBa. BMeTHeTe Bo anapaTtor.

DuneTu, NONyXunBmn
(6aBHO roTBeH:E)

®duneTtu, cpegHo
neyeHu (6aBHo
roTBEH:E)

0,5 - 1,5kr.;
napuuta co
nebenuna 5 - 6em

B

®dunetu, no6po
neyeHu (6aBHo

=Y
—_

/‘?El 2; nnex 3a nevyewe

KopuvcTeTe r1 Balumte OMUNEHN 3a4HW N Camo Con 1
CBEeXO0 MeneH LpH 6ubep. MpxeTe ro MecoTo HEKOMNKY
MVHYTM BO Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo anapator.

roTeeme)
MeyeHo Tenewko (Ha 0.8 - 1.5kr;
np. rp6) napyua co

nebenvHa 4 cm

/‘?El 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
KopucTteTe rn BawmTe omunexmn 3adumuun. flongagete
TeyHocT NeyeTe ro NoKpMeHo.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5 - 2kr. .
unm rp6 P /‘?E 2; neyeHu jader-a Ha pelueTka
Mo nonosuHa of BpeMeTo 3a roTBeke NpespTeTe ro
MeCcOoTO.
BneueHo cBUHCKO 1.5 - 2«r.

(6aBHO roTBeH:E)

/‘?El 2; nnex 3a neyewe

KOpI/ICTeTe I BalMTe OMuUsieHn 3a4mHu. Mo nonoeuHa of
BPEMETO 3a roTBere npeBpTeTe ro MecoTo 3a
noaenHakBO NOTNeKyBaH-e.

Mnewka, cBexa

1 - 1.5kr.; napuvra
co gebenvHa 5 - 6
c™m

/‘?El 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
KopucTteTe rv BalwimTe oMUNEHN 3a4nHU.

Pe6po

2 - 3kr.; KopucTteTe
CUPOBO, TEHKU
pebpa co
nebenuHa 2 - 3 cm

El 3; ana6oka TaBa
[onaneTe TeYHOCT Aa ro Nokpue AHOTO Ha jadereTo. Mo
MosioBMHA Of BPEMETO 3a rOTBEH-E NMPEBPTETE 0 MECOTO.

JarHeluku 6yT co
KOCKM

1.5 - 2kr.; napuurba
co gebenvHa 7 - 9
cMm

/P‘E‘ 2; neyeme jagerba Ha NNex 3a neyewe
[opagete TeyHocT. Mo nonoBunHa of BpemeTo 3a
roTBEH-€E NpeBpTeETE 0 MECOTO.

Leno nune

1 - 1.5kr.; cBEXO

/‘?E 2; noTneYeHo jaer-e Ha Nnex 3a nevyewe
KopucTteTe rv Bawumte ommneHu 3a4uHu. o nonosuHa o
BPEMETO 3a roTBEH-E NPeBPTETE ro NUMELLKOTO MECO 3a
nopeAHaKBo NOTNeKyBahe.

MonosuHa nune 0.5 - 0.8kr.
/‘?E 3; nnex 3a nevyewe
KopucTeTe rv BawmMTe oMUIIEHN 3a4MHN.
Munewku rpagu 180 - 200g no 3 .
P napqeg /‘?‘E“El 2; fyBey/noTneyeHo jagere Ha pelueTka
ﬂﬂ KopucTteTe rn Bawmte omunenm 3admnn. MNpxete ro
MECOTO HEKOIKY MMUHYTW BO XXeLlKa TaBa.
Munevuku konanu, . /‘?E 3; nnex 3a nevyewe
CBeXM ’
ﬂl AKO NPBO I'M MapuHVUPaBTe NUMELLKUTE KOMaHW,
nocTaBeTe MOHWCKa TEMMepaTypa U roTBEHE M NOAOMNTO.
ena narka 2 - 3kr. .
u /?E‘ 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
E KopucrteTe rn Bawmte omunexmn 3admnun. CtaseTe ro
MecoTO BO caj 3a neyetse. o nonosvHa of BpemeTo 3a
roTBEHE NPEBPTETE O MECOTO OZ NaTtka.
Uena rycka 4 - 5. /‘?E‘ 2; npna6oka TaBa
E KopucreTe rn Bawmte omunexm 3admnun. CtaseTe ro
MecoTo Bo Anabok nnex 3a neyewse. Mo nonosuHa oa
BPEMETO 3a FOTBEHE NPEBPTETE IO FYCKMHOTO MECO.
Kodpre 1kr.

N

/‘?E‘ 2; peweTka

KOpI/ICTeTe ' BallUTE OMUNEHN 3a4nNHN.

(5

Llena pu6a, Ha ckapa

0.5 - 1kr. no puba

/‘?E‘ 2; nnex 3a nevyewe

HanonwHerte ja pubaTa co nyTep n KopucteTe rv saunTe
OMWINEHM 3a4UHM 1 BUIKK.
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
®duneTtu o puba - .
ﬁ AP EE| 3; noTneyeHo jagere Ha pelueTka
KopucTteTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.
TopTa oA cupemwe -
m El 2; @ 28 cm nnex co hegep Ha pelueTka
:73 Kona co jaBonka ) B 3; nnex 3a nevyewe
MuTa co oBoulje -
E ) B 2; MoAna 3a nuTa Ha pelueTka
MuTta co jabonka -
@ ] E 1; @ Moana 3a nuta og 22 cm Ha pelueTka
YokonagHu 2Kr. TeCTO
‘ .
m KONauiLa E 3; anaboka TaBa
YokonaaHu macuHm -
@ A b El 3; nnex 3a maduHN Ha pelueTka
Kyrno -
@ yrnod E 2; cap 3a noraya Ha pelueTka
MNeyeHn komnupn 1kr.
m P El 2; nnex 3a nevyexwe
CraBeTe Lienim KOMIUpY €O NnyLuna Ha nrnex 3a neverse.
Kpuwikun Tkr. )
p E 3; nnex 3a nevyewe NnocTtaBeHa co xapTuvja 3a
@ neyewe
KopucTteTe rv BawmMTe oMuIieHn 3aumHu. Miceyete ru
KOMMUpWTE Ha Napyuntba.
MeyeH mewaH 1-1.5kr. )
E 3; nnex 3a nevyewe NnocTtaBeHa co xapTuvja 3a
3eneHYykK
@ neyerwe
KopucTteTe rv BawmTe oMuIieHun 3aumHu. Miceyerte ru
3eneHYyLuTe Ha napyumnkba.
m KpokeTu, 3amp3Hatu 0.5kr. El 3 nnex 3a neverse
@ Pommes, 3amp3HaTu 0.75kr. El 3 nnex 3a neverse
Na3sawa og meco/ 1 - 1.5kr. Elz_ .
@ 3eneHuyK co cyeu ; NOTNEeYeHO jaere Ha pelueTKa
NMcToBM 3a
TeCcTeHUHU
MoTnevyeHn komnupm 1-1.5kr.

(cmpoBw koMnupm)

E;i

E 1; fyBey/noTneyeHo jagere Ha peleTka
Mo nonosuHa of BpEMETO 3a roTBewe 3aBpTeTe ro
janereTo.

CBexa nuua, TeHKa

E

EE 2; nnex 3a nevekse NocTaBeHa co xapTuja 3a
neyerbe

CBexa nuua, aebena

E

EE‘ 2; nnex 3a neyewe NocTaBeHa Cco xapTuvja 3a
nevere

Kuw co jajua

E

B 2; nnex 3a neyere Ha pelweTka
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
Earem | umjabara / 0-8r. EEl 2; nnex 3a Nevyewe NocCTaBeHa Co xapTuvja 3a
m en ne6
neyetbe
MoBeke Bpeme e noTpebHo 3a 6en neb.
3pHa / 'px / upH ne6 1kr.

@ o[ 3pHa Bo TaBa 3a
neé

EE 2; nnex 3a neyexe NocTaBeH Co xapTMja 3a
neyewe / peweTka

7. DYHKUMN HA HACOBHUKOT

7.1 ®YHKLUUM Ha YaCOBHUK

®DyHKUMja Ha YaCOBHUK

MpumeHa

Q

MoTceTHuk BO MUHYTHU

Kora ke ncreye TajmepoT, ce ornacysa 3By4YeH curHar.

STOP
Bpeme Ha roTeewe

Kora TajMepoT 3aBpLuyBa ce ornacysa curHan v sanvpa dyHkumjaTa Ha rpeerse.

&

OpanoXxeH NoveTokK

3a 0ANOXYBaHEe Ha NOYETOKOT W/WUMK KPajoT Ha roTBEHETO.

0]

Bpeme Ha paboTere

MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKUMja HEMa BnnjaHue Bp3 paboTaTa Ha
nevkara.

3a BknydyBare U ucknyvysare Bpeme Ha paboTere nsbepete: MeHu,
Harogysatba.

7.2 Kako ga noctaBute: PyHKUUN HA YACOBHUK

Kako na noctaBute: Bpeme BO AEHOT

Yekop 1

Yekop 2 Yekop 3

Q\

O @

3a [a ro NpoMeHnTe BPEMETO BO AEHOT BrieseTe
BO MeHuTO 1 n3bepeTte MNoctasku, Bpeme Bo MocTtaseTe ro YaCoBHYUKOT. MpuTUCHeTE: OK

[OEHOT.
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Kako na nocrtaBute: NoTceTHUK BO MUHYTU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

M Ha expaHoT ce e
npukaxysa: ( \
0:00

MocTaseTe ja [MoTCETHUK BO

MputncHeTe: @ MUHYTH. MputncHeTe: OK.

@TajmepOT 3anoyHyBa fa oAGpojyBa Hasag BeHall.

Kako pa nocrtaBute: Bpeme Ha roTBew-€e

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
NV2 N\,
( \ 1K Ha ekpaHoT ce ( \ 1K
npuKaxysa:
0:00
OpbepeTte dyHKuMja
A 3aprpeei):a Mu ! MpuTCHETE HEKOmMKY e Mocrasete ro

noctaseTe ja ) B'r)gT":';T:eHa Mputucrete: OK.
TemnepaTtypara. :
@TajmepOT 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasag BegHaLl.
Kako na noctaBute: OgnoxeH no4eTok
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 Yekop 6
N AN Ha AN N AT
( \ eKpaHoT ce ( \ Ha ekpaHoT ( \
nokaxyBsa ce
HOBOTO npuKaxysa:
o0m6 Bpeme.
nbepete N -
ja MpuTucHete C/ MocTasete  putucHere: C/ KPAJ  Moctasete  Mpurucrer
cyHKumjaT Hekonky MOYETOK  ro Bpemeto oK ro BpemeTo OK
aHa natn: O). Ha NoYeToK. : Ha Kpaj. e :
rpeetbe.
@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oAGpojyBa Ha NOCTaBEHOTO BPEME Ha MOYETOK.
8.1 BMmeTHyBaH-€e Ha AopaToum
/N NPEAYNPEAYBAHSE! y AoAartoy

Mano BoBnekyBake Ha ropHUOT Aen ja
3ronemyBsa curypHocta. Cute BanabHyBana
ce v ypeau 3a cnpevyBakse NpeBpTyBah-e.
[onemwnoT pab okony nonvuara ro cnpevysa
cafoT 3a roTBewE [a ce usnuara.

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awtuTa u
CUTYpPHOCT.
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PelweTka:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkara .

Mnex 3a neyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKATE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa.

8.2 CeH3op 3a xpaHa

CeH3op 3a xpaHa - ja Mepu TemnepaTtypaTta BHaTpe BO XpaHaTa.

Wma gBe TemnepaTypu 3a NocTaByBaH€e:

C ”?

TeMﬂepaTypa Ha nedkara. TeMﬂepaTypaTa Ha cpeauHaTa.

3a Hajao6pu pe3ynTaTy NpY roTBeHETO:

CocrTojkute Tpeba ga ce Ha cobHa - HEe KOpUCTETE IO CO TEYHU - 32 Bpeme Ha rotBereTo, Mopa aa
Temneparypa. janewa. ocTaHe BO jafeHeTo.

8.3 HauuH Ha kopuctewe: CeH30p 3a xpaHa

Yekop 1 Bknyderte ja neykara.

Yekop 2 MocTtaBeTe hyHKUMja 3a rpeerse 1, no notpeba, TemnepaTypaTa Ha nedkara.
Yekop 3 CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xuBuHa n puba fyseu
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CraseTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa BO LieHTapoT Ha CraBeTe ro BpeoT CeH30p 3a xpaHa e BO LeHTapoT Ha
MecoTo unu pubaTta, No MOXHOCT BO Hajaebennotr  Tencujata.CeHsop 3a xpaHa Tpeba ga ce ctabunusvpa Bo
nen. MNMposepeTe gann 6apem 3/4 oa Hero CeH3op 3a  eAHO MECTO 3a Bpeme Ha neveneto. YnorpebeTe uyspcra
XpaHa e BHaTpe BO caforT. cocTojka 3a Aa ro HanpasuTe Toa. YnoTtpebete ro pabot
Ha cafoT 3a nevetse 3a Ja ja NoTnpeTe CUMKOHCKaTa
apuwka CeHsop 3a xpaHa. Bpot CeHsop 3a xpaHa He
Tpeba Aa ro gonvpa AHOTO Ha CafoT 3a nevetrse.

Yekop 4 MpuknyyokoT CeH30p 3a XpaHa CTaBeTe ro BO NPUKIy4YHULLATa LUTO Ce Haofa Ha NPeAHNOT Aen Ha
neykara.
Ha ekpaHoT e npukaxxaHa MOMeHTanHaTa Temrnepatypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.

Yekop 5 /? .
- NPUTUCHETE 3a Aa ja NocTaBuTe TEMMepaTypaTta Ha cpeamHaTa Ha CeH30pOT.
Yekop 6
P OK. npuTUCHETE 3a Aa NoTBpAUTe.
Kora neukara ja JOCTUrHyBa nocTaBeHaTa Temnepartypa, ce ornacysa curHan. Moxe fa ogbepete
[a 3anpeTe U1 Aa NPOAOIKMNTE CO rOTBEH-E 3a Aa Ce ocurypare [eka xpaHaTa e 4o6po neyeHa.
Yekop 7 WcknyuyeTe ro CeHsop 3a xpaHa o4 npukiyyYHuLaTa u ussagere ro cagoT oA nevkara.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

MocTon pnank of nsropeHuum CeH3op 3a xpaHa Kako LUTO CTaHyBa >KELLKO.
BHumaBajTe Kora ro ucknydysaTte 1 Kora ro Bagute of XpaHarta.

9. OMOJNMHUTENHN ®YHKLINA

9.1 3aknyyyBake

OBaa yHKLMja cnpeyvyBa Crly4ajHO MeHyBake Ha pyHKLMjaTa Ha anapaToT.

Bknyyete ja kora anapatoT paboTu - NOCTaBEHOTO roTBEH:E NPOAOIIKYBa, KOHTPOMHATA NoYa e 3aknyyeHa.
BknyyeTe ja kora anapaToT e UCkiy4yeHa - Toj He MOXe Aa ce BKIy4Yu, KOHTPOnHaTa nnoya e 3aknyveHa.

1 AN AN
ne OOK - IPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa OOK - IPUTUCHETE U ApXeTe 3a Aa
ja BknyunTe dyHKUMjaTa. ncKny4uTe.
Ce ornacysa 3By4eH curHan.

MoK

@ 3x El - Tpenka kora 6paBata e BKny4eHa.
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9.2 ABTOMATCKO UCKITyYyBaHke

3apagu 6e36egHOCHM NpUYKnHK, anapaToT
aBTOMAaTCKM Ce UCKIy4vyBa Mocrne Hekoe
Bpeme, ako (oyHKUMjaTa Ha rpeerse paboTtu n
He ce NPOMEHEeTN NoCTaBKUTE.

(°C) @ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. MOMOLW N COBETU

10.1 NMpenopaku 3a rotBew€

(°C) @ (4)

250 - makcumym 3

ABTOMAaTCKOTO MCKITyvyBaHe He paboTu co
cnegHuTe yHkuun: Ceetno, CeHsop 3a
xpaHa, OANoXeH NoYeToK.

9.3 BeHTunarop

Kora pa6oTu anapatoT, BeHTUNaTopoT ce
BKITydyBa aBTOMAaTCKV 3a Aa v O4pxXysa
nafHu NOBPLUMHWUTE Ha anapaToT. AKO ro
UCKIyYnTe anapartoT, BEHTUNaTopoT
npoAorKysa Aa paboTn Jodeka anapaToT He
ce usnagu.

®

TemnepatypaTa u BpemutaTa Ha nevewe Bo Tabenute ce camo Boguy. Tue 3aBucar of peuentute u

KBanuTeToT U KBAHTUTETOT Ha yn0TpeGeHMTe COCTOjKVI.

BaluvoT anapat Moxe Aa ro neye TeCTOTO UM MECOTO PA3fIMYHO OA anapaTtoT LWTO CTE ro 1mane nopaxo.
HacokuTe nogony nokaxysaaT npenopadaqu NocTaBky 3a TemMnepaTtypa, Bpeme Ha roTBEHE W Nnosvuuja Ha

peLweTkn 3a ogpeaeHn BUAOBN Ha XpaHaTta.

AKo He MOXeTe Aa rv HajaeTe HaroayBakarta 3a ogpefeH peuent, n06apajTe HEeLTO CIINYHO.

10.2 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntaTtu cnegeeTte rm
npenopakuTe gageHun Bo Tabenarta nogony.

KopucTeTe ro TpeToTo HMBO Ha pelueTkaTa.

%

D

(°C) (MuH)
MoTneveHa nacta 200 - 220 45-55
MoTneyenn komnmpu 180 - 200 70-85
Mycaka 170 - 190 70 - 95
Jasamwa 180 - 200 75-90
KaHenoHun 180 - 200 70-85
MyaunHr co Tecto 190 - 200 55-70
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Y O

(°C) (MUH)
MyavHr o opms 170 - 190 45 - 60
Konau co jabonka, HanpaBeH o NaHAuLwNaH 160 - 170 70 -80
(TpkaneseH lnex)
Ben ne6 190 - 200 55-70

10.3 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayvyaHu gogaroum

YnotpebeTte TeMHM NNEX0OBM U CAOBM KoM ja ogbuBaat cBeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaT TonnMHaTa v of cBeTnarta Boja U cafoBuTe Kou ja oabuBaaT cBeTnuHara.

 _~

Kepamuuku cap

TaBue 3a nuua Can 3a neverse PamHa TaBa 3a nevewse
Konauu
TemHa, koja He oabuea TemHa, koja He oabuea Kepamuka TemHa, koja He oabuea
CBETNMHA CBETNMHA 8 cm gujametap, 5 CBeTNMHA
28 cm gunjametap 26 cm gnjameTap cm BUCKHA 28 cm anjameTap

10.4 Tabenu 3a roTBekse 3a
MHCTUTYTU 32 TecTUpake

VHdopmaumm 3a TecTupame
TectoBu crnopea: EN 60350, IEC 60350.
[Meyere Ha €HO HMUBO - NeYvyerwe BO Mnrexosun

3 = 5 O© Ik

°C MWH

MNoceH naHauwnaH [oTBewe co BeHTUnatop 160 45 - 60 2
MNoceH naHauLwnaH KoHBeHLMoHanHo 160 45 -60 2

roTBewe
Muta co jabornka, 2 nnexa [oTBetbe co BeHTUnatop 160 55-65 2
@20 cm
Muta co jabonka, 2 nnexa KoHBeHLMoHanHo 180 55-65 1
@20 cm roteBere
Ile6 [oTBetbe co BeHTMNatop 140 25-35 2

128 MAKEOOHCKU



K 5 O

°C

I

Ile6 KoHBeHLUuoHanHo 140
roteere

25-35

[Meyere Ha egHO HUBO - BUCKBUTU
KopucTeTe ro TpeToTo HMBO Ha pelueTkaTa.

O

°C MWH
Manu konayuka, 20 napumta no  OTBEHE CO BEHTMNATop 150 20-30
nnex, npeasarpejTe ja npasHata
pepHa
Manwu konauvra, 20 napunkwa N0 KoHBEHLMOHANHO rotBexe 170 20-30

nnex, npegsarpejTe ja npasHata
pepHa

[Meyere Ha noBeke HMBOA - BUCKBUTM

°C MWH
Ie6 [oTBEHE CO BEHTUNATOP 140 25-45 2/4
Manu konauunma, 20 napuna [OTBEHE CO BEHTMNATOP 150 25-35 1/4
no nnex, npeasarpejTe ja
npasHaTta pepHa
MNoceH naHauwnaH [oTBer€e CO BEHTUNATOP 160 45 -55 2/4
Muta co jabonka, 1 nnex no [oTBeH€e CO BEHTUNATop 160 55-65 2/4

peweTka (J 20 cm)

Ckapa
[MpeTxodHO 3arpejTe ja NpasHaTa pepHa 5 MUHyTW.

CKapa CO NoCTaBKa 3a MakCcumMariHa TemMmnepartypa.

Y

MWH
Toct Ckapa 1-2 5
[oBeacku cTek, 3aBpTeTe Ha Ckapa 24 -30 4

nonosnHa Bpeme
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11. HETA W YNCTEHE

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

11.1 BeneLlku oKony YNCTEHETO

< MpeaHWoT Aen Ha anapaToT YKUcTeTe ro caMo CO Kpra of MUKpodmbep HaToneHa co Tonna
BOAA 1 YMEPEHO CPEACTBO 33 YNCTEHE.

KOpI/ICTeTe pacTBOp 3a YMCTewe 3a Aa r'm UCHUCTUTE MeTanHUTE NOBPLUMNHNA.

UucTeTe ru AamkuTe co Bnar aeTepreHT. HemojTe Aa ro cTasaTe Ha kaTanuTiuKm
CpeactBasa  nogpuinkn.

yncrTemwe
¢_ YncTeTe ja BHaTpeLLHOCTa NO cekoja ynoTpeba. HacobupakeTo MpCcHOTUM unu Apyru
— ocTaTouy of XpaHa MoXe Aa pe3ynTvpa co noxap.
|:| He uyBajTe ja xpaHaTa Bo anapatoT nogonro oA 20 muHyTW. McyweTe ja BHaTpeluHocTa
CekojaHeBHa camo co kpna of Mukpocmbep no cekoja ynotpeba.
ynotpeb6a
Y YucTeTe rn cute gopgatoum no cekoja ynotpeba n octasete rv aa ce ucywart. Kopucrete
/_*7'1 camo Kpna of Mukpodmbep HaToneHa co Tonna BoAa M yMEPEHO CPEACTBO 3a YncTewe. He
W yncTeTe ro NpUBGOPOT BO MaLLMHA 33 MUEHE CafoBH.
He uncteTe rv goaaTtoumTe WTO He ce nenat co ynotpeba Ha abpa3nBHM cpeacTsa 3a
UYNCTEHE UMK CO MPEeaMETU CO OCTpU paGoBm.
[opatoumn pen pnp

11.2 Kako ga otctpaHeTe: [pxauun
Ha peLueTKu

W3BapeTe rv ApxxauunTe 3a peLueTky 3a Ja ja
MCYMCTUTE MeykaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja nevkaTta u noyekajte
fAofeka He ce onaau. ’-[
Yekop 2 MoBneveTe ro npegHWoT Aen of
ApXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
I
sua.
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Yekop 3 MoBneveTe ro 3agHWOT Aen o, |

ApXauuTte Ha peLLeTKuTe HacTpaHa 1 |13
o[ CTPaHUYHWOT SWA 1 U3BageTe ja. / ‘ - = —
0 |=p 7 s
Yekop 4 CraBerTe rv nonuuute no obparteH 9 ‘2 ild

penocnen. = % —
Urnute 3a noTnupatrse Ha S|y
TenecKkonckuTe WnH1 Mmopa ga 6|/|,an %

Haco4YeHW KOH npegHaTa cTpaHa.
11.3 HaumH Ha KopucTteme: OamkuTe unu 06e36ojyBar-eTo Ha
KaTanMTM‘-IKO Yuctemwe KaTanutunykata noBpLinHa HemaaT HUKakBO

BJ'IVIjaHVIe BP3 KaTanmnMTU4KOTO YNCTEHE.
BHaneLIJHOCTa € 06noXeHa co KaTanuTUykm

emajn. Ancopbupa MacHOTMUM 3a BpeEMe Ha
KaTanuMTUYKOTO YUCTEHE.

Ucuucrete ja pepHaTa Co KaTaliInTU4KO YUNcTehwe

V3BageTe ro 4ONONHUTENHUOT I'IpVI60p npea KaTanmTu4ykoTo YNCTewe.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
p— Kora ke 3aBpLUY YNCTEHETO, CE Kora pepHaTta ke ce onaau,
M3b6epete MeHn — / Yucrerse rrrr/ P pep A
ornacyBa 3By4eH curHan. lNevykaTta ce  McyMCTETE ro NoAoT Ha pepHaTta
N NpUTUCHETE OK TpUnaTu. NCKNy4vyBa. CO BMaxHa Meka Kpna

BpemeTpaeme: 1 4.KatanuTnyknmoT emajn ce YnNCTn CamoCTOjHO, HE YUCTETE ro COo Kpna.

11.4 Kako pa nsBagute un ga
MoHTUupaTe: Bparta

MoxeTe Aa ja ussagute Bpatara u
BHaTpPELUHWTE CTaKNEeHW NioYn 3a aa rm
ncumcTuTe. bpojoT Ha cTakneHu nnoyn e

/\ BHUMAHMUE!

BHMMmaTenHo pakyBajTe co CTakmnoTo,
ocobeHo okony paboBuTe Ha npegHaTa
nnoya. CTaknoTo Moxe fa ce CKpLUW.

pasnuueH 3a pasnuyHn Moaenu.

/N\ MPEOQYNPEOYBAHE!
BpaTtara e Tewwka.

Yekop 1 LlenocHo oTBopeTe ja BpaTara.

Yekop 2 [NoagurHeTe rm n NpUTUCHETE U
cterute (A) Ha gBeTe Wapku Ha
BpaTaTta.
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Yekop 3

3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha neykata 4o npBaTa nosuvuuja 3a otTBoparse (aron og okony 70°). OpxeTte
ja BpaTaTa Ha ABeTe CTpaHu 1 NnoBreyeTe ja oA neykara nod HaropeH aros. Monoxerte ja BpataTta
CO HafBopeLuHaTa CTpaHa Hagorny BP3 Meka Kpra Ha ctabunHa noBpLuvHa.

Yekop 4

[pxeTe ja obnorata Ha Bpatarta (B)
Ha ropHvoT pab Ha BpaTaTa Ha
[IBETE CTPaHU U TypHETE HaBHaTpe
3a [la ce OTNyLUTU 3anTuBkaTa.

Yekop 5

MoBneueTe ja obnoraTta Ha BpaTaTa
Hanpepg v u3BageTe ja.

Yekop 6

[pxeTe rv CTakneHuTe nnoyu Ha
BpaTara Ha ropH1oT pab efHa no
€/iHa 1 noBrieyeTe rv Harope 3a aa
v U3BafuUTe of BOAMIKaTa.

Yekop 7

VcuncTeTe ja cTakneHarta nnoya co
BOAa 1 canyH. BHumaTenHo
n3bpuLleTe ja ctakneHaTa nnova.
He uncteTe rv cTakneHuTe nnouu
BO MalLMHa 3@ MUeH-e CafjoBW.

Yekop 8

Mocne yucTerweTo, HanpageTe ja
ropeHaBefeHara nocrarka no
obpateH pegocnen.

Yekop 9

Momanara nroya Tpeba aa ce HAMECTV NpBa, a NoToa rnororiemara v Bparara.
MpoBsepeTe fanu cTaknara ce NocTaBeHn BO NpasuiHa nonox6a, MHaky nospLuMHaTa Ha Bpartarta
MOXe MpeKyMEpPHO Aa ce 3arpee.

11.5 Kako ga sameHuTte: CBeTno

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

OnacHoCT of CTpyeH yaap.
JTambaTta moxe aa buae xeluka.

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKarta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bknyderte ja neykara. [Noyekajte OTkaveTe ja neykarta og CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
fofeka neykata He ce onagu. €NeKTPUYHOTO HamnojyBame. BHaTpeLUHoCcTa.
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["opHO cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a ga ro
n3BaguTe.
N\
Yekop 2 VcuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.
Yekop 3 3ameHeTe ro CBETIIOTO CO COOABETHO CBETIO OTNOPHO Ha TonnuHa Ao 300 °C.
Yekop 4 CTaBeTe ro CTakneHoTo kanaye.

12. PEWWABAHE HA MNPOBJIEMIA

/\ NPEOYNPEOYBAHSE!

Bupete Bo nornasjata 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

12.1 lUTO Oa ce HanpaBwM akKo...

AKO Hekoj cryyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, koHTaktupajte co OBnacTeH cepBuceH

LeHTap.

.
i AnapaToT He ce BKIy4yBa UIu He ce 3arpesa

MpoGnem

MpoBepeTe panw...

He MoxeTe Aa ro BKIy4uTe UNM Aa pakysaTe co
anaparor.

AnapaToT e NpaBUIHO NOBpP3aH BO ENEKTpUYHaTa
mpexa.

AnaparoT He ce 3arpesa.

Mckny4eHo e aBTOMaTCKOTO UCKIYyYyBaHse.

AnapartoT He ce 3arpesa.

He e n3bueH ocurypysay.

AnapatoT He ce 3arpesa.

3aknyyyBaHtETO € UCKITY4EHO.

Y
KoMnoHeHTun

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

CBEeTNOTO € UCKITyYEeHO.

MeyeTe co BNaxeH BO3AyX - € BKIyYeH.

CseTnoTo He paboTu.

CaeTunkara e nperopeHa.

®yHkumjaTa CeHsop 3a xpaHa He paGoTu.

MpuknyyHnyaTa Ha CeHs3op 3a xpaHa e LenocHoO
BKITy4Y€Ha BO MPUKITYYOKOT.
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@ KopoBwm 3a rpeluku

Ha ekpaHoT ce npukaxysa... MpoBepeTe aanw...

00:00 MpeknHaTa e cTpyjaTa. MocTaBeTe ro TOYHOTO BpPeMeE.

AKO Ha eKpaHOT ce MoKaXyBa KoZ, 3a rpellka LUTO He e BO oBaa Tabena, UCcknyyeTe ro ocurypyBadoT Bo KykaTa 1
BKIyYeTe ro NoBTOPHO 3a pecTapTuparbe Ha anapaToT. AKO MOBTOPHO Ce nojaBu NpobnemoT, craneTe BO KOHTaKT
co OBNacTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

12.2 CepBucHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewumTte npobnemot, obpaTteTe ce kaj BawwoTt gunep unm Bo
OBACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.
MoTpebHUTE NnogaToum 3a CEPBUCHUOT LEHTap Ce Ha nro4vkata co cneumdukaumm. MNnoykaTa

CO crneyudmrKaLmm e Ha npeHaTa paMka Ha BHaTPELLHOCTa Ha anapaToT. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykaTa co creumdurKkaumum of BHaTpeLLUHOCTa Ha anapaToT.

I'Ipenopaquame oBAe AOa rv 3anuvwieTe nogartouuTe:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npoussoa (PNC) s

Cepuckn 6poj (SN.) e

13. EHEPTETCKA E®VKACHOCT

13.1 UHhbopmaumm 3a Nnpon3BoAOT U NIUCT €O MHopMaL UM 3a NPOU3BOAOT
cropep perynatuBuTe 3a eKo-Au3ajH U eHepreTcko obenexyBawe Ha EY

Mwme Ha nobasyBayoT AEG

VnenTudmkauuia Ha Moaesn BCE546360M 944188622
A H A BCK546360M 944188623

MHaekc Ha eHepreTcka edukacHoCT 81.2

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo NomnHeke, 1.09kWh/cycle

KOHBEHLIMOHANeH pexum

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo MOMHeHEe, PEXUM Ha 0.69kWh/cycle

BEHTUNaTOp

Bpoj Ha BanabHaTuHu

1

V]3B0p Ha TonnuHa

EnekTpuyHa eHepruja

JayumHa Ha rnac

711

Tun Ha neyka

BrpapeHa neyka

Maca

BCE546360M 32.5kr.

BCK546360M 32.5kr.
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IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesu, neyvku, nevku Ha napea u

ckapu - MeToau 3a Meperbe Ha nepgopmaHcuTe.

13.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kou BK
rnomaraat fa 3aliTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEHE.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuITHO 3aTBOPEHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4YeCTOo 3a BpeMe Ha rotBenweTo. OgapxyBsajte
ro YACT OUXTYHrOT Ha BpaTaTa u npoBepeTe
nanv e nobpo dumkcupaH Ha ceojaTa
nosuvyuja.

KopucTeTe meTanHu cagosu 3a fa ro
3ronemMuTe LUTEAEHETO Ha eHepruja.

Kora e MOXHO, He NpeasarpesajTe ro
anapaToT npef roTBerse.

MpaBeTe KoMKy LITO € MOXHO NMoManu naysm
Mely roTBEHETO KOra npaBsuTe noseke
janera NCToBpeEMEHO.

FoTBewe CO BEHTUNaTop

Kora e MoXHO, KopucTeTe rm pyHKumMmnTe 3a
roTBeH€ CO BEHTWUNaTop 3a Aa 3alTeanTe
eHepruja.

MNpeocTtaHaTa TonnuHa

BeHTMnaTopoT 1 cBeTUNKaTa NpogokysaaTt
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anapaTor,
eKpaHoT ja MokaxyBa npeocTaHaTaTta

14. CTPYKTYPA HA MEHU

TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TonnuHaTa 3a Aa ja oOfapXuTe XpaHaTa Tonna.

Kora TpaereTo Ha roTBeweTO € NOAOoNro o4
30 MuHYTK, HamaneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anaparoT 3a MuHumym 3 - 10 MUHYTU npes,
KpajoT oA roTBereTo. [1peocTtaHaTaTa
TOMMNMHa BO anapaTtoT ke NPoAoKM Aa roTBY.

KopucTeTe ja npeoctaHaTtata TonimHa 3a
3arpeBatrbe xpaHa.

OppKyBake Ha TOMNuHa Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja UCKopUCTUTe
npeocTaHaTa TONMMHa 1 Aa ro ogpxuTe
japereTo Tonno. lNokasaTtenort 3a
npeocTaHaTa TONMHa Unu TemnepaTtypa ce
nojaByBa Ha €KpaHoT.

FoTBeHe Co UCKNy4YeHa cBeTUrkKa
WcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha
roTBeweT0. BknyyeTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeyveTe co BRnaxeH Bo3ayx
DyHKUMja 3a WTeaere Ha enekTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha roTBeHeTo.

Kora ja kopuctute oBaa dyHkuuja, namnarta
aBTOMaTCKM ce ucknydysa no 30 cek.
MoxeTe pa ja Bknyunte cBeTunkaTa
NMOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
O4eKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

14.1 MeHu
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
N
ON O (O \l ON
) Q Q Q
OpbepeTe ja )

—_— . ) OK Mpunarogere ja
— - n3bepeTe 3a onuujara oa Menu WN3Bepere ja npuTMcHeTe sa BpegHocTa u

CTpyKTypaTta u
na BHecete MeHn. PyKTYP

npuTUCHETE OK.

nocraBkara.

Aa ja notBpaute

nocrtaBkarta. npuTUcHeTe OK
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3aBpTeTe ro KOM4YeTo 3a (OYHKLMUTE Ha rpeerse Ha nonoxGara UCKyYeHo 3a Aa uanesete of MeHu.

MeHu cTpyKTypa

LN
[oTBere co nomoLu K Yuctere rrrr/ Harogysama @
HarogyBawa

01 Bpewme Bo aeHoT Mpomerun 02 OcBeTneHoCT Ha ekpaHoT 1-5

03 TOHOBM Ha KONYMH-a 1 - CBupeme 04 JaunHa Ha 3By4YHWOT curHan 1-4
2 - Knuk
3 - 3BykoT €
UCKNyYeH

05  CeH3sop 3a xpaHa AKTMBHOCT 1 - Anapm n 06 Bpewme Ha paboTtere BkrnyyeHo /
Kpaj McknyyeHo
2 - Anapm

07 Ceetno BknyyeHo / 08 Bp3o sarpesare BknyyeHo /
WcknyyeHo WcknyyeHo

09  [emo-pexum Wndpa 3a 10 Bepawja Ha codpTBEp Mposepka
aKTUBMpatbe:
2468

1" Pecetupaj rv cute Ha/He

HarogyBawa

15. TPVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuuknupajte ru matepujanute co cum6onoT

L/?). CraBerTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTEjHEepM 3a Aa ja peumknupaTe.
MomorHeTe BO 3alUTUTaTa Ha XUBTHaTa
cpedviHa 1 YOBEKOBOTO 3apasje U
peLuKnupajTe ro 0TNagoT Of eNEKTPUYHM U
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Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH
Dziekujemy za wybor produktu AEG. Zaprojektowali$my go z mysla o wieloletniej
bezawaryjnej pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce
zycie — nie wszystkie z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy
o poswigcenie kilku minut na zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcjg, aby jak najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia.
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzystaé z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registeraeg.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’% urzadzenia:

www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogodlne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawHy sie urzadzeniem.

* Przechowywac opakowanle w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

138 POLSKI



1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngé tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.
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* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw

czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac¢ wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznosc¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowaé urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢
wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$c¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Giebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadze- 546 mm
nia do zabudowy

Gtebokosé z otworzonymi 1027 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwér

umieszczony na dole z tylu

Diugos¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem

pradem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

578 (600) mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Glebokos¢ szafki 550 (550) mm

Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm

urzadzenia
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« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywaé wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.



Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytacznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadba¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac¢ ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojsé
do uwolnienia goragcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z wodg.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

« Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzagdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewaé wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
* Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.
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» Jesli urzadzenie zainstalowano za Sciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowa¢ ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotne;j
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywaé¢ produktéow
sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazoéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

» Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu
detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

« Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw o$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrodto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywacé wytacznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.
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uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

* Odcigé przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.



3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje
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3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gleboka blacha

Do pieczenia ciasta i miesa lub do zbierania

tluszczu.

—
HEEOONEENBENE

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Gniazdo termosondy

Grzatka

Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Wneka komory

Poziomy umieszczania potraw
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Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Chowane pokretta sterujace pieczenia w potozenie wytaczenia, aby

Aby uzyé urzadzenia, nalezy nacisnaé wytaczyé urzadzenie.

pokretto. Pokretto wysunie sie.

4.2 Widok panelu sterowania

Wybrac¢ funkcje pieczenia, aby wigczyé
urzgdzenie. Obrocic¢ pokretto wyboru funkciji

O 'S & M OK

Oswietlenie piekar-

nika Termosonda Potwierdz ustawienie

Timer Szybkie nagrzewanie

4.3 Wyswietlacz

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

_CBBEEERBE, "

QOO se /&

sToP

Wskazniki na wyswietlaczu

Wskazniki podstawowe

@ ¥ wl < >>

Blokada Gotowanie wspomaga- Czyszczenie Ustawienia Szybkie nagrzewanie
ne

Wskazniki timera
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Minutnik Koniec Opoznienie Stoper

Pasek postepu - dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy urzgdzenie osiag-
nie ustawiong temperature.

Termosonda Wskaznik /?

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ puste urzadzenie i ustawi¢ czas:

(ON
= o = N

Ustawi¢ czas. Nacisng¢ przycisk OK.

5.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: E]

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalna temperature dla funkcji:

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.
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6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

bezpieczenstwa.

Patrz rozdziat dotyczacy

6.1 Ustawianie: Funkcje pieczenia

Krok 1 Obréci¢ pokretto wyboru funkgji pieczenia w celu wybrania funkcji pieczenia.

Krok 2 Obrocic pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ temperature.

>>
H - nacisngc i przytrzymadé, aby wigczy¢ funkcje: Szybkie nagrzewanie. Ustawienie dostepna dla niektérych

funkciji piekarnika.

6.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

@

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
temperature o 20-40°C nizszg od temperatury dla funkcji Gérna/dolna grzatka.

Gornal/dolna grzatka

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

v

*

Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢wiart-
kach, sajgonek itp.), tak aby nada¢ im chrupkos$¢.

/&)

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywno$ci.

S\

(YY)

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocéw). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielkosci zamrozonej zywnosci.

A

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzywania tej
funkcji temperatura w komorze moze sig rozni¢ od temperatury ustawionej. Wyko-
rzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace
funkcji: Termoobieg wilgotny.
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

v
Grill
e Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub drobiu z kos¢mi na jednym poziomie. Do
Y przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.

Turbo grill
j— Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.
Menu

6.3 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzeh w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z

najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczace funkcji Termoobieg
wilgotny znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki
i porady”.Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajduja sie w rozdziale
+Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.

6.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje pieczenia piekarnika i
temperature. Za pomoca tej funkcji mozna szybko przygotowac potrawe, korzystajac z
domysinych ustawien. Czas i temperature mozna réwniez regulowa¢ podczas pieczenia.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Do przygotowania niektérych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji:

Stopien wypieczenia potrawy:

Termosonda » Lekko wypieczone
«  Srednio wypieczone
« Dobrze wypieczone
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
v
ON ON ON 2
) 9 9 U
E \/3 P1-P.. oK

Otworzy¢ menu.

magane. Nacisngé OK.

Wybra¢ Gotowanie wspo-

Wybra¢ danie. Nacisnaé
przycisk OK.

Wiozy¢ naczynie do pie-
karnika. Potwierdzi¢ usta-
wienie.
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6.5 Gotowanie wspomagane

Legenda

Legenda

”?

Dostgpna Termosonda. Umies$ci¢ Termo-
sonda w najgrubszej czesci potrawy.
Urzadzenie wytgcza sie po osiggnieciu
temperatury ustawionej w Termosonda.

(]

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

Poziom umieszczania potraw.

=

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w
tabeli.

Potrawa Waga

Poziom poétki/akcesoria

.

Pieczen wotowa,
krwista

)

Pieczen wotowa,
$rednio wypieczona

1-1.5kg; 4-5 cm
grube kawatki

)

Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona

/‘?El 2; blacha do pieczenia ciasta
Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umiesci¢
w urzgdzeniu.

]

Stek, srednio wypie-
czony

180 - 220g na sztu-
ke; 3 cmgrube
plastry

/‘?IE“E‘ 3; brytfanna na ruszcie

Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umiesci¢
w urzgdzeniu.

&

Pieczen wotowa/
duszona (zeberka, ok-
ragta, gruba powierz-
chnia)

1.5 - 2kg

/P‘E‘ 2; brytfanna na ruszcie

Podsmazyé migso na patelni przez kilka minut. Dodac
ptyn. Umiesci¢ w urzadzeniu.

Pieczen wotowa, lek-
ko wypieczona (wol-
ne gotowanie)

E | =

Pieczen wotowa,
srednio wypieczona
(wolne gotowanie)

1-1.5kg; 4-5 cm
grube kawatki

Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
(wolne gotowanie)

/?E‘ 2; blacha do pieczenia ciasta

Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
zmielonego pieprzu. Podsmazyé mieso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.

Filet, lekko wypieczo-
ny (wolne gotowanie)

B

Filet, Srednio wypie-
czony (wolne gotowa-
nie)

0,5-1,5kg; 5-6cm
grube kawatki

—
-

Filet, gotowy (wolne
gotowanie)

/‘?E‘ 2; blacha do pieczenia ciasta

Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
zmielonego pieprzu. Podsmazyé mieso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.

)

Pieczen cieleca (np.
fopatka)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
grube kawatki

/‘?E‘ 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Doda¢ ptyn. Pie-
czen przykryta.

B

Karczek wieprzowy
lub topatka

1.5 - 2kg

/‘?E‘ 2; brytfanna na ruszcie

Obroci¢ migso po uptywie potowy czasu pieczenia.
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Potrawa

Waga

Poziom poétki/akcesoria

Wieprzowina rwana
(powolne gotowanie)

1.5 - 2kg

/‘?E 2; blacha do pieczenia ciasta

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ migso
po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac rowno-
mierne przyrumienienie.

B

Schab, swiezy

1-1.5kg; 5-6 cm
grube kawatki

/‘?E 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.

B

Zeberka

2 - 3kg; uzy¢ suro-
wych zeberek o
grubosci 2-3 cm

E 3 gteboka blacha
Dodac¢ ptyn, aby zakry¢ dno naczynia. Obréci¢ mieso po
uptywie potowy czasu pieczenia.

Udziec jagniecy z
koscia

1.5 -2kg; 7-9 cm
grube kawatki

/‘?E 2; brytfanna na blasze do pieczenia ciasta
Doda¢ ptyn. Obrocié mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

Caly kurczak

1 - 1.5kg; $wieze

/‘?El 2; naczynie zaroodporne na blasze do piecze-
nia ciasta

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ kurcza-
ka po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac row-
nomierne przyrumienienie.

Potowki kurczaka

0.5 - 0.8kg

/‘?E 3 blacha do pieczenia ciasta
Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy.

Piers kurczaka

180 - 200g na sztu-
ke

/?EE 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Podsmazy¢ mie-
so na patelni przez kilka minut.

Udka kurczaka, swie-
ze

/‘?E 3; blacha do pieczenia ciasta
Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢
nizsza temperature i smazyc je duzej.

Kaczka, cata

2 -3kg

/‘?El 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ mieso
na brytfannie. Obroci¢ kaczke po uptywie potowy czasu
pieczenia.

B

Ges, cata

4 -5kg

/P2 2. greboka blacha

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ mieso
na gtebokiej blasze do pieczenia. Obréci¢ ges po uptywie
potowy czasu pieczenia.

N

Pieczen miesna

1kg

/‘?El 2; ruszt

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.

B

Cata ryba, grillowana

0.5 - 1kg na rybe

/‘?E 2; blacha do pieczenia ciasta
Napeti¢ rybe mastem i uzy¢ swoich ulubionych przypraw
i ziot.

B

Filet z ryby

EE‘ 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Sernik -
ﬁ E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm na ruszcie
ﬂﬂ Szarlotka . E 3; blacha do pieczenia
@ Tarta jabtkowa . B 2; forma do ciasta na ruszcie
Szarlotka -
Eﬂ B 1; @ forma do ciasta 22 cm na ruszcie
m Brownies 2kg ciasta B 3 gleboka blacha
Babeczki czekolado- - _ .
@ we B 3; taca na muffinki na ruszcie
i henk -
@ Ciasto bochenkowe E 2; blacha do chleba na ruszcie
m Pieczone ziemniaki kg E 2; blacha do pieczenia
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki Tkg El 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
35| czenia
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ ziemnia-
ki na kawatki.
‘?vgl:lz()walane mieszane 1-1.5kg B 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
m yw czenia
Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ warzy-
wa na kawatki.
ﬁ Krokiety, mrozone 0-5kg B 3 blacha do pieczenia
@ Pommes, mrozone 0.75kg B 3; blacha do pieczenia
Lazania migsna/ 1-1.5kg . L .
@ warzywna z platami BZ, naczynie zaroodporne na ruszcie
suchego makaronu
@ 5:2;2"&?:2;:’;2;?- 1-1.5kg El 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
niaki) Obréci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
Pi Swieza, cienk . . . .
m 12za Swieza, clenka - EE 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
Pi Swieza, b ] ] . .
m 1zza swieza, gruba - EE‘ 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
ich _
@ Quiche B 2; forma do pieczenia na ruszcie
Bagietka / Ciabatta / 0.8kg

E

Biaty chleb

‘ZE‘; 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria

Chleb petnoziarnis- 1kg
@ ty / zytni / ciemny

petnoziarnisty w for-

mie chleba

EEl 2; blacha do pieczenia ciasta wytozona papie-
rem do pieczenia / ruszt

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara Zastosowanie
D Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, emitowany jest sygnat dzwiekowy.
Minutnik

Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy i funkcja
sTop pieczenia wytgczy sie.
Czas pieczenia

@ Opoznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.
Opodznienie
@ Maksymalna warto$c¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie
st piekarnika.
oper Aby wigczy¢ i wytaczyé Stoper, wybrac¢: Menu, Ustawienia.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Q N @

Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy przej$¢ do

menu i wybra¢ Ustawienia, Aktualna godzina. Ustawianie zegara Nacisngc¢: OK.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Na wyswietlaczu

- widoczne jest ( \ -
wskazanie: <)
00:00

Nacisnag¢: @ Ustawianie funkcji Minutnik Nacisnag: OK
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Jak ustawi¢: Minutnik

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawic¢: Czas pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
N Na wyswietlaczu N
( \ widoczne jest { \
wskazanie:
00:00

Wybra¢ funkcje pie-  Nacisnaé kilkakrot- STOP Ustawic czas piecze-
czenia i ustawi¢ tem- . nia Nacisnag¢: OK

perature. nie: :

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawi¢: Opoznienie

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na wy-
\ Mo Swietlaczu s Na wyswiet- . Mo
( \ pojawi sie ( \ laczu wi- ( \
wskazanie doczne jest
aktualnej wskazanie:
- - godziny -l
Wybra¢ ~ Nacisnac k"" @ Ustawi¢ Nacisnaé: @ sTOP Ustawi¢ Nacisna¢:
funkcje kakrotnie: czas rozpo- czas zakon-
, : R START , oK _ OK
pieczenia. ) czecia. . czenia. -

@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

: Wagtebienia zapobiegajag rowniez
/\ OSTRZEZENIE! przewréceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
Patrz rozdziat dotyczacy zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.
bezpieczenstwa.

8.1 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
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Ruszt:
Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomow umieszczania potraw.

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy.

8.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne s3 dwa ustawienia temperatury:

C ”?

Temperatura piekarnika. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Sktadniki powinny mie¢ temperatu- Nie uzywac¢ do potraw ptyn- Podczas pieczenia musi pozosta¢ w po-
re pokojowa. nych. trawie.

8.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Migso, dréb i ryby Zapiekanki
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W16z koncéwke Termosonda w srodek migsa lub ry- W16z koncéwke Termosonda doktadnie w srodkowe;j
by; jesli to mozliwe — w najgrubsza cze$¢. Upewnij czesci zapiekanki. Termosonda powinna by¢ stabilna w
sie, ze co najmniej 3/4 Termosonda jest wewnatrz jednym miejscu podczas pieczenia. Mozna w tym celu

potrawy. wykorzysta¢ sktadnik potrawy o statej konsystencji. Siliko-
nowy uchwyt oprzyj o krawedz naczynia do pieczenia Ter-
mosonda. Koncéwka Termosonda nie powinna dotykaé
dna naczynia do pieczenia.

Krok 4 W16z wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 /‘? — nacisng¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.
Krok 6 OK_ nacisng¢, aby potwierdzic.
Gdy potrawa osiagnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna wylgczy¢
piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wypieczenia potrawy.
Krok 7 Wyciggnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie goragca. Nale-
zy zachowac ostroznos¢ podczas wyjmowania jej z gniazda i z potrawy.

9. DODATKOWE FUNKCJE
9.1 Blokada

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

Wiacz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel sterowania jest za-
blokowany.
Wiacz, gdy urzadzenie jest wylaczone — nie mozna go wiaczyc¢, panel sterowania jest zablokowany.

M @OK - nacisnaé i przytrzymac, aby @OK - nacisnag i przytrzymadé, aby
wigczy¢ funkcje. ja wytgczy¢.
Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy.

MoK

@ 3x EI - miga, gdy wigczona jest blokada.
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9.2 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie @
wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli (°C) (godz.)
dziata funkcja pieczenia i nie zostang
zmienione zadne ustawienia.

250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata

@ z funkcjami: O$wietlenie piekarnika,
(°C) (godz.) Termosonda, Opdznienie.

30-115 125 9.3 Wentylator chtodzacy
120-195 8.5 Podczas pracy urzadzenia wentylator
200 - 245 55 chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby

utrzymac niskg temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach maja wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
s6w oraz jakosci i iloci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzadzenie. W ponizszych wskazdéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

Y O

(°C) (min)
Zapiekanka z makaronu 200 - 220 45 -55
Zapiekanka ziemniaczana 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70 - 95
Lasagna 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Pudding chlebowy 190 - 200 55-70
Pudding ryzowy 170 - 190 45 - 60
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Y O

(°C) (min)
Szarlotka, na ciescie biszkoptowym (okragta foremka 160 - 170 70-80
do ciasta)
Chleb biaty 190 - 200 55-70

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

Kokilki

Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, mato- . Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
W ciemnym kolorze, matowa . -
wa Srednica: 26 cm $rednica: 8 cm, wa
$rednica: 28 cm : wysoko$¢: 5 cm $rednica: 28 cm

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajgcych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350, IEC 60350.
Pieczenie na jednym poziomie — pieczenie w formach do ciasta

% 5 © O X
°C min

Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Gorna/dolna grzatka 160 45 - 60 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Termoobieg 160 55 -65 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Goérna/dolna grzatka 180 55 -65 1
Butka maslana Termoobieg 140 25-35 2
Butka maslana Gorna/dolna grzatka 140 25-35 2

Pieczenie na jednym poziomie — ciastka
Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.
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K B

°C min
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 20-30
wstepnie nagrzaé pusty piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Gorna/dolna grzatka 170 20-30

wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik

Pieczenie wielopoziomowe — ciastka

N

°C min

Butka maslana Termoobieg 140 25-45 2/4
Ciastka, 20 sztuk na blasze, Termoobieg 150 25-35 1/4
wstepnie nagrza¢ pusty piekar-

nik

Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 -55 2/4
Szarlotka, 1 foremka do ciasta  Termoobieg 160 55 -65 2/4
na kratke (& 20 cm)
Grill
Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury

a=m
e D 1
N\
min

Tosty Grill 1-2 5

Befsztyk, obroci¢ po uptywie potowy  Grill 24 - 30 4

czasu
11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.
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11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czyszcza-
ce

Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko $ciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu. Nie stosowa¢ go na powtoke katalityczna.

-

A
— Y|

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowac¢ pozarem.

Codzienne uzyt-
kowanie

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu
nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczka z mikrofibry.

©y
c24

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
czyszczenia nalezy uzyc¢ tylko $ciereczki zwilzonej cieptg woda z dodatkiem fagodnego de-
tergentu. Nie my¢ akcesoridow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac $cier-
nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotdw o ostrych krawedziach.

11.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢

piekarnik.
Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczekac¢, az os-
tygnie. H:
Krok 2 Odciagna¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki. t
[
Krok 3 Odciagna¢ tylng cze$¢ prowadnic | T
blach od bocznej $cianki i wyjac je 1 —— 1
w catosci. / ‘ =
O |=p 7 L
Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od- 9 a

wrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadnicach te-
leskopowych muszg by¢ skierowane
do przodu.

At
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11.3 Obstuga urzadzenia: Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
Czyszczenie katalityczne nie majg wplywu na dziatanie funkcji

Komora jest pokryta emalig katalityczna. czyszezenia.

Pochtania tluszcz podczas procesu katalizy.

Czyszczenie piekarnika za pomocg czyszczenia katalitycznego

Przed czyszczeniem katalitycznym wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wybierz opcje Menu == / Czyszcze- Po zakonczeniu czyszczenia rozleg-  Gdy piekarnik ostygnie, oczy$¢

nie sie sygnat dzwiekowy. Piekarnik jego podtoge wilgotng, migkkg
nie rm/ i nacisnij OK trzy razy. wylaczy sie. szmatka

Czas trwania: 1 godz.Emalia katalityczna jest samoczyszczaca i nie nalezy jej czysci¢ szmatka.

1D1rfwsip080b demontazu i montazu: /\ UWAGA!
Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwtaszcza na krawedzie

przedniej szyby. Szkto moze peknac.

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac w celu ich wyczyszczenia.
Liczba szyb rézni sie w zaleznosci od
modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.

Krok 2 Unies$¢ i docisng¢ dzwignie zacisko-
we (A) na obu zawiasach drzwi.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢ drzwi po obu
stronach i odciagnac je pod katem do géry od piekarnika. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dot
na migkkim i stabilnym podtozu.

Krok 4 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng
krawedz drzwi po obu stronach i na-
cisng¢ do $rodka, aby zwolni¢ za-
trzaski.

Krok 5 Pociagnac¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdjac.

Krok 6 Przytrzymujgc pojedynczo szyby w
gornej krawedzi, wyciagnac je z
prowadnicy.
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Krok 7 Umy¢ szybe woda z dodatkiem
mydta. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8 Po zakonczeniu czyszczenia wyko-
nac powyzsze czynnosci w odwrot-
nej kolejnosci.

Krok 9 Zamontowacé najpierw mniejsza szybe, a nastepnie wigksza oraz drzwi.
Wktadajac szyby, nalezy upewnic¢ sie, ze znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu — w przeciw-
nym razie moze doj$¢ do przegrzania sie drzwi piekarnika.

11.5 Sposéb wymiany: Oswietlenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytgczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
Oswietlenie
Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

P

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zarébwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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12.1 Co zrobié, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym

centrum serwisowym.

B
i Urzadzenie nie wigcza si¢ lub nie nagrzewa sie

Problem

Sprawdzic, czy...

Nie mozna wigczy¢ i obstugiwac urzgdzenia.

Urzadzenie podtgczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Wytaczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytgczona.

Y
Podzespoty

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wt.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona do gniaz-
da.

Kody btedow @

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie...

Sprawdzi¢, czy...

00:00

Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i ponownie wtgczyé
bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie. Jesli kod btedu pojawi sie ponownie, nalezy skontak-

towac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowacé sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzadzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu zgodnie z przepisami UE
dotyczgcymi ekoprojektu i oznakowania energetycznego

Nazwa dostawcy

AEG

Dane identyfikacyjne modelu

BCE546360M 944188622
BCK546360M 944188623

Wskaznik efektywnosci energetycznej

81.2

Klasa sprawnosci energetycznej

A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

1.09kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69kWh/cykI

Liczba komor

1

Zroda ciepta

Elektrycznosé

Pojemnos$¢

71

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

BCE546360M 32.5kg

BCK546360M 32.5kg

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Gamy, piekarniki, piekarniki pa-

rowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzystaé¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i o$wietlenie beda nadal dziatac.
Po wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto



resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac¢ tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

14. STRUKTURA MENU
14.1 Menu

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczedno$é
energii.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
N,
\ \ \ N A \\
Ry w R
j— Wybrac opcje ze OK _ nacisna¢, aby  Ustawi¢ warto$¢ i na-

struktury Menu i na-

cisngc OK.

— —wybrag¢, aby
przej$¢ do Menu.

Wybra¢ ustawienie.

potwierdzi¢ ustawie-

o . OK
nie. cisna¢ przycisk .

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wyj$¢ z Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane ‘/f Czyszczenie rm/ Ustawienia @
Ustawienia

01 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnos¢ wyswietlacza 1-5

03  Dzwigki przyciskow 1 - Sygnat 04 Glosnos¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 - Kliknigcie
3 - Dzwigk wy-
taczony

05  Termosonda Dziatanie 1-Alarm i za- 06 Stoper Wt / Wyt
trzymanie
2 - Alarm

07  Oswietlenie piekarnika WH. / Wyt 08 Szybkie nagrzewanie WH. / Wyt

09 Tryb demonstracyjny Kod aktywacji:

2468

10 Wersja oprogramowania Sprawdzanie

11 Wyzeruj wszystkie ustawie-  Tak / Nie

nia
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15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.



PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru a oferi
performante impecabile pentru multi ani de acum inainte, cu tehnologii inovatoare care
va fac viata mai simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele obisnuite.
Va rugam sa alocati cateva minute si sa cititi manualul pentru a retine aspectele
importante.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.aeg.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registeraeg.com
A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.aeg.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dISpOZIl‘IV de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.
Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior
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Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Adancimea cu usa deschi- 1027 mm

sa

Tndepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie si

incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de maner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

nainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

Unitatea incorporabila trebuie sa respecte
cerintele de stabilitate ale DIN 68930.

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la

reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Inaltimea minima a dulapu-
lui (Inaltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

578 (600) mm

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Inaltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 567 mm
Adancimea incorporabila a 546 mm

aparatului
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Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.



Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand méinile
umede sau cand acesta este Tn contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

« Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

* Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/N AVERTISMENT!

Pericol de ranire, incendiu sau de
deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

» Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

« Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

« Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.
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» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

» Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

! I-O |:I|-O
N E;__E

f\«%—%g&;

_@E

@ §la

=
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/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

« Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Priza pentru senzorul de gatire

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil

Adancitura cavitate

n—
HEEOONEENBENE

Pozitii raft




3.2 Accesorii

Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.

Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru
grasime.

Senzor de gatire
Pentru a masura temperatura din interiorul
mancarii.

Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor tavile si
gratarul metalic.

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.
Butonul iese in afara.

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

Selectati o functie de gatire pentru a porni
aparatul. Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul.
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) 'l 2 OK

Cronometru Tncélzire rapida lluminare Senzor de gatire Confirmare setare

4.3 Afisaj

Afisaj cu functiile cheie.

— --e- 0 >) DEMO
HE-H5:86888

9

B
3
5

0]
a)

G ~
Qsme}:::z' s /S

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza

& ¥ wl © >

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida

Indicatoare cronometru

o © ¢
STOP . Cronometru numara-
Cronometru Timp de terminare Temporizare toare direct

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand aparatul atin-
ge temperatura setata.

Senzor de gatire Indicator /?

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

O
= S = <)
— —
> 24 )
()| (=
_ 00:00
Setarea timpului. Apasati OK.
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5.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

Pasul 1 Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.

Pasul 2 Setati temperatura maxima a functiei: E

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 h.

Pasul 3

Setati temperatura maxima a functiei: .
Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum n timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire pentru a selecta o functie de gatire.

Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a seta temperatura.

> N
H - apasa lung pentru a activa functia: Incalzire rapida. Este disponibila pentru anumite functii ale cuptorului.

6.2 Functii de incalzire

Functia de incélzire Utilizare

Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshidrata alimentele. Setati tempe-
@ ratura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru Incalzire sus si jos.

Aer cald cu ventilatie

—_— Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa schimbi pozitia raftului.

incalzire sus si jos

vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
* sau rulouri crocante.

Preparate congelate

a Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Functie Pizza
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Functia de incélzire Utilizare

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

incalzire jos

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar decongelarii depinde
Sk de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

(YY)

Decongelare

I Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gatitului. Atunci
ii cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate fi diferita de temperatu-
[ Yl ra setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de caldura poate fi redus. Pentru mai
Aer cald umed multe informatii, consulté capitolul ,Utilizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald
umed.
v Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.
Grill
vvv Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur
Y raft. Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

j— Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.
Meniu
6.3 Note despre: Aer cald umed Atunci cand folositi aceasta functie, becul se

Aceasta functie a fost folosita pentru stinge automat dupa 30 de sec.

conformarea cu clasa de eficienta energetica | Pentru instructiuni de gatire consultati

si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
conformitate cu si EU 66/2014). Teste Pentru recomandari generale privind
conforme cu: IEC/EN 60350-1. economia de energie, consultati capitolul

. S ,Eficienta energetica”, Economisirea energiei.
Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata ’ 9 9

gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

6.4 Cum se seteaza: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie de gatire si temperaturd recomandate.
Utilizati functia pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite. Puteti, de asemenea,
regla timpul si temperatura.

Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: Gradul pana la care este gatit un preparat:
« Senzor de gatire + Insange
*  Mediu

« Bine facut
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Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
O O O @ﬁ
E \/\@ P1-P... OK

Intrati in Meniu.

Selectati Gatire asistata.

Selectati preparatul. Apa-  Introduceti preparatul in

Apasati oK sati oK cuptor. Confirmati setarea.
6.5 Gatire asistata
Legenda
Legenda E Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.
Senzor de gatire disponibil. Puneti Senzor
de gatire in cea mai groasa parte a vasu- Nivel raft.

”?

lui.

Aparatul se opreste cand temperatura se-
tata a Senzor de gatire este atinsa.

=

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

H

Friptura de vita, in
sange

]

Friptura de vita, me-
diu

)

Friptura de vita, bine
facut

1-1.5kg; 4-5cm
bucati groase

/5] 2 tava de gatit

Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.

Friptura, medie

180 - 220g per bu-

/‘?IE“E‘ 3;vas pentru friptura peraft de sarma

ta; 3 cm felii : N . N e
ca aéroacsn; el Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Introduceti in aparat.
Friptura de vita / fier- 1.5 - 2kg

bere indbusit (coasta
superioara, pulpa su-
perioara, groasa)

/?‘E‘ 2; vas pentru friptura pe raft de sarma
Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita fierbin-
te. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.

Friptura de vita, in
sange (gatire la temp.
scazuta)

[~

Friptura de vita, me-
diu (gatire la temp.
scazuta)

Friptura de vita, bine
facuta (gatire la temp.
scazuta)

1-1.5kg;4-5cm
bucati groase

/?E‘ 2; tava de gatit

Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
proaspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
m File, in sange (gatire
la temp. scazuta)
. R o /‘?El 2; tava de gatit
File, mediu (gatire la 0,5-1,5kg;5-6  Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper

B

temp. scazuta)

=y
—

File, facut (gatire la
temp. scazuta)

cm bucati groase

proaspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.

S}

Friptura de vitel (de
ex. spata)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
bucati groase

/?E‘ 2; vas pentru friptura pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite. Adaugati lichid. Fripturé aco-
perita.

Friptura d fa d 1.5 - 2ki A
p:rcl‘si:u :u(I::g ade 9 /‘?‘E‘ 2; preparat pentru coacere pe raft de sarma
La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Carne de porc (gatire 1.5 - 2kg

B

la temperatura scazu-
ta)

/?E‘ 2; tava de gatit
Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a obtine o rumenire
uniforma, intoarceti carnea dupa jumatate din durata de

gatit.

B

File, proaspat

1-1.5kg; 5-6cm
bucati groase

/?E‘ 2; vas pentru friptura pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.

Coaste de porc

2 - 3kg; utilizati
crud, 2 - 3 cm ner-
vuri de rezerva
subtiri

El 3 cratita adanca
Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.

Pulpa de miel cu os

1.5-2kg; 7-9cm
bucati groase

/‘?E 2; vas pentru friptura petava de gatit
Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.

Pui intreg

1 - 1.5kg; Proaspat

/‘?E‘ 2; vas pentru tocénita pe tava de gatit
Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul dupa jumata-
te din durata de gatit pentru a rumeni uniform.

Jumatate de pui

0.5 - 0.8Kg

/25 3 tava de gatit

Utilizati mirodeniile favorite.

Piept de pui 180 - 2(32tgéper bu- /‘?IE‘E‘ 2; preprat caserola pe raft de sarma
ﬂﬂ Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti carnea timp de cateva
minute intr-o cratita fierbinte.
Pulpe de pui, proas- . /] 3 tava de gatit
El pete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Rata int a 2 - 3ki « Al x
ata Intreaga 9 /‘?‘E‘ 2; vas pentru friptura pe raft de sarma .
E Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea pe friptura. In-
toarceti rata la jumatatea duratei de gatire.
Gasca intreaga 4 - 5kg

/‘?E‘ 2; cratita adanca

Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea in tava de ga-
tit. Intoarceti gasca dupa jumatate din durata de gatire.

176 ROMANA



Preparat

Greutate

Nivel raft / Accesorii

N

Bucata de carne

1kg

/‘?E 2; raft de sarma

Utilizati mirodeniile favorite.

B

Peste intreg, la gratar

0.5 - 1kg per peste

/?‘E‘ 2; tava de gatit

Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ierburi aro-
mate favorite.

B

File de peste

EEl 3; preparat caserole pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.

N

Prajitura cu branza

B 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma

B

Prajitura cu mere

B 3; tava de gatit

B

Tarta cu mere

B 2; forma pentru placinta pe raft de sarma

B

Placinta cu mere

E 1 @ Forma de 22 cm pe raft de sarma

E Negresa 2kg de aluat E 3 cratita adanca
@ Brioge cu ciocolata . El 3 tava pentru briose pe raft de sarma
@ Bucatd de prajitura . El 2; tava pentru paine pe raft de sarma
34 Cartofi copti Tkg (2. tava de gatit
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
@ Cartofi wedges Tkg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati cartofii in bucati.
m tL;gume mixte la gra- 1-1.5kg B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legumele Tn bucati.
m Crochete, congelate 0.5kg El 3: tava de gatit
@ Cartofi, congelati 0.75kg El 3: tava de gatit
@ :;Zs:nagaczuf;a:s]ia/te 1-1.5kg E|2; vas pentru tocanita pe raft de sarma
de paste
Cartofi gratinati (car- 1-1.5kg

E

tofii cruzi)

IE‘ 1; preprat caserola pe raft de sarma
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.

E

Pizza proaspata,
subtire

EE‘ 2 tava de gatit tapetata cu hartie de copt

E

Pizza proaspata,
groasa

EEl 2 tava de gatit tapetata cu hartie de copt

E

Quiche

El 2; forma pentru copt raft de sarma

ROMANA 177



Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii

/ Egig:]r;e::blémabatta / 0.8kg EEl 2;tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
v :::27 :::g:; Iie:‘lt:‘e/-a Tkg |IEIEJ 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt/ raft de
de paine sarma
7.1 Functiile ceasului
Functia ceas Aplicatie
D La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
Cronometru

Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si functia de gatire se
STOP opreste.
Durata gatire

@ Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Temporizare

@ Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie nu are niciun efect asupra operarii
cuptorului.

Cronometru numarétoare Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu, Setari.

directa

7.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
A\ |
Q o 0
Pentru a modifica ora curenta, intrati in meniu si : o
selectati Setari, setare timp . Setati ceasul. Apasati: OK.
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Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
\I’ 3 . . P \|/
Nz Afisajul indica: ( \ -
@ 0:00 OJ @
Apasati: @ Setati Cronometru Apssati: OK.

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
N . She
( \ R~ Afisajul indica: ( \
0:00
Alegeti o functie de  Apasati in mod repe- i At

gatire si setati tempe- X Setati timpul de gati Apasati: OK

’ § . re. pasati: .
ratura. tat:

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
, e . o
( ‘ arAaftIZaJt:Jr:n- ( Afisajul indi- ( \
"“' o
~
6 STOP

i Apasatiin START P
fﬁr?clifatadt'le mod repetat; Setati ora de Setati ora Apasati:

Apasati: OK_ arsi
gatire. ® start. pasat de sfarsit. OK

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

8. UTILIZAREA ACCESORIILOR

. anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
/\ AVERTISMENT! impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
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Raft sarma:
Impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

8.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire - masoara temperatura din interiorul alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C ”?

Temperatura cuptorului. Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie latem-  Nu se va utiliza pentru prepara-  In timpul gatirii trebuie sa r&mana in pre-
peratura camerei. te lichide. parat.

8.3 Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.
Pasul 3 Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola
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Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul bucatii  Introduceti varful Senzor de gatire exact in centrul case-
de carne, peste, in cea mai groasa parte, daca este  rolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana intr-un loc fix in
posibil. Asigurati-va ca cel putin 3/4 din Senzor de timpul gatirii. Folositi un ingredient solid pentru a realiza
gatire se afla in interiorul preparatului. acest lucru. Folositi marginea tavii de gatit pentru a sprijini
manerul de silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor de
gatire nu trebuie sa atinga fundul unui vas de copt.

Pasul 4 Conectati Senzor de gétire la priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5 I . " .
/? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.
Pasul 6 S )
OK. apasati pentru a confirma.
Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa opriti sau sa
continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.
Pasul 7 Scoateti Senzor de gatire conectorul din priza si preparatul din cuptor.

/N\ AVERTISMENT!

Exista pericolul de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte. Aveti
grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.

9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este n functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de comanda va fi
blocat.
Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.

M @OK - apasa lung pentru a activa QDOK - apasa lung pentru a o de-
functia. zactiva.
Va fi emis un semnal sonor.

MoK

@ 3x EII - va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.
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9.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, aparatul se opreste
dupé o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

250 - maxim 3

(°c) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste
functii: lluminare, Senzor de gatire,
Temporizare.

9.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si de calitatea si

cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tau poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior. Sfaturile de mai
jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anumite tipuri de ali-

mente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.

10.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

%

O

(°C) (min)
Paste la cuptor 200 - 220 45 -55
Cartofi gratinati 180 - 200 70-85
Musaca 170 - 190 70 - 95
Lasagna 180 - 200 75-90
Paste cannelloni 180 - 200 70-85
Budinca cu paine 190 - 200 55-70
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(°C) (min)
Budinca cu orez 170 - 190 45 - 60
Prajiturd cu mere, facuta din aluat de pandispan (praji- 160 - 170 70 - 80
tura in forma rotunda)
Paine alba 190 - 200 55-70

10.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara reflexie
Diametru de 26 cm

Culoare inchisa, fara refle-

Diametru de 8 cm, xie
naltime de 5 cm

Diametru de 28 cm

10.4 Tabelele de gatit pentru

institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conforme cu: EN 60350, IEC 60350.

Coacerea pe un singur nivel - coacerea in forme

><'

O Ik

°C min

Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45 - 60 2
Pandispan fara grasimi incalzire sus si jos 160 45 - 60 2
Placinta cu mere, 2 forme Aer cald cu ventilatie 160 55-65 2
@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme Incalzire sus si jos 180 55 -65 1
@20 cm

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-35 2
Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos 140 25-35 2

Coacerea pe un singur nivel - biscuiti
Utilizati raftul de pe al treilea nivel.
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4 = D
°C min

Prajituri mici, 20 bucati pe tava,  Aer cald cu ventilatie 150 20-30

preincalziti cuptorul gol

Prajituri mici, 20 bucati pe tava, Incalzire sus si jos 170 20-30

preincalziti cuptorul gol

Coacere pe mai multe niveluri - biscuiti

%

°C min
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie 140 25-45 2/4
Prajituri mici, 20 bucati pe ta-  Aer cald cu ventilatie 150 25-35 1/4
va, preincalziti cuptorul gol
Pandispan fara grasimi Aer cald cu ventilatie 160 45-55 2/4
Placinta cu mere, 1 forma per  Aer cald cu ventilatie 160 55-65 2/4

grila (@ 20 cm)

Grill

Preincalziti cuptorul gol timp de 5 minute.

Grill cu setarea maxima a temperaturii.

%

min
Paine prajita Grill 1-2 5
Friptura de vita, intoarceti la juma-  Grill 24 -30 4

tatea duratei de gatit

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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11.1 Observatii privind curatarea

<

Agenti de curata-

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Curata petele cu un detergent neagresiv. Nu il folosi pe suprafetele catalitice.

A\

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

L |-
<>

Utilizarea zilnica

Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa
fiecare utilizare doar cu o laveta din microfibra.

2,
c24

Accesorii

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

11.2 Cum se scot: Suporturile

pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.
Pasul 1 Opriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca.
Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de pere-
tele lateral. l
Pasul 3 Trageti partea din spate a suportului 1 ] T
pentru raft si indepartati-o de peretele ——— |1
lateral si indepartati. /- ‘ | —
(€] =) 7 H
Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi- () 2 AP
ne inversa. = \Z l
Stifturile de fixare de pe ghidajele te- = 5|
lescopice trebuie sa fie indreptate
spre fata. @ﬂ ‘ 2
=)
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11.3 Modul de utilizare: Curatarea Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
catalitica au niciun efect asupra curatarii.

Cavitatea este acoperita cu email catalitic.
Acestea absorb grasimea in timpul catalizei.

Curatati cuptorul folosind curatare catalitica

Tnainte de curatarea catalitics, scoateti toate accesoriile.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Selectati: Meniu — / Curatare rrrr/ Si La Incheierea curatarii este emis
semnalul sonor. Cuptorul se stinge.

Cand cuptorul este rece, curatati
podeaua cuptorului cu o laveta

apasati OK ge trei ori. moale si umeda

Durata: 1 h. Smaltul catalitic se curata singur, nu il curatati cu o laveta.

11.4 Cum se scoate si se monteaza:
Usa

Puteti scoate usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Numarul panourilor

/\ ATENTIE!

Manevrati sticla cu grija, in special in
preajma marginilor panoului frontal. Sticla
se poate sparge.

de sticla este diferit in functie de model.

/\ AVERTISMENT!
Usa este grea.

Pasul 1 Deschideti usa complet.
Pasul 2 Ridicati si apasati parghiile de fixa-
re (A) de pe cele doua balamale ale
usii.
Pasul 3 Tnchidegi usa cuptorului pana la prima pozitie de deschidere (la un unghi de aproximativ 70°). Tineti

usa din ambele parti si scoateti-o din cuptor tinand-o la un unghi indreptat in sus. Puneti usa cu
partea exterioara in jos pe o lavetd moale asezata pe o suprafata stabila.

Pasul 4 Tineti garnitura usii (B) pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a eli-
bera clema.

Pasul 5 Trageti garnitura usii spre fata pen-
tru a o scoate.

Pasul 6 Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul
si trageti-le n sus din ghidaj.
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Pasul 7 Curatati panoul de sticla cu apa si
sapun. Uscati cu grija panoul de sti-
cla. Nu curatati panourile de sticla
n masina de spalat vase.

Pasul 8 Dupa curatare urmati pasii de mai
sus in ordine inversa.

Pasul 9 Mai intéi instalati panoul mai mic, apoi cel mare si usa.
Asigurati-va ca panourile de sticla sunt introduse n pozitia corecta, in caz contrar suprafata usii se

poate supraincalzi.

11.5 Cum se inlocuieste: Bec

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3
Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.
Becul de sus
Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

P

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.
Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.

12. DEPANARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service
autorizat.

.
i Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema Verificati daca...
Aparatul nu poate fi activat sau utilizat. Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.
Aparatul nu se incalzeste. Oprirea automata este dezactivata.
Aparatul nu se incalzeste. Siguranta nu este arsa.
Aparatul nu se incalzeste. Blocarea este dezactivata.
I}
U Componente
Problema Verificati daca...
Becul este stins. Aer cald umed - se aprinde.
Becul nu functioneaza. Becul este ars.
Senzor de gatire nu functioneaza. Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.
@ Coduri de eroare
Afigajul indica... Verificati daca...
00:00 A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti siguranta pentru a
reporni aparatul. In cazul n care codul de eroare apare din nou, contactati un Centru de service autorizat.

12.2 Date pentru service
Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de
service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date
tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandam s notezi datele aici:

Model (MOD.) e

Numarul produsului (PNC) s

Numarul de serie (S.N.) e
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13. EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului

AEG

Identificarea modelului

BCE546360M 944188622
BCK546360M 944188623

Index de eficienta energetica

81.2

Clasa de eficienta energetica

A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

1.09kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.69kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 711
Tip cuptor Cuptor incorporabil
BCE546360M 32.5kg
Masa
BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizatéd pentru mentinerea
preparatelor calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incéalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor
Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
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reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa

Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

14. STRUCTURA MENIULUI
14.1 Meniu

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5

oy ¥ O

J— Selectati optiunea

— - selectati pen- din Meniu structura i gglectati setarea. OK. apasati pentru

tru a intra in Meniu. apasati OK_

Reglati valoarea si

a confirma setarea. apasati OK.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata % Curatare rrrr/ Setari @
Setari
01 Timpul Modificare 02 Luminozitate display 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare taste 1-4
2 - Clic

3 - Sunet oprit

05 Senzor de gatire Actiune 1 - Alarma si 06 Cronometru numaratoare Pornit/Oprit
oprire directa
2 - Alarma

07 lluminare Pornit/Oprit 08 Incélzire rapida Pornit/Oprit

09 Modul demo Codul de acti- 10 Versiunea software Verificare
vare: 2468

11 Resetati toate optiunile Da/Nu
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15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.

ROMANA

191



3A CABPLUEHE PE3YNTATE

XBana wTo cte n3abpanu osaj AEG npomssog. CTBOpMnM CMO ra Tako Aa npyxa
n3BaHpegHe nepdopmaHce TOKOM MHOro roguHa paja, y3 MHOBaTUBHE TEXHOMOrMje Koje
onakiiaBajy XMBoT 1 yHKUMje Koje HeheTe Hahu ko obuyHux ypehaja. OgBojte
HEKONMKO MUHYTa Aa npoynTaTe Kako Aa Of Hera Aobujete Makcumym.

Mocetute Haw cajT pa:

[MpubaBuTte caeeTe 3a kopuwwhekre, OpoLlype 1 nHopmauje 3a pellaBarbe
@ npobnema, cepBuC 1 NOMNpaBky:
www.aeg.com/support
g Peructpyjte npoussoa paau 6orse ycnyre:
a/ www.registeraeg.com
Kynute npnbop, NoTpoLuHK MaTepujan u opurmHanHe pes3epBHe [erioBe 3a CBOj
www.aeg.com/shop

KOPUCHUYKA NMOAPLLUKA U CEPBUC

YBeK KOpUCTUTE OpUTMHANHe pe3epBHE AENoBe.

Kapa koHTakTMpate oBnalwheHy cepBUCHM LeHTap, BOAUTE padyHa aa kog cebe nvaTte
cnegehe nogatke: Mogen, 6poj nponsBoaa, cepujcku 6poj.

Mogauun mory ga ce npoHahy Ha NNoYMUM ca TEXHUYKMM KapakTepucTmkama.

Yno3sopetse/onpes — nHdopmaumje o 6e3begHocTu
® onwre UHdOpMaLje 1 caBeTu
MHdopmaLmje o XUMBOTHOj cpeanHu

3agpxaHo npaso U3MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINJE O BE3BEHOCTN. ..o 193
2. BESBEHOCHA YTTYTCTBA. ... 195
3. OMMUNC TIPOUBBOMA . ... 198
4. KOMAHIOHA TABJITA ... s 199
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6. CBAKOOHEBHA YTIOTPEBA. ... ..o 200
7. OYHKLINJE CATA . 206
8. KOPULLREHSE MPUBOPA... ... 207
9. AOOATHE OYHKLINJIE. ... 209
10. KOPUCHW CABETW ... oo 210
11 HEFTA M UNILRERE. ... 213
12. PELUABAHSE MPOBJTEMA ... .o 216
13. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ..ottt 217
14. CTPYKTYPA MEHWJA. ... 218
15. EKOJTOLUKA TIUTAHBA. ..o 219
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanauuje nnu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MEeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMatbeHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuaguteToMm, Tpeba gpxxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

» [euy Tpeba KOHTponMcaTh kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

« [pxuTe cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

* YIMNO3OPEHE: Ypehaj n verosu goCTynHU 4enoBu Mory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

» Ako oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT aeue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

» [leua He cmejy aa ob6aBrbajy Ynwhewe 1 KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

» OBaj ypehaj je HaMelEH camMO 3a KyBaHe€.
» OBaj ypehaj je HamerEH 3a ynoTpeby y jeaHOM
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHMM NPOCTOpPUMA.
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* Ypehaj ce Moxe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTesnckum
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA U CrnYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunasuna (npoceyaH) HUBO
NoTpOLH-e N0 AOMaNNHCTBY.

« Camo kBanugurkoBaHa ocoba Moxe Aa MOHTMpa OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

* He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra yrpagure.

* Nckmbyuunte ypehaj ns ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxasarba.

* YKONukKo je kabn 3a Hanajakwe owTteheH, kera mopa ga
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnudHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

+ YIMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHOr LWokKa.

* YINIO30OPEHSE: Ypehaj un veerosu AOCTyNHU OENOBU MOTY
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa ga
ce nsberHe goanpmBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.

» Kaga Bagute npubop nnu nocyhe ns pepHe nnum mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.

« KopucTtute camo TemnepaTypHuN CeH30p (CEH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Mmeca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

« [1a Bucte yKNoHUNM LWNHE Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo WKrHa, a 3aTUM 3agHu aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLUn ce OOpHYTUM peaocnesom.

* Hemojte kopnctutn napoyuncray 3a vynwhene ypehaja.

* HemojTte kopuctutun rpyda abpasmBHa cpeacTtea 3a
yuwherwe unun owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtn nospLUMHY 300r
Yyera Moxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

194 CPNCKH



2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWUTE KOMMNNETHY ambanaxy.

* HewmojTe ga nHctanupare nnu Kopuctute
owrTteheH ypeha;.

* [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTMpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.

* YBek BoguTe payyHa npuivkom
nomepara ypehaja 3aTto LITO je Texak.
YBeK KOpUCTUTE 3alTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpEHyY 00yhy.

* He Byuute ypehaj 3a pyuuuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtn ce
MWHUManHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxmHCKkux enemeHaTa.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, nposepuTe Aa nu
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.

+ OBaj ypehaj je onpemrbeH cuctemMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM ENEKTPUYHOT
Hanajarba.

* YrpaheHa jeanHuua mopa Aa 3a40BoSbU
3axTeBe cTabunHoctu npema DIN 68930.

[y6uHa ypehaja 567 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 546 mm
[y6uHa ca oTBOpeHVM Bpa- 1027 mm
TMMa

MuHVMManHa BenuynHa 560x20 mm
BEHTMUNaLMOHOr oTBOpA.

OTBOp NOCTaBILEH Ha [0

H0j 3a4H0j CTPaHu

OyxuHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
we. Kabn je noctaBrbeH y

[ECHOM Yrny ca 3afke

cTpaHe

MoHTaXHU 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 Mpukrby4ere Ha eNneKTPU4Hy
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!

Puv3vk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

MuHUManHa BucuHa Ky-
XUHCKOT efleMeHTa (MUHM-
MarHa BUCUHa enemMeHTa
ucnog pagHe nnoye)

578 (600) mm

LLinprHa Kyxuksckor ene- 560 mm

MeHTa

[y6uHa Kyxursckor ene-
MeHTa

550 (550) mm

BucuHa npegre ctpaHe 594 mm

ypehaja

BuvicuHa 3agwe cTpaHe ype- 576 mm

haja

LLvpuHa npeake cTpaHe 595 mm

ypehaja

LLinpvHa 3agtbe cTpaHe 559 mm

ypehaja

« Csa npukrbyynBara cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanMMUKOBaH enekTpuyap.

*  Ypehaj mopa aa byae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha Nnoymum
Ca TEXHUYKMM KapaKkTepucTukama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajawe.

* YBeK KOpUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alITUTOM 0f CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe ga kopuctute aganTtepe ca BuLle
yTUYHMLA 1 NpoAyXHe kabnose.

» [lpoBepuTe fa HUCTE OLUTETUNN FMaBHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKo
CTpyjHu kKabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa ob6aeu Haw oBnawheHn
CEpPBUCHM LieHTap.

* He pos3BonuTte aa kabn 3a Hanajakwe
noavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
HapouunTo Kada ypehaj pagun unu kaga cy
BpaTta Bpena.

» 3awTnTa og yaapa Aenosa nog HanoHoMm
1 N30M0BaHVX AenoBa Mmopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXE a Ce YKIOHU
6e3 anaTa.

CPMNCKN 195



* [lpukrbyunTte rnaBHu kabn 3a Hanajawe Ha
31OHY YTUYHWLY TEK Ha Kpajy
WHcTanaumje. Bogute pavyHa oa nocToju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

* Ao je 3ugHa yTuyHuLa nabaea, HeMojTe
Oa NpUKIbyYyjeTe MpPexHU yTuKau.

* He Byuyute kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTuKay ns yTuyHuLe.

» Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekugaye,
ocurypaye (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

* Y eneKkTpuYHOj MHCTanayuju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa Aa uckrbyunTe cee hase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady Mopa
a 13HocK Hajmare 3 mm.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHM
yTUKa4yeMm u CTPyjHUM kabrnom.

2.3 YnoTtpeba

BapHuLe nnu oTBOpeHu NnameH He cmejy
Aa 6yay y 6nusnHn ypehaja kapa
oTBaparte Bpara.

3anarbuBe maTepuje unu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BMM maTepujama
HeMojTe CTaBmbaTn yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk og owtehewa ypehaja.

/\ YNO30OPEHE!

[MocToju pusnk of nospehmsatmsa,
OMEeKoTUHA 1 CTPYjHOr yaapa unu
ekcnnosuje.

* Hemojte ga mewaTte cneundukaymjy osor
ypehaja.

* Bopgute pauyHa ga otBOpM 3a
BeHTUNauujy He Byay 3anyLueHu.

* He ocraBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTN HAKOH CBaKe
ynoTpebe.

+ bByauTe onpesHn kaa oTBaparte Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsafhe Bpeo Basayx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe Unn Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOOOM.

* HemojTe nsnaratu otBOpeHa Bparta
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MUK NPOCTOP 3a oAnarake.

» [laxmmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe [0BeCcTU 40 ncrnapasara
ankoxona u Mellaka ca BasgyXoMm.
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[a 6ucrte cnpeunnu owrtehere nnu
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
nospLuMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe 13 pepHe
unu gpyre npegmete y ypehajy
AVIPEKTHO Ha [IHO.

— He cTtaBrbajTe anymmHmjymcky donujy
AVIPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunatn Bogy OAVUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byaute naxrbueu Kaga ckngate unu
nocraerbarte npuoop.

['ybutak 60je Ha emajnMpaHnm
nospLuMHamMa unu Hephajyhem vyenuiky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gy6oku nnex 3a sanmeeHe
Konaye. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTUpaH n3a naHena
HamewlTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NpunNuKoMm paga Bparta Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HamellUTaja MoOry a ce Hakyne TonnoTa u
Briara v Npoy3pokKyjy HakHagHo owwTehere
ypehaja, kyhuwTa nnm noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe JoK ce
ypehaj y NoTrnyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwhetsa.

2.4 Hera n uynwhene

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk og o3nefhueara, noxapa
unu owrtehewa ypehaja.




Mpe unwhera uckbyunTe ypehaj n
N3ByUMTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.
[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3aMmeHuTe CTakfieHe nnoye Ha
BpaTuma ako ce owTtete. ObpatuTe ce
OsnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
Byaoute naxrvBu kaga ckuaaTe Bpara ca
ypehaja. Bpata cy Tewka!

PeposHo uncTuTe ypehaj aa bucre
cnpeymnu nponagare NoBPLUMHCKOT
maTepujana.

Ypehaj unctute BnaxKHomMm MeKoM Kprom.
Kopuctute nckibyumBo HeyTpanHe
getepiieHTe. Hemojte kopuctutun
abpasumBHe npoussoae, abpasveHe
jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTarnHe npegmerte.

YKONMKO KOPUCTUTE Crpej 3a PepHY,
npuapxasajte ce ynyTcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

HemojTe 4ncTuTn KatanuTnykn emajn
OeTepLeHToM.

2.5 YHyTpalwHe ocBeT/bewe

/\ YNO3OPEHE!
Pu3wnk oa ctpyjHor yaoapa.

Kapa ce pagu o cujanuuyama yHytap
npou3Boaa 1 pe3epBHUX enoBa,
cujanuue Koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HamereHe fa n3apxe
eKCTpeMHe husmnuke ycrnoe y kyhHUM

anapaTtuma, Kao LUTO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unm cy HameweHe aa
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cramy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeOy y apyrum ypehajuma un Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
noomahuHcTBy.

« OBaj Npoun3BoA cagpXun 3BOp CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.

* KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
creymdukaumjy.

2.6 CepBucupame

* Papgu onpaBke ypehaja obpaTuTte ce
oBnalwheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTtute camo opurmHanHe pesepeHe
aenose.

2.7 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!
Puauk oA noBpeae unu ryliewa.

*  O6paTuTte ce ONWTUHCKMM OpraHMma aa
ObucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  WckmbyunTe yTukad kabna 3a Hanajame
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

*  Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MECTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

* YknoHuTe kBaky Aa 6ucte cnpeunnu ga ce
Aeua vnu kyhHu reybumum 3arnase y
ypehajy.
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3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

= = \°

:
2[of ) Hmﬁ

3.2 Mpubop

PeweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBatse, nexose 3a TopTe,
nevetse.

Mnex 3a neyewe
3a konade u Kekce.

Fpun/gy6oku Turaw
3a neyekse TECTa M MeCa UM kao rnocyaa 3a
CKynrbarwe MacHohe.
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—
HEEOONEENBENE

KomangHa Tabna

KomaHgHo Ayrme 3a dyHKuuWje 3arpeBara
Oucnnej

KomangHo gyrme

YTUuHULa TemnepaTypHor ceH3opa
[pejHn enemeHT

Namna

BeHTtunatop

Hocau peLueTke, NokpeTHN

YTWUCHYTU [enoBu YHYTPaLLHOCTH

[Monoxajn peletke




TemnepaTypHu ceH30p
3a Mepere Temnepartype yHyTap XpaHe.

Teneckoncke Bohuue
3a nakuwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa u
pelueTkacTmx nonumua.

4. KOMAHOHA TABJTA

4.1 lyrmap Koja ce yBnade

3a kopuwhetrse oBor ypehaja NpuTUCHUTE
KOMaHaHo gyrme. KomaHgHo oyrme ce
n3Bnayu.

4.2 Mpernen komaHgHe Tabne

M3abepute yHKUWjy 3arpeBara ga bucte
ykrbyuunu ypehaj. OkpeHute komaHaHO
ayrme 3a gyHKumje 3arpeBara y noroxaj 3a
NCKIby4mBame Aa bucte nckrbyunnum ypehaj.

@ u))

£ Vs oK

Tajmep Bp3o 3arpeBatbe

TemnepatypHu
CeHsop

MoTBpAuTeE NogeLua-
Bake

CseTno

4.3 Oucnnej

_©B8:83:8888,

h:min:s

QRTw ¥ o &

[ucnnej ca krby4HUM dpyHKUMjama.

MHpukaTtopu gucnneja

OCHOBHM nokasaTerun

& %
KoHTpornHa 6paBa
ma

MoTnomorHyTa npunpe-

wl &

Yuwhere MopeluaBara

>»>

Bp3o 3arpeBare

WHavkaTopu BpeMeHa
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Tajmep Kpaj Bpewme ognaramwa Tajmep TokOM paga

Tpaka HanpeTKka — 3a TemnepaTypy Unv Bpeme.
Tpaka je noTnyHo LpBeHa kaga nehHuua AocTurHe
nofeLleHy TemnepaTypy.

TemnepaTypHU CEH30p MHAMKATOP /?

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

5.1 NMpBo ynwhemwe

Mpe npBe ynoTpebe, ouncTute NnpasaH ypehaj n nogecurte Bpeme:

<
[ b =4 N
/&? 00:00

MopecwuTte Tajvep. MputncHuTe OK.

5.2 NoyveTHO NpearpeBawe

Mpearpejte nehHuuy npe npse ynoTpebe.

Kopak 1 YknoHuTe caB npMbop 1 Hocaye peLLeTkn n3 pepHe.

K 2 )
opak MogecnTe MakcumarnHy TemnepaTtypy 3a YyHKUMjy: Z]
OcrtaswuTe nehHuuy Aa pagun 1 4.

Kopak 3

MopecuTe makcumanuy TemnepaTtypy 3a yHKUMjy:
Ocrasute nehHuuy ga pagy 15 MuH.

@ MehHuua Moxe Aa ucnyliTa MMpuc U AnM TokoM npearpesana. O6e3beanTe 4o6po NpoBeTpaBaHe NPOCTo-
puje.

6. CBAKOJHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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6.1 Kako na nogecurte: PyHKUMje 3arpeBamba

Kopak 1

OkpeHuTe KOMaHAHO AyrMe 3a yHKUMje 3arpeBara 1 nsabepute yHKUMjY.

Kopak 2

OKpeHuTe KOMaHAHO AyrMe fa GucTe nogecunu Temneparypy.

>
H — NPUTUCHWTE U 3aapxuTe Aa 6ucTe ykrbyunnu yHkumjy: bp3o 3arpesane. Huje gocTtynHa 3a Heke dyHKLW-

je nehnuue.

6.2 dyHKUMje 3arpeBama

®dyHKUMja 3arpeBa-

ba

MpumeHa

)

Meuekse y3 paBHU BeH-

T@N.

3a neyere Ha HajBULLIE TPM NONOXaja PeLIeTKe NCTOBPEMEHO 1 3a CyLLeHe XpaHe.
MopecuTe Temnepatypy Aa 6yne Huxa 3a 20-40 °C Hero 3a 3arpeBarbe 003ro/of03-
no.

3arpeBate ofo3ro/

ono3no

3a neyetrbe Ha jeHOM Nonoxajy peLueTke.

v

*

CMp3HyTa xpaHa

3a npunpemy nosnycnpemibeHe xpaHe (HNp. noMdpuTa, MICEYEHOT KpOMNUPa UM Npo-
nehHux ponHuua), Tako Aa Byae xpckasa.

A

®DyHKUMja 3a nuuy

3a neyvewe nuue. 3a NHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujame XxpckaBor AHa.

3arpeBatse 040340

3a neyetse Konava ca XpCKaBMM JHOM U 3a KOH3epBUCcahe XpaHe.

Sk

Y

Opmp3aBatbe

3a ogmp3aBatbe xpaHe (nospha n Boha). Bpeme ogMp3aBarba 3aBUCK O KONIMYUHE U
BENUYMHE CMP3HYTE XpaHe.

7]

6|

BnaxHo neyemwe y3

OBa dyHKumja je npeasuhieHa 3a ywTeay eHepruje TokoM KyBawa. Kaga kopuctute
oBy (byHKUMjy, TEMNepaTypa yHyTap pepHe MoXe [a ce pa3nukyje o 3agaTe Temne-
paTtype. Kopuctu ce 3aocTtana Tonnota. CHara 3arpeBarba Moxe 6Utn ymarseHa. 3a
BULLIe NHdOpMaLWja norneaajte nornaerse ,CBakogHeBHa ynotpeba”, HanomeHe y

BeHTMnaTop Be3u ca: BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop.
vov 3a rpunoBatrbe TaHKVX KOMafa XxpaHe U TocTvpame xneba.
FpunoBake
e 3a neyerbe BENUKNX KOMaa Meca Unu XUBMHE ca KOCTUMa Ha jeiHoj pelleTku. 3a
%? crnpemame rpaTVHUpaHuX jena u 3a saneuare.
Typ6o rpunoBawe
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®yHKuuja 3arpeBa- [pumeHa

ba

— [a 6ucte ywnu y Menu: MNoTtnomorHyTa npunpema, Yuwhetse, MNopelaBara.

eHU

6.3 HanomeHe Ha:BnaxHo neuyewe
y3 BeHTUnaTop

OBa yHKUMja je kKopuwwheHa 3a
ycknahuBame ca Knacom eHepreTcke
edmKacHOCTU 1 3axTeBUMa ekoamsajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 nEU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTta nehHuue Tpeba ga Oyny 3atBopeHa
TOKOM KyBah-a kako pyHKUuMja He B6u buna
npekuaaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha

HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edrKacHOCTL.

Kapa kopuctuTe oBy hyHKUMjy, Nnamnumua ce
ayToMaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornefajte ogersak
,HanomeHe n caset”,BnaxHo neyere y3
BeHTMNartop.3a onwTe npenopyke y Be3u ca
yLITEJOM eHepruje norneaajte oferbak
+EHepreTcka ecukacHocT”, YwiTeaa eHepruje.

6.4 Kako na nogecurte:lMoTtnomMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBoM NogMeHujy uma npenopydeHy yHKUujy 3arpeBata 1 Temneparypy.
KopucTuTe dyHKumjy 3a 6p30 npunpematse jena ca noapasyMeBaHUM nofellaBaknuva.
Takohe moxeTe fa nogecuTe BpeMe 1 TemnepaTypy TOKOM KyBakba.

Kapga ce dyHKuuja 3aBpLun, NpoBepuTe Aa Nu je XpaHa cnpemMHa.

MpunuKoM KyBaka HEeKUX jeria, MoxeTe Aa

KopuctuTte u:

CTeneH A0 KOr ce jeno KyBa:

« TemnepaTypHu ceH3op

Cnabo neyeHo
Cpeamna
[o6po neyeHo

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
ST I S I
E \/\ff P1-P.. OK

Yhute y meHu.

TacTep OK

WM3abeputelloTnomorHyta
npunpema. MNputucHnTe

Crasute nocyay y nehnu-
uy. NMoTtBpauTe nogelasa-
He.

Msabepute jeno. Mputu-

CHUTe OK
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6.5 NMoTnomorHyTa npunpema

IlereHpa

JlereHpa

”?

®yHKuWja TemnepaTypHK CeH30p je Ao-
ctynHa. lNoctasuTe TemnepaTypHU CEH30P
y Hajoebrbu geo jena.

Ypehaj ce nckrby4yje kaaa ce JOCTUrHe
nogelueHa Temnepatypa yHkumje Tem-
nepaTypHv CeH30p.

E 3arpejTe anapaT npe Hero LWTO NOYHeTe
Aa Kysarte.

E HuBo peleTke.

Iwucnnej npukasyje P 1 6poj jena koja
MoxeTe Aia npoBepuTe y Tabenu.

HuBo peweTke/llpubop

Jeno TexuHa
FoBehe neyewe, cna-
60 neyeHo
losehe neyemse, 1 - 1.5kg; komagu
cpeame nevyeHo nebreunHe 4-5 cm

)

losehe neuyewe, go-

/‘?E‘ 2; nnex 3a nevyewe

np)KVITe MeCO HEKOJIMKO MUHYTa Ha prheM TUrawy. Cra-
BUTe y anapart.

]

/‘?[EE 3; nocyna 3a neyewe Ha peweTkacToj nonu-
um

MpxuTe Meco Hekonuko MuHyTa Ha Bpyhem Turamwy. Cta-
BUTE y anapar.

&

6po neyeHo

Kotner, cpeawe 180 - 220g no Ko-

neyeH mMagy; kpuiike aeb-
buHe 3 cm

FoBehe neyewe/ 1.5 - 2kg

AVHCTaHoO (pebpa np-
BE Krace, OKpyrmnu
oppesak, nebenu nay-

dnek)

/‘?E‘ 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
MpxuTe Meco HeKonMKo MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. [lo-
najte TeyHoct. CTaBuTe y anapart.

FoBehe neyewe, cna-
60 neyeHo (cnopo
neyere)

~ I |

FoBehe nevemse,
cpeAtbe nevyeHo (cro-
po neyetrse)

1 - 1.5kg; komagn
nebrbuHe 4-5 cm

FoBehe neyewe, go-
6po neyeHo (cnopo
neyetbe)

/‘?E 2; nnex 3a nevyekwe

Kopuctute cBoje oMmurbeHe 3a4vHe Unm jeaHoCTaBHO CO U
CBEXY MMeBeHy nanpuky. MpxuTe Meco HeKONMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CtaBuTe y anapart.

®dune, cnabo neueHo
(cnopo neyvere)

B

®une, cpeawse neveH 0,5-1,5 kg; 5-6 cm
(cnopo neyemse) nebenux komaga

—
-

®une, neyeH (cnopo

/?‘El 2; nnex 3a nevyewe

KopuvcTuTe cBOje OMUIbEHE 3aunHE WU jeAHOCTaBHO CO 1
CBEXY MNeBeHy nanpuky. MpxuTe Meco HeKONMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CTaBuTe y anapar.

)

/‘?E 2; nocyaa 3a nevyere Ha pelleTKacToj Nonuum
Kopuctute omurbeHe 3aunHe. [logajte Te4HocT. [evere
MOKPUBEHO.

B

nevete)

MeyeHa TeneTnHa 0.8 - 1.5kg; komaamn
(Hnp. nnehka) nebrouHe 4 cm
CBUHCKO neyekse, 1.5 - 2kg

Bpat unu nnehka

/‘?El 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj nonmum
OKpeHNTE Meco HakoH NOMOBUHE BpeEMeHa KyBatkba.

CPMNCKWN 203



Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

ByuyeHa cBubeTMHA
(cnopo kyBate)

1.5 - 2kg

/‘?E 2; nnex 3a nevyekwe

Kopunctute omMmurbeHe 3aunHe. OKpEHUTE Meco HaKOH Mo-
NOBWHE BpeMeHa KyBata a 6UCTe NocTurny paBHoOMeEp-
HO 3aneLakse.

Kape, cBex

1 - 1.5kg; komagu
nebrbunHe 5-6 cm

/‘?E 2; nocypa 3a nevyere Ha pelleTKacToj Nonvum
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.

Pebpa

2 - 3kg; kopucTute

cupoBa TaHka pe-

6pa, nebrbuHe 2-3
cm

B 3; Ay60kKku TUraw
[opajte Te4yHocT Aa Gucte nokpunu gHo nocyge. Okpe-
HMTE MeCO HaKOH MOJIOBUHE BPeMeHa KyBakba.

Jarwehu 6yT ca ko-
cTuma

1.5 - 2kg; komagu
nebromHe 7-9 cm

/‘?El 2; nocypa 3a neverbe Ha Nnexy 3a nevyewe
[opajte TeuHocT. OKPEHUTE MECO HaKOH MOMOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.

Lleno nune

1 - 1.5kg; cBexe

/?E‘ 2; nocyna 3a pornos. nosphe/rpatu. jena nnexy
3a nevewe

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OKpeHuTe nune HakoH no-
NoBUHe BpeMeHa KyBarba Aa 6rcTe nocTurnu pasHoMep-
HO 3aneuake.

Mona nuneta

0.5 - 0.8Kg

/‘?E‘ 3; nnex 3a nevyewe

Kopuctute omurbeHe 3avunHe.

Munehe rpyan

180 - 200g no ko-

/‘?‘EE] 2; Mocyaa 3a rpaTvHUpaHa jena Ha pelueTka-

VE] .
m Ay CTOj nonuuum
Kopuctute omurbeHe 3auunHe. MNpxnTe Meco HEKONMKo
MUHYyTa Ha Bpyhem Turatby.
Munehy 6arauu, cee- . /‘?‘E‘ 3; nnex 3a nevyewe
p( ’
El Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HVDKY TemnepaTypy 1 KyBajTe Ux gyxe.
Matka, uena 2 - 3k .
WM 9 /‘?E‘ 2; nocyga 3a nevere Ha pelleTKacToj Nonvum
E Kopuctute omurbeHe 3aunHe. CTaBuTe Meco Ha nocyay
3a neyvene. OKpeHUTE NaTky HAaKOH NOMOBMHE BpEMEHA
KyBarba.
lycka, uena 4-Skg /‘?E‘ 2; ny6oka nocyaa
E Kopuctute omureHe 3aunHe. CtaBuTe Meco Ha ayboku
nnex 3a neyetse. OKpeHUTE ryCKy HaKOH NONOBUHE Bpe-
MeHa KyBama.
BekHa o meca Tk
A 9 /‘?E‘ 2; pewieTkacTa nonuua

N

Kopuctute omurbeHe 3auunHe.

B

Llena pu6a, rpunosa-
Ha

0.5 - 1kg no pu6u

/‘?‘E‘ 2; nnex 3a nevyekwe

McnyHuTe puby Macnauem 1 KOpucTuTe oMuIbeHe
3a4MHE Y 3a4NHCKO Gurbe.
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Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

B

Pubrsu counetn -

EEl 3; nocyna 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha pe-
LeTKacToj nonvum
KopurcTute omMmurbeHe 3aumnHe.

N

Konau og cupa -

E 2; @ Kanyn 3a neverbe of 28 UM Ha pelLeTKacToj
nonvum

)

Konau op jabyka -

B 3; nnex 3a nevyewe

B

TapT on jabyka -

B 2; Kanyn 3a Ty Ha peLIeTKacToj nonuuu

B

MuTta c jabykama -

B 1; @ Kanyn 3a nMTy og 22 cm Ha pelueTKacToj
nonuum

BpayHu konauu 2kg Tecta

E 3; Ay6oku Turaw

N

YokonaaHu madmum -

E 3; nnex 3a madvHe Ha peLueTKacToj MoNUum

&)

CyBwu Konay -

E 2; nocyaa 3a Komnad Ha peLueTKacToj nonmum

MeyeHu kpomnu Tk
m P P 9 El 2; nnex 3a nevyewe
CTaBuTe Lieo KpOMMUP Ca KOPOM Ha Mex 3a neyewe.
n 1k
cetieH kpomnvp 9 E 3; nnex 3a neuyexe 06NOXEH NaNUpPoM 3a neyere
@ Kopuctute omurbeHe 3aunHe. Miceumte kpomnmpe Ha Ko-
mMage.
Egggg:aﬂo MmeLuaHo 1-1.5kg El 3; nnex 3a nevyewe 06NOXEH NANMPOM 3a Neyere
EE KopucTtute omurbeHe 3auuHe. Viceuute nosphe Ha koma-
ne.
37 Kpoketu, samp3nyTu 0-5kg B 3; nnex 3a neyewe
@ MlomdppuT, 3aMp3HyT 0-75kg B 3; nnex 3a neyewe
INasawe ca mecom / 1-1.5kg

(5]

nosphem ca cyBum
NIMCTOBUMA TECTEHU-

BZ; nocyga 3a posnos. nosphe/rpatu. jena Ha pelueTka-
CTOj monuum

He
IpaTuHUpaHum 1-1.5kg . . .

m KPOMMNP (CMPOBI E 1; Mocyna 3a rpaTvHMpaHa jena Ha peLeTKacToj
Kpomnup) nonnum

OkpeHwTE nocyay nocne NonoBvHE BpeMeHa KyBarba.

E

CBexa nuua, TaHka

‘ZE‘ 2; nnex 3a neyexse 06/IOKEH NanMpom 3a
neyewe

E

Ceexa nuua, gebena

|1E| 2; nnex 3a neyexse 06MOXKEH NanMpom 3a
neyerbe

E

Knw -

E 2; nnex 3a neyerw-e Ha pelleTKacToj nonuum
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop

Baret/ha6ara/Benu 0.8k
xne6 9 EEl 2; nnex 3a nevyewe 06IOXeH Nannpom 3a
m nevewe
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
Xne6 ca uenum 3p- 1k
u P 9 ‘EIE‘ 2; nnex 3a nevyeke 06noXeH Nannpom 3a

HOM/paxeHu xne6/

"E  upHu xne6 ca uenum
3pHOM Yy nocyau 3a
xen6

neyen-e/pelueTkacrta nonuua

7. PYHKUMNJIE CATA

7.1 PyHKUMje caTa

®dyHKUMja caTa MpumeHa
D Kapa Tajmep 3aBpLum ca ofbpojaBakeM, ornaliasa ce 3By4YHU CUrHar.
Tajmep

Kapa Tajmep 3aBpLun ca ogbpojaBarem, Yyje ce 3ByYHU curHan u dyHkumja 3a-
sTop rpeBarba ce 3aycraBrba.
Bpeme kyBama

@ 3a ognarawe crtapta u/unu kpaja KyBama.

Bpeme ognarawa

@ MakcumanHo je 23 h 59 min. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha pag pepHe.
. 3a ykrbyunBare 1 UckrbyunBame Tajmep Tokom paga usabepute: Menu, MNoa-
Tajmep Tokom papa elIABAbA.

7.2 Kako ga nogecurte: PyHKUuuje caTta

Kako goa nogecurte: [lo6a gaHa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Q\

O @

[a 6ucte npomeHunu goba aaqa, yaute y MeHu u

n3abepute onuuje Mogelwasara, [oba gaHa. Mopecure car. MpuTuchuTe: OK-
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Kako na nopecure: Tajmep

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
N [vncnnej npmkasy- N
o)
0:00

MpuTtncHUTE: @ Mopecute Tajmep MpuTtncHUTE: OK

® Tajmep oamMax nounke Aa ogdpojasa.

Kako na nopecwure: Bpeme KyBaha

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
(v \ S [vcnnej npukasy- ( \ e
J je: <)

0:00

i STOP
oot B oo
i j \ UTUCHUTE: .

Te Temneparypy. ckajTe: BpeMeHa KyBara. p

@ Tajmep ogmax nounke aa oadpojasa.

Kako aa nogecute: Bpeme ognarawa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6
(' e [vicnnej ( \ M
ﬂmcnnej ( \ (K- . O\ 1K
B o R 2 RQ
,u,06a ,ana ~ .
o5 @ any.
- CTABJbA-
VisaGepy Y3actonHo - KPETAKE  opecute MputnchuTe: HE Mopecnte  MpuTuchn-
Te yHK- npuTuckajTe: Bpeme OK Bpeme 3a- oK
Huly sarpe- QD noveTka. . BpLIeTKa. €
Baka. .

® Tajmep nounke ga oabpojaBa y nodeLLeHo Bpeme noveTka.

8. KOPNWHEHE NMPUBOPA

cnpevasajy npespTakse. Y3aurHyta usmua
/\ YNO3OPEHE! OKO Mosuue cnpeyasa knusame nocyha Ha

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU. nonunuun.

8.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36egHocCT. Yaybrbera Takohe
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PeweTkacTta nonuua:
Yrypajte nonuuy nsmehy Bofuua Ha Hocavy pe-
LeTke.

Mnex 3a neyewe / [ly6okun TUram:
I'ypHuTE Nnex usmehy Bofuua Ha Hocavy peLueT-
Ke.

8.2 TemnepaTypHu ceH30p

TemnepaTypHU CEH30P — Mepu TeMMepaTypy YHyTap XpaHe.

Tpeba pa ce nopece ABe TeMneparype:

C ”?

Temnepatypa nehHuue. Temnepatypa y cpeavHun.

3a Hajborbe pesynTaTe KyBaka:

Cacrtojum Tpeba ga 6yay Ha cobHoj  He kopuctute 3a TeuHa jena. TokoMm KyBaka MoOpa Aa ocTaHe yHyTap
Temnepartypwm. XpaHe.

8.3 Kako ga kopuctute: TemnepaTypHu CEH30p

Kopak 1 YKIbyunTe pepHy.

Kopak 2 MopecuTe dyHKUMjy 3arpeBarba v No noTpebu TemnepaTypy pepHe.
Kopak 3 MocTaBuTe: TemnepaTypHU CEH30p.
Meco, xuBuHa un puba Kacepona
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Y6auute Bpx TemnepaTypHU CEH30p Y LieHTap Meca, Y6auuTte Bpx TemnepaTypHU CEH30P TAYHO Y LEHTpPY Ka-

pube, ako je moryhe y Hajaebrbu feo. Bogute cepone. TemnepaTtypHu ceH3op Tpeba aa cToju ctabunHo
padyyHa ga 6apem 3/4 TemnepaTypHu ceH3op byae Ha jeAHOM MecTy TOKOM neyetba. [la bucte 1o nocTurnm,
yHyTap jena. KOpUCTUTE YBpCTE cacTojke. Kopuctute nemuy nocyae 3a

never-e kao OCMOHaL, 3a CUMMKOHCKY pyunLy Temnepa-
TYpHU ceH3op. Bpx TemnepaTtypHu ceH3op He Tpeba aa
AoAupyje AHO nocyae 3a neverse.

Kopak 4 MpukrbyunTe TemnepaTypHU CEH30P Y YTUYHULY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[vcnnej npukasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy: TemnepaTypHu CEH30p.

Kopak 5 /0?
- NPUTUCHUTE Aa ByCTe Nogecuny TemnepaTypy ceHsopa yHyTap xpaHe.
Kopak 6
P OK _ npuTUCHUTE Aa brcte NoTBPANIN.
Kapa xpaHa gocTurHe nogelleHy TemnepaTypy, vyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTe nsabpatu ga npe-
KMHETe N1 ja HacTaBWTe ca KyBaHeM kako 6ucTe 6unm curypHu Aa je xpaHa obpo ckyBaHa.
Kopak 7 M3Byuute TemnepaTypHu CEH30P yTUKaY U3 yTUYHULE U n3BaguTe jeno us nehnuue.

/\ YNO30OPEHE!

[MocToju pusmk of onekoTuHa jep TemnepaTypHu ceH3op nocraje Bperno. by-
OVTe NaxrbMBM Kaga ra uckrbydyjeTte u BaguTe U3 jena.

9. IOOATHE ®YHKLUWNJE

9.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKLMja cnpeYaBa cryvajHy npoMeHy dyHKumje ypehaja.

YkrbyuuTe je kaga anapat paau — NoAeLLIeHO KyBatkbe Ce HacTaBHa, KoMaHaHa Tabna je 3akrbyyaHa.
YKrbyuuTe ra kafa je anapart UCKIbyYeH - He MOXe [a Ce yKrby4u, KOHTporHa Tabna je 3akrbyyaHa.

s @ OK _ NpUTUCHUTE U ApXuUTe da QDOK — NPUTUCHUTE U ApXWUTe Aa
6ucTe yKIbyumnm yHKLUMjy. 6ucTe je UCKIbYYunu.
3BYYHM cuUrHan.

MoK

@ 3x EII — Tpenepwu Kkaaa je KoHTponHa bpaBa ykrbyyeHa.
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9.2 AyTOMaTCKO UCKIbyYMBaHe

/3 6e3begHocHMX pasnora ypehaj ce @
UCKIbYUyje HakoH HeKor BpeMeHa ako (°C) (4)

dyHKUMja 3arpeBana pagu, a Bu He

NpoMeHUTe noJellaBarba. 250 - makcumanHo 3

AyTOMaTCKO UCKIby4yMBaw-€ He paan ca

@ cyHKUMjama: CeeTro, TemnepaTypHu
C) (1) ceH3op, Bpeme oanaratba.

30-115 125 9.3 BeHTunartop 3a xnahewe
120-195 8.5 Kaga anapaT paau, BeHTUnaTop 3a xnahere
200 - 245 55 Ce ayTOMAaTCKM YKrbyuyje kako 61 Xnaamo

NOBpLUMHe anapara. AKO UCKIbyYuTe anapar,
BEHTUNATOp 3a xnafhere Moxe Aa HacTaBu
[la paguv [OK ce anapar He oxnagu.

10. KOPUCHW CABETU

10.1 MNMpenopyke y Be3u ca nevyewem

®

TemnepaTypa 1 Bpeme KyBat-a HaBefeHu y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of pelenarta, kBa-
nvTeTa u KonnyuHe ynotpebrbeHnx cactojaka.

Baw anapat moxga neye Ha gpyraumnju HauvH y ogHocy Ha ypehaj koju cTe paHuje nocegoanu. CaBeTu ucnog
npukasyjy npenopyyeHa nogelliasara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBak-a 1 nonoxaj peluetke 3a ogpefeHe Bpcte
XpaHe.

Ako He MoxeTe fJa npoHaheTe noaellaBarba 3a ogpefeHn pelenT, NOTPaXuTe 3a CrnyaH.

10.2 BnaxHo neyeme y3
BeHTUNarTop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaBajTe ce caBeTa HaBeOEHUX y
Tabenu y HacTaBky.

Kopuctute Tpehu HUBO peLueTke.

Y O

(°C) (MuH)
[paTnHypaHa TecTeHnHa 200 - 220 45 -55
paTvHMpaHun kpomnup 180 - 200 70 -85
Mycaka 170 - 190 70-95
INasare 180 - 200 75-90
KaHenonun 180 - 200 70-85
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Y O

(°C) (MUH)
MyawvHr op xneba 190 - 200 55-70
MyanHr o nupuHya 170-190 45 - 60
Konay c jabykama, HanpaBrbeH o cmece 3a BucksuT 160 - 170 70-80
TOPTY (OKPYrnM nnex 3a TopTy)
Benu xne6 190 - 200 55-70

10.3 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop - Npenopy4yeHn npnoéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numeHke n nocyne. OHe 6orby ancopbyjy TONNoTy Hero
cBeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

Mana nocyaa 3a

Mnex 3a nuuy Mocypa 3a neyerse neuetse Mnex 3a onan
TamaH, HepednekTyjyhn TamaH, HepednekTyjyhn H;L(:Eskag'glm TamaH, HepednekTyjyhn
MpeyHunk 28 cm MpeyHunk 26 cm ’ MpeyHunk 28 cm

BMUcuHa 5 cm

10.4 TaGene KyBala 3a UHCTUTYTE
3a TecTupame

VHdopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TeCcTupame
TectoBu y cknagy ca: EN 60350, IEC 60350.
Meyerse Ha je4HOM HMBOY — NeYere y nrnexosnmva

¥ i3 O Ik

°C MUH
HemacHa 6ucksuT TopTa Meyetrse y3 paBHU BEH- 160 45 - 60 2
U,
HemacHa 6ucksut Topta 3arpeBatbe ogosro/ogos- 160 45 - 60 2
oo
MuTta c jabykama, 2 nnexa Meyetbe y3 paBHU BEH- 160 55-65 2
@20 cm M.
MuTta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe ogosro/ogos- 180 55-65 1
@20 cm 0o
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=
¥ 5 Ok
°C MWH
LkoTckn konaymh Meyere y3 paBHW BeH- 140 25-35 2
™n.
LLikoTckn konaymh 3arpeBatbe ogosro/ogos- 140 25-35 2

o

[Meyerse Ha jeAHOM HUBOY — KEKC
Kopuctute Tpehu H1BO peLueTke.

24 - D
°C MWH

Cuthu konaun, 20 no nnexy, Meyerse y3 paBHW BEHTU. 150 20-30

NpeTxo4HOo 3arpejTe npasHy pep-

HY

CuTHu konauu, 20 no nnexy, 3arpeBatbe 0403ro/o0340 170 20-30

NPETXOAHO 3arpejTe nNpasHy pep-

Hy

[leyer-e Ha BULLE HMBOA — KEKC

%

O

°C MWH
LLkoTckn konaymh Meyerse y3 paBHU BEHTU. 140 25-45 2/4
CwutHuM konayu, 20 no nnexy, Mevere y3 paBHW BEHTU. 150 25-35 1/4
NpeTXoAdHO 3arpejte npasHy
pepHy
HemacHa 6ucksut Topta Mevere y3 paBHM BEHTU. 160 45-55 2/4
Muta c jabykama, 1 nnex Ha Meyerse y3 paBHU BEHTU. 160 55 - 65 2/4

peweTku (& 20 cm)

punoBane

[MpeTxodHO 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajawy oA 5 MuHyTa.

Kaza neyete Ha rpuny, Temnepatypa Mopa Aa 6yae nofelueHa Ha MakCuMyM.

%

O

I

MWH
Toct [punoBane 1-2 5
[oBefu KOTNeT, okpeHuTe Kaga [punoBare 24 - 30 4

UCTEeKHe NnonoBuHa BpemMeHa

212 CPIICKU



11. HET'A W HNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

11.1 HanomeHe y Be3u ca unwhewem

<

CpencTBa 3a
ynwhemwe

Mpeamu Aeo ypehaja ounMcTUTE UCKIbYYUBO KPNOM of MUKpochmbepa HaTonrbEHOM MI1akoM
BOJOM U 6narvm AeTepLieHTOM.

Kopuctute pacTtBop 3a unwhere MeTanHux noBpLunHa.

dneke ounctute bnarum AETEPLIEHTOM. HeMOjTe ra HaHOCUTU Ha KaTaliMTU4Ke NOBPLUMNHE.

—<r

YHyTpalwHOocT anapara Tpeba YMCTUTH HaKoH cBake ynoTpebe. HaromunaHa macHoha vnu
ApYyrv ocTaum Mory npoy3poKoBaTh noxap.

[

He uyBajTe xpaHy y anapaTty ayxe og 20 muHyTa. lNMocne cBake ynotpebe, yHyTpaLuHoCT
ypehaja ocyLumTe UCKIbY4MBO KPNoM of Mukpodmbepa.

CBakogHeBHa
ynotpeba
& HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nubop 1 octaBuTe ra Aa ce ocywu. Kopuctute mc-
<+, Krby4MBO Kpry of MUKpoduGepa ca Mnakom BoAOM M Gnarum feTteplieHTom. He nepute fo-
W [aTHy onpemy Y Mallu1HK 3a npatke nocyha.
He unctute gogatHy onpemy ca HenenrbMBOM MOBPLUMHOM aBGpa3vBHUM CPEeCTBOM 3a YMLL-
hetbe 1 owTpuM NnpegmeTma.
Mpu6op P pen

11.2 Kako pa nssagute: Hocauun

peLieTke

MN3BaauTe nodpluke peluetaka ga 6ucre

OYUCTUIIN PEPHY.

Kopak 1 VickrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce
Kopak 2 V3Byuute npearun Aeo noapLuke pe-

LeTke 13 6oyHor 3uaa.

oxnapu. ‘ [
4
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Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHv 4eo noapLuke pe-

LweTke 13 6oyHor 3vaa u YKINnoHuTe ra.

Kopak 4 MocTaBrbare LWnHa 3a NoApLLKY pe-
LIeTKe BpLUM ce 0BpHyTUM pedocne-
oM.

KnuHoBwu Ha Teneckonckum Bohuuama
Mopajy 6uTh OKpeHyTH ka NpeaH0j
CTpaHu.

|

11.3 Kako ga kopucrture:
Katanutnuko unwhemwe

YHyTpaLlHOCT pepHe npemasaHa je

KaTanuTnykum emajnom. Ancopbyje macHohe

TOKOM KaTanuse.

®neke unu rybutak 60oje kaTanUTUYKor
npemMasa Hemajy yTuuaja Ha Ynwhetrse.

Ouuctute nehl-wluy KaTanuTU4kum yniwhewem

Mpe kaTanuTuukor Ynwhersa, YKNOHUTE caB Npubop 13 yHyTpaLH0CTU.

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

MN3abepute MeHn — / Ynwherse

1 NpUTUCHUTE OK TPy nyTa.

Kapa ce ynwhere 3aBpLun, ornawia-
Ba ce 3By4HU curHan. PepHa he ce
NCKIBYYUTU.

Kapa ce nehHuua oxnaaw,
oyncTuTe AHO nehHuLe BNaXHOM
MEKOM Kprom

Tpajaree: 1 4.KaTanutnykn emajn ce cam YUMCTU, HEMO]TE ra YACTUTU KPMOM.

11.4 Kako pa yknoHute u
MoHTUupaTe: BpaTta

Bpata 1 yHyTpaluke cTakrneHe nnove
MOXeTe CKMHYTU Aa 6ucte ux ounctunm bpoj
CTakfeHux nrnova ce pasnukyje kog
pasnuunTux moaena.

/\ YNO30OPEHE!
Bparta cy TeLuka.

/\ OMNPE3

[MaxxrbeMBO pyKyjTe cTaknom, nocebHo oko
mBMUa npeake nnoye. Ctakno Moxe aa
ce cromu.

Kopak 1 OTBOpUTE BpaTa Ao kpaja.

Kopak 2 [loanrHnTe n NPUTUCHUTE CTE3HE
nonyre (A) Ha obema Liapkama Bpa-

Ta.
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Kopak 3

3aTBOpUTE BpaTa pepHe A0 NPBOr Nnornoxaja 3a oTBapawe (NpubnukHo nog yrnom og 70°). Mpu-
OpXuTe BpaTa ca obe CTpaHe v MOBYLUTE UX Harope Yy OAHOCY Ha pepHy Kako bucte nx oasojunu.
Bpata noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha CTabunHoj MOBPLUMHM Ca COMbHOM CTPaHOM OKPEHYTOM Hafd-

one.

Kopak 4

MpuTncHuTe okaup Bparta (B) ca
06e cTpaHe roptse UBULE Ka yHYTpa
fa bucte oTnycTunu cTesHy 3a-
NTUBKY.

Kopak 5

MoByuuTe OKBMp BpaTa Hanpes aa
6ucTe ra yKNoHWnu.

Kopak 6

YXxBaTuTe CTakieHe nnoye 3a rop-
Y VBULY W jeAHY MO jedHY WX U3BY-
umMTe Harope n3 Bohuue.

Kopak 7

OumncTuTe CTakneHy nnoyy BOAOM v
canyHuuom. MaxrbnBo ocylwuuTe
cTakreHy nnovy. He nepute cra-
KreHe nnoye y MalUuHW 3a npate
cynosa.

Kopak 8

HakoH unwhersa, rope onucaHm no-
cTynak obaBuTe CynpoTHUM peao-
cnegom.

Kopak 9 MpBO nNocTaBuTe Makby nrnovy, a 3atum sehy v Bparta.
YBepuTe ce Aa cy cTakna ybayeHa y npaBunaH nonoxaj, jep y cynpoTHoM mMoxe aohwu Ao nperpe-

Baka NoBpLUINHE BpaTa.

11.5 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO30OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

I'Ipe 3aMeHe namMmnuue:

Kopak 1

Kopak 2 Kopak 3

Wckrbyunte pepHy. Cayekajte aa ce
pepHa oxnaau.

WckrbyunTe yTukay kabna 3a Hana-  [JHO YHYTpaLlH0CTU pepHe Npekpuj-
jare pepHe 13 MpexHe yTU4HuLEe. Te Kprom.
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"oprba cujanuua

Kopak 1 OkpeHuTe cTakneHu noknonay ga bucre
ra yKnoHunu.
N
Kopak 2 OumnctuTe cTakneHn noknonad.
Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuom koja je oTnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 MocTaBunTe cTakneHu noknonay,

12. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 lUTa y4MHUTH aKo...

Y cBuM crny4ajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBoM Tabenom, KoHTakTupajTe ca osnawheHnm

CEPBUCHUM LIEHTPOM.

=]
—]

CJ

Anapart ce He yKIbyuyje Unu He 3arpeBa

MpoGnem

MpoBepurTe...

He moxeTe fa ykrbyunte unv kopuctute ypehaj.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha eNeKTPUYHy Mpe-
Xy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

dyHKLMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBatkba je feakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpasa je uckrbyueHa.

Y
KomnoHeHTe

MpoGnem

MpoBepurTe...

Jlamnuua je nckrbyyena.

BrnaxHo neyetbe y3 BEHTUNATOP — je YKIbYYeH.

Jlamna He pagw.

INamnuua je nperopena.

TeMﬂepaTyle/l CEeH30p He paau.

YTukay TemnepaTypHU CEH30p je NOTNyHO ybayeH y
YTUYHULY.
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@ Lndpe rpeLuke

Aucnnej npukasyje...

MpoBepurTe...

00:00

[Howno je fo HecTaHka cTpyje. Mogecute foba AaHa.

AKO ce Ha aucnnejy npykaxe Kog rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, UCKIbyunTe 1 yKIbyumTe KyhHM ocurypay ga
6ucte NoHOBO NokpeHynu ypehaj. AKo ce Kof rpeLlke NoHOBO MNojaBu, obpaTuTe ce oBnawheHoM CepBUCHOM

LEHTPY.

12.2 Nopaum o cepBUCUpakby

YKOMMKO He MOXeTe camu fa npoHafeTe peluere npobrema, o6paTtute ce NpoAasLy U

oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Moaaum noTpe6HN CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NMnoYuLmM ca TEXHUYKUM
kapakTepucTMkama. MNnounua ca TEXHUYKUM KapakTepyucTMkama Hanasu ce Ha NpefH0j CTpaHu
OKBUpA YHYTpaLLHKOCTW anapaTa. HemojTe yknarati nnovuy ca TEXHUYKUM

KapaKTepucTMkama 13 yHyTpallH0CTH anapara.

Mpenopy4yjemMo BaM Aa oBAe 3anulueTe noaatke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponssoaa (PNC)

Cepuijcku 6poj (S.N.)

13. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHdhopmaumje o nponsBoay 1 nNUCT ca uHpopmaumjama o nponsBoay
y cknagy ca nponucuma EY o eko-au3ajHy un o3Hauyerwy eHepreTcke

ecdmkacHocTH

Hasus gob6asrbava

AEG

MpeHtudukauymja mogena

BCE546360M 944188622
BCK546360M 944188623

MHaekc eHepreTcke edpmkacHoOCTH

81.2

Knaca eHepreTcke edmkacHOCTM

A+

MoTpoLuta eHeprje ca CTaHgapAHUM nykbereM, yobuyajeH pe-
KnM

1.09kWh/uumknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, PEXUM ca dhop-
cuparsem BeHTUnaTopa

0.69kWh/uuknycy

Bpoj wynremHa y pepHu

1

MsBop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JauuHa 3Byka

711

Tun pepHe

YrpagHa pepHa

CPICKU
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Maca

BCE546360M 32.5kg

BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBake y gomahunHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

TPUIIOBU — MOCTYMNLY 32 MEPEHE YUMHKA.

13.2 YwTepna eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM Nnomaxy Aa yLteauTe enekTupyHy
eHeprujy TokoM CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte Bparta
anaparTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBaHa.
OppkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspLuheHa
Ha CBOM MecCTy.

Kopuctute meTanHo nocyhe 3a kyBarbe Aa
6ucTe noBehanu ywuteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBare
nehHuuy npe KysBama.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO Nnpunpemare
HEKONUKO jena.

KyBame ca BeHTMnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom Aa bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnora
BeHTunatop 1 namnuua Hactasreajy aa
page. Kaga nckrbyunte anapart, gucnnej

14. CTPYKTYPA MEHWJA
14.1 MeHun

npvikasyje npeoctany Tonnoty. Moxete aa
KOpUCTWTE Ty TOMIOTY Kako GuUCTe XpaHy
ofpanu Tonmnom.

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
CMamM1Te TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe kpaja KyBawa. Kyesane he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TOMnoTy
y anapary.

KopucTute npeoctany TOnnoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONoM

M3abepuTe HajHwke Moryhe nogellaBare
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeoctane
TONMOTE oAapXanu TonnoTy obpoka. Ha
AuCnnejy ce npukasyje MHAMKaTOp npeoctane
TonJsioTe Unu Temnepartypa.

KyBahe ca uckrby4eHOM NiaMnuLiom
VckrbyunTe namnumuy TOKOM KyBahsa.
YKIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyex-e y3 BeHTMNaTop
dyHKUWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBaH-a.

Kapa kopuctuTe oBy hyHKUMjy, Nnamnuua ce
ayToMaTCKM UCKIbyu4yje HakoH 30 cexk.
MoxxeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTVBHOCT CMaHUTU OYEKNBAHY
ywiteny eHepruje.

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3

Kopak 5

q~

?

ON @

q\
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WM3abepute onuujy u3
CTpyKTYpy MeHu n

— — n3abepute

3a ynasy Menu. npUTUCHUTE OK.

W3abepute noa-
ellaBame.

MpunaroauTe Bpea-
HOCT W NPUTUCHUTE

oK.

OK_ NpUTUCHUTE
fa Gucte noTepanun
nogeLuaBama.

OKpeHuTe AiyrMe (hyHKUMje 3arpeBarba Ha NonoXaj 3a UCKIbyumBame Ja 6ucte nsawwnm n3 Mexu.

MeHwu cTpyKTypa
Ly
MoTnomorHyTa npunpema /\e UYnwherse mr/ MopelwaBama @
MopewaBawa
01 LNo6a gaHa Mpomerun 02 OcBeTrbeHoCT gucnneja 1-5
03 3ByKOBM TacTepa 1 — 3ByYHM cur- 04 JaymHa 3ByYHOr curHana 1-4
Han
2 — Knuk
3 - 3Byk je nc-
KrbyYeH
05 TemnepatypHu ceHsop Pag- 1 - Anapmu 06 Tajmep Tokom paga Ykrbyuu/
ta 3acyTaBrbare Uckrbyun
2 - Anapm
07 Csetno Ykrbyun/ 08 Bp3o sarpesane Ykrbyun/
Wckmbyun Wckmbyun
09 LOemo pexum AKTUBaUMOHN 10 Bepavja codteepa [MpoBepa
kda: 2468
11 MoHuwTK cBa nogelwasawa [a/He

15. EKOJTOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumobonom C/:‘)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknupama. Nomosute y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeanHe 1 by ACKor
30paBrba Kao 1y peuuknmpaty oTnagHor
mMaTepujana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom :
HeMojTe 6alaTu 3ajegHo ca cmehem.
[MponsBog BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peuvKknupame 1nu ce obpaTnTe OMNLWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam
poskytol bezchybny vykon na mnoho rokov, priCom sme pouzili inovacné technolégie,
ktoré pomahaju zjednodusovat' zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beZnych spotrebicov.
Venujte, prosim, niekolko minut tomuto navodu a dékladne si ho precitajte, aby ste svoj
spotrebi¢ mohli vyuzivat’ €o najlepSie.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.aeg.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com
Pre vas spotrebi¢ si mozete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:
www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k
dispozicii nasledujuce udaje: Model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom §titku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
(® vseobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH
1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE..........cooiiiiriiriiineiicnccces e 221
2. BEZPECNOSTNE POKYNY ... 223
3. POPIS VYROBKU........oouuiiiiiiiiiiiciisiiseiesieseissei s 225
4. OVLADACIH PANEL.......cooiviiiiiiiciiieiieeiseieseseeescessees s 226
5. PRED PRVYM POUZITIM........coooiiiiriiiiiiiniicisneeceeesesseseee s 227
6. KAZDODENNE POUZIVANIE........c.ooiiiiiiiriiniienieceeceeeeeesceessneenieas 228
7. CASOVE FUNKCIE........couiiiiiiiriiicieciscieeeseseess s 233
8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA........oiriiriiiniiireiineissenseessnes e 234
9. DOPLNKOVE FUNKCIE........ccooiiiiiiiiiiiiieiesiseieseeieeiesesseiseeiesiesneeees 236
10. TIPY ARADY ..o 237
11. OSETROVANIE A CISTENIE.........oooiviimiiniiceecisceeeeeseeseeessenen 239
12. RIESENIE PROBLEMOV......coooviiiiiiiiiciiceieciesieeeseeeeee s 242
13. ENERGETICKA UCINNOST ..o, 244
14. STRUKTURA PONUKY .......coooiiiiiiririiiiceiecesseeseesee e 245
15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA......cc.oviiiiiiiririeieciesisneiees 245
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€ smu pouzivat' deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebica a rozumejL'J pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupne Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebiC detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti
Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
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a rafajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

» Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

» Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

* Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

» Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

+ UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

» Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

» Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodanée
so spotrebicom.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na
instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

» Vstavana jednotka musi splnat’
poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vyska kuchyn-
skej skrinky (minimalna vy-
$ka skrinky pod pracovnou
doskou)

578 (600) mm

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm

Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm

VySka prednej Casti spotre- 594 mm
bic¢a

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm
bic¢a

Sirka prednej &asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej ¢asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebica 567 mm

Hibka zabudovaného spo- 546 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1027 mm
kami

Minimalna velkost' vetracie- 560x20 mm
ho otvoru. Otvor umiestne-

ny na spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

» Vsetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

« Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

« Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, Ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su posSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tito operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka
hortce.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke.
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+ Ak je sietova zasuvka uvoinena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych poéloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom

alebo vybuchu.

* Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebic pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebia pocas jeho
prevadzky budte opatrni. M6zZe z neho
uniknut’ horuci vzduch.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spoOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

+ Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamefa so
spotrebic¢om.

» Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebic¢a, do jeho blizkosti ani nar.
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/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do hortuceho
spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavaijte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vihké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

« Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

* Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa méze vytvorit’ teplo a vihkost’
a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia,

poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mozu
prasknut.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!




» Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic &istite vihkou méakkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, $pongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

« Katalyticky smalt necistite Cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

spotrebica. Nie su uréené na pouzivanie
inym spésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

« Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

« Ak treba dat’ spotrebi€ opravit', obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
udusenia.

» Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebiCoch, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu

3. POPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad

™ 1

IIII‘O

( N n\E;__E
N
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« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

« Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

Ovladaci panel

Ovladac funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Zasuvka pre teplotni sondu
Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

Zaslvacia lidta, odstraniteina

Priehlbina dutiny

—
HEEOONEENBENE

Urovne rostu v rure
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3.2 Prislusenstvo

Droéteny rost
Pre kuchynsky riad, kola¢ové formy, nadoby na
pecenie.

Plech na pecenie
Pre kolace a piskotové kolace.

Hlboky pekacé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

Teplotna sonda
Na meranie teploty vnutri jedla.

Teleskopické listy
Na jednoduchsie vlozenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac.
Ovladac sa vysunie.
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4.2 Prehiad ovladacieho panela

Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.
Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte ovladac
funkcii ohrevu do polohy Vyp.



O 'S M

OK

Casovaé Rychle zohrievanie Osvetlenie rury Teplotna sonda

Potvrdte nastavenia

4.3 Displej

Displej s kiti¢ovymi funkciami.

— --e- 0 >) DEMO
HE-H5:86888

9

B
3
5

0]
a)

G ~
Qsme}:::z' s /S

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele

& ¥ wl e

Blokovanie Sprievodca pecenim Cistenie Nastavenia

>

Rychle zohrievanie

Ukazovatele ¢asovaca

~
D STOP e/

Casomer Koniec Odklad nastavenia ¢asu

©)

Casovaé

Lista priebehu - pre teplotu alebo ¢as. Ked spo-
trebi¢ dosiahne nastavenu teplotu, Ciarovy ukazo-
vatel bude Uplne Cerveny.

Teplotna sonda ukazovatel /‘?

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

5.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim vycistite prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:

(
= = J
=

00:00

Nastavte ¢as. Stlacte tlacidlo: OK.

5.2 Pociatocny predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu ruru.
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Krok €. 1 Vyberte z rury vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.

Krok €. 2

Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: E

Ruru nechajte spustenu jednu h.

Krok €. 3

Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustend 15 min.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

6.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok €. 2 Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

>
H — stla¢enim a podrzanim zapnete funkciu: Rychle zohrievanie. Je k dispozicii pre niektoré funkcie rary.

6.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

)

Teplovzdusné Pecenie

Na pecenie na 3 Urovniach su€asne a na susenie potravin. Teplotu v rire nastavte
0 20 - 40 °C nizSie ako pre Tradi¢né pecenie.

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

X

Mrazené pokrmy

Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranol¢ekov, americkych
zemiakov alebo jarnych zavitkov).

/&)

Pizza

Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.
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Funkcia ohrevu Aplikacia

YY)

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia). Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva
a velkosti mrazenych potravin.

Al
Vihky horuci vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota v dutine sa modze liSit' od nastavenej teploty. Pouzije sa zvySkové tep-
lo. Vykon ohrevu moze byt znizeny. Viac informacii najdete v kapitole ,Kazdodenné
pouzivanie“, poznamky k: VIhky horuci vzduch.

v Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
— Na peéenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej trovni. Na gratino-
ﬁ? vanie a zapekanie.
Turbo gril
— Vstup do ponuky: Sprievodca pe&enim, Cistenie, Nastavenia.
Pmka

6.3 Poznamky k funkcii:Vihky
horuci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena o najefektivnejsia
prevadzka rary.

6.4 Nastavenie:Sprievodca pecenim

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy*, €ast’ Vlhky horuci
vzduch.V$eobecné odporucania tykajuce sa
uspory energie si pozrite v kapitole
,Energeticka uginnost*, éast’ Uspora energie.

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporu¢anu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. PoCas varenia moézete upravit’ aj ¢as a

teplotu.

Ked funkcia skonéi, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.

Na pripravu niektorych pokrmov mézete pou- Uroveii uvarenia pokrmu:

zit’ aj:
« Teplotna sonda Neprepeceny
Stredne
Prepeceny
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
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ON ON ON al°
N \ \ U
E \/\@ P1-P.. oK
Vstupte do ponuky. Vyberte polozku Sprievod- Vyberte pokrm. Stlacte tla-  Vlozte pokrm do rary. Po-
ca pecenim. Stlacte tlacid- Cidlo oK tvrdte nastavenia.

lo OK.

6.5 Sprievodca pecenim

Legenda

Legenda

Teplotna sonda je k dispozicii. Teplotna

sonda zapichnite do najhrubsej Casti po-
/‘? krmu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty Teplotna

sonda sa spotrebi¢ vypne.

E Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

E] Urover roétu.

Na displeji sa zobrazi P a ¢&islo jedla, ktoré
mbzete skontrolovat' v tabulke.

Uroven rostu/prisluSenstvo

Pokrm Hmotnost’
Pecéené hovadzie, ne-
prepecené
Hovadzie pecené, 1-1.5kg; 4 -5cm
stredne prepecené hrubé kusy

Hovadzie pecené,
prepecené

)

/‘?El 2; plech na pecenie

Maso niekolko minut smazte na horcej panvici. Viozte
do spotrebica.

Steak, stredne prepe- 180 - 2209 na kus;
ceny 3 cm hrubé platky

]

/‘?IE“E‘ ;; nadoba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.

Hovadzie pecené/ 1.5 - 2kg
dusené (prvotriedne
hovadzie rebro, maso
z horného stehna, hru-
by bok)

/?E 2; nddoba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minat smazte na horucej panvici. Dolejte
tekutinu. Vlozte do spotrebica.

Hovadzie pecené, ne-
A rrepecené (pomalé
pecenie)

Hovadzie pecené,
stredne prepeéené
(pomalé pecenie)

1-1.5kg; 4 -5cm
hrubé kusy

Hovadzie pecené, do-
Bl bre prepegené (po-
malé pecenie)

/‘?E‘ 2; plech na pecenie

Pouzite svoje obitibené koreniny alebo jednoducho sola
Cerstvo namleté korenie. Maso niekolko minat smazte na
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
m Filety, neprepecené
(pomalé pecenie)
Filety, stredne prepe- . = 2; plech na pecenie
y 05-15kg;5-  poyzite svoje obitibené koreniny alebo jednoducho sol a

B

¢ené (pomalé pece-
nie)

—
—

Filety, prepecené (po-
malé pecenie)

6 cm hrubé kusy

gerstvo namleté korenie. Maso niekolko minGt smaZte na
horucej panvici. Vlozte do spotrebica.

Telacie peéené (napr.

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?El 2; nadoba na pecenie na drétenom roste

plece) hrube kusy Pouzite svoje oblubené koreniny. Dolejte tekutinu. Pecte
prikryté.
Pecena bravéova 1.5 - 2kg L — «
krkovicka alebo ple- /?E‘ 2; nadoba na pecenie na r9§te
ce Po polovici doby pripravy maso obratte.
Tahané bravéové (po- 1.5-2kg

5]

malé pecenie)

/‘?E‘ 2; plech na pecenie

Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy maso obratte.

B

Cerstvé karé

1-1.5kg; 5-6 cm
hrubé kusy

/‘?E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.

B

Rebierka

2 - 3kg; pouzite su-
rové, 2 -3 cm ten-
ké rebierka

B 3; hlboka panvica
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obratte.

N

Jahnacie stehno s
kostami

1.5-2kg; 7-9cm
hrubé kusy

/‘?E 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
Podlejte. Po polovici doby pripravy méaso obrat'te.

B

Celé kuréa

1 - 1.5kg; Cerstvé

/‘?E‘ 2; zapekacia nadoba na plechu na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy kuréa obratte.

B

Polovicka kurcata

0.5 - 0.8kg

/‘?E 3; plech na pecenie

Pouzite svoje oblubené koreniny.

(S|

Kuracie prsia

180 - 2009 na kus

/‘?[EE 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny. Maso niekoiko minGt
smazte na horucej panvici.

N

Kuracie stehna, cer-
stvé

/‘?‘E‘ 3; plech na pecenie

Ak ste kuracie stehna najskér marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dlhSie.

Celd kacka 2-3kg /‘?E‘ 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
E Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZte méaso na nad-
obu na pecenie. Po polovici doby pripravy kacku obratte.
Cela hus 4 - 5kg

/?E‘ 2; hlboka panvica

Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZzte méaso na hiboky
plech na pecenie. Po polovici doby pripravy hus obratte.
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

N

Sekana

1kg

/‘?E 2; dréteny rost

Pouzite svoje oblubené koreniny.

B

Cela ryba, grilovana

0.5 - 1kg na rybu

/?‘E‘ 2; plech na pecenie

Naplrite rybu maslom a pouzite svoje obitibené koreniny
a bylinky.

B

Rybie filé

EEl 3; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.

N

Tvarohovy kola¢

B 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na droéte-
nom roste

)

Jablkovy kolac

E 3; plech na pecenie

B

Jablkova torta

E 2; okruhla forma na kola¢ na drétenom roste

B

Jablkovy kola¢

E 1; @ 22 cm okruhla forma na kola¢ na drétenom
roste

m §Bi:;:lvlv(;les - ¢ok. su- 2kg cesta B 3; hiboka panvica
@ Cokoladove muffiny ) E 3; plech na muffiny na drétenom roste
@ Bochnikovy kolac ) E 2; forma na bochnik na drétenom roste
m Pecené zemiaky Tkg B 2; plech na pecenie
Na plech na pecenie polozZte celé zemianky so Supkou.
Americké zemiaky kg B 3; plech na pecéenie vystlany papierom na pecenie
ﬁ Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakrajajte zemiaky na
kusky.
(z;;;:;‘i’r?ga miesana 1-1.5kg E 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
@ Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleninu nakrajajte na
kusky.
m Krokety, mrazené 0.5kg El 3: plech na pe&enie
@ Hranoléeky, mrazené 0.75kg El 3: plech na pe&enie
@ mzz;;‘;l:iles::l?;;i 1-1.5kg EZ; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
Zapecené zemiaky 1-1.5kg

E;i

(surové zemiaky)

E 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm otocte.

E

Cerstva pizza, tenka

EE‘ 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
m Cerstva pizza, hruba - EEl 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
E Stany kolac ) E 2; plech na pecenie na drétenom roste
m Eﬁﬁ):;alciabattalbiely 0-8kg EE‘ 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
rélizly chlieb si vyZaduje viac ¢asu.
Celozrnny/razny/ 1kg

tmavy celozrnny
chlieb vo forme na
bochnik

E

EE| 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie / dréteny rost

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia
Q Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.
Casomer

Po uplynuti ¢asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu sa zastavi.

STOP

Cas pripravy

@ OdlozZenie zaciatku alebo konca varenia.

Odklad nastavenia ¢asu

@ Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’ rury.

Casovaé

Casovac zapnete a vypnete tak, zZe zvolite: Ponuka, Nastavenia.

7.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
)\ 1
( ( \ _‘ﬂ’_
Presny &as zmenite v ponuke volbou Nastavenia, .
Presny &as. Nastavte hodiny. Stlacte tlacidlo: OK.
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Nastavenie: Casomer

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
N Na displeji sa zo- AN
brazi: ( \
0:00
Stiaéte tiaidio: O. Nastavte funkciu Casomer Stiaste tiagidio: OK.

@ Casovad zaéne ihned odpoditavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
e Na displeji sa zo- \ e
(v \ brazi: ( \
0:00
- STOP
Vyberte funkciu ohre- ~ Opakovane stlacte: Nastavte ¢as vare- ; o OK
vu a nastavte teplotu. QD nia. Stlacte tlacidlo: .

@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu

Krok €.1  Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5 Krok €. 6
( e Na displeji (v \ N ( e
\ Na displeji \
Q @ sa zobrazi: O sa ZObI")aZJI'I Q @
presny gas
Ty
START sTop

\f/yblff.te Opakovane Nastavte das Stlacte tlagid- 3 Nasl'ith? Stlacte tla-

unkciu . &as skonée-

onrevs. stiadte: . spustenia. lo: OK, nia. gidlo: OK.

@ Casovaé zaéne odpoditavat’ v nastavenom &ase spustenia.

8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

. Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
/\ VAROVANIE! zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.

234 SLOVENSKY



Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasUvacich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.

8.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:

C ”?

Teplota v rure. Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu teplotu. Nepouzivajte s tekutymi po- Pocas varenia musi zostat' v pokrme.
krmami.

8.3 Sposob pouzivania: Teplotna sonda

Krok ¢. 1 Zapnite ruru.

Krok ¢. 2 Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmerite teplotu rury.

Krok €. 3 Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu Zapekaciu nadobu
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Vlozte $picku Teplotna sonda do stredu mésa alebo  Vlozte Spicku Teplotna sonda presne do stredu zapekacej
ryby, podla moznosti do najhrubsej ¢asti. Uistite sa, nadoby. Teplotna sonda ma byt poc¢as pecenia stabilne
Ze minimalne 3/4 Teplotna sonda su vnutri pokrmu.  na jednom mieste. Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Pouzite okraj nadoby na pecenie na podopretie silikono-
vej rukovati Teplotna sonda. Spicka Teplotna sonda by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

Krok ¢. 4 Zasurnite Teplotna sonda do zasuvky v prednej Casti rary.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.

Krok &.5 Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.

Krok¢.6  OK._ stladenim potvrdte.

Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. MoZete si vybrat, ¢i budete v va-
reni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepecena.

Krok €.7  Vytiahnite zastrcku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z rury.
/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia, pretoze sa Teplotna sonda zohreje. Pri od-
pajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut,, ovladaci panel je zablokovany.

A @ OK _ stiagte a podrte, ak cheete QDOK — stladte a podrzte, ak to
zapnut' funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

OOoK

@ 3x B — zablika, ked sa blokovanie zapne.
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9.2 Automatické vypinanie

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite @
Ziadne nastavenia, z bezpecnostnych °C (h)

dévodov sa spotrebic po urcitom ¢ase vypne.

250 — maximum 3
@ Funkcia automatického vypnutia nebude
°c (h) fungovat pri tychto funkciach: Osvetlenie

rary, Teplotna sonda, Odklad nastavenia
30-115 125 Easu.
120 - 195 8.5 .. s

9.3 Chladiaci ventilator
200 - 245 5.5

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikach s iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva
a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri peceni fungovat inak ako spotrebic, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporuéané nastavenia teploty, ¢asu pec€enia a urovne v rare pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhiadajte nastavenie pre podobny recept.

10.2 Vihky horuci vzduch

V zaujme Co najlepSich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

Pouzite tretiu Groven v rare.

Y O

¢ C) (min)
Zapecené cestoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené zemiaky 180 - 200 70 -85
Moussaka 170 - 190 70 - 95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy puding 190 - 200 55-70
RyZovy puding 170 - 190 45 - 60
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%

O

(°C) (min)
Jablkovy kola¢ z piskétového cesta (okruhla forma na 160 - 170 70-80
kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70

10.3 Vlhky hortci vzduch — odporuc¢ané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Nadobky na suflé

Forma na pizzu Forma na peéenie Forma na korpus
. . . . Keramicka . .
Tmava, matna Tmava, matna . Tmava, matna
riemer 28 cm priemer 26 cm 8 om priemer, 5 priemer 28 cm
p cm vyska

10.4 Tabulky peéenia pre skii$obné
institaty

Informacie pre skusobné ustavy
Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.
Pecenie na jednej Urovni — pecenie vo formach

Y

O

°C min

Piskoétovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45 - 60 2
Piskoétovy kola¢ bez tuku Tradi¢né pecenie 160 45 - 60 2
Jablkovy kolag¢, 2 formy Teplovzdus$né Pecenie 160 55-65 2
@20 cm

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie 180 55-65 1
@20 cm

Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-35 2
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie 140 25-35 2

Pecenie na jednej Urovni — piSkétovy kolac
Pouzite tretiu uroven v rure.
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%

o=
—]

L]
°C min
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Teplovzdu$né Pecenie 150 20-30
hrejte prazdnu raru
Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Tradi¢né pecenie 170 20-30

hrejte prazdnu raru

Viacuroviiové pecenie — piskotovy kolac

%

°C min
Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-45 2/4
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdu$né Pecenie 150 25-35 1/4
predhrejte prazdnu rdru
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45-55 2/4
Jablkovy kolag, 1 forma na Teplovzdu$né Pecenie 160 55 - 65 2/4

mriezku (9 20 cm)

Gril

Prazdnu raru predhrievajte 5 minut.

Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

%

min
Hrianky Gril 1-2 5
Hovadzi steak, po uplynuti polovice  Gril 24 - 30 4

Casu obratte

11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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11.1 Poznamky k ¢isteniu

< Prednu stranu spotrebica ocistite iba handri¢kou z mikrovlakien namocenou v teplej vode
s jemnym cistiacim prostriedkom.

Na &istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym ¢istiacim prostriedkom. Neaplikujte ho na katalytické povrchy.

Cistiace pro-
striedky
A Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat' na na-
= Y| sledok vznik poziaru.

Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako 20 minudt. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba
Kazdodenné  handrickou z mikrovlakien.

pouzivanie

Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo

e,
W sa nesmie umyvat’ yvacke ri
yvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami

A ani predmetmi s ostrymi hranami.
PrisluSenstvo

11.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’
ruru.

Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich ﬂ&

list od bo¢nej steny.

Krok €.3  Zadnu cast'list odtiahnite od bo¢nej ] T
steny a listy vyberte. 1/—5/‘/2 58
Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac- (¢} -‘; _ H
nom poradi. 9 2 alg
Pridrziavacie koliky na teleskopickych = \Z -
listdch musia smerovat’ dopredu. S 5|
Cal }: 5
P
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11.3 Sposob pouzivania: Katalytické | Zmena farby katalytického povrchu alebo
Cistenie flaky nemaju negativny vplyv na istenie.

Dutina je pokryta katalytickym smaltom.
Absorbuje tuk pocas katalyzy.

Ruru vycistite s funkciou Katalytické Cistenie

Pred katalytickym cistenim vyberte vSetko prislusenstvo.

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Zvoite funkciu Ponuka — / Cistenie ~ Po skonéeni ¢istenia zaznie zvukovy ~ Ked rdra vychladne, vygistite dno
m'/ a trikrat stlacte OK_ signal. Rura sa vypne. rary jemnou vihkou handrickou

Trvanie: 1 h.Katalyticky smalt je samodistiaci, necistite ho handrickou.

11.4 Vybratie a insStalacia: Dvierka

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete
vybrat', aby ste ich vycistili. Pocet sklenenych
panelov dvierok je pre rdzne modely odliSny.

/\ VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

/\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo méze prasknut'.

Krok ¢. 1 Dvierka Uplne otvorte.

Krok €. 2 Nadvihnite a stlacte upinacie paky
(A) na oboch pantoch dvierok.

Krok €. 3 Dvierka rary privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka rury uchopte
po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka poloZte vonkajSou stranou nadol
na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok €. 4 Uchopte ram dvierok (B) po stra-
nach v hornej Casti a zatlacte ich
smerom dnu, aby sa uvolnila upev-
fovacia zapadka.

Krok €. 5 Ram dvierok vyberte potiahnutim
smerom dopredu.

Krok ¢. 6 Sklenené panely dvierok uchopte
na ich hornej hrane a po jednom ich
vytiahnite smerom nahor z uchytiek.
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Krok €. 7 Skleneny panel vygistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny pa-
nel dokladne osuste. Sklenené pa-
nely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. 8 Po &isteni zvolite opadny postup.

Krok €. 9 Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.
Uistite sa, Ze su skla vloZzené v spravnej polohe, inak sa mbze povrch dierok prehriat’.

11.5 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka méze byt horuca.

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok ¢. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handri¢ku.
rura studena.

Horné osvetlenie

Krok €. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

V4
i
N

Krok €. 2 Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 3 Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.

Krok €. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

12. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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12.1 Co robit’, ak...

V pripadoch, ktoré nie s uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.

.
i Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, ¢i...

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’ alebo ovladat.

Spotrebic je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Blokovanie je vypnuté.

Y
Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do zasuvky.

@ Chybové kédy

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, ¢i...

00:00

Doslo k vypadku napéjania. Nastavte presny ¢as.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kdd, ktory nie je uvedeny v tejto tabuike, vypnutim a zapnutim domovej poistky
reStartujte spotrebi€. Ak sa chybovy kod objavi znova, obrat'te sa na autorizované servisné stredisko.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom titku. Typovy &titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebic¢a. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny

spotrebica.

Odporac¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)
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13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BCE546360M 944188622
BCK546360M 944188623

Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej U€innosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

1.09kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej 0.69kWh/cyklus

nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 711

Typ rary Zabudovana rara
BCE546360M 32.5kg

Hmotnost’
BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné rury a grily — metd-

dy merania vykonu.

13.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ asto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebi¢ pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.
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Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa
zobrazi zvySkové teplo. Teplo mdzete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.



Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

14. STRUKTURA PONUKY
14.1 Ponuka

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5
(' ON ON @ O

Vyberte voliteint
funkciu zo Struktury
Ponuka a stlacte

oK

— — vyberte pre
vstup do Ponuka.

Vyberte nastavenie. OK _ stiagenim po-

Upravte hodnoty a
stlacte OK.

tvrd'te nastavenie.

Ovladac funkcii ohrevu otocte do polohy vypnutia na ukonéenie Ponuka.

Ponuka Struktara

LY
Sprievodca pecenim /f’

Cistenie rrrr/

Nastavenia @

Nastavenia
01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Toény tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 - Cvaknutie
3 - Vypnuty
zvuk
05  Teplotna sonda Akcia 1-Signal a 06 Casovag Zap./Vyp.
stop
2 - Signal
07  Osvetlenie rary Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Rezim Demo Aktivacny kéd: 10 Verzia softvéru Kontrola
2468
11 Zrusit' vSetky nastavenia Ano/nie

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

prostredie a zdravie fudi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiCov.
Nelikvidujte spotrebic¢e oznacené symbolom

A%
Materialy oznacené symbolom TP odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrante Zivotné
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zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo

& spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
= SPOIu s odpaaom z aomacnostl. Vyrobo mestsky L:Irad.

odovzdajte v miestnom recyklacnom
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ZA POPOLNE REZULTATE

Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali ta izdelek AEG. Ustvarili smo ga, da bi vam zagotovili
dolgoletno brezhibno delovanje z inovativnimi tehnologijami, ki pomagajo poenostaviti
zZivljenje — s funkcijami, ki jih ne morete najti pri obi¢ajnih napravah. Prosimo, vzemite si

nekaj minut za branje, da ga kar najbolje izkoristite.
Obiscite nase spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
@ in informacije glede popravil:
www.aeg.com/support
g Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:
a/ www.registeraeg.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso
’E napravo:

www.aeg.com/shop

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska

Stevilka.
Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

/N Opozorilo / varnostne informacije
® Splo3ni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACHE.....cccccccccceceteiionienooeensenesnennennnneneeessese s 248
2. VARNOSTNA NAVODILA. ....ccccceesseiiiesisiiiiieieneessesensessesseneneeesssssss 249
3. OPIS IZDELKA.....ooooop oo 252
4. UPRAVLIALNA PLOSCA.......oooooooeeeeeeeee s 253
5. PRED PRVO UPORABO.........ooooooooresrtsrssssssssssssssssssieieessenesensneneens 254
6. VSAKODNEVNA UPORABA. .........ooovvviiiiiieieeneeevensnsssssssssesneenessssss s 254
7. CASOVNE FUNKCIJE .....ooooooooeeoeees s 259
8. UPORABA DODATNE OPREME ........occcccoeesssseeesssssssssssosiooiseneeeenenenees 261
9. DODATNE FUNKCIJE ...vvvvocorreereesssssesssssssisiceecssessnsnssnnee 263
10 NAMIGH IN NASVETL. ......ooooosssoeeeeeeccooiosessessessenneeeeeeeeeees 264
11. VZDRZEVANJE IN CISCENUE ....ooooooooooseeeecesesssseceeenenenensnenee 266
12. ODPRAVLIANJE TEZAV.........ooieiriiiiiiiosiiiimiiieesessssssssssssssneneeeeseeesesee 269
13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST ..o 270
14. STRUKTURA MENIA......ccooooiiiiiiiiiiiiiiiieeeieeneessssssssssesesseeeeeeseesssss s 271
15. SKRB ZA OKOLUE.........oovooooeiveccceieeessnsnssssssseeneeeeeseese s 272
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zaScCita vklopljena.

Otroci ne smejo izvajati ¢iS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€is¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
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takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

« NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

+ OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

» Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza « Ne names$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.
/\ OPOZORILO! » Upostevajte navodila za namestitev,
. prilozena napravi.
To napravo lahko namesti le strokovno +  Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
usposobljena oseba. je tezka. Vedno uporabljajte zagitne

rokavice in prilozeno obutev.

Odstranite vso embalazo. ; e
Naprave ne vlecite za rocaj.
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* Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

» Vgrajena enota mora ustrezati zahtevam
glede stabilnosti standarda DIN 68930.

Najmanjsa viina omarice
(najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)

578 (600) mm

Sirina omarice 560 mm

Globina omarice 550 (5650) mm

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskodujete vti¢a in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblasCenega servisnega centra.

* Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

e Za$cita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢éno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

« Vti¢ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

« Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljuni kabel, Ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

« Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

« Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

Visina sprednjega dela na- 594 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 576 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 567 mm
Vgradna globina naprave 546 mm
Globina ob odprtih vratih 1027 mm
Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm
Eevalne odprtine. Odprtina

na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu

na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poskodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

2.2 Elektriéne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektriCcnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

» Naprava mora biti ozemljena.

» Preverite, ali so parametri s ploSCice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.
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» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

* Po vsaki uporabi izklopite napravo.

« Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro¢ega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.




» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzrogi
mesanico alkohola in zraka.

» Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

« Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emaijla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti viaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

» Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

» Ce napravo namestite za ploS¢o
pohisStvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
ploS¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poSkodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

* PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene ploS¢e lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

« Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da preprecite
poSkodbe materiala na povrsini.

* Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiS€enje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za CiSCenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

« Kataliticnega emajla ne Cistite s Cistilnimi
sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb, poZara ali
poskodb naprave.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo lo€eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

» Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz vtiCnice.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.
* Napravo izkljucite iz napajanja.
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» Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

« Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali Zivali ujeli v napravo.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

Upravljalna plosc¢a

Gumb za funkcije pecice

Prikazovalnik

Upravljalni gumb

Vtinica za tipalo za jedi
Grelnik

Lu¢

[% E"r‘n ﬁ\@_

Ventilator

Nosilec police, snemljiv

I3

®

(LAY
BA & Haﬁ

Vboklina pecice

=
2o fofol~Jolol~Jolng

Polozaiji polic

3.2 Pripomocki

Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

Peka¢ za pecivo
Za pecivo in biskvit.

Za peko in prazenje, ali kot posoda za zbiranje
mascobe.

Posoda za zar/pekac i
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Sonda za hrano
Za merjenje temperature v notranjosti hrane.

Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in odstranjevanje
pekacev in resetke.

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izsko€i.

4.2 Pregled upravljalne plosée

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice.
Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za
izklop, da izklopite pecico.

O 'S

£ M OK

Casovnik Hitro segrevanje

Osvetlitev

Sonda za hrano Potrditev nastavitve

4.3 Prikazovalnik

°BEAHE6E
INGE- IV

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji

@ ¥

Klju¢avnica Kuharski pomo¢nik

wl %

Ciséenje Nastavitve

>»>

Hitro segrevanje peci-
ce

Prikazovalniki programske ure

Q

Odstevalna ura

STOP
Konec

S O

Zamik vklopa Cas delovanja
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Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.

Sonda za hrano indikator /'?

5. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Zacetno ciScenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite ¢as:

(O
[ b =4 N

Nastavite programsko uro. Pritisnite OK.

5.2 ZacCetno predgrevanje
Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno

ogrevajte.
1. korak 1z pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce resetk.
2. korak
ora Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: E]
Pecica naj deluje 1h.
3. korak

Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: .
Pecica naj deluje 15min.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraevanje prostora.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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6.1 Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak

Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.

2. korak

Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

>>
H - pritisnite in drzite za vklop funkcije: Hitro segrevanje pecice. Na voljo je samo za nekatere funkcije pecice.

6.2 Funkcije pecice

Funkcija pecice

Aplikacija

)

Vroc€i zrak

Za socasno pecenje na do treh visinah pecice in susenje Zivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri Gretje zgoraj/spodaj.

Gretje zgoraj/spodaj

Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

*

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

A

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od koligine in
>}£< velikosti zamrznjene hrane.
Odtaljevanje
I Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
if funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastavljene. Uporabljena je aku-
[ Yl mulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte

Vlazno pecenje

poglavje »Dnevna uporaba«, Opombe: VlaZzno pecenje.

Infra pecenje

vev Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.

Zar

— Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in
ﬁf dodatno zapeéenost.

Meni

Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Ciséenje, Nastavitve.
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6.3 Opombe:Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede eko zasnove (v skladu zEU
65/2014 inEU 66/2014). Preizkusi v skladu z
IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

6.4 Kako nastaviti:Kuharski pomo¢nik

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«,Vlazno
pecenje.Splosna priporocila za varevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska
ucinkovitost«, VarCevanje z energijo.

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite funkcijo
za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite tudi med

kuhanjem.

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo:

Stopnja zapecenosti jedi:

Sonda za hrano

* Manj pec¢eno
* Srednja
« Bolj pe¢eno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
S I B I
E \/\ff P1-P... oK

Vstopite v meni. Izberite Kuharski pomo¢-

nik. Pritisnite OK

K Vstavite jed v pecico. Potr-

. i O
Izberite jed. Pritisnite dite nastavitev.

6.5 Kuharski pomo¢nik

Legenda

Legenda

Sonda za hrano je na voljo. Sonda za hra-
no postavite v najdebelejsi del jedi.
Naprava se izklopi, ko je doseZena na-
stavljena temperatura Sonda za hrano.

”?
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Preden zacnete peci, predhodno ogrejte
aparat.

[

Visina reSetke.

=

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.



Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

H

Goveja pecenka,
manj peéena

]

Goveja pecenka,
srednje pecena

&

Goveja pec¢enka, do-
bro pecena

1-1.5kg;4-5cm
debelih kosov

/?E‘ 2; pekac za pecivo

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

=

Zrezek, srednje pe-
cen

180 - 2209 na kos;
3 cm debele rezine

/‘?[EE 3; posoda za pec€enje na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

&

Pecenal/dusena gove-
dina (brzolna pec¢en-
ka, notranje stegno,
debela potrebusina)

1.5 - 2kg

/‘?‘E‘ 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe¢enje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
no. Vstavite v aparat.

Goveja pec¢enka,
manj pe¢ena (pecenje
z nizko temp.)

~ I |

Goveja pec¢enka,
srednje pecena (pe-
&enje z nizko temp.)

Goveja pecenka, bolj
pecena (pecenje z niz-
ko temp.)

1-1.5kg;4-5cm
debelih kosov

/‘?‘E‘ 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene za¢imbe ali preprosto sol in
sveze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vrogi po-
sodi. Vstavite v aparat.

File, manj pecen (pe-
¢enje z nizko temp.)

B

File, srednje pec¢en
(pecenje z nizko
temp.)

=Y
—_

File, dobro pecen
(pecenje z nizko
temp.)

0,5 -1,5kg; 5 - 6cm
debelih kosov

/‘?E 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zacimbe ali preprosto sol in
sveze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vrogi po-
sodi. Vstavite v aparat.

Telecja pecenka (npr.

0.8 - 1.5kg; 4 cm

/‘?E 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje

plece) debeli kosi Uporabite vase priljubljene zac¢imbe. Dodajte tekocino.
Pecite pokrito.
chenvsvmjskl vrat 15-2kg /‘?E‘ 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
ali plece - or )
Po polovici ¢asa pe¢enja meso obrnite.
Svinjina (pecenje z 1.5 - 2kg

B

nizko temp.)

/‘?E 2; pekac za pecivo

Uporabite va$e priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite, da se enakomerno zapece.

E

Ledvena pecenka,
sveza

1-1.5kg; 5-6 cm
debelih kosov

/‘?E‘ 2; posoda za pec€enje na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene zaéimbe.

B

Rebrca

2 - 3kg; uporabite
surova, 2 - 3cm
tanka rebrca

El 3; globok pekaé
Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci asa pe€enja meso obrnite.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

N

Jagnjecje stegno s
kostmi

1.5-2kg; 7-9cm
debelih kosov

/‘?E 2; posoda za pecenje na pekacu za pecivo
Dodaijte tekocino. Po polovici €asa pecenja meso obrnite.

B

Cel pis¢anec

1 - 1.5kg; sveze

/?‘E‘ 2; mesni zvitki na pekaéu za pecivo
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja piS€anca obrnite, da se enakomerno zapece.

B

Pis€anec, polovica

0.5 - 0.8kg

/‘?E 3; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zacimbe.

(S|

Pis¢ancje prsi

180 - 200g na kos

/?EE 2; mesni zvitki na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Nekaj minut prazite
meso v vroci posodi.

N

Pis€ancja bedra, sve-
Za

/‘?E 3; pekac za pecivo

Ce ste pi$¢angja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.

N

Raca, cela

2 -3kg

/‘?El 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene zadimbe. Postavite meso v
posodo za pecenje. Po polovici ¢asa pecenja raco obrni-
te.

]

Gos, cela

4 -5kg

/‘?El 2; globok pekaé

Uporabite vase priljubljene zadimbe. Postavite meso na
globok pekac. Po polovici ¢asa pecenja gos obrnite.

N

Mesna Struca

1kg

/P‘E‘ 2; mreza za pecenje

Uporabite vase priljubljene zacimbe.

(5

Cela riba, pec¢ena na
Zaru

0.5 - 1kg na ribo

/‘?El 2; pekac za pecivo

Napolnite ribo z maslom in uporabite vase priljubljene za-
¢imbe in zelis¢a.

B

Ribji file

EE‘ 3; kozica na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.

N

Skutna torta

E 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje

B

Jaboléni kolaé

E 3; pekac za pecivo

B

Jaboléna pita

E 2; model za pito na mrezi za pecenje

B

Jaboléna pita

B 1; @ 22 cm model za pito na mrezi za pecenje

Cokoladni kolaé z
lesniki

2kg testa

B 3; globok pekac¢

)

Cokoladni muffini

E 3; pekac¢ za muffine na mrezi za pe€enje

()

Biskvitno pecivo

E 2; model za kruh na mrezi za pecenje
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema

Q Pecen krompir Tkg El 2; pekac za pecivo
Postavite cele neolupliene krompirje na pekac za pecivo.
Eg:sm krompir v ob- Tkg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
@ Uporabite vase priljubljene zacimbe. Narezite krompir na
kose.
glaeriana zelenjava na 1-1.5kg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
@ Uporabite vase priljubljene za¢imbe. Narezite zelenjavo
na kose.
m Kroketi, zamrznjeni 0.5kg B 3; pekaé za pecivo
EE g]:;:;tj:':omplr, za- 0.75kg B 3; pekaé za pecivo
@ ?:i::jaatas/zsﬂﬁ?rjnaivlgza_ 1-1.5kg BZ; mesni zvitki na mrezi za pecenje
nja listici
Gratiniran krompir 1-1.5kg

B 1; mesni zvitki na mrezi za pecenje
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.

E;i

(surov krompir)

Sveza pizza, tanka

E

EEl 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko

Sveza pizza, debela

E

EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko

Kis - . - —
@ s El 2; model za peéenje na mrezi za pecenje
m z;:l;l:t?:l;‘:)::irllifllj(ﬁ ! 0.8kg EIE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
Vec¢ ¢asa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnati/rzeni/€rni 1kg

kruh v modelu za E.El 2; pek'at': za pecivo, obdan s papirjem za peko /
kruh mrezo za pecenje

E

7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija Aplikacija

Q Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

Odstevalna ura

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvoéni signal, funkcija pecice pa se izklopi.
STOP
Cas priprave

@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

Zamik vklopa
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Casovna funkcija Aplikacija

@ Najvec je 23 urin 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice.

. Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.
Cas delovanja

7.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak
)\ |
( Q ( y _\U'_
Za spremembo ure vstopite v meni in izberite Na- ’ o
stavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak
N Na prikazovalniku e
se prikaze: ( \
0:00
Pritisnite: @ Nastavite Odstevalna ura Pritisnite: OK.

@ Programska ura za¢ne takoj odstevati ¢as.

Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

N . . N
-N- Na prikazovalniku ) -N-
(v \ se prikaze: ( \
0:00
JA

Izberite funkcijo pecice  ponavljajoge priti- STor Nastavite ¢as kuha-

in nastavite temperatu- skalte @ nia. Pritisnite: OK
ro. N

@ Programska ura zacne takoj odstevati cas.
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Nastavitev: Zamik vklopa

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
. Na prikazo-
(' N Na prika- (' NV . (' N
ON 2N ‘ \ -N- valniku se O Nz
zovalniku O N
Q @ se prikaze: @ P”_'f:?lfe- Q @
ura '
@ zace Dzn
i Ponavljajoce : N USTAVI- e
fljgﬁgti pritiskajte. TEK Nastavite Pritisnite: TRV Nastavite  Pritisnite:
pe(:icé @ zadetni ¢as. OK konéni &as. OK.

@ Programska ura za¢ne odStevati ¢as ob nastavljenem zacetnem ¢€asu.

8. UPORABA DODATNE OPREME

/\ OPOZORILO! 8.1 Vstavljanje opreme

Odleite si poalavia o varnosti Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
gle) pogiavj : so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:
Mrezo potisnite med vodili nosilca reSetk .

Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

8.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.
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Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C ?

Temperatura pecice. Temperaturo jedra.

Za najboljse rezultate kuhanja:

Sestavine morajo imeti sobno tem-  Ne uporabljajte za tekoce jedi. Med pecéenjem mora ostati v jedi.
peraturo.

8.3 Uporaba: Sonda za hrano

1. korak Vklopite pecico.

2. korak Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe Zlozenka

Vstavite konico Sonda za hrano v sredino mesa ali ri-  Vstavite konico Sonda za hrano to€no na sredini mesne-
be, ¢e je mozno, v najdebelejsi del. Prepricajte se, da ga zvitka. Sonda za hrano med pe¢enjem mora biti trdno
je vsaj 3/4 Sonda za hrano v jedi. na enem mestu. Za to uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski roéaj Sonda za hra-
no. Konica Sonda za hrano se ne sme dotakniti dna poso-

de za peko.

4. korak Vkljuc€ite Sonda za hrano v vti¢nico na spredniji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

/? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.

OK_ pritisnite za potrditev.
Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvo¢ni signal. Izberete lahko prekinitev delova-
nja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.
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7. korak Odstranite Sonda za hrano vti¢ iz vtiénice ter vzemite jed iz pecice.

/\ OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin, ko se Sonda za hrano segreje. Ob izkljucitvi in od-
stranjevanju iz jedi bodite previdni.

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Klju€avnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$ca je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plosca je zaklenjena.

M @OK - pritisnite in drzite za vklop @OK - pritisnite in drzite, da jo izklo-
funkcije. pite.
Oglasi se zvoéni signal.

OOoK

@ 3 x E'I - utripne, ko je zapora vklopljena.

9.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po
dolo¢enem ¢asu izklopi, ¢e deluje funkcija
pecice in ne spremenite nastavitev.

(°C) @ (h)

250 - maksimalno 3

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

Samaodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik
vklopa.

9.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.
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10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pecenje

®

Temperature in ¢asi pecenja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

Lastnosti vaSe naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
Cene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in polozaj reSetk za dolocene vrste hrane.

Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

10.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

Uporabite tretji polozaj reSetk.

¥ O

(°C) (min.)
Gratinirane testenine 200 - 220 45-55
Gratiniran krompir 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70 - 95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70 -85
Kruhov narastek 190 - 200 55-70
RiZev puding 170 - 190 45 - 60
Jabol€no pecivo iz umeSanega testa (okrogel model za 160 - 170 70-80
pecenje)
Beli kruh 190 - 200 55-70

10.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.

 ~

Majhne posodice v
za pecenje in ser-

Posoda za pico Pekaé za peko viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika . Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-

premer 28 cm premer 26 cm premer 28 cm

na5cm
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10.4 Razpredelnice za pec€enje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z: EN 60350, IEC 60350.

Peka na enem nivoju - peka v modelih za pecenje

Y

O

°C min

Pusti biskvit Vroci zrak 160 45 - 60 2
Pusti biskvit Gretje zgoraj/spodaj 160 45 - 60 2
Jabol¢na pita, 2 modela za Vro¢i zrak 160 55-65 2
pecenje @ 20 cm

Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj 180 55 -65 1
pecenje @ 20 cm

Masleni piskoti Vroci zrak 140 25-35 2
Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj 140 25-35 2

Peka na enem nivoju - biskuviti
Uporabite tretji polozaj resetk.

Y

°C min
Drobno pecivo (20 kosov na pe-  Vrodi zrak 150 20-30
kac), predhodno ogrejte prazno
pecico
Drobno pecivo (20 kosov na pe-  Gretje zgoraj/spodaj 170 20-30

kac), predhodno ogrejte prazno
pecico

Peka na vec nivojih — biskuviti

Y

°C min
Masleni piskoti Vrog€i zrak 140 25-45 2/4
Drobno pecivo (20 kosov na Vrogi zrak 150 25-35 1/4
pekac), predhodno ogrejte
prazno pecico
Pusti biskvit Vroéi zrak 160 45-55 2/4
Jabol¢na pita, 1 model za pe-  Vroci zrak 160 55-65 2/4

¢enje na reSetko (J 20 cm)
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Zar
Prazno pecico pet minut predhodno segrevaijte.

Zar z najvisjo nastavitvijo temperature.

¥ O I

min
Toast Zar 1-2 5
Goveji zrezek, obrnite po polovici Zar 24 -30 4
Casa priprave
11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE
/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
11.1 Opombe o €iS€enju
< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim ¢istilom.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko Cistilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom. Ne nanasajte ga na kataliticne povrsine.

Cistilna sredstva

¢_ Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
— zar.

|:| Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s
Vsakodnevna  Krpo iz mikroviaken.

uporaba

by Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
2+, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomival-

W nem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-

Pripomogki trimi predmeti.

11.2 Odstranjevanje: nosilcev
resSetk

Pred zacetkom CiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.
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1. korak Izklopite pecico in pocakajte, da se
ohladi.

2. korak Sprednji del nosilca resSetke povlecite ﬂ&

stran od stranske stene.

3. korak Zadnji del nosilca reSetke potegnite s |

stranskih sten in ga odstranite. 1/

4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem 0 |=p
zaporedju. 9 ‘

2
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo- = \Z L
dilih morajo biti obrnjeni naprej. }5 S Al

\\ﬁ\

W

11.3 Uporaba: Kataliticno ¢iS€enje MadeZi in sprememba barve kataliti¢nega
L " v premaza ne vplivajo na CisCenje.
Notranjost je prevlieCena s kataliticnim

emaijlom. Vsrkava mas€obo med katalizo.

Pecico ocistitte s kataliticnim ¢iS€enjem

Pred kataliti€nim ¢iS¢enjem odstranite vse pripomocke iz pecice.

1. korak 2. korak 3. korak
Izberite Meni —— / Cié&enje rrrr/ in tri- Ko se ¢iS¢enje konca, se oglasi zvo¢- Ko je pecica hladna, ocistite tla
krat pritisnite OK, ni signal. Pecica se izklopi. pecice z vlazno mehko krpo

Trajanje: 1 h.Kataliti¢ni emajl se Cisti sam, ne Cistite ga s krpo.

\ 'If'at j j j / h \ POZOR!
S steklom rav a]te pleVId o, zlasti okoli

Za CisCenje lahko odstranite vrata in notranje robov sprednje plodge. Steklo lahko podi.

steklene plosce. Stevilo steklenih ploS¢ se
razlikuje med modeli.

/\ OPOZORILO!
Vrata so tezka.

SLOVENSCINA 267



1. korak Povsem odprite vrata.

2. korak Dvignite in pritisnite vpenjalni rocici
(A) na tecajih.

3. korak Odprite vrata pecice do prvega polozaja odpiranja (priblizno do kota 70°). Vrata drzite na obeh stra-
neh in jih potegnite stran od pecice pod kotom navzgor. Nato poloZite vrata z zunanjo stranjo na-
vzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

4. korak Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite
tesnilo sponke.

5. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
stranite.

6. korak Steklene plo$c¢e vrat primite na
zgornjem robu eno za drugo in jih
potegnite navzgor iz vodila.

7. korak Stekleno plos¢o odistite z vodo in
milom. Stekleno plos¢o temeljito
osusite. Steklenih plo$¢ ne pomivaj-
te v pomivalnem stroju.

8. korak Po ¢iS€enju naredite zgornje korake
v obratnem vrstnem redu.

9. korak Najprej vstavite manj$o plos¢o, nato pa vecjo in vrata.
Poskrbite, da boste steklene plos¢e vstavili pravilno, drugace se lahko povrsina vrat pregreje.

11.5 Zamenjava: Lu€i

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
Izklopite pecico. Poc¢akajte, da se Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pecice poloZite krpo.
pecica ohladi.
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Zgornja Zarnica

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjaijte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak Namestite stekleni pokrov.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...
V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

.
i Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

Problem Preverite naslednje:
Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati. Naprava je pravilno priklju€ena na napajanje.
Naprava se ne segreje. Samodejni izklop je onemogocen.
Naprava se ne segreje. Varovalka ni pregorela.
Naprava se ne segreje. Zaklepanie je izklopljeno.
\IIU
Komponente
Problem Preverite naslednje:
Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje — je vklopljeno.
Lu¢ ne deluje. Lu¢ je pregorela.
Sonda za hrano ne deluje. Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.
@ Kode napak
Na prikazovalniku se prikaze ... Preverite naslednje:
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@ Kode napak

00:00 Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Cesena prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblaséeni servisni center.

12.2 Servisni podatki
Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblagéen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. Ploscica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloS¢ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisSete sem:

Model (MOD.) e

Produktna Stevilka (PNC) s

Serijska Stevilka (S.N.) e

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznaéevanju Podatki o

Ime dobavitelja AEG

el BCE546360M 944188622
dentifikacija modela BCK546360M 944188623
Indeks energijske ucinkovitosti 81,2
Razred energijske ucinkovitosti A+
Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 1,09kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem 0,69kWh/cikel

Stevilo votlin pedice 1
Toplotni vir Elektricna energija
Prostornina 711
Vrsta pecice Pecica, v vgrajenem Stedilniku
BCE546360M 32.5kg
Masa
BCK546360M 32.5kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —
Metode za merjenje obnasanja.
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13.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ $e naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku

14. STRUKTURA MENIJA
14.1 Meni

prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pe€enju, daljem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varéevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
N
ON O O " O
Sl U )
— |zberite funkcijo iz Prilagodite vrednost
— - izberite, da  strukture Meniin pri-  |;perite nastavitev. OK_ pritisnite za 9
vnesete Meni. potrditev nastavitve. in pritisnite OK.

tisnite OK.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, ¢e Zelite izhod iz Meni.

Meni struktura

Kuharski pomo¢nik %

Ciggenje ol

Nastavitve @

Nastavitve

01 Ura Spremeni

02 Osvetlitev 1-5
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Nastavitve

03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok izklop-
lien
05  Sonda za hrano Dejanje 1-Alarmin za- 06 Cas delovanja Vklop/Izklop
ustavitev
2 - Alarm
07 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje pecice Vklop/Izklop
09 Predstavitveni nacin Aktivacijska ko- 10 Razli¢ica programske opre- Preverjanje
da: 2468 me
11 Ponastavi vse nastavitve Da/ne

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
a%

L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte za&¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.
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