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1 Bezpecnost

Dodrzujte nasledujici bezpecnostni pokyny.
1.1 VSeobecné pokyny

m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vy-
robku pro pozdgéjsi pouziti nebo pro nasle-
dujiciho majitele.

m \ pfipadé poskozeni pfi preprave spotrebic
nepripojujte.

1.2 Pouziti k uréenému ucelu

Spotrebice bez zastrCky smi pfipojovat pouze
odbornici s koncesi. V pfipadé poskozeni ne-
spravnym pfipojenim zanika narok na zaruku.
Pouze pfi odborné vestavbé odpovidajici na-

vodu k montazi je zarucené bezpecné pouzi-

vani. Montér odpovida za spravné fungovani

na misté instalace.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

m Kk pfiprave jidel a napoju.

m v domacnosti a pro podobna pouziti, jako
napfriklad: v kuchynkach pro zaméstnance
v obchodech, kancelafich a jinych ko-
mercénich prostorech; v zemédélskych
podnicich; pro zakazniky v hotelech a ji-
nych obytnych zafizenich; v penzionech,
kde se podava snidané.

® do maximalni nadmorské vysky 4000 m
nad morem.

Tento spotrebi¢ splfiuje normu EN 55011
resp. CISPR 11. Je to produkt skupiny 2, tfidy
B. Skupina 2 znamena, Ze jsou vytvareny mik-
roviny za ucelem ohfevu potravin. Tfida B zna-
mena, ze je spotrebi¢ vhodny pro soukromé
domacnosti.

1.3 Omezeni okruhu uzivatelti

Tento spotrebiC mohou pouzivat déti starsi 15
let a osoby s omezenymi fyzickymi, senzo-
rickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostatecnymi zkuSenostmi a/nebo znalost-
mi, pokud jsou pod dohledem nebo byly in-
struovany o bezpecném pouziti spotrebice a
pochopily z toho vyplyvajici nebezpeci.

Déti si nesmi se spotrebicem hrat.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka:
déti starsi 15 let a pod dozorem dospélé o0so-
by.

Détem mladsim 8 let zabrarite v pfistupu ke
spotrebicCi a privodnimu kabelu.

1.4 Bezpecéné pouziti

PrisluSenstvi vzdy spravné zasunte do trouby.

— "Prislusenstvi” Strana 10

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Horlavé predméty ulozené v troubé se mohou

vznitit.

» V troubé nikdy neskladujte hoflavé predmé-
ty.

» Pokud vznika kour, vypnéte spotrebi¢ nebo
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky
a dvirka nechte zavrena, aby se pfipadné
plameny udusily.

Volné zbytky pokrm, tuk a §tava z pecené se

mohou vznitit.

» Pred spusténim provozu odstrante z pecici-
ho prostoru, z topnych prvki a pfisluSenstvi
hrubé necistoty.



Pfi otevfeni dvifek spotfebi¢e vznikne pravan.
Papir na peceni se muze dotknout topnych
prvkl a vznitit se.

» Pri predehrivani a peceni nikdy nepokladej-
te papir na peceni na prislusSenstvi bez
upevneéni.

» Papir na peceni vzdy upravte na spravny
rozmeér a zatizte nadobou nebo pedici for-
moul.

Prehrati spotrebic¢e mUze zpUsobit pozar.

Pokud by byl spotfebi¢ zabudovany za deko-

racnimi dvirky nebo dvifky skfiriky, dochazelo

by pfi provozu se zavienymi dekoracnimi
dvirky nebo dvifky skfinky k hromadéni tepla.

» Spotrfebi¢ pouzivejte pouze s otevienymi
dekoracnimi dvifky nebo dvitky skfifky.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem pouziti jsou spotrebi¢ a jeho pfistupné

¢asti horké.

» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych
prvkd.

» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z do-
sahu.

Prislusenstvi nebo nadoby jsou velmi horké.

» Horké prislusenstvi nebo nadoby vyndavej-
te z trouby vzdy chnapkou.

Alkoholové vypary se mohou v horké troubé

vznitit. Dvirka spotrebi¢e mohou prasknout.

Muze unikat horka para a mohou vySlehnout

plameny.

» V pokrmech pouzivejte pouze malé mnoz-
stvi napojud s vysokym procentem alkoholu.

» Neohfivejte lihoviny (= 15 obj. %) v nezfe-
déném stavu (napf. pro pfilévani do pokr-
mu nebo polévani pokrmu).

» Dvirka spotrebice otevirejte opatrné.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi opareni!

Pristupné dily jsou pfi provozu horké.

» Nikdy se nedotykejte horkych dilU.

» Déti se musi zdrzovat v dostateéné vzda-
lenosti od spotrebice.

Pfi otevirani dvifek spotfebi¢e mize unikat

horka para. V zavislosti na teploté nemusi byt

para vidét.

» Dvirka spotrebice otevirejte opatrné.

» Udrzujte mimo dosah déti.

Voda muze v horké troubé zpulsobit vznik

horké pary.

» Nikdy nelijte vodu do horké trouby.

BezpeCnost cs

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!
Poskrabané sklo ve dvitkach spotfebi¢e mize
prasknout.

» Na disténi skla ve dvitkach spotrebice ne-
pouzivejte ostré abrazivni Cistici prostfedky
nebo ostré kovové Skrabky, protoze by
mohly poskrabat povrch.

Zaveésy dvirek spotrebice se béhem otevirani

a zavirani dvifek pohybuji a mohou vas

uskfipnout.

» Nesahejte do prostoru zavésu.

Soucasti uvnitf dvifek spotfebic¢e mohou mit

ostré hrany.

» Pouzivejte ochranné rukavice.

Alkoholové vypary se mohou v horké troubé

vznitit a dvitka spotrebice mohou prasknout

a pfipadné vypadnout. Sklenéné tabule

mohou prasknout a roztristit se.

— "Zabranéni vécnym Skodam", Strana 5

» V pokrmech pouzivejte pouze malé mnoz-
stvi napojd s vysokym procentem alkoholu.

» Neohfivejte lihoviny (= 15 obj. %) v nezfe-
déném stavu (napf. pro pfilévani do pokr-
md nebo polévani pokrmu).

» Dvirka spotrebiCe otevirejte opatrné.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi trazu

elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze od-
borny personal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opravé spotrebice se smi pouzivat pouze
originalni nahradni dily.

» Pokud je sitovy kabel tohoto spotfebice po-
Skozeny, musi ho vymeénit vyrobce, jeho za-
kaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.

Poskozena izolace sitového kabelu je nebez-

pecna.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedo-
stal do kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebi-
¢e nebo zdroji tepla.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedo-
stal do kontaktu s ostrymi rohy nebo hrana-
mi.

» Sitovy kabel nikdy nelamejte, nestladuijte
a neprovadéjte na ném zmény.

Pronikajici vihkost mUze zpUlsobit Uraz elek-

trickym proudem.

» Pri Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni ne-
bo vysokotlaké CistiCe.
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Poskozeny spotiebi¢ nebo poskozeny sitovy

kabel je nebezpedny.

» V zadném pripadé nepouzivejte posSkozeny
spotrebic.

» Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ s natrzenym
nebo zlomenym povrchem.

» Pri odpojovani spotrfebiCe z elektrické sité
nikdy netahejte za sitovy kabel. Vzdy tahej-
te za sitovou zastréku sitového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel po-
Skozeny, ihned odpojte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. — Strana
21

A VYSTRAHA - Nebezpeéi uduseni!

Déti si mohou obalovy material pretahnout

pres hlavu nebo se do néj zamotat a udusit

se.

» Obalovy materidl uchovavejte mimo dosah
déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym
materialem.

Déti mohou vdechnout nebo spolknout malé

¢asti a udusit se.

» Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi
¢astmi.

1.5 Mikrovinny ohiev

POZORNE SI PRECTETE DULEZITE BEZ-
PECNOSTN/ POKYNY A USCHOVEJTE JE
PRO DALSI POUZITI

A VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Pouzivani spotrebicCe, které je v rozporu s uce-

lem pouZiti, je nebezpecné a mize zplsobit

Skody. Napfiklad zahraté backory, polStarky

pInéné obilninami nebo peckami se mohou

jesté i po nékolika hodinach vznitit.

» Pomoci spotfebice nikdy nesuste pokrmy
nebo odévy.

» Pomoci spotfebice nikdy nezahfivejte pan-
tofle, polstarky plnéné obilninami nebo pec-
kami, houby, vihké hadry a podobné.

» Spotrebi¢ pouzivejte vyhradné k pfiprave
pokrmU a napoju.

Potraviny a jejich obaly a nadoby se mohou

vznitit.

» Nikdy neohfivejte potraviny v termoobalech.

» Nikdy neohfivejte potraviny v nadobach
z plastu, papiru nebo jinych hoflavych ma-
teriall bez dozoru.

» Nikdy nenastavujte pfilis vysoky vykon ne-
bo dlouhou dobu mikrovinného ohfevu.
Ridte se Udaji v tomto navodu k pouZiti.

» Pomoci mikrovinného ohfevu nikdy nesuste
potraviny.

» Nikdy nerozmrazujte nebo neohfivejte po-
traviny s nizkym podilem vody, jako napf.
chléb, pomoci pfilis vysokého vykonu mik-
rovinného ohrevu nebo pfilis dlouhou dobu.

Jedly olej se mUze vznitit.

» Pomoci mikrovinného ohrevu nikdy neohfi-
vejte samotny jedly olej.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi vybuchu!

Kapaliny nebo jiné potraviny v pevné

uzavienych nadobach mohou snadno vy-

bouchnout.

» Nikdy neohfivejte kapaliny nebo jiné po-
traviny v pevné uzavienych nadobach.

/A VYSTRAHA — Nebezpeéi popaleni!
Potraviny s pevnou skorapkou nebo slupkou
mohou pfi ohfevu nebo i po jeho skonceni vy-
busnym zplsobem prasknout.

» Nikdy nevarte vejce ve skorapce a neohfi-
vejte vejce uvarena natvrdo ve skorapce.

» Nikdy nevarte Skeble a koryse.

» U volskych ok nebo vajec do skla pfedem
napichnéte zloutek.

» U potravin s pevnou slupkou, jako napf.
jablek, raj¢at, brambor nebo parkd, mize
slupka prasknout. Pfed ohrivanim slupku
propichnéte.

Teplo v détské stravé se nerozvadi

rovnomerne.

» Deétskou stravu nikdy neohfivejte
v uzavienych nadobach.

» Vzdy odstrante vicko nebo dudlik.

» Po ohrati dobre protfepte nebo promichej-
te.

» Nez date ditéti stravu, zkontrolujte jeji teplo-
tu.

Ohraté pokrmy predavaji teplo. Nadoba muze

byt velmi horka.

» Nadobu nebo pfislusenstvi vyndavejte
z trouby chnapkou.

U vzduchotésné uzavienych potravin mlze

obal prasknout.

» Vzdy se fidte pokyny na obale.

» Pokrmy vyndavejte z trouby chriapkou.

Pristupné dily jsou pfi provozu horkeé.

» Nikdy se nedotykejte horkych dild.

» Zabrarite pfistupu détem.



Je nebezpecné pouzivat spotrebic v rozporu
s UcCelem pouziti. Napfiklad prehraté backory,
polstarky plnéné obilninami nebo peckami,
myci houby, vihké hadry a podobné predméty
mohou zplsobit popaleniny.

» Pomoci spotrebice nikdy nesuste pokrmy
nebo odévy.

» Pomoci spotrebiCe nikdy nezahrivejte pan-
tofle, polstarky plnéné obilninami nebo pec-
kami, houby, vihké hadry a podobné.

» Spotrfebi¢ pouzivejte vyhradné k pfiprave
pokrm( a napoju.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi opafeni!

Pri ohfivani kapalin mize dochazet k utajené-

mu varu. Prfi utajeném varu dosahne kapalina

teploty varu, aniz dochazi k vystupovani

typickych bublin. Davejte pozor i pfi nepa-

trném pohybu nadoby. Horka tekutina se mu-

Ze nahle prevarit a vystriknout.

» P¥i ohfivani vlozte vzdy do nadoby take Izi-
ci. Zabranite tak utajenému varu.

v X

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!
Nevhodné nadoby mohou prasknout. Porce-
lanové a keramické nadobi mize mit v drza-
dlech a poklickach drobné dirky. Za témito
dirkami mohou byt skryty dutinky. Vnikne-li do
téchto dutinek vihkost, mdze dojit k prasknuti
nadobi.
» Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro mik-
rovinny ohfev.

Zabranéni vécnym Skodam cs

Nadobi a nadoby z kovu nebo nadobi

s kovovym lemem mohou pfi provozu se

samotnym mikrovinnym ohfevem zpusobit jis-

kieni. Hrozi poSkozeni spotrebice.

» PFi provozu se samotnym mikrovinnym
ohfevem nikdy nepouzivejte kovoveé nado-
by.

» Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro mik-
rovinny ohfev nebo mikrovinny ohrev
v kombinaci s jinym druhem ohfevu.

/A VYSTRAHA - Nebezpedéi Grazu
elektrickym proudem!

Spotrebi¢ pracuje s vysokym napétim.
» Nikdy neodstranujte kryt spotrebice.

A VYSTRAHA — Nebezpeéi vazného

poskozeni zdravi!

Pfi nespravném c¢isténi mize dojit k posko-

zeni povrchu spotrebice, zkraceni doby pouzi-

vani a k nebezpecnym situacim, jako na-
priklad k uniku mikrovinné energie.

» Pravidelné Cistéte spotrebi¢ a ihned odstra-
nujte zbytky potravin.

» Vnitfek trouby, t€snéni dvifek, dvirka a do-
raz dvitek udrzujte neustale v Cistote.

- "Cisténi a osetrovani", Strana 18

Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenymi

dvirky nebo s poSkozenym tésnénim dvirek.

MUzZe unikat mikrovinna energie.

» Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ s poskozeny-
mi dvirky, poSkozenym tésnénim dvifek ne-
bo posSkozenym plastovym ramem dvirek.

» Nechte opravit vyhradné v zakaznickém
servisu.

U spotiebicl bez krytu unika mikrovinna ener-

gie.

» Nikdy neodstranujte kryt spotrebice.

» Pro udrzbu a opravy kontaktujte zakaznicky
servis.

2 Zabranéni vécnym skodam
2.1 Obecné

POZOR!

Alkoholové vypary se mohou v horké troubé vznitit

a zpusobit trvalé poskozeni spotfebice. Vlivem vybuchu

mohou dvitka spotrebiCe prasknout a pfipadné vy-

padnout. Sklenéné tabule mohou prasknout a roztfistit

se. Vlivem vzniklého podtlaku se mize trouba uvnitf si-

Iné zdeformovat.

» Neohfivejte lihoviny (= 15 obj. %) v nezfedéném
stavu (napf. pro pfilévani do pokrmU nebo polévani
pokrmu).

Kdyz se v horké troubé nachazi voda, vznika para.

Vlivem zmény teploty mlZze dojit k poskozeni.

» Nikdy nelijte vodu do horké trouby.

Déle trvajici vihkost v troubé zplsobuje korozi.

» Po kazdém pedeni otfete kondenzovanou vodu. Po
skonceni provozu s vysokymi teplotami nechte peci-
ci prostor vychladnout se zavienymi dvirky.

» Neuchovavejte v zaviené troubé delSi dobu vihké
potraviny.

» V troubé& neskladujte pokrmy.

» Davejte pozor, abyste do dvifek spotfebice nic ne-
priskfipli.



cs Ochrana zivotniho prostfedi a Uspora

Pokud je tésnéni silné znecisténé, nebudou dvitka spo-

trebi¢e béhem provozu spravné zaviena. Mohlo by dojit

k poSkozeni okolnich skfinék.

» Tésnéni vzdy udrzujte v Cistoté.

» Nikdy nepouzivejte spotiebi¢ s poskozenym tésné-
nim nebo bez tésnéni.

PFi pouzivani dvifek spotfebiCe pro sezeni nebo jako

odkladaci plochy se mohou dvitka poSkodit.

» Na dvitka spotfebice se nestavte, nesedejte na né,
neveéste se na né a neopirejte se o né.

V zavislosti na typu spotfebi¢e mize prisluSenstvi pfi

zavfeni dvitek poskrabat sklo dvirek.

» PrisluSenstvi vzdy zasufite do trouby az nadoraz.

2.2 Mikrovinny ohfev

PFi pouzivani mikrovinného ohfevu dodrzujte tyto poky-

ny.

POZOR!

Kdyz se stén uvnitf trouby dotyka kov, vznikaji jiskry,

které mohou poskodit spotfebi& nebo znidit vnitini sklo

dvitek.

» Kov, napt. Izice ve skle, musi byt ve vzdalenosti nej-
méné 2 cm od stén uvnitf trouby a vnitfni strany dvi-
fek.

Hlinikové misky mohou ve spotiebici zpUsobit jiskreni.

Jiskfenim dojde k poskozeni spotrebice.

» Nepouzivejte ve spotfebici hlinikové misky.

Provoz spotiebice bez pokrmU vede k pretizeni.
» Nikdy nezapinejte mikrovinny ohfev bez pokrmu
v troubé. Vyjimkou je kratkodoby test nadobi.

=I5
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PFi vicenasobné bezprostfedné opakované pfipravé po-

pcornu v mikrovinné troubé pomoci pfilis vysokého vy-

konu mikrovinného ohfevu muaze dojit k poskozeni pe-

Ciciho prostoru.

» Mezi pfipravou nechte spotfebi¢ nékolik minut vy-
chladnout.

» Nikdy nenastavujte pfilis vysoky vykon mikrovinného
ohfevu.

» Pouzijte maximalné vykon 600 W.

» Sadek s popcornem vzdy polozte na sklenény talif.

Odstranénim krytu se zdroj mikrovinného zareni posko-

di.

» Nikdy neodstranujte kryt mikrovinného zareni uvnitf
trouby.

Nevhodné nadobi mize vést k poskozeni.

» PYi pouzivani grilu, pfi kombinovaném provozu
s mikrovinnym ohfevem nebo horkém vzduchu pou-
zivejte pouze nadobi, které je odolné vici vysokym
teplotam.

3 Ochrana zivotniho prostredi a uspora

3.1 Likvidace obalu

Obalovy material je ekologicky a Ize ho recyklovat.
» Jednotlivé slozky likvidujte rozdélené podle druhd.

3.2 Uspora energie

PFi dodrzovani téchto upozornéni spotfebuje Vas spo-
tfebi¢ méné proudu.

Spotiebi¢ predehfivejte pouze tehdy, kdyz je to stano-
veno v receptu nebo v doporu¢eném nastaven.

m Kdyz spotfebi¢ nepredehiejete, usetfite energii.

Pouzivejte tmavé, &erné lakované nebo smaltované

formy na pedeni.

= Tyto formy na peceni maji mimoradné dobrou
tepelnou vodivost.

Pripravujte vice pokrmU hned po sobé nebo sou-

casné.

= Trouba je rozehtata po prvnim peceni. Zkracuje se
tak doba peceni nasledujiciho pokrmu.

Pri delSi dobé pedeni vypnéte spotfebi¢ 10 minut
pred koncem doby peceni.
= Zbytkoveé teplo stadi pro dopeceni pokrmu.

Zmrazené pokrmy nechte pfed pfipravou rozmrazit.
m USetfi se tim energie pro rozmrazovani.

Dvitka spotrebice otevirejte béhem provozu jen mi-

nimalné.

m Teplota v troubé zlstane zachovana a spotrebi¢ ne-
musi znovu spoustét ohfev.

Ohrivejte souCasné dva Salky s tekutinou.

m P¥i ohfivani vice pokrmU soucasné se spotiebuje
meéné energie nez pfi ohfivani vice pokrm( po so-
bé.

Vypnuti zobrazeni ¢asu v pohotovostnim rezimu.

=V pohotovostnim rezimu spotfebice se Setii ener-
gie.

Poznamka:

Spotfebi¢ spotfebuje:

= v pohotovostnim rezimu se zapnutym displejem
max. 1 W

= v pohotovostnim rezimu s vypnutym displejem
max. 0,5 W
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4 Seznameni

4.1 Ovladaci prvky

Pomoci ovladaciho pole nastavite vSechny funkce vaseho spotfebiCe a dostanete informace o provoznim stavu.

OB idede ame |
= ) OO kg
O_ e
- ! ( start
. 8 W & O 8 k &

V zavislosti na typu spotfebiCe se mohou detaily na obrazku liSit, napf. barva a tvar.

Voli¢ funkci

Dotykova policka

Displej

ENE

OtoCny voli¢

Voli¢ funkci

Pomoci volie funkci nastavite druh ohfevu a dalsi
funkce.

U nékterych variant spotrebice je voli¢ funkci zasouva-
ci.

Dotykova policka

Kdyz otocite voli¢ funkci z nulové polohy na nékterou
funkci, trva nékolik sekund, nez se pfislusna funkce ak-
tivuje.

Otocny voli¢

Oto¢nym volicem muzete zménit hodnoty nastaveni,
které jsou zvyraznéné na displeji.

U nékterych variant spotfebiCe je otoény voli¢ zasouva-
ci.

V nabidkéach, napf. programu, se po poslednim bodé
znovu zobrazi prvni bod.

U nékterych hodnot, napf. hmotnosti, musite po dosa-
zeni minimalni nebo maximalni hodnoty otacet otonym
voliCem zpatky.

Dotykova pole jsou plochy citlivé na dotyk. Pro zvoleni funkce klepnéte na odpovidajici pole.

Symbol  Nazev Pouziti
S Mikrovinny ohrev Volba stuprili vykonu mikrovinného ohfevu nebo zapnuti funkce mik-
rovinného ohfevu k nékterému druhu ohfevu.
Automatické programy Zobrazeni vybéru automatickych programd.
& Rychlé predehrati / détska po- Kratké stisknuti: aktivace nebo deaktivace rychlého predehrati.
jistka Dlouhé stisknuti: aktivace nebo deaktivace détské pojistky.
® Casové funkce Nastaveni minutky, doby trvani nebo ¢asu.
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Symbol  Nazev

Pouziti

8 Teplota

Volba nastaveni teploty.

kg Hmotnost

Volba nastaveni hmotnosti.

startDstop  Start/stop

Kratké stisknuti: spusténi nebo zastaveni provozu.
Dlouhé stisknuti: ukon&eni provozu. Nastaveni se resetu;ji.

Displej

Na displeji vidite aktualni hodnoty nastaveni nebo

moznosti voleb.

©

min:sec

)
{

|

Prvky na displeji

Déle je stru¢né vysvétleny vyznam rdznych prvkl na displeji.

Aktivni

hodnota

Hodnota, kterou Ize pfimo nastavit, je
zvyraznéna bile a podtrzena Servenou
¢arkou. Aktivni hodnotu mlZete zménit
pomoci oto¢ného volice.

Pasivni
hodnota

Hodnoty, které nejsou v zavorkach, ne-
muzete pfimo zménit. KdyZz chcete
hodnotu zménit, musite ji nejprve ak-
tivovat.

Symbol Nazev Vyznam

Minutka Kdyz je symbol oznacCeny, je na disp-
leji zobrazena doba minutky.

® Doba trvani Kdyz je symbol oznacCeny, je na disp-
leji zobrazena doba trvani.

® Cas Kdyz je symbol oznacCeny, je na disp-
leji zobrazeny ¢as.

h:min Hodiny/minuty Cas se zobrazuje v hodinach a mi-
nutach.

min:sec Minuty/sekundy Cas se zobrazuje v minutach
a sekundach.

C= Détska pojistka Kdyz je symbol oznaceny, je ak-
tivovana détska pojistka.

& Rychloohfev KdyzZ je symbol oznaceny, je ak-
tivovany rychloohtev.

°C Teplota Teplota se zobrazuje ve °C.

kg Hmotnost Hmotnost se zobrazuje v kilogra-

mech.




Ukazatel teploty
Ukazatel teploty signalizuje postup zahfivani.

4.2 Druhy ohrevu

Seznameni cs

Po spusténi provozu signalizuje Cervena Cara v dolni
¢asti displeje postup zahfivani v troubé. Cara se vy-
plfiuje v zavislosti na postupu zahfivani. Kdyz je cela
¢ara vyplnéna Cerveng, je spotrebiC rozehraty. V pfipa-
dé grilu je tato &ara vyplnéna hned Cervené.
Mikrovinny ohfev nema ukazatel teploty.

KvUli teplotni setrvacnosti se zobrazena teplota mlze
mirné liSit od skute¢né teploty v pedicim prostoru.

Noc¢ni rezim
Kvdli Uspore energie se od 22 h do 5:59 h automaticky
snizi jas displeje na nizsi hodnotu.

Zde najdete prehled druhl ohrevu. Jsou zde uvedena doporuceni pro pouziti druhd ohfevu.

Symbol Nazev Teplota/stupné Pouziti
g Mikrovinny ohfev Vykony mikrovinného Pro rozmrazovani, vareni
ohfevu: a ohfivani pokrmu a tekutin.
= OO0 W
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W
Horky vzduch 40 °C Kynuti tésta, rozmrazovani
100-230 °C Slehackovych dortd.
Peceni na jedné drovni.
X Gril s cirkulaci vzduchu 100-230 °C Pedeni driibeze, celych ryb
nebo vétsich kusd masa.
= Predehrivani 30-70 °C Pfedehfivani nadobi.
(] Gril Stupné grilovant: Grilovani nizkych gri-
= 1 =slaby lovanych pokrmd, jako
m 2 = stfedni steakd, klobas nebo toastu.
m 3 =silny Gratinovani pokrm.
Programy - Pro velké mnoZstvi pokrmd
jsou k dispozici jiz napro-
gramovana nastaveni.
4.3 Pedici prostor POZOR!

Funkce v troubé& usnadnuji provoz spotrebice.

Osvétleni peciciho prostoru

Kdyz oteviete dvitka spotfebiCe, rozsviti se uvnitf trou-
by osvétleni. Pokud zlstanou dvitka spotfebice
oteviena déle nez 15 minut, osvétleni se zase vypne.
Pri spusténi provozu se u vétsSiny druhd provozu zapne
osvétleni v troubé. Jakmile provoz skondci, osvétleni

v troubé se vypne.

Zda se pfi provozu zapne osvétleni v troubé&, mizete
nastavit v zakladnich nastavenich. — Strana 17

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina podle potreby.
Teply vzduch unika vétracimi otvory nad dvirky spotfe-
biCe.

Zakrytim vétracich otvorl dojde k prehrati spotiebice.
» Nezakryvejte vétraci otvory.

Aby po skon&eni provozu pedici prostor rychleji vychla-
dl, bézi jesté urCitou dobu chladici ventilator. Kdyz ve
spotfebici probiha mikrovinny ohtev, zlstava spotiebic
chladny, chladici ventilator se presto zapne. Chladici
ventilator mdze bézet dal i po skonceni mikrovinného
ohfevu.

Kondenzovana voda

Pri vareni maze v pecicim prostoru a na dvirkach spo-
tfebiCe vznikat kondenzovana voda. Vznik kon-
denzované vody je normalni a nema vliv na funkci spo-
tfebiCe. Po vareni kondenzovanou vodu otfete.
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4.4 Dvirka spotrebice

Pokud béhem provozu otevrete dvitka spotfebice,
provoz se zastavi. Po zavieni dvifek spotfebice mUzete
spustit pokracovani provozu pomoci startDstop

5 Prislusenstvi

Pouzivejte originalni pfisluSenstvi. Je pfizplisobené pro
vas spotrebic.
V zavislosti na typu spotfebi¢e mize byt dodané pfislu-
Senstvi rGzné.

Pfislusenstvi Pouziti

Rost = Rost pro peceni pfi

provozu pecici trouby

= Rost pro grilovani,
napfr. steakl, klobas
nebo toastl

®m  Rost jako plocha pro
postaveni nadob, napf.
pro zapékaci formy

5.1 DalSi prislusenstvi

Dalsi pfislusenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu,
ve specializované prodejné nebo na internetu.
Rozsahlou nabidku k vasemu spotfebici naleznete na
internetu nebo v naSich prospektech:
www.bosch-home.com

PrisluSenstvi je specifické podle typu spotfebide. PFi na-
kupu uvedte prosim vzdy pfesné oznaceni (C. E - E-
Nr.) spotrebice.

Které pfislusenstvi je pro vas spotrebi¢ k dispozici, zjis-
tite v internetovém obchodé nebo u zakaznického
servisu.

Sklenény pekacé
Pouzitf

= DuSené pokrmy
= Nakypy

Plech na pizzu
PouZzitf

m  Kolace na plechu
m  Cukrovi

5.2 Nasazeni prislusenstvi

PrisluSenstvi Ize nasadit ve dvou polohach.

» PrisluSenstvi nasadte tak, aby se nedotykalo dvifek
spotfebicCe.

-— Nasadte pfisluSenstvi nahore.

~ Nasadte pfisluSenstvi dole.

V zavislosti na typu spotfebi¢e mize byt dodané pri-
sluSenstvi rlizné.

Na obrazku je znazornéna poloha nasazeni =~

@,

Na obrazku je znazornéna poloha nasazeni ~.

6 Pred prvnim pouzitim

Provedte nastaveni pro prvni uvedeni do provozu. Vy-
Cistéte spotrebiC a prisluSenstvi.

6.1 Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni do sité nebo po vypadku elektrického
proudu se na displeji zobrazi vyzva k nastaveni Casu.
MUZe trvat nékolik sekund, neZ se vyzva zobrazi.

» PFipojte spotiebic€ k elektrické siti.

v Na displeji blika hodnota i2:00 a sviti ©.

10

Nastaveni ¢asu

1. Oto&nym voli¢em nastavte ¢as.
2. Stisknéte O.
v Cas je nastaveny.

Poznamka: Abyste sniZili spotfebu energie v poho-
tovostnim reZimu, mUZete vypnout zobrazeni ¢asu.

6.2 Cisténi spotiebice pfed prvnim pouzitim
NeZ poprvé zadnete ve spotiebidi pfipravovat pokrm,
vyGistéte peclici prostor a pfislusenstvi.
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Zajistéte, aby se v troubé nenachazely zbytky obald,
pfisluSenstvi nebo jiné predméty.

Zavrete dvirka spotrebice.

Pomoci voli¢e funkci nastavte horky vzduch @,
Oto¢nym voli¢em nastavte teplotu na 180 °C.
Stisknéte startDstop |

Spotfebié spusti provoz.

Za hodinu stisknéte startDstop

7.

Zakladni ovladani cs

Otocte voli¢ funkci do nulové polohy.

v SpotrebiC je vycistény.
v Spotfebic je vypnuty.

6.3 Cisténi prislusenstvi

>

Prislusenstvi dikladné vycistéte mycim roztokem
a mékkym hadrem.

7 Zakladni ovladani

7.1 Zapnuti spotrebice

>

v
v

Otocte voli¢ funkci pro spusténi spotfebice.
Spotfebi¢ je pfipraveny k provozu.
Na displeji se zobrazi navrhovana hodnota.

7.2 Vypnuti spotiebice

Kdyz spotfebi¢ nepouzivate, vypnéte ho. Kdyz delsi do-
bu neprovedete zadné nastaveni, spotfebi¢ se automa-
ticky vypne.

>

v
v
v

Otocte voli¢ funkci do nulové polohy.
Spotfebi¢ prerusi probihajici funkce.
Na displeji se zobrazi ¢as.

Nékteré ukazatele zGstanou zobrazené na displeji
i po vypnuti spotfebice.

7.3 Nastaveni druhu ohrevu a teploty

1.
v
2.

< < < W

&

Voli¢em funkci nastavte pozadovany druh ohfevu.
Na displeji se zobrazi navrhovana hodnota.

V pfipadé potreby zménte nastaveni. Za timto uce-
lem stisknéte pfislusné policko a otoénym voliem
zménte hodnotu.

Stisknéte startDstop |

Spotfebic¢ spusti provoz.

Svitj startDstop |

U druhu ohfevu s teplotou se vyplfuje ukazatel tep-
loty.

V pfipadé potreby pfi probihajicim provozu zménte
teplotu oto¢nym voli¢em.

Pri probihajicim provozu nemuzete nastavit teplotu
na 40 °C.

7.4 Preruseni provozu
Provoz muzete kdykoli pozastavit.

1.
v
v
2

v
v

Stisknéte startDstop nebo otevrete dvitka spotiebice.
Provoz se zastavi.
Blika startDstop

. Pro pokraCovani provozu zavrete dvitka spotrebice

a stisknéte startDstop |
Provoz bude pokracovat.
Svitf startDstop

7.5 ZrusSeni provozu
Provoz mizete kdykoli zrusit.

v

Otocte voli¢ funkci do nulové polohy.

Po pozastaveni nebo zruseni provozu mdze dal bé-
zet chladici ventilator.

Spotfebi& prerusi probihajici funkce.

7.6 Rychloohfev

Abyste uSetfili ¢as, mizete u urditych druhl provozu pfi
teploté od 100 °C zkratit dobu rozehrati.
U téchto druhl ohfevu mizete pouzivat rychloohfev:

Horky vzduch @&, vyjimka: horky vzduch 40 °C
Gril s cirkulaci vzduchu

Nastaveni rychloohfevu

Abyste dosahli rovnhomérného vysledku peceni, viozte
pfisluSenstvi a pokrm do trouby az po skonceni rychlo-
ohfevu. Dobu trvani nastavte az po skonceni rychlo-
ohfevu.

<K KW bdpA

Nastavte vhodny druh ohfevu a teplotu od 100 °C.
Stisknéte &.

Na displeji sviti $$.

Stisknéte startDstop |

Rychloohrev se spusti.

Sviti startDstop .

Rychloohfev skon&i po dosazeni nastavené teploty.
Zazni akusticky signal a na displeji zhasne $. Spo-
tfebi€ pracuje dal s nastavenym druhem ohfevu

a nastavenou teplotou.

Rychloohfev se automaticky deaktivuje nejpozdéji
po 15 minutach.

Preruseni rychloohrevu

>

v

Stisknéte &.
§ na displeji zhasne. Spotfebi¢ pracuje dal s nasta-
venym druhem ohfevu a nastavenou teplotou.

7.7 Bezpecnostni vypnuti

Pro vasi ochranu je spotfebi¢ vybaveny funkci bez-
pecnostniho vypnuti. Kdyz je spotfebi¢ v provozu delsi
dobu, automaticky se vypne.

Doba do vypnuti zavisi na nastaveni:

horky vzduch 40 °C a pfedehfev: 24 hodiny

horky vzduch 100-230 °C a gril s cirkulaci vzduchu:
5 hodiny

gril: 90 minut

Pokud dojde k vypnuti spotfebice bezpecnostnim vy-
pnutim, zobrazi se na displeji £2. Toto hladeni mdzete
potvrdit stisknutim startDstop

11
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8 Mikrovinny ohrev

Pomoci mikrovinného ohfevu muzete mimoradné rych-
le vafit, ohfivat, péct nebo rozmrazovat pokrmy. Mik-
rovinny ohfev mlZete pouzivat samostatné nebo

v kombinaci s nékterym druhem ohfevu.

8.1 Vykony mikrovinného ohrevu

Pri samotném mikrovinném provozu mizete nadobu
postavit na dno trouby nebo na rost.

Zde najdete prehled vykon( mikrovinného ohfevu a jejich pouziti.

Vykon mikrovinné- Maximalni doba trvani
ho ohfevu ve wat-

Pouziti

tech

90 W 1:30 h Rozmrazovani choulostivych pokrmd.

180 W 1:30 h Rozmrazovani a dalsi vareni pokrmd.

360 W 1:30 h Vareni masa a ryb nebo ohfivani choulostivych pokrm.
600 W 1:30 h Ohrivani a vareni pokrm.

900 W 30 min Ohfivan tekutin.

Maximalni vykon neni uréeny pro ohfivani pokrmd.

Navrhované hodnoty

Ke kazdému vykonu mikrovinného ohfevu navrhne spo-
trebi¢ dobu trvani. Navrhovanou hodnotu mizete
prevzit nebo ji v pfislusné oblasti zménit.

8.2 Nadobi a prislusenstvi vhodné pro
mikrovinny ohrev

Aby se pokrmy ohfivaly stejnomérné a nedoslo k po-
Skozeni spotfebie, pouzivejte vhodné nadobi a pfislu-
Senstvi.

Nez pouzijete nadobi pro mikrovinny ohfev, seznamte
se s informacemi od vyrobce. V pfipadé pochybnosti
provedte test nadoby. Test vhodnosti nadoby pro mik-
rovinny ohfev — Strana 13

Vhodné pro mikrovinny ohiev

Nadobi a prislusenstvi Duvod

Nadobf ze Zaruvzdorného Zaruvzdorny materidl se
materialu a materialu pfi mikrovinném ohfevu
vhodného pro mikrovinny neposkodi.

ohtev:

= Sklo

Sklokeramika

Porcelan

Tepelné odolny plast

Kompletné glazovana

keramika bez prasklin

12

Nadobi a pfislusenstvi Dlivod

Dodané prislusenstvi: ro§t Dodany rost je navrzeny
pro spotrebic, a je proto
vhodny pro mikrovinny
ohfev.

Kovové pfibory Pro zabranéni utajenému
varu mizete pouzit
kovovy pfibor, napf. Izici
ve sklenici.

Poznamka: Kov muize
zpUsobit jiskieni, které
muze poskodit pedici
prostor a vnitfni sklo dvi-
fek. Kov musi byt ve
vzdalenosti nejméné 2 cm
od stén uvnitf trouby

a vnitrni strany dvirek.

Nevhodné pro mikrovinny ohiev

Nadobi a pfislusenstvi Diivod

Kovové nadobi Kov nepropousti mikrovl-
ny. Pokrmy se neohfivaji
nebo se ohfivaji mi-

nimalné.

Nadobi se zlatym nebo
stfibrnym dekorem

Zlaty nebo stfibrny dekor
se mUze pfi mikrovinném
ohfevu poskodit. Pouzivej-
te ho pouze tehdy, pokud
vyrobce zaruCuje, ze je
nadobi vhodné pro mik-
rovinny ohfev.

Vhodné pro mikrovinny ohfev pfi kombinovaném
provozu s mikrovinnym ohfevem

PFi kombinovaném provozu s mikrovinnym ohfevem lIze
k nékterému druhu ohfevu zapnout navic vykon mik-
rovinného ohfevu az 600 W W. Proto je mozné pfi
kombinovaném provozu s mikrovinnym ohfevem pouzi-
vat kovové formy.



Nadobi a prislusenstvi Duivod

Dodané pfislusenstvi Dodané pfislusenstvi,
napft. rost, pfi kombi-
novaném provozu s mik-
rovinnym ohfevem nejis-

K.

Kolage budou hnédé i ze-
spodu, protoze kovové
formy na pedeni lépe ve-
dou teplo.

Poznamka: Kov mize
zpUsobit jiskieni, které
mUze poskodit pecici
prostor a vnitini sklo dvi-
fek. Kov musi byt ve
vzdalenosti nejméné 2 cm
od stén uvnitf trouby

a vnitfni strany dvitek.

Kovové formy na pedeni

8.3 Test vhodnosti nadoby pro mikrovinny
ohfev

Oveérte, zda je nadoba vhodna pro mikrovinny ohfev,
pomoci testu nadobi. Pouze pfi testu nadobi smite pou-
zivat spotiebic¢ pfi mikrovinném ohtrevu bez pokrmd.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi opafreni!
Pfistupné dily jsou pfi provozu horké.
» Nikdy se nedotykejte horkych dil(.
» Déti se musi zdrzovat v dostatec¢né vzdalenosti od
spotrebice.
Postavte prazdnou nadobu do trouby.
2. Nastavte spotfebiC na V2—1 minutu na maximalni vy-
kon.
3. Spustte provoz pomoci startDstop
4. Opakované zkontrolujte nadobu:
- KdyzZ je nddoba studena nebo viazna, je vhodna
pro mikrovinny ohfev.
- Kdyz je nddoba horka nebo vznikaji jiskry, pre-
ruste test nadoby. Nadoba neni vhodna pro mik-
rovinny ohfev.

—t

8.4 Nastaveni mikrovinného ohrevu

Pro rlizné druhy pokrmU a Uprav mate k dispozici rdzné
vykony a rlizna nastaveni.
POZOR!
Provoz spotfebice bez pokrmU vede k pretizeni.
» Nikdy nezapinejte mikrovinny ohfev bez pokrmu
v troubé. Vyjimkou je kratkodoby test nadobi.

==

v | X

1. DodrZujte bezpeénostni pokyny — Strana 4 a upo-
zornéni pro zabranéni vécnym Skodam — Strana 6.

2. Dodrzujte pokyny pro nadobi a pfislusenstvi vhodné
pro mikrovinny ohfev. — Strana 12

3. Nastavte voli¢ funkci na &l

Mikrovinny ohfev cs

4. Pro nastaveni pozadovaného vykonu mikrovinného
ohfevu stisknéte &,

5. Oto&nym voli¢em nastavte pozadovanou dobu
trvani.

6. Spustte provoz pomoci startDstop |
Dobu trvani mlzete kdykoli b&hem provozu zménit
oto¢nym voli¢em.

v Doba trvani se odmeéruje a mikrovinny ohfev se
spusti.

v Po uplynuti doby trvani se mikrovinny ohfev ukondéi
a zazni akusticky signal.

7. Jakmile je pokrm hotovy, oto&te voli¢ funkci do
nulové polohy.

8.5 Intervaly nastaveni ¢asu

Interval pfi nastavovani doby trvani pfi mikrovinném
ohfevu se méni s délkou doby trvani.

Doba provozu Interval
0-1 minuta 5 sekund
1-3 minuty 10 sekund
3-15 minut 30 sekund
15 minut - 1 hodina 1 minuta

1 hodina - 1 hodi- 5 minut

na 30 minut

8.6 Zména vykonu mikrovinného ohrevu

» Stisknéte &l
Opako_vam'/m stisknutim se prechazi od nejvyssiho
Pokud se funkce mikrovinného ohfevu pfida az po
spusténi, spotfebi¢ se pozastavi. Spustte provoz
stisknutim startDstop |

8.7 Preruseni provozu

Provoz muzete kdykoli pozastavit.

1. Stisknéte startDstop nebo oteviete dvitka spotiebice.

v Provoz se zastavi.

v Blika startDstop

2. Pro pokraCovani provozu zavrete dvitka spotfebice
a stisknéte startDstop

v Provoz bude pokradovat.

v Sviti startDstop

8.8 Zruseni provozu

Provoz muzete kdykoli zrusit.

» Otocte voli¢ funkci do nulové polohy.
Po pozastaveni nebo zruseni provozu mdze dal bé-
zet chladici ventilator.

v Spotfebi& prerusi probihajici funkce.

8.9 Kombinace s mikrovinnym ohfevem

Pro zkraceni doby peceni mlzete nékteré druhy ohfevu
pouzivat v kombinaci s mikrovinnym ohfevem.
Kombinovany provoz s mikrovinnym ohfevem je mozny
s nasledujicimi druhy ohfevu:

Horky vzduch

Gril s cirkulaci vzduchu

O Gril
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cs Automatické programy

Vyjimky:

. Vykon mikrovinného ohfevu 900 W
. Horky vzduch 40 °C

= Predehfivani nadobfi

Nastaveni kombinace s mikrovinnym ohfevem
Zapnéte k druhu ohfevu mikrovinny ohtev.

1. Voli¢ funkci nastavte na kombinovany druh ohfevu.
Zobrazi se navrhovana hodnota pro teplotu.
Oto&nym voli¢em nastavte teplotu.

Pro nastaveni pozadovaného vykonu mikrovinného
ohfevu stisknéte &,

Zobrazi se navrhovana hodnota pro dobu trvani.
Oto&nym voli¢em nastavte dobu trvani.

Spustte provoz pomoci startDstop

Doba trvani se odmeérfuje a kombinovany provoz

s mikrovinnym ohfevem se spusti.

Po uplynuti doby trvani se kombinovany provoz

s mikrovinnym ohfevem ukonci a zazni akusticky
signal.

AECRY

< oa<

<

Zména vykonu mikrovinného ohrevu
» Stisknéte &,
Opakovanym stisknutim se prechazi od nejvyssiho

Pokud se funkce mikrovinného ohfevu pfida az po
spusténi, spotrebi¢ se pozastavi. Spustte provoz
stisknutim startDstop |

Preruseni provozu

Provoz muzete kdykoli pozastavit.

1. Stisknéte startDstop nebo oteviete dvitka spotiebice.

v Provoz se zastavi.

v Blika startDstop

2. Pro pokraCovani provozu zavrete dvitka spotfebice
a stisknéte startDstop |

v Provoz bude pokradovat.
v Svitj startDstop

Zruseni provozu

Provoz muzete kdykoli zrusit.

» Otocte voli¢ funkci do nulové polohy.
Po pozastaveni nebo zruseni provozu mUze dal bé-
zet chladici ventilator.

v Spotfebi& prerusi probihajici funkce.

8.10 Zahrati a vysuseni peciciho prostoru

Po kazdém provozu pecici prostor vysuste, aby v ném
nezlstala vihkost.
1. Nechte spotrebi¢ vychladnout.
Z pediciho prostoru ihned odstrarite hrubé nedistoty.
Vytrete vihkost na dné trouby.
Volitem funkci nastavte druh ohfevu &,
Stisknéte 8.
Oto¢nym voli¢em nastavte teplotu na 150 °C.
Dvakrat stisknéte ©.
Na displeji je oznadené O.
Oto¢nym volicem nastavte dobu trvani 15 minut.
Pomoci startDstop spustte provoz.
SuSeni se spusti a skond&i za 15 minut.
. Otevrete dvirka spotfebiCe, aby mohla uniknout pa-
ra.

S OPCNPURBON

o

8.11 Rucni vysuseni peciciho prostoru

Po kazdém provozu pedici prostor vysuste, aby v ném
nezUstala vihkost.

Nechte spotrebi¢ vychladnout.

Z pecdiciho prostoru odstrante hrubé necistoty.
Vysuste pedici prostor houbickou.

Dvitka spotrebice nechte hodinu oteviena, aby peci-
ci prostor uplné vyschnul.

PO

9 Automatické programy

Automatické programy vam pomdzou pfi pfiprave riiz-
nych pokrmU a automaticky zvoli optimalni nastaveni.

9.1 Pokyny pro nastaveni pro pokrmy

Pro dosazeni optimalniho vysledku pedeni se fidte té-
mito pokyny.

m  PouZivejte jen bezvadné potraviny.

m  Pouzivejte jen maso s teplotou z lednice.

9.2 Piehled pokrmu

Spotrebic¢ vas vyzve k zadani hmotnosti. Hmotnost mu-
Zete nastavit pouze ve stanoveném rozmezi.

m  Pouzivejte pouze hluboce zmrazené potraviny pfimo
Z mrazaku.

= Vyndejte potraviny z obalu a zvazte je. Pokud nemu-
zete na spotfebiCi nastavit pfesnou hmotnost, za-
okrouhlete ji nahoru nebo dold.
Pokrmy vkladejte do studeného peciciho prostoru.
Pouzivejte pouze zaruvzdorné nadobi vhodné do
mikrovinné trouby, napt. ze skla nebo keramiky.

Rozmrazovani
Pfi samotném mikrovinném provozu mUzZete nadobu
postavit na dno trouby nebo na rost.

C. Pokrmy Pfislusenstvi  Rozmezi hmotnosti  Pokyny
v kg
POt Mleté maso Meélka, nepfi- 0,2-1,0 Rozmrazené mleté maso po obraceni

klopena nado-
ba

odeberte.
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C. Pokrmy PfisluSsenstvi Rozmezi hmotnosti  Pokyny
v kg
PO Kusy masa Meélka, nepfi- 0,2-1,0 Tekutinu pfi obraceni masa odstrante,
klopena nado- v zadném pfipadé nesmi pfijit do styku
ba s jinymi potravinami ¢i se znovu pouzi-
vat.
FO3 Kure, dasti M&lka, nepfi- 0,4-1,8 Tekutinu pfi obraceni masa odstrarite,
kurete klopena nado- v zadném pripadé nesmi pfijit do styku
ba s jinymi potravinami ¢i se znovu pouzi-
vat.
PO+ Chléb Mélka, nepfi- 0,2-1,0 Chléb rozmrazujte pouze v takovém

klopena nado-
ba

mnozstvi, které potrebujete. Rychle
tvrdne. Pokud mozno oddélte krajice
od sebe.

Programy pro vafeni
Pfi samotném mikrovinném provozu muizete nadobu postavit na dno trouby nebo na rost.

C. Pokrmy Prislusenstvi Rozmezi hmotnosti  Pokyny
v kg
P05 Ryze Priklopena na-  0,05-0,2 NepouZzivejte ryZi ve varnych saccich.
doba Ryze pfi vareni silné péni. Nastavte
hmotnost v syrovém stavu (bez tekuti-
ny). Pfidejte dvakrat az dvaapulkrat
vice vody, nez je ryze.
FOG Brambory Priklopena na- 0,15-1,0 Nakrajejte na stejné velké kousky. P¥i-
doba dejte 1 polévkovou IZici vody na 100 g.
P Zelenina Priklopena na- 0,15-1,0 Nakrajejte na stejné velké kousky. Pfi-
doba dejte 1 polévkovou IZici vody na 100 g.
Kombinované programy pro vareni
C. Pokrmy Prislusenstvi  Urovern  Rozmezi Pokyny
vkladani hmotnosti v kg
P Nakyp, Neptiklopenda  ~— 0,4-1,2 Nakyp by nemél byt vy3&i nez 3 cm.
zmrazeny nadoba
POS Kure, celé Nepfiklopenda  ~— 0,5-2,0 Prsni stranou dol.
nadoba
P Roastbeef, Nepriklopena ~— 0,5-1,5
stfedné prope- nadoba
ceny
Pl Pecena vep- Priklopena na- ~— 0,5-2,0
fova krkovice doba
P2 Jehnédi, Pfiklopena na- =~ 0,8-2,0 Jehnédi plec nebo jehnéli kyta bez
stfedné prope- doba kosti
cené
Fi3 Sekana Nepriklopena ~ 0,5-1,5 Sekana by neméla byt vyssi nez 7 cm.
nadoba
P Ryba, cela Nepfiklopena ~ 0,3-1,0 KUzi ryby pfedem nafiznéte. Do nadoby
nadoba vlozte rybu v poloze na bfise.
Pl Husta ryZzova Vysoka, pfi- ~ 0,05-0,2 Na jeden dil ryZze pfidejte trojnasobné

polévka z Cers-
tvych surovin

klopena nado-

ba

mnozstvi vody a &tyfnasobné mnozstvi
zeleniny. Pouzivejte vyhradné Cerstvé
suroviny. Zadejte pouze hmotnost ryze.

9.3 Nastaveni pokrmu

1. Nastavte voli¢ funkci na [
v Na displeji se zobrazi prvni &islo pokrmu a navr-

hovana hmotnost.
2. Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovany pokrm.

3. Stisknéte kq.
4. Otoénym volicem nastavte hmotnost.
Pfed spusténim Ize pomoci M a kg pfechazet mezi
pokrmem a hmotnosti.
v Spotfebi¢ automaticky nastavi vhodnou dobu trvani.
5. Stisknéte startDstop
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cs Casové funkce

Po spusténi jiZz nelze zménit pokrm ani hmotnost.
Nastavenou hmotnost Ize zobrazit pomoci kg.
Spotfebi¢ spusti provoz.

Sviti startDstop .

Doba trvani se viditelné odmérfuje.

U nékterych program( zazni kratky akusticky signal,
kdyz je tfeba pokrm zamichat nebo obratit.

Po uplynuti doby trvani:

- Zazni akusticky signal. SpotfebiC prestane hrat.
- Otocte voli¢ funkci do nulové polohy.

< X <

2

9.4 PrerusSeni provozu

Provoz muzete kdykoli pozastavit.
1. Stisknéte startDstop nebo oteviete dvitka spotiebice.

v Provoz se zastavi.

v Blika startDstop .

2. Pro pokradovani provozu zavrete dvirka spotfebiCe
a stisknéte startDstop

v Provoz bude pokradovat.

v Sviti startDstop

9.5 Zruseni provozu

Provoz muzete kdykoli zrusit.

» Otocte voli¢ funkci do nulové polohy.
Po pozastaveni nebo zruseni provozu mUlze dal bé-
zet chladici ventilator.

v Spotfebi& prerusi probihajici funkce.

10 Casové funkce

Vas spotiebi¢ méa casové funkce, pomoci kterych mu-
zete nastavit dobu trvani provozu a minutku.

10.1 Vyvolani ¢asovych funkci

Pozadavek: Pokud je nastaveno nékolik ¢asovych
funkci, sviti odpovidajici symboly. Pfi provozu je k dis-
pozici minutka a doba trvani. V pohotovostnim rezimu
je k dispozici minutka a &as.

> (D)rite stisknuté ©, dokud neni zvyraznéné ®, & nebo
v Na displeji se zobrazi pfislusna hodnota.

10.2 Zména c¢asu

Pozadavek: KdyZ chcete zménit &as, musi byt spotfe-
bi¢ vypnuty.

1. Dvakrat stisknéte ©.

Na displeji se zobrazi ® a &as.

OtoCnym voliCem nastavte Cas.

Stisknéte ©.

Cas je nastaveny.

Kdyz nestisknete ®, za nékolik sekund se nasta-
vena hodnota ulozi.

Poznamka: Abyste sniZili spotfebu energie v poho-
tovostnim rezimu, muzete vypnout zobrazeni ¢asu.

< C WM

10.3 Doba trvani

MUzete nastavit asovy interval, po kterém se provoz
automaticky ukondi. Dobu trvani mizete nastavit maxi-
malné na 23:59 hodin.

Nastaveni doby trvani

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.

2. Drzte stisknuté ®, dokud neni zvyraznéné O.

3. Oto¢nym volicem nastavte pozadovanou dobu
trvani.

4. Stisknéte startDstop

v Spotfebié spusti provoz.

v Svitj startDstop

v Doba trvani se viditelné odmértuje.
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Ukonéeni doby trvani

Pozadavek: Zazni akusticky signal. Spotfebi¢ prestane
hiat. Na displeji se zobrazi G000

1. Stisknéte ©.

v Akusticky signal je vypnuty.

2. Otodte voli¢ funkci do nulové polohy.

v Spotfebic je vypnuty.

Zména doby trvani

» Oto¢nym volicem zménite dobu trvani.

v Za nékolik sekund se na displeji zobrazi zménéna
doba trvani.

v Doba trvani se viditelné odmeérfuije.

Vymazani doby trvani

1. Kdyz je nastavena funkce minutky, stisknéte ©.

2. Otognym voli¢em nastavte dobu trvani na 4000

v Za nékolik sekund se na doba trvani vymaze.
Provoz spotfebiCe se neprerusi.

10.4 Minutka

MUzete nastavit dobu minutky, po této dobé zazni
akusticky signal. Mlzete nastavit dobu minutky maxi-
malné 24 hodin.

Funkce bézi nezavisle na provozu a jinych ¢asovych
funkcich. Signal minutky se liSi od ostatnich
akustickych signald.

Nastaveni minutky

1. Drzte stisknuté ®, dokud neni zvyraznéné &.

2. Otoénym voli¢em nastavte pozadovanou dobu mi-
nutky.

v Za nékolik sekund se na spotfebiCi zobrazi nasta-
vena doba minutky.

v Minutka se spusti.

v Na displeji sviti &.

v Doba minutky se viditelné odmé&ruije.

Ukonéeni minutky
Pozadavek: Zazni akusticky signal. Na displeji se zob-

s Naln]
razl wuiog,

» Stisknéte libovolny symbol.
v Minutka je vypnuta.



Zmeéna minutky

» Otoénym voli¢em zménte dobu minutky.
v Za nékolik sekund se na spotiebici zobrazi nasta-
vena doba minutky.

Détska pojistka cs

Vymazani doby minutky
» Otoénym voli¢em nastavte dobu minutky na i,

v Minutka je vypnuta.

[T N ]

11 Détska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi€ omylem zapnout nebo
zménit nastaveni, zajistéte ho détskou pojistkou.

11.1 Aktivace détské pojistky

Pozadavek: Spotfebi€ je vypnuty.

» Cca 4 sekundy podrzte stisknuté &.
v Ovladaci panel je zablokovany.

v Na displeji se zobrazi symbol C=.

v Pokud je nastavena doba minutky, bézi dale. Dokud
je aktivni détska pojistka, dobu minutky nelze
zménit. Akustické signaly, napf. po uplynuti doby mi-
nutky, miZete vypnout stisknutim libovolného tlacit-

ka.

11.2 Deaktivace détské pojistky

» Cca 4 sekundy podrzte stisknuté &.
v Ovladaci panel je odblokovany.

12 Zakladni nastaveni

Zakladni nastaveni spotfebice mlZete nastavit podle svych potreb.

12.1 Prehled zakladnich nastaveni

Zde naleznete prehled zakladnich nastaveni a tovarni nastaveni. Zakladni nastaveni zavisi na vybaveni vaseho spotre-

bice.

Ukazatel Zakladni nastaveni Vybér Popis

ciil Délka akustického signalu ! = kratky = 10 sekund Nastaveni délky akustické-
c = stfedni = 30 sekund’ ho signalu po skonceni do-
3 = dlouhy = 2 minuty by trvani nebo minutky.

cid Ton senzorového tladitka 0 = vypnuté Zapnuti nebo vypnuti ton
{ = zapnuté' tladitek.

i3 Jas displeje = nizky Nastavte jas displeje.
c = stfedn{’
3 = vysoky

co+ Ukazatel ¢asu 0 = vypnuté Zobrazeni ¢asu na displeji.
{ = zapnuté'

cls Osvétleni v troub& 0 = vypnuté Zapnuti nebo vypnuti osvét-
{ = zapnuté' leni v troubé.

clb Tovarni nastaveni 0 = vypnuty' Vraceni zménénych nasta-
i = zapnuté veni na tovarni nastaveni.

clif Hlasitost akustického = nizky Nastaveni hlasitosti

signalu £ = stfedn/’ akustického signalu.

3 = vysoky

' Tovarni nastaveni (mdze se liSit podle typu spotfebice)

12.2 Zmeéna zakladnich nastaveni

Pozadavek: Spotfebi¢ musi byt vypnuty.

Podrzte nékolik sekund stisknuté ©.

Na displeji se zobrazi prvni zakladni nastaveni.
Oto¢nym voliCem zmeénte zakladni nastaveni.
Stisknéte O©.

Na displeji se zobrazi dalsi zakladni nastaveni.
Pomoci ® vyberte vdechna pozadovana zakladni
nastaveni a zmérte hodnoty.

SRR SR

5. Pro uloZzeni zmén podrzte nékolik sekund stisknuté

Poznamka: Po vypadku proudu zlstanou zménéna za-

kladni nastaveni ulozena.

12.3 Zruseni zmény zakladnich nastaveni

» Otodte voli¢ funkeci.

v VS8echny zmény se zrusi a neulozi se.
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13 Cisteni a osetrovani
Aby vas spotrebic zlstal dlouho funkéni, pedlivé ho Cis-
téte a oSetrujte.

13.1 Cistici prostredky
Pouzivejte pouze vhodné Cistici prostfedky.

A\ VYSTRAHA - Nebezpedi urazu elektrickym

proudem!

Pronikajici vihkost mize zplsobit Uraz elektrickym

proudem.

» PYi Cisténi spotfebie nepouzivejte parni nebo vy-
sokotlaké Cistice.

POZOR!

Nevhodné distici prostfedky by poskodily povrchy spo-

trebice.

» Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici
prostredky.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky s vysokym obsahem
alkoholu.

Nepouzivejte tvrdé draténky nebo houbicky.

» Nepouzivejte specialni Cistici prostfedky pro isténi
za tepla.

» Cistici prostfedky na sklo, Skrabku na sklo nebo
oSetfovaci prostfedky na usSlechtilou ocel pouzivejte
pouze tehdy, pokud jsou v navodu na &isténi dopo-
ruéené pro pfislusnou ¢ast.

Sdl, kterou obsahuji nové houboveé utérky, mdze posko-

dit povrchy.

» Nové houbové utérky pfed pouzitim ddkladné pro-
plachnéte.

V jednotlivych navodech na &isténi je uvedeno, které
istici prostfedky jsou vhodné pro jednotlivé povrchy
a Casti.

13.2 Cisténi spotiebice
Spotiebi¢ Sistéte popsanym zplsobem, aby nedoslo

k poskozeni rliznych ¢asti a povrchl nespravnym
gisténim nebo nevhodnymi gisticimi prostfedky.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem pouZiti jsou spotfebi a jeho pfistupné casti
horké.

» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych prvku.
» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z dosahu.

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi pozaru!

Volné zbytky pokrmd, tuk a $tava z pe&ené se mohou

vznitit.

» Pred spusténim provozu odstrante z peciciho
prostoru, z topnych prvk( a pfisluSenstvi hrubé ne-
Cistoty.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Poskrabané sklo ve dvitkach spotfebi¢e mize

prasknout.

» Na d&isténi skla ve dvirkach spotfebice nepouzivejte
ostré abrazivni Gistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky, protoze by mohly poskrabat povrch.

1. Dodrzujte pokyny k Cisticim prostfedkim. — Strana
18

2. Ridte se pokyny k &igt&ni sousasti spotfebice nebo
povrch(.

18

3.

Pokud neni uvedeno jinak:

- Soucasti spotfebiCe distéte horkym mycim roz-
tokem a hadrem.

— Osuste mékkym hadrem.

13.3 Cisténi peéiciho prostoru

1.

2

3.

4.

Ridte se pokyny k

- "Cistici prostfedky”, Strana 18.

Pro gisténi pouzijte horky myci roztok nebo vodu

s octem.

Pfi silném znecisténi pouzijte Cistici prostfedek na
pecici trouby. Cistici prostfedek na pedici trouby po-
uzivejte jen ve studené troubé.

Nepouzivejte sprej na pedici trouby, jiné agresivni
Cistici prostfedky na pecici trouby nebo abrazivni
prostredky.

Abyste zabranili poSkrabani povrchu, nepouzivejte
draténky nebo drsné houbicky.

Tip: Pro odstranéni nepfijemného zapachu zahfivej-
te Salek vody s nékolika kapkami citronové stavy 1
az 2 minuty na maximalni vykon mikrovinného
ohfevu. Abyste zabranili utajenému varu, viozte do
nadoby vzdy Izi¢ku.

Osuste mékkym hadrem.

Cisténi sklenéného dna

1.

2.

3.

Ridte se pokyny k

- "Cistici prostfedky”, Strana 18.

Sklenéné dno vydistéte horkym mycim roztokem

a mékkym hadrem.

K Cisténi nepouzivejte Skrabku na kov nebo na sklo.
Nedrhnéte.

Osuste mékkym hadrem.

13.4 Cisténi ¢elni strany spotrebice

POZOR!
Nespravné disténi mize zpUsobit poskozeni ¢elni stra-
ny spotrebide.

>

K Cisténi nepouzivejte Sistici prostfedek na sklo,
kovovou Skrabku nebo Skrabku na sklo.

Abyste zabranili korozi na &elnich stranach z uslech-
tilé oceli, ihned odstrante skvrny od vodniho ka-
mene, tuku, Skrobu a bilkovin.

Na plochy z uSlechtilé oceli pouZivejte specialni oSe-
tfovaci prostfedky na uslechtilou ocel pro horké po-
vrchy.

Dodrzujte pokyny k &isticim prostfedkiim. — Strana
18

Celni stranu spotfebice vy&istéte horkym mycim roz-
tokem a hadrem.

Poznamka: Nepatrné rozdily barev na Gelni strané
spotrebice jsou zplsobeny pouZitim rlznych materi-
ald, jako je sklo, plast nebo kov.

Na Celni strany spotrebice z uSlechtilé oceli nanasej-
te oSetfovaci prostfedky na uslechtilou ocel ve
slabé vrstvé meékkym hadrem.

OSsetfovaci prostfedky na usSlechtilou ocel zakoupite
u zakaznického servisu nebo ve specializovaném
obchodé.

Osuste mékkym hadrem.



13.5 Cisténi ovladaciho panelu

POZOR!

Nespravné c¢isténi mize zpUsobit poskozeni ovladaciho

panelu.

» Ovladaci panel pfi otirani nikdy nenamadeijte.

1. Dodrzujte pokyny k Cisticim prostfedkim. — Strana
18

2. Ovladaci panel vygistéte hadrem z mikrovlakna ne-
bo mékkym, vihkym hadrem.

3. Osuste mékkym hadrem.

13.6 Cisténi prislusenstvi

1. Dodrzujte pokyny k &isticim prostfedklm. — Strana
18

2. Pripecené zbytky pokrm( namocte a vydistéte
vihkym hadrem a horkym mycim roztokem.

3. Prislusenstvi vycCistéte horkym mycim roztokem
a hadrem nebo kartackem.

4. Rost vycCistéte Cisticim prostfedkem na uslechtilou
ocel nebo umyjte v mycce nadobi.
Pi silném znedisténi pouzijte draténku z uslechtilé
oceli nebo distici prostfedek na pecici trouby.

5. Osuste mékkym hadrem.

13.7 Rady pro ¢isténi spotrebice

Dodrzujte rady pro &isténi spotfebice, funkce vaseho
spotfebiCe tak zlstane trvale zachovana.

Opatieni Prednost

Udrzujte spotfebi€ v Cisto- Nedistoty se neusadi
té a necistoty ihned od- a nepfripecou.
strante. PecCici prostor Cis-

téte po kazdém pouziti.

Skvrny od vodniho ka- Zabrarnite vzniku koroze.
mene, tuku, Skrobu a bil-

kovin ihned odstranite.

Pro peceni velmi Stavna-
tych kolacd pouzivejte
plech na pizzu.

Pecici prostor nebude to-
lik znecistény.

Pedici prostor nebude to-
lik znecisteény.

PFi pedeni pouzivejte
vhodnou nadobu, napf.
pekad.

Mimoradné vhodné Cistici
a oSetfovaci prostredky
zakoupite u zakaznického
servisu. Ridte se pfi-
slusnymi pokyny vyrobce.

13.8 Cisténi skel dviiek

POZOR!

Nespravné ¢isténi mize zpUsobit poSkozeni skel dvi-
fek.

» Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Cisténi a ogetfovani cs

1. Dodrzujte pokyny k Cisticim prostfedkim. — Strana
18

2. Skla dvitek vycistéte vlihkym hadrem a Cisticim
prostfedkem na sklo.
Poznamka: Stiny na sklech dvitek, které plsobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pedici trou-
by.

3. Osuste mékkym hadrem.

13.9 Cisténi tésnéni dvifek

POZOR!

Nespravné &isténi mize zpUsobit poskozeni t&snéni

dvirek.

» K gisténi nepouzivejte kovovou Skrabku nebo
Skrabku na sklo.

» Nepouzivejte drsné distici prostredky.

1. Dodrzujte pokyny k ¢isticim prostfedkim. — Strana
18

2. Tésnéni dvifek vydistéte horkym mycim roztokem

a mékkym hadrem.
3. Osuste mékkym hadrem.

13.10 Rucéni vysuseni peciciho prostoru

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!
Spotfebi¢ se béhem provozu zahfiva.
» Pred Cisténim nechte spotfebi¢ vychladnout.

1. Odstrarite z peCiciho prostoru necistoty.

2. Vysuste pedici prostor mékkym hadrem.

3. Dvitka spotfebiCe nechte oteviena, dokud pecici
prostor uplné nevyschne.

13.11 Funkce c¢isténi

Cistici funkce predstavuje rychlou alternativu pro pru-
bézné Cisténi peciciho prostoru. Cistici funkce namodi
necistoty odpafovanim myciho roztoku. NecCistoty pak
Ize snadnégji odstranit.

POZOR!

Nespravné cisténi mize spotrebi¢ poskodit.

» Do trouby nikdy nelijte zadnou tekutinu.

Nastaveni funkce ¢isténi

1. Do hrnku s vodou pridejte par kapek Cisticiho
prostredku.

Aby se zabranilo tzv. utajenému varu, vliozte do
hrnku 1zicku.

Hrnek postavte doprostied trouby.

Nastavte vykon mikrovinného ohfevu 600 W.
Nastavte dobu trvani 5 minut.

Spustte mikrovinny ohtev.

Po uplynuti doby trvani nechte dvirka zaviena jesté
3 minuty.

Vnitfek trouby utfete mékkym hadrem.

Nechte troubu s otfevienymi dvitrky vyschnout.

Nogarw DN

© ®
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cs Odstranéni poruch

14 Odstranéni poruch

Mensi poruchy vaseho pfistroje miZete odstranit viast-
nimi silami. Pfed kontaktovanim zakaznické sluzby vyu-
zijte informaci o odstranovani poruch. Vyvarujete se tak
zbytecnych nakladd.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze vyskoleny
odborny personal.

» Pokud ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky
servis.
— "Zdkaznicky servis", Strana 21

14.1 Poruchy funkce

/\ VYSTRAHA - Nebezpedi urazu elektrickym

proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpedéné.

» Opravy spotfebice smi provadét pouze odborny per-
sonal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opraveé spotfebiCe se smi pouzivat pouze origi-
nalni nahradni dily.

» Pokud je sitovy kabel tohoto spotiebice poskozeny,
musi ho vymeénit vyrobce, jeho zakaznicky servis ne-
bo podobné kvalifikovana osoba, aby se zabranilo
ohrozeni.

Zavada Pficina a feSeni zavady

Spotfebi¢ nepracuje. Neni zapojena zastréka sifového kabelu.

» Pripojte spotfebic k el. siti.

Zareagovala pojistka v pojistkové skfince.
» Zkontrolujte pojistku v pojistkové skiinice.

Vypadek napajeni.

» Zkontrolujte, zda v mistnosti funguje osvétleni mistnosti nebo jiné pfistroje.

Porucha funkce

1. Vypnéte pojistku v pojistkové skfifice.

2. Priblizné za 10 sekund pojistku opét zapnéte.

v Pokud byla porucha jednorazova, hlaseni zhasne.

3. Pokud se hlaseni zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky servis. P¥i telefonatu uvedte

pfesné chybové hlaseni.

— "Zdkaznicky servis”, Strana 21

Spotfebi¢ nehfeje, na Je aktivovan rezim demo.

displeji blika dvojteC- 1. Vypnutim jisti¢e v pojistkové skfifice odpojte spotfebi kratce od elektrické sité a znovu

ka. ho zapnéte.

2. B&hem 5 minut deaktivujte pfedvadéci rezim tim, Zze zménite zakladni nastaveni c7 na

hodnotu &.

Mikrovinny ohfev se  Porucha funkce

prerusi. 1. Vlypnéte pojistku v pojistkové skfifice.
2. P¥iblizné za 10 sekund pojistku opét zapnéte.
v Pokud byla porucha jednorazova, hlaseni zhasne.
3. Pokud se hlaseni zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky servis. P¥i telefonatu uvedte

pfesné chybové hlaseni.

— "Zdkaznicky servis", Strana 21

Pokrmy se ohfivaji

Byl nastaven pfilis nizky vykon mikrovinného ohfevu.

pomaleji nez dosud.  » Zyolte vy$8i vykon mikrovinného ohfevu.

Ve spotfebi¢i se nachazi vétsi mnozstvi nez doposud.

» Nastavte delSi dobu trvani.

P¥i dvojnasobném mnozstvi je zapotfebi dvojnasobny Cas.

Pokrmy byly chladng&jsi nez obvykle.

» Pokrmy prabézné michejte nebo je obracejte.

Mikrovinny ohfev ne- Nejsou uplné zaviena dvirka.

funguije. » Zkontrolujte, zda se ve dvitkach nenachazeji zbytky potravin nebo néjaky predmét.

Nestiskli jste startDstop
» Stisknéte startDstop

Na displeji blika Vypadek napajeni.
12:00 a sviti symbol ~ »  Znovu nastavte &as.

— "Nastaveni ¢asu", Strana 10
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Likvidace cs

Zavada Pficina a feseni zavady

Spotfebi¢ neni Nestiskli jste startDstop
v provozu. Na displeji » Stisknéte start(stop |
je zobrazena doba

trvani.

14.2 Pokyny v indikaénim poli

Zavada Pficina a feseni zavady

Na ukazateli se zob-  Porucha funkce
razi zprava zadinajici 1
na "D" nebo "E", {j.

. Vypnéte pojistku v pojistkové skfifice.
Priblizné za 10 sekund pojistku opét zapnéte.

2.
DO111 nebo EO111.  , Pokud byla porucha jednorazova, hladeni zhasne.
3. Pokud se hlaseni zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky servis. Pfi telefonatu uvedte

pfesné chybové hlaseni.

— "Zdkaznicky servis", Strana 21

Na displeji se zobrazi Aktivovalo se automatické bezpecnostni vypnuti.

hlageni £2. » Stisknéte libovolné tladitko.

Na displeji se zobrazi VlIhkost v ovladacim panelu.

hlaSeni £ /1. » Nechte ovladaci panel vyschnout.

15 Likvidace

15.1 Likvidace starého spotiebice

Diky ekologické likvidaci je mozné opétovné pouziti

cennych surovin.

1. Vytahnéte sitovou zastréku sifového kabelu ze za-
Suvky.

2. Odpojte sitovy kabel.

3. Spotrebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvidace obdrzi-
te u specializovaného prodejce nebo na obecnim
nebo méstském uradu.

nakladani s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny ev-
ropsky (EU) ramec pro zpétny odbér
a recyklovani pouzitych zafizeni.

Tento spotfebi¢ je oznaden v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU o
I

16 Zakaznicky servis

Podrobné informace o zaruéni dobé a zaruénich pod-
minkach ve vasi zemi obdrzite u svého zékaznického
servisu, svého prodejce nebo na nasich internetovych
strankach.

PFi kontaktovani zakaznického servisu potfebujete
oznaceni produktu (E-C.) a vyrobni Cislo (FD) vaseho
spotfebice.

Kontaktni Udaje zakaznického servisu viz pfilozeny se-
znam servisnich sluzeb nebo nase webova stranka.
Tento vyrobek obsahuje zdroje svétla tfidy energetické
ucinnosti G. Zdroje svétla se dodavaji jako nahradni dil
a menit ho smi pouze vySkoleny odborny personal.

16.1 Oznaceni produktu (E-¢.) a vyrobni
Cislo (FD)

Oznaceni produktu (E-C.) a vyrobni Cislo (FD) je uve-
deno na typovém Stitku spotrebice.

Typovy Stitek s pfislusnymi Cisly najdete po otevieni
dvifek spotrebice.

B

‘ ENr: FD: ZNr: ‘ CE
Type |
Pro rychlé nalezeni Gdajl vaseho spotiebice a tele-
fonniho &isla zakaznického servisu si mlzete Udaje po-
znadit.

17 Spravny postup

Zde najdete vhodna nastaveni, pfislusenstvi a nadoby
pro rdzné pokrmy. Doporuceni jsme optimalné pfizpU-
sobili pro vas spotrebic.
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cs Spravny postup

17.1 Nejlepsi postup

Tip: Pro vybrané pokrmy ma spotrebi¢ napro-
gramovana nastaveni. Pokud se chcete nechat vést
spotfebi¢em, pouzijte automatické programy.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Potraviny s pevnou skofapkou nebo slupkou mohou pfi

ohfevu nebo i po jeho skoncéeni vybusnym zplsobem

prasknout.

» Nikdy nevarte vejce ve skofapce a neohfivejte vejce
uvarena natvrdo ve skorapce.

Nikdy nevarte Skeble a koryse.
U volskych ok nebo vajec do skla pfedem napich-
néte Zloutek.

» U potravin s pevnou slupkou, jako napf. jablek, raj-
¢at, brambor nebo park(, mize slupka prasknout.
Pfed ohfivanim slupku propichnéte.

POZOR!

Potraviny obsahujici kyseliny mohou poskodit rost.

» Na kombinovany rost nepokladejte potraviny ob-
sahujici kyseliny, jako napf. ovoce nebo grilované
pokrmy okofenéné marinadou, ktera obsahuje kyse-
liny.

Poznamka: Upozornéni pro osoby alergické na nikl

Ve vzacnych pfipadech se mohou do potraviny dostat

nepatrné stopy niklu.

1. Zvolte vhodny pokrm z pfehledd.

Tipy

m  Kdyz spotfebi¢ pouzivate poprvé, fidte se témito
zakladnimi informacemi:
— — "Bezpecnost", Strana 2
— - "Kondenzovana voda", Strana 9

m  Pokud nenajdete presné ten pokrm, ktery chcete
pfipravit, nebo postup, ktery chcete provést, fidte
se podle podobného pokrmu.

2. Vyjméte z trouby pfisluSenstvi.

3. Zvolte vhodné nadoby a pfislusenstvi.

Pouzivejte nadoby a pfislusenstvi, které jsou uve-
dené v doporucenych nastavenich.

Rozmrazovani pomoci mikrovinného ohfevu

Poznamka:
Pokyny k pfipravé
| |

4. Spotfebi¢ predehfivejte pouze tehdy, kdyz je to
stanoveno v receptu nebo v doporu¢eném nasta-
veni.

5. Nastavte spotrebi¢ podle doporu¢eného nastaveni.

6. /A VYSTRAHA — Nebezpeéi opareni!
Pti otevirani dvitek spotfebi¢e mize unikat horka
para. V zavislosti na teploté nemusi byt para vidét.
» Dvitka spotfebice otevirejte opatrné.
» Udrzujte mimo dosah déti.

Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebic.

17.2 Rozmrazovani, ohfivani a vareni
pomoci mikrovinného ohievu

Doporucéena nastaveni pro rozmrazovani, ohfivani

a vareni pomoci mikrovinného ohtevu.

Doba trvani zavisi na nadobé a teploté, vlastnostech

a mnozstvi potravin. Proto jsou v tabulkach uvedeny
pravé nastavte podle potfeby vySSi hodnotu. Kdyz pou-
zivate jind mnozstvi, nez je uvedeno v tabulkach, do-
drzujte zakladni pravidlo: dvojnasobné mnozstvi — sko-
ro dvojnasobna doba trvani, polovi¢ni mnozstvi —
polovi¢ni doba trvani.

Rady k rozmrazovani, ohfivani a vafeni pomoci
mikrovinného ohrevu

Ridte se témito radami, abyste dosahli pfi roz-
mrazovani, ohfivani a vareni pomoci mikrovinného
ohtfevu dobrych vysledkd.

Pozadavek Rada

Chcete pfipravovat jiné Prodluzte nebo zkrafte
mnozstvi, nez je uvedeno dobu ohfevu podle nasle-
v tabulce. dujiciho zakladniho
pravidla:
= Dvojnasobné mnozstvi
= témér dvojnasobna
doba.
®  Poloviéni mnozstvi =
poloviéni doba.

Pouzivejte nepfiklopenou nadobu vhodnou pro mikrovinny ohrev.
m  Pokrmy béhem rozmrazovani 2krat az 3krat zamichejte nebo obratte. Pfi obraceni odstrarte tekutinu vzniklou bé-

hem rozmrazovani.

m  Choulostivé ¢asti, jako napf. kufeci stehna &i kfidla nebo tu¢né okrajové partie peceng, Ize zakryt kousky alobalu.
Alobal se nesmi dotykat stén trouby. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani mlZete alobal odstranit.

Pokrm Prislusenstvi / nadoby Pfislu- Vykon mikrovinného Doba trvani v min
Senstvi / nadoby ohievu ve wattech

Maso v celku — hovézi, teleci ne- Nepfiklopena nadoba 1.180 1.15

bo veprové (s kosti nebo bez 2.90 2.10-20

kosti), 800 g

Maso v celku — hovézi, teleci ne- Nepriklopena nadoba 1. 180 1. 20

bo veprové (s kosti nebo bez 2.90 2. 15-25

kosti), 1 kg

' Rozmrazené ¢asti od sebe oddélte.
2 Jiz odmrazené maso odstrarite.

¥ Rozmrazujte pouze kolaée bez polevy, Slehacky, Zelatiny nebo krému.
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Pokrm Prislusenstvi / nadoby Prislu- Vykon mikrovinného Doba trvani v min
Senstvi / nadoby ohfevu ve wattech
Maso v celku — hovézi, teleci ne- Nepriklopena nadoba 1.180 1. 30
bo vepfové (s kosti nebo bez 2.90 2. 20-30
kosti), 1,5 kg
Maso na kousky nebo platky — Nepfiklopena nadoba 1.180 1.3
hovézi, teleci nebo veprové, 2.90 2.10-15
200 g’
Maso na kousky nebo platky - Nepfiklopend nadoba 1. 180 1.5
hovézi, teleci nebo veprove, 2.90 2. 15-20
500¢g"
Maso na kousky nebo platky — Nepfiklopena nadoba 1. 180 1.8
hovézi, teleci nebo veprové, 2.90 2. 15-20
800 g’
Mleté maso, michané, 200 g ? Nepfiklopena nadoba 90 10-15
Mleté maso, michané, 500 g ? Nepfiklopena nadoba 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Mleté maso, michané, 800 g Nepfiklopena nadoba 1.180 1.10
2.90 2.5-10
DrlbeZ nebo ¢asti drlibeze, Nepfiklopena nadoba 1. 180 1.8
600 g 2.90 2.10-15
DrdbezZ nebo ¢asti drliibeze, Nepfiklopena nadoba 1.180 1. 15
1,2 kg 2.90 2. 25-35
Kachna, 2 kg Nepfiklopena nadoba 1. 180 1. 20
2.90 2. 30-40
Rybi filet, rybi podkovy nebo plat- Nepfriklopena nadoba 1.180 1.5
ky, 400 g ' 2.90 2.10-15
Ryba cela, 300 g Nepfiklopend nadoba 1. 180 1.3
2.90 2.10-15
Ryba cela, 600 g Nepfiklopena nadoba 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Zelenina, napf. hrasek, 300 g Nepfiklopend nadoba 180 10-15
Zelenina, napf. hrasek, 600 g Nepfiklopena nadoba 1. 180 1.8
2.90 2.5-10
Ovoce, napf. maliny, 300 g ' Nepfiklopena nadoba 180 7-10
Ovoce, napf. maliny, 500 g ' Nepfiklopend nadoba 1. 180 1.8
2.90 2.5-10
Rozpousténi masla, 125 g Nepfiklopena nadoba 1.180 1.1
2.90 2. 2-4
Rozpousténi masla, 250 g Nepfiklopena nadoba 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Chléb cely, 500 g Nepfiklopena nadoba 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Chléb cely, 1,0 kg Nepfiklopena nadoba 1.180 1.12
2.90 2.15-25
Kolag, suchy, napft. tfeny kolag, Nepfiklopend nadoba 90 15-25
500 g ®
Kolag, suchy, napf. tfeny kolag, Nepfiklopend nadoba 1.180 1.5
750 g* 2.90 2.10-15
Kol&g, Stavnaty, napf. ovocny ko- Nepfiklopend nadoba 1.180 1.5
lag, tvarohovy kolac, 500 g ® 2.90 2.10-15
Kol&g, stavnaty, napf. ovocny ko- Nepfiklopena nadoba 1.180 1.7
l&&, tvarohovy kolag, 750 g ° 2.90 2.10-15

' Rozmrazené ¢asti od sebe oddélte.

2 Jiz odmrazené maso odstrarite.

3 Rozmrazujte pouze kolaée bez polevy, Slehacky, Zelatiny nebo krému.
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Rozmrazovani a ohfivani zmrazenych pokrmu

Poznamka:

Pokyny k pfipravé

m  Pouzivejte priklopenou nadobu vhodnou pro mikrovinny ohfev. K zakryti mlZete pouzit také talif nebo kryt vhodny
pro mikrovinné trouby. Vyjméte hotové pokrmy z obalu.

= Pokrmy rozprostfete v nadobé v nizké vrstvé. Pokrmy v nizké vrstvé jsou rychleji hotové nez ve vysoké vrstve.

m  Pokrmy bé&hem rozmrazovani 2krat az 3krat zamichejte nebo obratte.

m  Po ohrati nechte pokrmy 1-2 minuty odlezet.

m  Pokrmy predavaji teplo nadobé. Nadoba muize byt velmi horka. PouZivejte chriapku.

Pokrm Pfislusenstvi/nadobi Vykon mikrovinného Doba trvani v min
ohfevu ve wattech

Menu, pokrm na talifi, hotovy Pfiklopena nadoba 600 10-15

pokrm, 300-400 g

Polévka, 400 g Priklopena nadoba 600 8-15

Eintopf, 500 g Pfiklopena nadoba 600 10-15

Eintopf, 1 kg Priklopena nadoba 600 20-25

Platky nebo kousky masa Priklopena nadoba 600 25-30

v omacce, napft. gulas, 500 g

Platky nebo kousky masa Pfiklopena nadoba 600 25-30

v omadce, napr. gulas, 1 kg

Ryba, napt. filety, 400 g Priklopena nadoba 600 10-15

Ryba, napt. filety, 800 g Priklopena nadoba 600 18-20

Prilohy, napf. ryze, téstoviny, Pfiklopena nadoba 600 2-5

varené, 250 g '

Ptilohy, napf. ryze, téstoviny, Priklopena nadoba 600 8-10

varené, 500 g '

Zelenina, napt. hrasek, brokolice, Priklopena nadoba 600 5-8

mrkev, pfedvafend, 300 g '

Zelenina, napt. hrasek, brokolice, Priklopena nadoba 600 14-17

mrkev, pfedvafend, 600 g '

Spenat se smetanou, 500 g Pfiklopena nadoba 600 11-16

' Pfidejte k pokrmu trochu vody.
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Ohfivani pomoci mikrovinného ohrevu

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi opafreni!

Pri ohtivani kapalin mdze dochazet k utajenému varu.

Pfi utajeném varu dosahne kapalina teploty varu, aniz

dochazi k vystupovani typickych bublin. Davejte pozor

i pfi nepatrném pohybu nadoby. Horka tekutina se mU-

ze nahle prevafit a vystfiknout.

» PYi ohrivani vlozte vzdy do nadoby také Izici. Za-
branite tak utajenému varu.

POZOR!

Kdyz se stén uvnitf trouby dotyka kov, vznikaji jiskry,
které mohou poskodit spotfebi¢ nebo znidit vnitini sklo
dvitek.

» Kov, napt. Izice ve skle, musi byt ve vzdalenosti nej-

méne 2 cm od stén uvnitf trouby a vnitfni strany dvi-

fek.

Spravny postup c¢s

Poznamka:

Pokyny k pfipravé

m  Pouzivejte pfiklopenou nadobu vhodnou pro mik-
rovinny ohfev. K zakryti miZete pouzit také talif ne-
bo kryt vhodny pro mikrovinné trouby. Vyjméte ho-
tové pokrmy z obalu.

m  Pokrmy rozprostfete v nadobé v nizké vrstvé. Pokr-
my Vv nizké vrstvé jsou rychleji hotové nez ve vysoké
vrstve.

®m  Pokrmy béhem rozmrazovani 2krat az 3krat zami-
chejte nebo obratte.

Po ohrati nechte pokrmy 1-2 minuty odlezet.

m  Pokrmy predavaji teplo nadobé. Nadoba muize byt
velmi horka. PouZivejte chfiapku.

m  Détska strava:

— Lahvi¢ky bez dudliku nebo vicka postavte na
rost.

- Po ohtati dobfe protfepte nebo promichejte.

- Bezpodmine&né zkontrolujte teplotu détské
stravy.

Pokrm Prislusenstvi/nadobi

Vykon mikrovinného Doba trvani v min
ohievu ve wattech

Menu, pokrm na talifi, hotovy Nepfiklopend nadoba 600 5-10

pokrm, cca 400 g

Napoje, 200 ml Sklenice 900 1-2
Do sklenice dejte 1Zi€ku.

Napoje, 500 ml Sklenice 900 2-4
Do sklenice dejte 1Zi€ku.

Détska strava, napf. lahve Lahvi¢ky bez dudliku nebo vicka 360 1-2

s mlékem, 150 m| ' postavte na dno trouby.

Polévka, 2 Salky po 175 g Nepfiklopena nadoba 900 4-5

Polévka, 4 Salky po 175 g Nepfiklopend nadoba 900 5-6

Platky nebo kousky masa Priklopena nadoba 600 10-15

v omacce, napt. gulas, 500 g

Eintopf, 400 g Pfiklopena nadoba 600 5-10

Eintopf, 800 g Priklopena nadoba 600 10-15

Zelenina, 150 g 2 Nepfiklopend nadoba 600 2-3

Zelenina, 300 g 2 Nepfiklopena nadoba 600 3-5

' Po ohfati dobfe protfepte nebo promichejte. Zkontrolujte teplotu.

2 Pfidejte k pokrmu trochu vody.

Vareni pomoci mikrovinného ohfevu

Poznamka:
Pokyny k pfipravé

m  Pouzivejte priklopenou nadobu vhodnou pro mikrovinny ohfev. K zakryti mizete pouzit také talif nebo kryt vhodny
pro mikrovinné trouby. Vyjméte hotové pokrmy z obalu.

Pokrmy rozprostiete v nadobé v nizké vrstvé. Pokrmy v nizké vrstvé jsou rychleji hotové nez ve vysokeé vrstvé.
Po ohfati nechte pokrmy 1-2 minuty odlezet.
Pokrmy pfedavaji teplo nadobé. Nadoba muiZe byt velmi horka. Pouzivejte chriapku.
Vlastni chut pokrmd zlstane zachovana. Sll a kofeni pouzivejte s mirou.

Zeleninu a brambory nakrajejte na stejné velké kousky. Na kazdych 100 g pfidejte 1 az 2 polévkové Izice vody.
Pribézné zamichejte.
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m K ryzi pfidejte dvojnasobné mnozstvi tekutiny.

Pokrm Prislusenstvi/nadobi

Vykon mikrovinného Doba trvani v min
ohfevu ve wattech

SJeslékkuFe, Serstvé, bez vnitfnosti, Pfiklopena nadoba 600 30-35
;9 Kg
Rybi filé, Cerstvé, 400 g Priklopena nadoba 600 10-15
Zelenina, Cerstva, 250 g Priklopena nadoba 600 5-10
Zelenina, Cerstva, 500 g Priklopena nadoba 600 10-15
Brambory, 250 g Priklopena nadoba 600 8-10
Brambory, 500 g Priklopena nadoba 600 10-15
Ryze, 125 g + 250 ml vody Priklopena nadoba 1. 600 1. 79
2.180 2. 15-20
Ryze, 250 g + 500 ml vody Priklopena nadoba 1. 600 1. 8-10
2.180 2.20-25
Sladké pokrmy, napf. pudink (in- Pfiklopena nadoba 600 5-8

stantni), 500 ml '

' Prdbézné 2 az 3krat promichejte metlickou na §lehani.

Pudink z prasku

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Ohraté pokrmy predavaji teplo. Nadoba muize byt velmi

horka.

» Nadobu nebo pfislusenstvi vyndavejte z trouby
chriapkou.

1. Bali¢ek pudinku v prasku zamichejte podle udajd na
baleni s cukrem a trochou mléka ve vysoké mise
vhodné do mikrovinné trouby tak, aby tam nebyly
zadné hrudky.

Popcorn do mikrovinné trouby

Poznamka:
Pokyny k pfipravé

Pfidejte zbytek mléka a znovu zamicheijte.

Misu vlozte do trouby a zavfete dvifka spotfebicCe.
Nastavte spotfebié podle doporuéeného nastaveni.
Po 3 minutach poprvé zamichejte. Poté zamichejte
vzdy po jedné minuté do dosazeni pozadované
konzistence.

Doba trvani zavisi na teploté mléka a pouzité nado-
bé.

aRrOdD

= Pouzijte nizkou, Zzaruvzdornou sklenénou nadobu. NepouzZivejte porcelan nebo hodné klenuté talife.

= Sklenénou nadobu vzdy postavte na rost.
= Dobu trvani nastavte podle mnozstvi.
| |

Aby se popcorn nepfipalil, saCek s popcornem po 1 minuté a 30 sekundach kratce vyjméte a protfepejte ho. Po-

zor je horky!
Pokrm Prislusenstvi/nadobi Vykon mikrovinného Doba trvani v min
ohfevu ve wattech
Popcorn do mikrovinné trouby, MFizka 600 3-5
100 g Sklenéna misa
Rady pro dalSi rozmrazovani, ohfivani a vareni Pozadavek Tip

pomoci mikrovinného ohirevu

Ridte se témito radami, abyste dosahli pfi roz-
mrazovani, ohfivani a vareni pomoci mikrovinného
ohfevu dobrych vysledk.

Pozadavek Tip
Pokrm je pfilis vysuseny. = Zkrafte dobu trvani ne-
bo nastavte nizsi vy-
kon mikrovinného
ohrevu.
m  Pokrm pfiklopte a pfi-
dejte vice tekutiny.
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Po uplynuti nastavené do- Prodluzte dobu trvani.

by pokrm jesté neniroz-  Vétsi mnozstvi a vysSsi
mrazeny, ohfaty nebo pokrmy vyZaduji delSi do-
dovareny. bu pfipravy.
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Pozadavek Tip Pozadavek Rada
Po uplynuti nastavené do- ® Pribézné zamicheijte. Kola¢ ma nakynout = \lymazte jen dno roze-
by pokrm jesté neni uvnitf = Snizte vykon mik- rovnomerne. viraci formy.

rovinného ohfevu
a prodluzte dobu
trvani.

hotovy, zvenku je ale pre-
hraty.

m Kolad po upeceni
opatrné uvolnéte z pe-
Cici formy nozem.

Snizte vykon mik-
rovinného ohrevu.
Velké rozmrazované
pokrmy nékolikrat ob-
ratte.

Maso nebo dribez nejsou =
po rozmrazovani jesté

uvnitf rozmrazené, zvenku =
uz jsou ale uvarené.

17.3 Kolace a pecivo

Doporudéena nastaveni pro kolace a pedivo.
Teplota a doba peceni zavisi na vlastnostech a mnoz-
stvi tésta. Proto jsou v tabulkach uvedeny rozsahy. Za-

podle potfeby vySSi hodnotu. PFi nizsi teploté dosahne-
te rovhomérnéjSiho zhnédnuti.

Rady pro peceni peciva

Zde jsme pro vas sestavili rady pro dosazeni dobrého
vysledku pedeni.

Kolac¢ ve formé

Poznamka:
Pokyny k pfipravé

Drobné pedivo se pfi pe-

¢eni nema prilepit k sobé.

Mezi jednotlivymi kousky
peciva nechte vzdalenost
minimalné 2 cm. Maji tak
dostatek mista, aby mohly
zvétsit svlj objem a moh-
ly se opéci se ze vSech
stran.

Zjisténi, zda je kolac upe-
ceny.

Pichnéte Spejli do kolace
v misté, kde je nejvyssi.
Pokud na ni nezlstane
pfilepené tésto, je kolac
hotovy.

Chcete péct podle svého
vlastniho receptu.

Orientujte se podle
podobnych druhl peciva
v tabulkach pedeni.

Pouziti silikonovych,
sklenénych, plastovych
nebo keramickych forem
na peceni.

= Forma musi byt odolna
vUci teplotam do
250 °C.

=V t&chto formach bu-
dou kolagde méné hné-
dé.

= PFi mikrovinném
ohfevu se pfipadné
doba trvani oproti Udaji
v tabulce zkrati.

m  Doporucéena nastaveni plati pro vlozeni pokrmU do nepfedehiatého spotrebice.

= Formu na kola¢ umistéte vzdy doprostfed rostu.
m  Pouzivejte zaruvzdorné nadoby vhodné pro mikrovinny ohfev.
m  Kovové formy na peceni jsou vhodné jen pro peceni bez mikrovinného ohrevu.
= Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.
Pokrm Prisluenstvi/ Uroven vkla- Druh Teplota ve °C Vykon mik- Doba trvani
nadobi dani ohievu rovinného v minutach
ohfevu ve
wattech
Tteny kolag, jednoduchy ' Forma ve tvaru ~— 170-180 90 40-50
vénce nebo
hranata forma
Treny kolag, jemny, napf. li- Forma ve tvaru ~— 150-170 - 70-90
necky kolag ' vénce nebo
hranata forma
Dortovy korpus z tfeného Forma na dor- =~ 160-180 - 30-40
tésta tovy korpus
Ovocny kola¢ jemny, Rozeviraci ne- =~— 170-190 90 30-45
z tfeného tésta bo babovkova
forma
Piskotovy dort, 3 vejce Dortova forma -~ 170-180 - 30-40
@ 26 cm

' Kola& nechte cca 20 minut v troubé vychladnout.
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Pokrm Prislusenstvi/ Uroven vkla- Druh Teplotave °C Vykon mik- Doba trvani
nadobi dani ohfevu rovinného v minutach
ohievu ve
wattech
Ovocny nebo tvarohovy Dortova forma =~— 170-180 180 35-45
dort s korpusem z kiehké- @ 26 cm
ho tésta '
Pizza Kulaty plech ~ 220-230 - 15-25
na pizzu
Slané kolace, napf. quiche Dortova forma -~— 200-220 - 50-70
@ 26 cm
Orechovy kolac Dortova forma =~— 170-180 90 30-35
@ 26 cm
Kynuté tésto se Stavnatou  Kulaty plech ~ 170-190 - 55-65
horni vrstvou na pizzu
Vanocka z 500 g mouky Kulaty plech ~ 170-190 - 35-45
na pizzu
' Kola& nechte cca 20 minut v troubé vychladnout.
Drobné pecivo
Poznamka:
Pokyny k pfipravé
= Doporuc¢ena nastaveni plati pro vlozeni pokrm( do nepredehratého spotiebice.
= Formu na kola¢ umistéte vzdy doprostred rostu.
= Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.
Pokrm Prislusenstvi/na- Uroven vkla- Druh Teplota ve °C Doba trvani
dobi dani ohfevu v minutach
Cukrovi Kulaty plechna ~— 150-170 20-35
pizzu
Makronky Kulaty plech na =~ 110-130 35-45
pizzu
Pusinky Kulaty plech na ~— 100 80-100
pizzu
Muffiny Plech na muffiny =~— 160-180 35-40
na rostu
Pedivo z listového tésta Kulaty plechna  ~— 190-200 35-45
pizzu
Chléb a housky
Poznamka:
Pokyny k pfipravé
= Doporuc¢ena nastaveni plati pro vloZzeni pokrm( do nepredehratého spotiebice.
= Formu na kola¢ umistéte vzdy doprostfed rostu.
= Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.
Pokrm Prislusenstvi/na- Uroven vkla- Druh Teplota ve °C Doba trvani
dobi dani ohievu v minutach
Chléb, 1,5 kg hranata forma ~— 1. 230 1.10-15
2.200-210 2. 40-50
Housky, napf. housky Kulaty plech na  ~— 210-230 25-35

z pSenicné mouky pizzu

Rady pro dalSi peceni peciva
Pokud se vam pfi peeni néco nepodati, zde najdete
rady.
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Pozadavek Rada Pozadavek Rada

Kolag klesl. m  Dodrzujte uvedené pfi- Kolag nelze vyklopit. m Kolag nechte po upe-
sady a pokyny pro pfi- ¢eni 5-10 minut vy-
pravu v receptu. chladnout.

= PouZijte méné tekutiny.
Nebo:

m  Snizte teplotu peceni
0 10 °C a prodluzte
dobu pedeni.

Kolac je pfilis suchy.

Zvyste teplotu pedeni
0 10 °C a zkratte dobu
peceni.

Kolac je celkové prilis
svétly.

= Zkontrolujte Uroven
vkladani a pfislusen-
stvi.

= ZvySte teplotu pedeni
o 10 °C.
Nebo:

= Prodluzte dobu pedéeni.

m  QOkraj kolaCe opatrné
uvolnéte nozem.

= Kola¢ znovu obratte
a na pecici formu
nékolikrat polozte stu-
deny mokry hadr.

= PYj pfistim peceni for-
mu vymazte tukem
a vysypejte
strouhankou.

Kolag je nahofte pfilis
svétly, ale zespoda pfilis
tmavy.

Kola¢ zasunte o Uroven
vySs.

Kolag¢ je nahote pfilis
tmavy, ale zespoda pfilis
svétly.

m Kolad zasurite
o Uroven niz.

= SniZte teplotu peceni
a prodluzte dobu pe-
ceni.

Pedivo hnédne ne-
rovnomerne.

= Snizte teplotu peceni.

= Ustfihnéte spravnou
velikost papiru na pe-
ceni.

= Formu na peceni
umistéte doprostied.

= Vytvarujte malé kousky
peciva o stejné ve-
likosti.

Kolac¢ je zvenku hotovy,

ale uvnitt je nedopeceny.

Snizte teplotu peceni

a prodluzte dobu pe-

ceni.

= Pfidejte méneé tekutiny.

U koladu se stavnatou

horni vrstvou:

= Predpedte korpus.

= Upeceny korpus po-
sypejte mandlemi ne-
bo strouhankou.

= Na korpus rozprostrete

horni vrstvu.

Mezi formou a rostem = Zkontrolujte, zda je for-
vznikaji jiskry. ma zvenku dista.
= Zmérite polohu formy
v troubé.
= Pecte dal bez mik-
rovinného ohfevu
a prodluzte dobu pe-
ceni.

17.4 Peceni a grilovani

Doporuéena nastaveni pro pedeni a grilovani
Teplota a doba peceni zavisi na vlastnostech a mnoz-
stvf pokrmt] Proto jsou v tabulkéch uvedeny rozsahy

te podle potreby vyS$Si hodnotu.

Peceni v nadobé

Kdyz pecete pokrmy v nadobé&, mdlzete je z trouby
snadnéji vyndat a podavat pfimo v nadobé. Pfi peceni
v priklopené nadobé zlstane pecici prostor Cistéjsi.

Obecne pokyny k pec¢eni v nadobé
Pouzivejte zaruvzdorné nadoby vhodné pro mik-
rovinny ohfev.

m  Kovové formy na pedeni jsou vhodné jen pro pecCeni
bez mikrovinného ohfevu.

= Nadobu postavte na rost.
Pfedem zkontrolujte, zda se nadoba vejde do trou-
by.
Horkou sklenénou nadobu postavte na suchou pod-
lozku. Kdyby byl podklad mokry nebo studeny, na-
doba by mohla prasknout.

= Nadoba muze byt velmi horka. Pfi vyndavani pouzi-
vejte chnapku.

= Ridte se pokyny vyrobce nadoby na peceni.

Nepfriklopena nadoba
Pouzijte vysokou formu na peceni.

Pfiklopena nadoba

m  Pouzijte odpovidajici poklici, ktera dobre pfiléha.

m U masa by méla byt vzdalenost mezi peenym ma-
sem a poklickou minimalné 3 cm. Maso muze
zvetsit svij objem.

m | v priklopeném pekaci Ize maso, driibez a ryby
upéct dokfupava. Pouzijte k tomu pekac se sklené-
nou poklici. Nastavte vyssi teplotu.
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/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi opafeni!

Pfi odklopeni poklice po peceni mize proudit ven velmi

horka para. V zavislosti na teploté nemusi byt para vi-

dét.

» Nadzdvihnéte poklici, aby horka para unikala smé-
rem od vaseho téla.

» Udrzujte mimo dosah déti.

Poznamky
= Libové maso nebo duSena pecené
— Do nadoby nalijte do vySky cca 1/2 cm tekutinu,
napt. vodu, vinu, ocet.
Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa, na mate-
rialu nadoby a na tom, zda pouzijete poklici.
Ve smaltovanych nebo tmavych kovovych peka-
Cich je potfeba o néco vice tekutiny nez ve
sklenéné nadobé.
U duSené pecCené pridejte vetsi mnozstvi tekutiny.
— Tekutina se pfi peceni vyparuje. V pfipadé potre-
by opatrné pfilijte tekutinu.
— V poloviné doby kusy masa otocte.
= Ryby
— P¥i duSeni ryb dejte do nadoby 1-3 IZice tekuti-
ny, napr. citronové $tavy nebo octa.

Grilovani

Grilujte pokrmy, které maji byt kfupavé.

m  Grilujte vzdy se zavfenymi dvitky spotfebice.

= Nepredehfivejte.

m  PouZivejte grilované kousky se stejnou hmotnosti
a podobnou vyskou.
Grilované kousky se opecou rovnomeérné a z0-
stanou stavnaté.
Grilované kousky polozte pfimo na rost.

= Grilované kousky obracejte pomoci grilovacich
klesti.
Pokud maso propichnete vidlickou, vytece z néj
Stava a bude suché.

Hovézi maso

Poznamka:
Pokyny k pfipravé

= Grilované pokrmy osolte az po grilovani.
Sal vytahuje z masa vodu.

Poznamka: Tmavé maso, napf. hovézi, hnédne rychleji
nez svétlé maso, napft. teleci nebo vepfové. Grilované
kousky svétlého masa nebo ryb jsou na povrchu ob-
vykle jen svétle hnédé, presto jsou uvniti propedené

a Stavnaté.

Grilovaci topné téleso se stale znovu zapina a vypina.
To je normalni. Frekvence se fidi podle nastaveného
stupné grilovani.

Pri grilovani mize vznikat kour.

Rady pro peceni a duseni

Ridte se t&mito radami, abyste dosahli pfi pedeni a du-
Seni dobrych vysledkd.

Pozadavek Rada

Libové maso nema byt vy- = Maso potfete podle
susené. chuti tukem nebo ho
obloZte platky slaniny.

Kazi nafiznéte do kfize.
Pedeni pecte nejprve
kzi dold.

Chcete péct kusy pecené
s kuzi.

Pedici prostor ma zlistat = Pokrm pedte v pfi-
CcO mozna nejCistéjsi. klopeném pekadi pfi
vySSi teploté.

Maso ma zUstat horké m  Kdyz je pedené ho-

a Stavnaté, napf. roast- tova, nechte ji 10 mi-

beef. nut odlezet ve vypnuté,
zaviené troubé. Stava
se tak lépe rozlozi. Do-
ba odlezeni neni zapo-
Citana v uvedené dobé
pedeni.

m  Pokrm po upedeni za-

balte do alobalu.

= Doporuc¢ena nastaveni plati pro vlozeni pokrm( do nepredehratého spotiebice.
m  Roastbeef a hovézi steaky po poloviné doby obratte. Pokrmy nechte nakonec jesté cca 10 minut odlezet.

Pokrm Prislusenstvi/ Uroven vkla- Druh Teplota ve °C/ Vykon mik- Doba trvani
nadobi dani ohievu stupen gri- rovinného v minutach
lovani ohfevu ve
wattech
DuSena hovézi pecené, MFizka ~ 180-200 180 120-145
cca 1 kg Priklopena na-
doba
Roastbeef, medium, Mfizka ~ X 210-230 180 30-40
cca 1 kg Nepfiklopena
nadoba
Hovézi steaky, medium, 2—- Mfizka — ] 3 - 20-30

3 kusy, vysoké 2-3 cm, Sklenéna misa

po 200 g
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Vepfové maso

Poznamka:

Pokyny k pfipravé

m  Doporuéena nastaveni plati pro vioZzeni pokrm( do nepredehfatého spotrebide.

m Peceni bez kize po uplynuti poloviny doby obratte. Pec¢eni nechte nakonec jesté cca 10 minut odleZet.

m  Pedeni vloZzte do nadoby klzi nahoru. Kazi nafiznéte. Pedeni neobracejte. Peceni nechte nakonec jesté cca 10 mi-
nut odlezet.

m  Steaky z krkovice obratte po 2/3 doby.

Pokrm Prislusenstvi/ Uroven vkla- Druh Teplota ve °C/ Vykon mik- Doba trvani
nadobi dani ohfevu stupen gri- rovinného v minutach
lovani ohfevu ve
wattech
Pecené bez klze, napt. kr- Mfizka ~ 220-230 180 40-50
kovice, cca 750 g Pfiklopena na-
doba
Pecené s kUzi, napf. plec,  Mfrizka ~ 190-210 - 130-150
cca 1 kg Nepfiklopena
nadoba
Steaky z krkovice, 2-3 ku-  Mfizka — i 3 - 25-35
sy, vysoké 2-3 cm Sklenéna misa
Ostatni pokrmy z masa
Poznamka:
Pokyny k pfipravé
m  Doporuc¢ena nastaveni plati pro vlioZzeni pokrm( do nepredehratého spotrebice.
m  Sekanou nechte nakonec jesté cca 10 minut odlezet.
m Klobasky po 2/3 doby obratte.
Pokrm Prislusenstvi/ Uroven vkla- Druh Teplota ve °C/ Vykon mik- Doba trvani
nadobi dani ohievu stupen gri- rovinného v minutach
lovani ohfevu ve
wattech
Sekang, cca 750 g Mrizka ~ 180-200 600 15-20
Nepfiklopena
nadoba
Grilovaci klobasky, 4 az 6  Mfizka —_ ] 3 - 25-35

kusUl, po cca 150 g Sklenéna misa

Dribez

Poznamka:

Pokyny k pfipravé

m  Doporuc¢ena nastaveni plati pro vlioZzeni pokrm( do nepredehratého spotrebice.

= Celé kufe polozte prsni stranou doll. Po poloviné doby obratte.

m  (Casti kufat a kachni prsa poloZte prsni stranou nahoru. Pokrmy neobracejte.

= Husi stehna po poloviné doby obratte. Propichnéte k{zZi.

Pokrm Prislusenstvi/ Uroven vkla- Druh Teplota ve °C/ Vykon mik- Doba trvani
nadobi dani ohfevu stupen gri- rovinného v minutach

lovani ohievu ve
wattech

Kure, celé, cca 1,2 kg MFizka ~ 220-230 360 35-45
Priklopena na-
doba

Casti kufete, cca 800 g MFizka ~ 210-230 360 20-30
Nepfiklopena
nadoba
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Pokrm Prislusenstvi/ Uroven vkla- Druh Teplota ve °C/ Vykon mik- Doba trvani
nadobi dani ohfevu stupen gri- rovinného v minutach
lovani ohfevu ve
wattech
Kachni prsa, cca 500 g MFizka — X 3 90 20-30
Sklenéna misa
Husi prsa, husi stehna, Mrizka -— X 210-230 90 30-40
700-900 g Nepfiklopena
nadoba
Ryby
Poznamka:

Pokyny k pfipravé

®»  Doporucena nastaveni plati pro vlozeni pokrmU do nepfedehiatého spotiebice.
= P¥i grilovani poloZte celou rybu, napt. lososa nebo pstruha, doprostfed rostu.

= RoSt nejprve namazte olejem.

Pokrm Prislusenstvi/na- Uroven vkla- Druh Stupen grilovani Doba trvani
dobi dani ohievu v minutach
Rybi podkovy, 2-3 kusy, Mfizka — 3 20-25
po 150 g Sklenéna misa
Ryby celé, 2-3 kusy, po 300 g Mfizka — Ol 3 20-30
Sklenéna misa
Rady pro dalSi peéeni masa Pozadavek Rada
Pokud se vam pfi peCeni napoprvé néco nepodatri, zde Vypek je pfilis svétly = Pouzijte v&tsi nadobu,
najdete rady. a vodovy. aby se vypafilo vic te-
" kutiny.
Pozadavek Rada = P¥j peceni pfidejte mé-
Pecené je pfilis tmava m  Zvolte nizZsi teplotu. né tekutiny.
a kurka misty spalena. = Zkratte dobu peceni. P¥i duseni masa se maso ® Zkontrolujte, zda pokli-
Pecené je prilis sucha. m  Zvolte nizZsi teplotu. pfipaluje. ce pasuje na nadobu
Zkrafte dobu peceni. na peceni a dobfe pfi-
o S and o NS X léha.
lis sla- = ZvySte teplotu. e
Eg.rka pecené je prilis sla N\ébeO'e eplotu = Snizte teplotu.
= Po skondeni doby pe- = P¥i dudeni pfidejte vic
&enf kratce zapnéte tekutiny.
gril. Pedené neni propeCena. ® Pedeni nafiznéte.
Vypek je pfipaleny. = PouZijte mensi nado- = Priprava omacky v na-
bu. do,be na peceni.
= P¥i peeni pfidejte vic = Platky pecene viozte
tekutiny. do omacky.

m  Platky peCené dopecte
pomoci mikrovinného
ohrevu.

17.5 Nakypy, gratinované pokrmy a toasty

Poznamka:

Pokyny k pfipravé

= Doporuc¢ena nastaveni plati pro vloZzeni pokrm( do nepredehratého spotiebice.

m  P¥i pfipravé nakypl a zapékanych brambor pouzivejte zaruvzdornou zapékaci formu o vysce 4 az 5 cm vhodnou
pro mikrovinny ohrev.

= Nakypy a gratinované pokrmy nechte jesté 5 minut dojit ve vypnuté troubé.
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Pokrm Prislusenstvi/ Uroven vkla- Druh Teplota ve °C/ Vykon mik- Doba trvani
nadobi dani ohievu stupen gri- rovinného v minutach
lovani ohfevu ve
wattech
Nakyp, sladky, cca 1,5 kg  Nepfiklopena ~— X 140-160 360 25-30
nadoba
Nakyp, slany z uvafenych Nepfiklopena  ~— X 150-170 600 20-25
surovin, cca 1 kg nadoba
Zapékané brambory ze sy- Nepfiklopena -~ 210-220 600 20-25
rovych surovin, cca 1,1 kg nadoba
Zapedené toasty, 4 ks MFizka — ] 3 - 8-10
17.6 Zmrazené hotové pokrmy
Poznamka:
Pokyny k pfipravé
m  DodrZujte pokyny vyrobce na obalu.
m  Doporuc¢ena nastaveni plati pro vloZzeni pokrm( do nepredehratého spotrebice.
m  Hranolky, krokety a rosti nepokladejte na sebe a po poloviné doby obratte.
Pokrm Prislusenstvi/ Uroven vkla- Druh Teplota ve °C Vykon mik- Doba trvani
nadobi dani ohievu rovinného v minutach
ohievu ve
wattech
Pizza s tenkym téstem MFizka ~ 220-230 - 10-15
Pizza bagetka MFizka ~ 1. - 1. 600 1.2
2.220-230 2. - 2.13-18
Hranolky Kulaty plech —_ 220-230 90 10-15
na pizzu
Krokety Kulaty plech — X 210-220 - 10-15
na pizzu
Rosti, pInéné bramborové  Kulaty plech -— X 200-220 90 15-20
tastiCky na pizzu
Zavin Kulaty plech ~ 220-230 - 20-30
na pizzu
Zapékané pokrmy, napf. la- Pfiklopena ng- -~ 220-230 600 10-15

sagne, cca 450 g

doba

17.7 ZkusSebni pokrmy

Tyto prehledy byly vytvofeny pro zkuSebni instituce pro usnadnéni provedeni zkousky spotfebice podle EN
60350-1:2013, resp. IEC 60350-1:2011 a podle normy EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Rozmrazovani pomoci mikrovinného ohfevu

Pokrm Prislusenstvi/nado- Uroven vkladani Vykon mik-  Doba trvani v mi-
bi rovinného nutach
ohievu ve
wattech
Maso, 500 g Nepfiklopena nado- Dno trouby 1.180 1.5
ba 2.90 2.10-15

33



cs Spravny postup

Vareni pomoci mikrovinného ohrevu
Doporucena nastaveni pro vareni zkusebnich pokrmU pomoci mikrovinného ohtevu

Pokrm Prislusenstvi/nado- Uroven vkladani Vykon mik-  Doba trvani v mi-
bi rovinného nutach
ohievu ve
wattech
Zloutkovy krém, 1 kg Nepfiklopena nado- Dno trouby 1. 600 1.10-13
ba 2.180 2. 20-30
PiSkotovy dort, 475 g Nepfiklopena nado- Dno trouby 600
ba
Sekana, 900 g Nepfiklopena nado- Dno trouby 18-23

ba

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem

Poznamka:
Pokyny k pfipravé

= Na kufe pouzivejte vysokou nadobu.
= Kufe poloZte prsni stranou dold. Po poloviné doby obratte.

Pokrm Prislusenstvi/ Uroven vkla- Druh Teplotave °C Vykon mik- Doba trvani
nadobi ohievu rovinného v minutach
ohievu ve
wattech
Gratinované brambory MFizka 210-220 600 20-25
Nepfiklopena
nadoba
Kolac MFizka 190-200 180 20-27
Nepfiklopena
nadoba
Kure MFizka 190 360 30-45
Nepfiklopena
nadoba
Peceni
Poznamka: Doporuc¢ena nastaveni plati pro vliozeni pokrmU do nepredehratého spotiebice.
Pokrm Prislusenstvi/na- Uroven vkla- Druh Teplota ve °C Doba trvani
dobi ohievu v minutach
Piskotovy kolad MFizka 170-180 30-40
Dortova forma
J 26 cm
Jable¢ny paj MFizka 170-190 80-100
Rozeviraci forma
@20 cm
Stfikané pecivo Sklenéna misa 160-170 30-35
Kolacky Sklenéna misa 160-170 25-30
Grilovani
Poznamka: Hovézi burgery po poloviné doby obratte.
Pokrm Prislusenstvi/na- Uroven vkla- Druh Stupen grilovani Doba trvani
dobi ohievu v minutach
Opékan/ toastd Mfizka Ol 3 4-5
Hovézi burgery, 9 ks Mrizka ] 3 35-45

Sklenéna misa
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18 Navod k montazi

PFi montazi spotfebie se fidte t€mito informacemi.

18.1 Rozsah dodavky

Po vybaleni zkontrolujte vSechny dily na poskozeni
vznikla pfi pfepravé a jejich kompletnost.

N
\.

18.2 Bezpec¢na montaz

Pri montazi spotrebice dodrzujte tyto bez-

pecnostni pokyny.

m Pouze pfi odborné vestavbeé odpovidajici
navodu k montazi je zaruc¢ené bezpecné
pouzivani. Montér odpovida za spravné
fungovani na misté instalace.

m Pfi premistovani nebo vestavbé nedrzte
spotrebi¢ za madlo dvirek.

m Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipa-
dé poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

m Pred uvedenim do provozu odstrante
z trouby a dvitek obalovy material a lepici
folie.

= Ridte se montaZnimi listy pro vestavbu pfi-
sluSenstvi.

m Vestavna skfinka musi byt odolna vici tep-
loté az do 95 °C, sousedni predni stény
skfinék az do 70 °C.

m Nezabudovavejte spotrebi¢ za dekoradni
dvirka nebo dvitka skfinky. Hrozi nebezpedi
prehrati.

m \yfezy ve skfifice provedte pred zasazenim
spotrebice. Odstrante tfisky. Funkce elek-
trickych soucastek by mohla byt negativné
ovlivhéna.

m Spotrebice bez zastréky smi pfipojovat pou-
ze odbornici s koncesi. V pfipadé posko-
zeni nespravnym pfipojenim zanika narok
na zaruku.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Casti, které jsou pFistupné pfi montézi, mohou
mit ostré hrany a zpUsobit fezna poranéni.

» Pouzivejte ochranné rukavice.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Pouziti prodluzovaciho sifového kabelu a ne-

schvalenych adaptérld je nebezpedné.

» Nepouzivejte prodluzovaci kabely ani roz-
bocCky.

» PouZivejte pouze adaptéry a sitové kabely
schvalené vyrobcem.

» Pokud je sitovy kabel pfili§ kratky a k dis-
pozici neni zadny delsi sifovy kabel, kontak-
tujte odbornou spole&nost, aby pfizpdsobila
el. instalace domacnosti.

POZOR!

PFi prenaseni spotrebice za madlo dvirek se

madlo mizZe ulomit. Madlo dvifek neunese

hmotnost spotrebice.

» Spotrebi¢ neprenasejte ani nedrzte za
madlo dvirek.

18.3 Pripojeni k elektrickeé siti

Pro bezpedné elektrické pfipojeni spotfebi¢e dodrzujte

tyto pokyny.

m  Spotfebi¢ odpovida stupni ochrany | a smi byt pfipo-
jen jen kabelem s ochrannym vodi¢em.

= JiSténi musi byt provedeno podle vykonu uvedené-
ho na typovém Stitku a mistnich predpisu.

m P veSkerych montaznich pracich musi byt spotfe-
bi¢ odpojeny od sité.

Pripojeni spotrebice k elektrickému proudu se

zastrckou s ochrannym kontaktem

Poznamka: Spotrebi¢ se smi zapojovat pouze do pred-

pisové nainstalované elektrické zasuvky s ochrannym

kontaktem.

» Sitovou zastrcku spotfebice zapojte do zasuvky
v blizkosti spotrebice.
U vestavéného spotiebice musi byt sitova zastréka
sitového kabelu volné piistupna. Pokud neni mozny
volny pfistup k sifové zastréce, je tfeba do stavajici
elektrické instalace nainstalovat odpojovaci zafizeni
pro vSechny poly podle predpist pro instalaci.

PFipojeni spotiebice k elektrickému proudu bez
zastrcky s ochrannym kontaktem

Poznamka: Spotiebi¢ smi zapojovat pouze konce-
sovany odborny personal. V pfipadé poskozeni ne-
spravnym pfipojenim zanika narok na zaruku.
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Do stavajici elektrické instalace se musi nainstalovat
jisti¢ podle predpisl pro instalaci.

1. Identifikujte fazové vodiCe a nulovy vodi& v pfipo-
jovaci zasuvce.
V pfipadé nespravného pripojeni mize dojit k po-
Skozeni spotfebice.

2. Napéti viz typovy S§titek.

3. P¥i zapojovani vodicu sitového kabelu dodrzujte ba-
revné rozliSent:
- zeleno-Zluty = ochranny vodi¢ @
- modra = nulovy vodi¢
- hnéda = faze

18.4 Vestavny nabytek

Tento spotfebi¢ je urCeny pouze pro vestavbu. Tento
spotfebi¢ neni koncipovany jako stolni spotfebi¢ nebo
pro pouziti ve skfince.

Vestavna skfifika nesmi mit za spotfebi¢em zadni
sténu. Mezi sténou a dnem skfifiky nebo zadni sténou
skfifiky umisténé vySe zachovejte vzdalenost minimainé
35 mm.

Vestavna skfiftka musi mit na predni strané vétraci ot-
vor 50 cm?, Za timto ucelem sefiznéte kryt soklu nebo
namontujte vétraci mrizku. Vétraci drazky a saci otvory
nezakryvejte.

18.5 Vestavba do vysoké skrifiky

Dodrzujte rozméry pro vestavbu a bezpecnostni vzda-
lenosti ve vysoké skfifice.

~
min. 550
\

=~

I

Pro odvétravani spotifebi¢e musi byt v oddélovaci des-
ce vétraci vyrez.

Pokud ma vysoka skiinka kromé zadnich stén pfi-
slusnych prvk( dal$i zadni sténu, musi se tato zadni
sténa odstranit.

Spotfebié umistéte maximalné do takové vysky, abyste
mohli bez problém( vytahovat pfisluSenstvi.
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18.6 Montaz dvou spotiebictl nad sebou

Spotfebi¢ Ize zabudovat také nad nebo pod dalSi spo-
trebi¢. Pfi montazi nad sebou dodrzujte montazni roz-
méry a pokyny.

~

min. 550
\

~

4502

Pro odvétravani spotiebi¢l musi byt v oddélovaci des-
ce vétraci vyrez.

Aby bylo zabezpedené dostateCné odvétravani obou
spotrebicl, je v prostoru soklu nutny vétraci otvor min.
200 cma. Za timto ucelem sefiznéte kryt soklu nebo
namontujte vétraci mrizku.

Je tfeba dbat na to, aby byla zabezpe&ena vyména
vzduchu podle nakresu.

Spotfebice umistéte maximalné do takové vysky, abys-
te mohli bez problémU vyjimat pfislusenstvi.
18.7 Vestavba pod pracovni desku

PFi vestavbé pod pracovni desku dodrzujte montazni
rozméry a bezpecnostni vzdalenosti.

min.

550
o

“/| 56078

Pro odvétravani spotfebi¢e musi byt v oddélovaci des-
ce odvétravaci vyfez.



Pracovni deska musi byt pfipevnéna k vestavné skfin-
ce.

Dodrzujte pfipadné dodany montazni navod pro varnou
desku.

Ridte se odlignymi ndrodnimi pokyny pro vestavbu
varné desky.

Aby bylo zabezpelené dostateCné odveétravani spotre-
biCe, je nutny vétraci otvor min. 100 cma2. Za timto uce-
lem napfiklad sefiznéte kryt soklu nebo namontujte vét-
raci mfizku.

18.8 Vestavba pod varnou desku

Je-li spotfebiC vestavén pod varnou deskou, musi byt
dodrzeny minimalni rozméry, pfipadné véetné nosné
konstrukce.

%

ez i Ai
? N
( Iﬁ *5%

Na zakladé potfebné minimalni vzdalenosti [b] vyplyva
minimalni tloustka pracovni desky [al.

Typ varné desky [al nasazena [alv roving [b]

v mm v mm v mm
Indukéni varna 45 46 5
deska

Celoplosna in- 55 56 5
dukéni varna

deska

Plynovéa varna 35 46 5
deska

Elektricka varna 35 38 2
deska

' Ridte se odlignymi narodnimi pokyny pro vestavbu
varné desky.

Dodrzujte montazni navod pro varnou desku.

Navod k montazi cs

18.9 Vestavba do rohu

Pri vestavbé do rohu dodrzujte montazni rozmeéry
a bezpecnostni vzdalenosti.

min. 90
DN

min. 90

18.10 Montaz spotrebice

1. Spotfebid vycentruijte.
2. PriSroubujte spotfebi¢ ke skfifice.

.1

18.11 U kuchynskych linek bez madel se
svislou liStou pro otevreni:
1. Na obou stranach pouzijte vhodny vlozeny kus pro

zakryti pfipadnych ostrych hran a zajisténi bezpecné
montaze.

2. Vlozeny kus pripevnéte ke skfince.
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3. Do vlozeného kusu a skfifiky predvrtejte otvory pro
seSroubovani.

=

18.12 Demontaz spotiebice

1. Odpojte spotfebic¢ od sité.
2. Povolte upevriovaci Srouby.
3. Spotfebi¢ mirné nazdvihnéte a zcela vytahnéte.
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1 Bezpecénost

Dodrziavajte nasledujuce bezpecnostné upo-
zornenia.

1.1 VSeobecné upozornenia

m Starostlivo si precitajte tento navod.

m Navod, ako aj dalSie informacie o produkte
uschovajte pre neskorsie pouzitie alebo
dalSieho majitela.

m Nepripajajte spotrebic, ak doslo k po-
Skodeniu pocas prepravy.

1.2 Pouzivanie v sulade s uréenim

Spotrebice bez zastréky smie pripadjat iba kon-
cesovany odborny personal. Pri Skodach spd-
sobenych nespravnym pripojenim zanika
narok na zaruku.

Bezpecnost sk

Len pri odbornej montazi podla montazneho
navodu je zaru¢ena bezpedénost pri pouzivani.
InStalatér je zodpovedny za bezchybné fungo-
vanie na mieste instalacie.
Tento spotrebi¢ pouzivajte len:
® na pripravu jedal a napojov.
= v domacnosti a pri podobnom vyuZziti, napri-
klad: v kuchynkach pre zamestnancov
v obchodoch, kancelariach a inych priemy-
selnych priestoroch; na polnohospodar-
skych statkoch; zakaznikmi v hoteloch
a inych ubytovacich zariadeniach; v penzio-
noch.
= maximalne do vySky 4000 m nad morom.

Tento spotrebi¢ zodpoveda norme EN 55011,
prip. CISPR 11. Ide o vyrobok triedy 2, skupi-
ny B. Skupina 2 znamena, ze na ucely ohrevu
potravin sa vytvara mikrovinné ziarenie. Skupi-
na B uvadza, ze spotrebiC je ureny na
nekomercné pouzivanie v domacnosti.

1.3 Obmedzenie skupiny pouzivatelov

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starsie
ako 15 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostato¢nymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom alebo ak boli poucené o bezpecnom
pouzivani spotrebic¢a a nebezpecenstiev, ktoré
z neho vyplyvaju.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vy-
konavat deti, vynimkou je iba pripad, ak su
starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrzZiavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica

a privodného kabla.

1.4 Bezpeéné pouzivanie
PrisluSenstvo vzdy spravne zasunte do varné-

ho priestoru.
- "Prislusenstvo”, Strana 48

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Horlavé predmety uskladnené vo varnom

priestore sa mozu vznietit.

» Vo varnom priestore nikdy neuchovavajte
horlavé predmety.

» Ak zo spotrebiCa vychadza dym, vypnite ho
alebo vytiahnite siefovu zastréku zo zasuv-
ky a dvierka nechajte zatvorené, aby sa
pripadné plamene udusili.
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Volné zvysky jedal, tuk a Stava z pecenia sa

mozZu vznietit.

» Pred spustenim prevadzky odstrante
z priestoru pecenia, z vyhrievacich prvkov
a prisluSenstva hrubé necistoty.

Pri otvoreni dvierok vznika prudenie vzduchu.

Papier na pecenie sa nesmie dotknut ohrev-

ného telesa kvoli vznieteniu.

» Pri predhrievani a pocas pripravy jedla ni-
kdy nekladte papier na pecenie volne na
prislusenstvo.

» Papier na pecenie vzdy vhodne pristrihnite
a zatazte riadom alebo formou na pecenie.

Prehriatie spotrebi¢a mbéze spbsobit poziar.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany za dekorativny-

mi dvierkami alebo dvierkami nabytku, za za-

tvorenymi dvierkami dochadza pocas pre-

vadzky k hromadeniu tepla.

» Spotrebi¢ prevadzkujte, iba ak su dekorativ-
ne dvierka alebo dvierka nabytku otvorené.

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!
Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas po-
uzivania zahrievaju.

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrieva-
cich prvkov.

» Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdr-
ziavat v bezpecnej vzdialenosti.

PrisluSenstvo alebo riad sa velmi zohreje.

» Vzdy, ked vyberate horuce prislusenstvo
alebo riad z varného priestoru, pouzivajte
chniapku na hrniec.

Alkoholové vypary sa m6zu v hordcom vnutor-

nom priestore vznietit. Dvierka spotrebic¢a mo6-

Zu prasknut. M6zu vystupovat pary a ostré

plamene.

» Pouzivajte do jedal len malé mnozstva vy-
sokopercentnych napojov.

» Nezohrievajte liehoviny (= 15 % obj.)

v neriedenom stave (napriklad na podlieva-
nie alebo prelievanie jedla).

» Dvierka spotrebi¢a opatrne otvorte.

/A VAROVANIE - Riziko obarenia!
Pristupné Casti sa pocas prevadzky rozpalia.
» Nikdy sa nedotykajte horucich Casti.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a méze unikat
velmi hordca para. Para nie je vzdy viditelna
v zavislosti od teploty.

» Dvierka spotrebi¢a opatrne otvorte.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.
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V horucom varnom priestore sa mbéze z vody

vytvarat hortica vodna para.

» Nikdy nedavajte vodu do horuceho vnutor-
neho priestoru rury.

/A VAROVANIE - Riziko poranenia!
Poskriabané sklo na dvierkach spotrebica
moze prasknut.

» Na Cistenie skla dvierok spotrebi¢a ne-
pouzivajte drsné abrazivne distiace pros-
triedky alebo ostré kovové Skrabky, pretoze
by mohli poskriabat povrch.

Zavesy dvierok spotrebi¢a sa pri otvarani

a zatvarani zatvaraju a mozete sa privriet.

» Nesiahajte do priestoru zavesov.

Sucasti dvierok spotrebi¢a mézu mat ostré

hrany.

» Nasadte si ochranné rukavice.

Alkoholové vypary sa m6zu v hordcom vnutor-

nom priestore vznietit a dvierka spotrebica

modZu prasknut a pripadne vypadnut. Skla
dvierok mézu prasknut.

— "Zabranenie vecnym Skoddm", Strana 43

» Pouzivajte do jedal len malé mnozstva vy-
sokopercentnych napojov.

» Nezohrievajte liehoviny (= 15 % obj.)

v neriedenom stave (napriklad na podlieva-
nie alebo prelievanie jedla).

» Dvierka spotrebiCa opatrne otvorte.

/A VAROVANIE - Riziko zasahu

elektrickym prudom!

Neodborné opravy su nebezpecCné.

» Spotrebi¢ mbdze opravovat iba prislusne vy-
Skoleny personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len
originalne nahradné suciastky.

» Ked sa poSkodi sietovy pripojny kabel toh-
to spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca
alebo jeho zakaznicky servis alebo podob-
ne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo
ohrozeniam.

Poskodena izolacia sietového privodného ve-

denia je nebezpecna.

» Siefové privodné vedenie sa nikdy nesmie
dostat do kontaktu s hortcimi ¢astami
spotrebica alebo tepelnymi zdrojmi.

» Siefové privodné vedenie sa nikdy nesmie
dostat do kontaktu s ostrymi Spicami alebo
hranami.

» Nikdy neohybajte, nestlacajte ani ne-
vymienajte sietové privodné vedenie.



Vniknuta vihkost méze spodsobit uraz elektric-

kym prudom.

» Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parny
Cisti€ ani vysokotlakovy CistiC.

Poskodeny spotrebi¢ alebo poskodené sieto-

vé privodné vedenie je nebezpecné.

» Nikdy nepouzivajte poSkodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym
alebo zlomenym povrchom.

» Nikdy netahajte za sietové privodné ve-
denie, ked ho chcete odpojit od elektrickej
siete. VZdy odpojte sietovu zastréku sieto-
vého privodného vedenia.

» Ked je spotrebic¢ alebo sietové privodné ve-
denie poSkodené, okamzite vytiahnite za-
stréku sietového privodného vedenia alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini.

» Zavolajte zakaznicky servis. = Strana 59

/A VAROVANIE - Riziko udusenia!

Deti si m6zu obalovy material pretiahnut cez

hlavu alebo sa dorn zabalit a zadusit.

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym mate-
rialom.

Deti m6zu vdychnut alebo prehltnit malé Casti

a zadusit sa.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu
deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.

1.5 Mikrovinny ohrev

POZORNE S| PRECITAJTE DOLEZITE BEZ-
PECNOSTNE POKYNY A USCHOVAJTE PRE
BUDUCE POUZITIE

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!
Pouzivanie spotrebi¢a v rozpore s ucelom po-
uzitia je nebezpecné a moze spbdsobit Skody.
Napriklad nahrievacie papuce, vankusiky

s jadrami alebo obilim sa m&zu vznietit este aj

po niekolkych hodinach.

» V spotrebici nikdy nesuste jedlo ani ob-
leCenie.

» V spotrebici nikdy neohrievajte papuce,
vankus$iky s jadrami alebo obilim, Spongie,
vihké utierky na Cistenie a podobné pred-
mety.

» Spotrebi¢ pouzivajte len na pripravu jedal
a napojov.

Potraviny a ich obaly a nadoby sa mbzu

vznietit.

» Nikdy neohrievajte potraviny v obaloch udr-
Ziavajucich teplo.

Bezpecnost sk

» Nikdy neohrievajte bez dozoru potraviny
v nadobach z plastu, papiera alebo inych
horlavych materidlov.

» Nikdy nenastavujte prili§ vysoky vykon
mikrovinného ohrevu alebo ¢as. Postupujte
podla pokynov v tomto navode na pouziva-
nie.

» Nikdy nesuste potraviny pomocou mikrovin-
ného ohrevu.

» Nikdy nerozmrazujte ani neohrievajte po-
traviny s nizkym obsahom vody, napr.
chlieb, s prilis vysokym vykonom alebo
¢asom mikrovinného ohrevu.

Stolovy olej sa mbdze vznietit.

» Nikdy nezohrievajte pomocou mikrovinného
ohrevu vylucne stolovy olej.

A VAROVANIE - Riziko vybuchu!

Tekutiny alebo iné potraviny v pevne uzavre-

tych nadobach moézu zlahka explodovat.

» Nikdy nezohrievajte tekutiny alebo iné po-
traviny v pevne uzavretych nadobach.

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!
Potraviny s pevnou Supkou/Skrupinou alebo
kozou mobzu pocas, ale eSte aj po zohrievani,
prasknut a explodovat.

» Nikdy nevarte vajcia so Skrupinou ani
nezohrievajte vajcia na tvrdo so Skrupinou.

» Nikdy nevarte méakkyse a kérovce.

» Pred pripravou volského oka alebo vajca
v skle prepichnite Zitok.

» Pri potravinach s pevnou Supkou alebo
kozou, napr. jablka, paradajky, zemiaky
alebo parky, méze Supka prasknut. Pred
zohrievanim prepichnite Supku alebo kozu.

Teplo v detskej potrave sa nerozvadza rov-

nomerne.

» Nikdy neohrievajte detsku potravu v uzavre-

tych nadobach.

Vzdy odstrante vrchnak alebo cumlik.

» Po ohriati riadne zatrepte alebo premieSaj-
te.

» Skontrolujte teplotu jedla, kym ho podate
dietatu.

Ohrievané jedla vydavaju teplo. Riad sa mbze

velmi zohriat.

» Vzdy, ked vyberate prislusenstvo alebo riad
Z vnutorného priestoru, pouzivajte chnapku
na hrniec.

v
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sk Bezpecnost

Obal mb6ze prasknut, ak su potraviny

vzduchotesne uzavreté.

» Vzdy dodrziavajte Udaje na obale.

» Pri vyberani jedal z vnutorného priestoru
vzdy pouzite chniapku.

Pristupné Casti sa poCas prevadzky rozpalia.

» Nikdy sa nedotykajte horucich Casti.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

Je nebezpecné pouzivat spotrebi¢ v rozpore

s Ucelom pouzitia. Napriklad moze dojst

k spaleniu prehriatych papuc, vankusov s jad-

rami alebo obilim, Spongii, vihkych utierok na

Cistenie a pod.

» V spotrebici nikdy nesuste jedlo ani ob-
leCenie.

» V spotrebici nikdy neohrievajte papuce,
vankusSiky s jadrami alebo obilim, Spongie,
vihké utierky na Cistenie a podobné pred-
mety.

» Spotrebi¢ pouZivajte len na pripravu jedal
a napojov.

/A VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pri ohrievani tekutin méze dojst k ich pre-

hriatiu. To znamena, ze teplota varu sa do-

siahne bez toho, aby sa tvorili typické parné

bublinky. Postupujte opatrne uz aj pri mier-

nom chveni nadoby. Horuca tekutina méoze

nahle vykypiet a vystreknut.

» Pri ohrievani vzdy vlozte do nadoby lyzicu.
Zabranite tak prehriatu tekutiny.

v X
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/A VAROVANIE - Riziko poranenia!
Nevhodny riad mbze prasknut. Porcelanovy
a keramicky riad m6éze mat malé dierky na
ruCkach a pokrievkach. Za tymito dierkami je
dutina. Vihkost, ktora vnikne do dutiny, méze
sposobit prasknutie riadu.
» Pouzivajte iba riad vhodny na mikrovinny
ohrev.
Riad a nadoby z kovu alebo riad s primesou
kovu mdéze pri mikrovinnom ohreve sp6so-
bovat iskrenie. Spotrebi¢ sa poskodi.
» Pri samotnom mikrovinnom ohreve nikdy
nepouzivajte kovové nadoby.
» Pouzivajte len riad vhodny na pouzitie
v mikrovinnej rure alebo mikrovinny ohrev
v kombinacii s niektorym druhom ohrevu.

/A VAROVANIE - Riziko zasahu
elektrickym pradom!

Spotrebi¢ pracuje s vysokym napatim.
» Nikdy neodstranujte kryt.

/A VAROVANIE - Riziko vazneho

poskodenia zdravia!

Nespravne gistenie moze znicit povrch

spotrebica, znizit jeho Zivotnost a viest

k nebezpecnym situaciam, ako je unik ener-

gie mikrovinného ohrevu.

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite a zvySky po-
travin okamzite odstrante.

» Vnutorny priestor, tesnenie dvierok, dvierka
a doraz dvierok udrziavajte Ciste.

— "Cistenie a udrzba", Strana 56
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, ked su po-
Skodené dvierka vnutorného priestoru alebo
tesnenie dvierok. Moze unikat energia mikro-
vinného ohrevu.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, ked su po-
Skodené dvierka vnutorného priestoru, tes-
nenie dveri alebo plastovy ramcek dveri.

» Opravu zverte iba zakaznickemu servisu.

Pri spotrebi¢och bez krytu unika energia

mikrovinného ohrevu.

» Nikdy neodstranujte kryt.

» Na vykonanie udrzby a opravy kontaktujte
zakaznicky servis.



Zabranenie vecnym Skodam sk

2 Zabranenie vecnym Skodam

2.1 VSeobecne

POZOR!

Alkoholové vypary sa mézu v hordcom vnutornom

priestore vznietit a spdsobit trvalé poskodenie spotrebi-

¢a. Dvierka spotrebi¢a m6ézu v dbsledku vznietenia
prasknut a pripadne vypadnut. Skla dvierok mézu
prasknut. Vzniknuty podtlak moze sposobit silné
zdeformovanie vnutorného priestoru smerom dovnutra.

» Nezohrievajte liehoviny (= 15 % obj.) v neriedenom
stave (napriklad na podlievanie alebo prelievanie
jedla).

Ak sa v horicom vnutornom priestore nachadza voda,

vznika vodna para. Zmena teploty méze spdsobit po-

Skodenie.

» Nikdy nedavajte vodu do hortdceho vnutorného
priestoru rury.

VIhkost vo varnom priestore poc¢as dlhsieho ¢asu vedie

ku kordzii.

» Kondenzovanu vodu po kazdom peceni utrite. Po
prevadzke s vysokymi teplotami nechajte vnutorny
priestor vychladndt len zatvoreny.

» V zatvorenom varnom priestore neuchovavajte dihsi
Cas ziadne vlhké potraviny.

» Vo varnom priestore neskladujte potraviny.

» Do dvierok spotrebiCa ni¢ neprivierajte.

Ak je tesnenie velmi znedistené, dvierka spotrebica sa

pri prevadzke uz spravne nezatvaraju. Susedné Cela

nabytku sa mozu poskodit.

» Tesnenia udrziavajte vzdy Cisté.

» Spotrebi¢ nikdy nepouZivajte s poSkodenym tesne-
nim alebo bez tesnenia.

Pouzitie dvierok spotrebi¢a na sedenie alebo odklada-

nie moze poskodit dvierka spotrebica.

» Na dvierkach spotrebica nestojte, nesedte, nevesaj-
te sa na ne ani sa 0 ne neopierajte.

Pri niektorych typoch spotrebi¢a mbze prisluSenstvo po

zatvoreni dvierok spotrebica poskrabat sklo dvierok.

» PrisluSenstvo vzdy zasunte do vnutorného priestoru
az na doraz.

2.2 Mikrovinny ohrev

Pri pouzivani mikrovinného ohrevu dodrziavajte tieto
pokyny.

POZOR!

Ak sa kov dotkne steny vnutorného priestoru, vzniknu

iskry, ktoré mozu poskodit spotrebi¢ alebo znigit

vnutorné sklo dvierok.

» Kov, napr. lyzicka v pohari, musi byt vzdialeny od
stien vnutorného priestoru a vnutornej strany dvierok
aspon 2 cm.

Hlinikové misky v spotrebi¢i mézu spdsobit iskry. Is-

krenim sa spotrebi¢ poskodi.

» Nepouzivajte hlinikové misky v spotrebici.

Prevadzka spotrebica bez jedal vo vnitornom priestore

spodsobuje pretazenie.

» Nikdy nezapinajte mikrovinny ohrev bez vlozeného
jedla vo vnutornom priestore. Vynimkou je kratkodo-
bé testovanie riadu.

=JIE
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Pri viacnasobnej bezprostredne opakovanej priprave

pukancov v mikrovinnej rure pomocou prili§ vysokého

vykonu mikrovinného ohrevu méze dojst k poskodeniu

vnutorného priestoru.

» Medzi pripravou nechajte spotrebié niekolko minut
vychladndt.

» Nikdy nenastavuijte prilis vysoky vykon mikrovinného
ohrevu.
Pouzivajte maximalne 600 W.
Vrecko s pukancami polozte vzdy na skleneny ta-
nier.

Napajanie mikrovinnej rury sa odstranenim krytu po-

Skodi.

» Nikdy neodstranujte kryt napajania mikrovinnej rary
vo vnutornom priestore.

Nevhodny riad mbze spbsobit Skody.

» Ak pouzivate gril, mikrovinny ohrev alebo horuci
vzduch, pouzivajte iba riad, ktory vydrzi vysoké tep-
loty.

3 Ochrana zivotného prostredia a Setrenie

3.1 Likvidacia obalu

Obalové materialy nezatazuju zivotné prostredie a su
recyklovatelné.

» Jednotlivé komponenty zlikvidujte oddelene podfa
druhu.
3.2 Uspora energie

Pri dodrziavani nasledujicich pokynov spotrebuje vas
spotrebiC menej elektrickej energie.

Spotrebi¢ predhrievajte, iba ak sa to uvadza v recepte
alebo v odporucanych nastaveniach.
m Ked spotrebi¢ nepredhrievate, uSetrite energiu.

Pouzivajte tmavé, nadierno lakované alebo smaltova-

né formy na pecenie.

m Takéto formy na pedenie velmi dobre prijimaju tep-
lo.

Ak pripravujete viac jedal, pripravujte ich hned za

sebou alebo sucasne.

= \V/nutorny priestor je po prvom procese pecenia zo-
hriaty. Vdaka tomu sa skrati ¢as pripravy dalSieho
jedla.
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sk Ochrana Zivotného prostredia a Setrenie

Pri dlhSom Case pripravy vypnite spotrebi¢ 10 minut

pred koncom &asu pripravy.

= ZvySkové teplo je dostatoéné na dokoncenie pripra-
vy jedla.

Mrazené jedla nechajte pred pripravou rozmrazit.

m USetrite tak energiu na rozmrazovanie potravin.

Dvierka spotrebiCa otvarajte poCas prevadzky ¢o naj-

menej.

= Teplota vo vnutornom priestore zostane zachovana
a spotrebi¢ sa nemusi dodato¢ne ohrievat.

Ohrievajte dve Salky s tekutinou sucasne.

= Ohrievanie viacerych jedal sugasne spotrebuje
menej energie ako ohrievanie viacerych jedal za
sebou.

V pohotovostnom rezime sa Cas skryje.
= V pohotovostnom rezime Setri spotrebiC energiu.

Poznamka:

Energeticka spotreba spotrebica je:

= v pohotovostnom rezime so zapnutym displejom
max. 1T W

= v pohotovostnom rezime s vypnutym displejom
max. 0,5 W
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4 Oboznamenie sa

4.1 Ovladacie prvky

Pomocou ovladacieho pola mozete nastavit vSetky funkcie vasho spotrebica a ziskat informacie o prevadzkovom

stave.
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V zavislosti od typu spotrebi¢a sa mozu detaily na obrazku lisit, napr. farba a tvar.

Voli¢ funkcii

Dotykové polia

Displej

NENE

Otocny voli¢

Voli¢ funkcii

Voli¢om funkcii si nastavite druhy ohrevu a dalSie fun-
kcie.

Pri niektorych typoch spotrebica je voli¢ funkcii zatlaca-
ci.

Dotykové polia

Ak otodite voli¢ funkcii z nulovej polohy na nejaku fun-
kciu, potrva niekolko sekund, kym bude prislusna fun-
kcia k dispozicii.

Otocny voli¢

Oto¢nym voliC¢om zmenite nastavené hodnoty, ktoré su
zobrazené na displeji.

Pri niektorych typoch spotrebica je otoCny voli¢ zatlaca-
cl.

V zoznamoch vyberu, napr. Programy, za¢ina po po-
slednej polozke opéat prva.

Pri hodnotach, napr. Hmotnost, musite po dosiahnuti

minimalnej alebo maximalnej hodnoty otoény voli¢ oto-
¢it opét naspat.

Dotykové polia su plochy citlivé na dotyk. Ak chcete vybrat funkciu, dotknite sa prislusného pola.

Symbol  Nazov Pouzitie

S Mikrovinny ohrev Zvolte stupne vykonu mikrovinného ohrevu alebo zvolte dalSiu fun-
kciu mikrovinného ohrevu.

Automatické programy Vyvolajte vyber automatickych programov.

g Rychle predhrievanie / Detska Kratke stlaCenie: aktivovanie alebo deaktivovanie rychleho pred-

poistka hrievania.

Dlhé stlaCenie: aktivovanie alebo deaktivovanie detskej poistky.

45



sk Oboznamenie sa

Symbol  Nazov

Pouzitie

® Casové funkcie Nastavenie ¢asovaca, ¢asu trvania alebo denného Casu.
8 Teplota Vyberte Nastavenie teploty.
kg Hmotnost Vyberte Nastavenie hmotnosti.

startDstop  Start/Stop

Kratke stlaCenie: spustenie alebo zastavenie prevadzky.
DIhé stlacenie: ukon&enie prevadzky. Nastavenia su resetované.

Displej

Aktivna Priamo nastavitelna hodnota je zvyraz-

Na displeji uvidite aktualne hodnoty nastavenia alebo hodnota nena bielou farbou a podcCiarknuta

moznosti vyberu.

¢ervenym pasom. Aktivnu hodnotu méo-
Zete zmenit oto¢nym voli¢om.

O 1

Pasivna Hodnoty, ktoré nie su v zatvorkach, sa
hodnota nedaju priamo zmenit. Ak chcete zmenit
hodnotu, musite ju najprv aktivovat.

min:sec

Prvky displeja
Tu najdete struc¢ne vysvetleny

vyznam r6znych prvkov displeja.

Symbol Nazov Vyznam

Casovad Ked je symbol oznaceny, na displeji
sa zobrazi ¢as Casovaca.

® Cas trvania Ked je symbol oznaceny, na displeji
sa zobrazi Cas trvania.

® Cas Ked je symbol oznaceny, na displeji
sa zobrazi denny Cas.

h:min Hodiny/Minuty Cas sa zobrazi v hodindch a minu-
tach.

min;sec Minuty/Sekundy Cas sa zobrazi v minttach a sekun-
dach.

C= Detska poistka Ked je symbol oznadeny, je aktivova-
na detska poistka.

& Rychly ohrev Ked je symbol oznaceny, je aktivova-
ny rychly ohrev.

°C Teplota Teplota sa zobrazi v °C.

kg Hmotnost Hmotnost sa zobrazi v kilogramoch.
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Ukazovatel teploty
Ukazovatel teploty ukazuje priebeh ohrevu.

4.2 Druhy ohrevu

Oboznamenie sa sk

Po spusteni prevadzky zobrazi Cervena Ciara v spodne;j
Casti displeja priebeh zahrievania vo vnutornom pries-
tore. Ciara sa vyplfia &ervenou farbou podla priebehu
zahrievania. Ked je cela &iara vyplnena Cervenou far-
bou, je spotrebi¢ rozohriaty. V pripade grilu je &iara in-
dikujuca rozohriatie vyplnena ihned.

Mikrovinny ohrev nema ukazovatel teploty.

V dbsledku tepelnej zotrvacnosti sa mbdze zobrazena
teplota liSit od skutocnej teploty vo vnutornom pries-
tore.

Nocny rezim
Pre Usporu energie sa v ¢ase od 22 hod. do 5.59 hod.
zniZi jas ukazovatela automaticky na nizSiu hodnotu.

Tu najdete prehlad o druhoch ohrevu. Ziskate odporudania na pouzivanie druhov ohrevu.

Symbol Nazov Teplota / stupne Pouzitie

S Mikrovinny ohrev Vykon mikrovinného ohre-  Na rozmrazovanie, varenie
\UR a zohrievanie pokrmov a te-
= OO0 W kutin.
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Horuci vzduch 40 °C Kysnutie cesta, rozmraze-
100-230 °C nie smotanovej torty.

PecCenie na jednej Urovni.
X Gril s cirkulaciou vzduchu  100-230 °C Pecenie hydiny, celych ryb

alebo vacsich kusov méasa.
= Predhrievanie 30-70 °C Predhriatie riadu.

(] Gril Stupne grilovania: Grilovanie plochych porcii,
= 1 =glabo napr. steakov, klobas alebo
® 2 =mierne toastov. Gratinovanie jedal.
= 3 =silno

Programy - Pre mnoho pokrmov su uz

vopred naprogramované
nastavenia.

4.3 Vnutorny priestor POZOR!

Funkcie vo vnutornom priestore ufahCuju prevadzku
vasho spotrebica.

Osvetlenie vnutorného priestoru

Ak otvorite dvierka spotrebica, zapne sa osvetlenie
vnutorného priestoru. Ak zostanu dvierka otvorené dlh-
Sie ako 15 minut, osvetlenie sa znova vypne.

Po spusteni prevadzky sa osvetlenie vnutorného pries-
toru zapne pri va&sine druhov prevadzky. Po skoncéeni
prevadzky sa osvetlenie vnutorného priestoru vypne.

V zakladnych nastaveniach méZete urdit, &i sa
osvetlenie vnutorného priestoru zapne pocas prevadz-
ky. — Strana 55

Chladiaci ventilator

V pripade potreby sa chladiaci ventilator zapne a vy-
pne. Teply vzduch unika cez vetraci otvor nad dvierka-
mi spotrebicCa.

Zakrytie vetracieho otvoru méze spdsobit prehriatie
spotrebica.
» Nezakryvajte vetraci otvor.

Aby po prevadzke vnutorny priestor rychlejsie vyc-
hladol, chladiaci ventilator isty ¢as dobieha. Ked
spotrebiC bezi v mikrovinnej prevadzke, zostava chlad-
ny, ale chladiaci ventilator sa aj tak zapne. Chladiaci
ventilator méze bezat aj po ukonceni mikrovinnej pre-
vadzky.

Skondenzovana voda

Pri pe¢eni mbze vo vnutornom priestore a na dvierkach
spotrebi¢a kondenzovat voda. Skondenzovana voda je
normalny jav a nema negativny vplyv na funkciu
spotrebita. Kondenzovanu vodu po kazdom peceni
utrite.
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4.4 Dvierka spotrebica

Ak pocas prebiehajlcej prevadzky otvorite dvierka
spotrebiCa, prevadzka sa zastavi. Ak su dvierka
spotrebi¢a zatvorené, mdzete v prevadzke pokracovat
pomocou startDstop

5 Prislusenstvo

Pouzivajte originalne prisluSenstvo. Je prispdsobené
vasmu spotrebicu.
V zavislosti od typu spotrebi¢a mdze byt dodané pri-
slusenstvo rbzne.

Prislusenstvo Pouzitie

Rost = RosSt na pedenie v pre-
vadzke rdry na pe-
cenie.

= Rost na grilovanie na-
pr. steakov, klobas
alebo toastov

m  Rost ako odkladacia
plocha, napr. pre naky-
pové formy

5.1 Dalsie prislusenstvo

Dalsie prislusenstvo si moZete kupit v zakaznickom ser-

vise, v §pecializovanych predajniach alebo na internete.
Rozsiahlu ponuku pre vas spotrebi¢ najdete na interne-
te alebo v naSich prospektoch:

www.bosch-home.com

PrisluSenstvo je Specifické pre dany spotrebi¢. Uvedte
pri klpe vzdy presné oznacenie (E-Nr.) vasho spotrebi-
¢a.

Informacie o tom, ktoré prislusenstvo je k dispozicii pre
vas spotrebi¢, najdete v e-shope alebo sa dozviete

v zékaznickom servise.

Skleneny pekac
Pouzitie

= Dusené jedla

= Nakypy

Plech na pizzu
Pouzitie

m  Kolade na plechu
= Suché pedivo

5.2 Zavesenie prislusenstva

PrisluSenstvo je mozné zavesit v dvoch polohach.

» PrisluSenstvo zaveste tak, aby sa nedotykalo
dvierok spotrebica.

— Zaveste prislusenstvo vysoko.

~ Zaveste prisluSenstvo nizko.

V zavislosti od typu spotrebi¢a moéze byt dodané pri-
sluSenstvo rézne.

Na obrazku je znazornena poloha zavesenia .

\

()

Na obrazku je znazornena poloha zavesenia ~—.

6 Pred prvym pouzitim

Vykonajte nastavenia pre prvé uvedenie do prevadzky.
Vydistite spotrebi¢ a prisluSenstvo.

6.1 Prvé uvedenie do prevadzky

Po napojeni do elektrického pridu a vypadku elektric-
kého prudu sa na displeji zobrazi vyzva na nastavenie
¢asu. Moze trvat niekolko sekuind, kym sa vyzva zo-
brazi.

» Pripojte spotrebi¢ na elektricku siet.

v Hodnota /2:00 na displeji bliké a ®© svieti.

48

Nastavenie ¢asu

1. Oto&nym voli€¢om nastavte Cas.
2. Stlacte O.
v Cas je nastaveny.

Poznamka: Cas moZete skryt, aby sa zni¥ila spotreba
vasho spotrebic¢a v pohotovostnom reZzime.

6.2 Cistenie spotrebi¢a pred prvym pouzitim

Prv nez zacnete prvy raz pripravovat jedlo v spotrebidi,
vycistite vnutorny priestor a prislusenstvo.



1. Skontrolujte, ¢i v sa vo vnutornom priestore
nenachadzaju zvySky obalov, prisluSenstvo alebo
iné predmety.

Zatvorte dvierka spotrebica.

Voligom funkcii nastavte horuci vzduch @
Oto¢nym voli€¢om nastavte teplotu na 180 °C.
Stlacte startDstop |

Spotrebi¢ spusti prevadzku.

<o RN

Zakladna obsluha sk

6. Po jednej hodine stlacte startDstop .

7. Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.
v Spotrebic¢ je vydisteny.

v Spotrebic je vypnuty.

6.3 Cistenie prislusenstva

» PrisluSenstvo dbkladne vydistite umyvacim roztokom
a makkou handrickou.

7 Zakladna obsluha

7.1 Zapnutie spotrebica

» Otodte voli¢ funkcii, aby sa spotrebi¢ zapol.
v Spotrebic je pripraveny na prevadzku.
v Na displeji sa zobrazi navrhovana hodnota.

7.2 Vypnutie spotrebica

Ked spotrebi& nepouzivate, vypnite ho. Ked dlhsi ¢as

nie je ni¢ nastavené, spotrebi¢ sa automaticky vypne.

» Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.

v Spotrebi¢ zruSi prebiehajluce funkcie.

v Na displeji sa zobrazi Cas.

v Niektoré ukazovatele zostanu viditelné na displeji, aj
ked je spotrebi¢ vypnuty.

7.3 Nastavenie druhu ohrevu a teploty

1. Voli¢om funkcii nastavte pozadovany druh ohrevu.
v Na displeji sa zobrazi navrhovana hodnota.

2. Ak je to potrebné, zmerite nastavenia. Stladte pri-
slusné pole a oto¢nym voliCom zmerite hodnotu.
Stlacte startDstop |

Spotrebié spusti prevadzku.

startDstop  svieti.

Pri druhu ohrevu s teplotou sa vypini ukazovatel tep-
loty.

V pripade potreby zmerite teplotu pocCas prebiehaju-
cej prevadzky pomocou oto¢ného voli¢a.

Pocas prebiehajucej prevadzky nemdzete nastavit
teplotu na 40 °C.

< < < W

&

7.4 Prerusenie prevadzky

Prevadzku mdZete kedykolvek pozastavit.

1. Stladte startDstop alebo otvorte dvierka spotrebica.

v Prevadzka sa pozastavi.

v startDstop plika.

2. Na pokradovanie prevadzky zatvorte dvierka
spotrebiGa a stlacte startDstop

v Prevadzka bude pokracovat.

v startDstop svieti.

7.5 ZruSenie prevadzky

Prevadzku mozete kedykolvek zrusit.
» Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.

Po preruseni alebo zruSeni prevadzky mbze
chladiaci ventilator bezat dalej.
v Spotrebi¢ zrusi prebiehajuce funkcie.

7.6 Rychly ohrev

Z dbvodu Casovej Uspory mbzete pri urditych druhoch
ohrevu s teplotou od 100 °C skratit ¢as rozohrievania.
Pri tychto druhoch ohrevu mbézete pouzit rychle
rozohrievanie:

L] Horlci vzduch, vynimka: hortci vzduch 40 °C

" Grilovanie s cirkulaciou vzduchu

Nastavenie rychleho rozohrievania

Aby ste dosiahli rovnomerny vysledok pecenia, vlozte

prislusenstvo a jedlo do vnutorneho prigstoru az vtedy,

ked je rychle rozohrievanie ukonéené. Cas trvania na-

stavte az vtedy, ked je rychle rozohrievanie ukonéené.

Nastavte vhodny druh ohrevu a teplotu od 100 °C.

Stladte £.

Na displeji svieti §.

Stlagte startDstop

Rychle rozohrievanie sa spusti.

startDstop  svieti.

Ked' je dosiahnuta nastavena teplota, rychle rozoh-

rievanie sa ukondci. Zaznie signal a na displeji zhas-
e §. Spotrebi¢ bezi dalej s nastavenym druhom

ohrevu a teplotou.

v Rychle rozohrievanie sa po maximalne 15 minutach

automaticky deaktivuje.

<K C®wWe A

Zrusenie rychleho rozohrievania

» Stlacte &.

v Na displeji zhasne . Spotrebi¢ bezi dalej s nastave-
nym druhom ohrevu a teplotou.

7.7 Bezpecnostné vypnutie

Kvéli vasej ochrane je spotrebi¢ vybaveny bezpednost-

nym vypinanim. Ked bol spotrebi¢ dlhsi ¢as v prevadz-

ke, automaticky sa vypne.

Cas trvania do vypnutia zavisi od nastavenia:

= Horuci vzduch 40 °C a predhrievanie: 24 hodiny

®» Hordci vzduch 100-230 °C a grilovanie s cirkulaci-
ou vzduchu: 5 hodiny

® Grilovanie: 90 minut

Ak bol spotrebi¢ vypnuty bezpeénostnym vypnutim, na
displeji sa zobrazi £2. Stlacenim startDstop mozete toto
hlasenie potvrdit.
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8 Mikrovinny ohrev

Pomocou mikrovinného ohrevu mbzete jedla mimoriad-
ne rychlo uvarit, zohrievat, piect a rozmrazovat. Mikro-
vinny ohrev moézete pouzivat samostatne alebo v kom- rost.
binacii s druhom ohrevu.

8.1 Vykony mikrovinného ohrevu
Tu najdete prehlad vykonov mikrovinného ohrevu a ich pouzitie.

Ak pouzivate samostatni mikrovinnu prevadzku, moze-
te riad poloZit aj na dno vnutorného priestoru alebo na

Vykon mikrovinné- Maximalny ¢as trvania  Pouzitie

ho ohrevu vo wat-

toch

90 W 1:30 hodiny Rozmrazovanie chulostivych potravin.

180 W 1:30 hodiny Rozmrazovanie a dalSia priprava jedal.

360 W 1:30 hodiny Priprava mésa a ryb alebo ohrievanie chulostivych potravin.
600 W 1:30 hodiny Zohrievanie a varenie jedal.

900 W 30 minut Zohrievanie tekutin.

Maximalny vykon nie je uréeny na zohrievanie jedal.

Navrhované hodnoty Riad a prislusenstvo

Zdovodnenie

Ku kazdému vykonu mikrovinného ohrevu navrhne
spotrebi¢ Cas trvania. Navrhovanu hodnotu mézete pre- ro&t
vziat alebo zmenit v prisluSnom rozsahu.

Dodané prislusenstvo:

Dodany rost je vyrobeny
pre spotrebic a je preto
vhodny pre mikrovinny
ohrev.

8.2 Nadoby a prislusenstvo vhodné na
mikrovinny ohrev

Aby ste jedlo rovnomerne zohriali a neposkodili
spotrebi¢, pouzivajte vhodné nadoby a prisluSenstvo.
Pred pouzitim riadu pre mikrovinny ohrev si preditajte
pokyny vyrobcu. V pripade pochybnosti vykonajte tes-
tovanie riadu. Testovanie vhodnosti riadu na mikrovinny
ohrev — Strana 51

Kovovy pribor

Vhodné na mikrovinny ohrev

Riad a prislusenstvo Zdovodnenie

Aby ste zabranili pre-
hriatiu, m6zete pouzit
kovovy pribor, napr. lyzi¢-
ku v pohari.

Poznamka: Kov mbze vy-
tvarat iskry, ktoré mozu
poskodit vnutorny priestor
a vnutorné sklo dvierok.
Kov musi byt vzdialeny od
stien vnutorného priestoru
a vnutornej strany dvierok
aspon 2 cm.

Ziaruvzdorny materidl sa
vplyvom mikrovinného

Riad zo ziaruvzdorného
materialu a materialu

Nevhodné na mikrovinny ohrev

vhodného na mikrovinny
ohrev:

ziarenia neposkodi. Riad a prislusenstvo

Zdovodnenie

= Sklo Kovovy riad

m  Sklokeramika
= Porcelan
= Plast odolny voci teplo-

Kov neprepusta mikrovin-
né ziarenie. Jedla sa
nezohreju alebo takmer
vObec nezohreju.

tam Riad so zlatym alebo
= Plne glazovana kera- striebornym zdobenim
mika bez trhlin

Mikrovinné Ziarenie méze
poskodit zlaté alebo
strieborné zdobenie. Po-
uzivajte iba v pripade, ze
vyrobca garantuje, zZe riad
je vhodny na mikrovinny
ohrev.

Vhodné na mikrovinny ohrev v prevadzke

Mikrokombi

V prevadzke Mikrokombi je mozné zapnut vykon mikro-
vinného ohrevu az do 600 W wattov pre jeden druh
ohrevu. Preto je mozné v prevadzke Mikrokombi pouzi-

vat kovové formy.
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Riad a prislusenstvo Zdovodnenie

Dodané prislusenstvo Dodané prislusenstvo ne-
vytvara v prevadzke
Mikrokombi zZiadne iskry,

napr. rost.

Formy na pecCenie z kovu  Kolace hnednu aj zdola,
pretoze formy na pedenie
z kovu vedu teplo lepSie.
Poznamka: Kov mbze vy-
tvarat iskry, ktoré moézu
poskodit vnutorny priestor
a vnutorné sklo dvierok.
Kov musi byt vzdialeny od
stien vnutorného priestoru
a vnutornej strany dvierok
aspon 2 cm.

8.3 Testovanie vhodnosti riadu na
mikrovinny ohrev

Otestujte vhodnost riadu na mikrovinny ohrev pomocou
testovania riadu. Spotrebi¢ mozete prevadzkovat

v mikrovinnej prevadzke bez jedla iba pocas testovania
riadu.

A VAROVANIE - Riziko obarenia!
Pristupné Casti sa pocas prevadzky rozpalia.
» Nikdy sa nedotykajte horucich Casti.

Deti udrzujte v bezpednej vzdialenosti.

Polozte prazdny riad do vnutorného priestoru.

Nastavte spotrebi¢ na maximalny vykon na 1/2 — 1

minutu.

Prevadzku spustite pomocou startDstop .

Skontrolujte riad niekolkokrat:

— Ak je riad studeny alebo vlazny, je vhodny na
mikrovinny ohrev.

— Ak je riad horuci alebo vznikaju iskry, ukondite
testovanie. Riad nie je vhodny na mikrovinny
ohrev.

NA Y
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8.4 Nastavenie mikrovinného ohrevu

Pre r6zne druhy jedal a r6zne druhy pripravy mate

k dispozicii r6zne vykony a nastavenia.

POZOR!

Prevadzka spotrebiCa bez jedal vo vnutornom priestore

spbdsobuje pretazenie.

» Nikdy nezapinajte mikrovinny ohrev bez vlozeného
jedla vo vnutornom priestore. Vynimkou je kratkodo-
bé testovanie riadu.

=I5

v | X

1. DodrZiavajte bezpecnostné upozornenia
— Strana 41 a pokyny na zabranenie vecnym
Skodam — Strana 43.

2. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa riadu a prislusen-
stva vhodného na mikrovinny ohrev. — Strana 50

3. Voli¢ funkcii nastavte na &l.

Mikrovinny ohrev sk

4. Na nastavenie pozadovaného vykonu mikrovinného
ohrevu stladte &.

5. Oto¢nym voliG¢om nastavte pozadovany ¢as trvania.

6. Prevadzku spustite pomocou startDstop .
Cas trvania mbzete podas prevadzky kedykolvek
zmenit oto¢nym volicom.

v Cas trvania plynie a spusti sa mikrovinna prevadzka.

v Po uplynuti ¢asu trvania sa mikrovinna prevadzka
ukonci a zaznie signal.

7. Ked je pokrm hotovy, otoéte voli¢ funkcii do polohy
nula.

8.5 Intervaly nastavenia ¢asu

Interval pri nastavovani ¢asu trvania v mikrovinnom
rezime sa meni s dlZzkou trvania.

Cas trvania prevadzky Interval

0 - 1 minuta 5 sekund
1 - 3 mindty 10 sekund
3 - 15 minut 30 sekund
15 minut - 1 hodina 1 mindta

1 hodina - 1 hodi- 5 minut

na 30 minut

8.6 Zmena vykonu mikrovinného ohrevu

» Stladte &.
Viacnasobnym stladenim prepnete z najvysSieho na
Ked' sa funkcia mikrovinného ohrevu doplni az po
spusteni spotrebia, spotrebi¢ prerusi svoju pre-
vadzku. Prevadzku spustite pomocou startDstop

8.7 Prerusenie prevadzky

Prevadzku mozZete kedykolvek pozastavit.

1. Stlagte startDstop glebo otvorte dvierka spotrebica.

v Prevadzka sa pozastavi.

v startDstop plika.

2. Na pokraCovanie prevadzky zatvorte dvierka
spotrebi¢a a stladte startDstop

v Prevadzka bude pokracovat.

v startDstop gsvieti.

8.8 Zrusenie prevadzky

Prevadzku moézete kedykolvek zrusit.

» Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.
Po preruseni alebo zruseni prevadzky mbdze
chladiaci ventilator bezat dalej.

v Spotrebi¢ zrusi prebiehajuce funkcie.

8.9 Mikrokombi

Na skratenie ¢asu pripravy mdZete pouZit niektoré
druhy ohrevu v kombinacii s mikrovinnym ohrevom.
Prevadzka ohrevu Mikrokombi je mozna s tymito
druhmi ohrevu;

. Hordci vzduch

u Gril s cirkulaciou vzduchu

s [ Gril

Vynimky:

. Vykon mikrovinného ohrevu 900 W
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. Horuci vzduch 40 °C
. Predhriatie riadu

Nastavenie ohrevu Mikrokombi

K druhu ohrevu zapnite mikrovinny ohrev.

1. Voli¢ funkcii nastavte na kombinovatelny druh ohre-
vu.

Zobrazi sa navrhovana hodnota teploty.

Teplotu nastavte oto¢nym voliCom.

Na nastavenie pozadovaného vykonu mikrovinného
ohrevu stlacte B,

Zobrazi sa navrhovana hodnota ¢asu trvania.

Cas trvania nastavte otoénym voliom.

Prevadzku spustite pomocou startDstop .

Cas trvania plynie a spusti sa prevadzka Mikrokom-
bi.

Po uplynuti Casu trvania sa prevadzka Mikrokombi
ukoncCi a zaznie signal.

ANCRY

< oh<

<

Zmena vykonu mikrovinného ohrevu

» Stlacte &.
Viac_nésobnym stlagenim prepnete z najvyssSieho na
Ked' sa funkcia mikrovinného ohrevu doplni az po
spusteni spotrebita, spotrebi¢ prerusi svoju pre-
vadzku. Prevadzku spustite pomocou startDstop

Prerusenie prevadzky

Prevadzku mdzZete kedykolvek pozastavit.

1. Stlacte startDstop alebo otvorte dvierka spotrebica.
v Prevadzka sa pozastavi.

v startDstop plika.

2. Na pokraCovanie prevadzky zatvorte dvierka
spotrebiGa a stlacte startDstop

Prevadzka bude pokracovat.

v startDstop svieti.

<

ZrusSenie prevadzky

Prevadzku mozete kedykolvek zrusit.

» Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.
Po preruseni alebo zruSeni prevadzky mbze
chladiaci ventilator bezat dale;j.

v Spotrebi& zrusi prebiehajuce funkcie.

8.10 Rozohriatie a vysusenie vnutorného
priestoru

Vysuste vnutorny priestor po kazdom ukondeni pre-
vadzky, aby v iom neostala ziadna vihkost.

1. Nechajte spotrebic¢ vychladnut.

2. Hrubé nedistoty z vnutorného priestoru ihned od-
strante.
Utrite vlihkost z dna vnutorného priestoru.
Volitom funkcii nastavte druh ohrevu [Zl,
Stlagte 8.
Oto¢nym voli¢om nastavte teplotu na 150 °C.
Dvakrat stlacte ©.
Na displeji je oznaceny O.
Oto¢nym voliC¢om nastavte ¢as trvania 15 minut.
Prevéadzku spustite pomocou startDstop
SuSenie sa spusti a ukond&i sa po 15 minutach.

. Otvorte dvierka spotrebi¢a, aby mohla vodna para
uniknut.

SO NPU AW
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8.11 Ruéné vysusenie vnutorného priestoru

Vysuste vnutorny priestor po kazdom ukoncéeni pre-

vadzky, aby v flom neostala Ziadna vihkost.

1. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.

2. Z vnutorného priestoru odstrarite hrubé necistoty.

3. Osuste vnutorny priestor Spongiou.

4. Dvierka spotrebi¢a nechajte jednu hodinu otvorené,
aby vnutorny priestor Uplne vyschol.

9 Automatické programy

Automatické programy vas podporuju pri priprave r6z-
nych pokrmov a automaticky vyberu optimalne nastave-
nia.

9.1 Upozornenia tykajuce sa nastaveni pre
pokrmy

Na dosiahnutie optimalneho vysledku varenia postupuj-
te podla tychto pokynov.
m  PouZivajte len bezchybné potraviny.

9.2 Prehlad pokrmov

Spotrebic¢ vas vyzve, aby ste zadali hmotnost. Hmot-
nost mozZete nastavit iba v uréenom rozsahu.

Pouzivajte len méaso s teplotou z chladnicky.
Pouzivajte len zmrazené pokrmy priamo z mraznic-
Ky.

= \/yberte potraviny z obalu a potraviny odvazte. Ak na
spotrebi¢i nemozete nastavit presnd hmotnost, za-
okruhlite hmotnost nahor alebo nadol.

= Potraviny vkladajte do studeného vnutorného pries-
toru.

m  Pouzivajte len ziaruvzdorny riad vhodny na mikrovin-
ny ohrev, napr. zo skla alebo keramiky.

Rozmrazovanie

Ak pouzivate samostatni mikrovinnu prevadzku, moze-
te riad poloZit aj na dno vnutorného priestoru alebo na
rost.

C. Jedla Prislusenstvo Hmotnostny rozsah Pokyny
v kg
P Mleté maso nizka, odkryta  0,2-1,0 Mleté maso, ktoré je uz rozmrazené, po

nadoba

obrateni vyberte.
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C. Jedla Prislusenstvo Hmotnostny rozsah  Pokyny
v kg
POz Kusky masa nizka, odkrytda  0,2-1,0 Pri obracani odstrante tekutinu, zabran-
nadoba te styku tejto tekutiny s inymi po-
travinami a v Ziadnom pripade ju znovu
nepouzivajte.
FO3 Kur¢a, Gasti nizka, odkryta  0,4-1,8 Pri obracani odstrarite tekutinu, zabrari-
kuréata nadoba te styku tejto tekutiny s inymi po-
travinami a v Ziadnom pripade ju znovu
nepouzivajte.
PO+ Chlieb nizka, odkryta 0,2-1,0 Chlieb rozmrazujte len v potrebnych

nadoba

mnozstvach. Rychlo zostarne. Ak je to
mozné, krajce oddelte.

Programy varenia
Ak pouzivate samostatnu mikrovinnu prevadzku, moézete riad polozit aj na dno vnutorného priestoru alebo na rost.

C. Jedla Prislusenstvo  Hmotnostny rozsah Pokyny
v kg

P Ryza zakrytd nadoba 0,05-0,2 Nepouzivajte ryzu vo varnych vreckach.
Ryza pri vareni velmi peni. Nastavte
hmotnost v surovom stave (bez tekuti-
ny). Pridajte k ryzi dvojnasobné az
dvaapolnasobné mnozstvo tekutiny.

PLE Zemiaky zakrytd nadoba 0,15-1,0 Nakrajajte na rovnako velké kusky. Pri-
dajte 1 PL vody na 100 g.

P Zelenina zakrytd nddoba 0,15-1,0 Nakréjajte na rovnako velké kusky. Pri-

dajte 1 PL vody na 100 g.

Kombinované programy varenia

C. Jedla Prislusenstvo  Vyska za- Hmotnostny Pokyny
vesenia rozsah v kg
P Nakyp, zmraze- odkryta nadoba =~— 0,4-1,2 Nakyp by nemal byt vy$si ako 3 cm.
ny
Fos Kurdéa, v celku  odkryta nadoba =~— 0,5-2,0 Prsami smerom nadol.
P Roastbeef, odkryta nadoba ~— 0,5-1,5
stredne prepe-
ceny
Pl Bravéova kr- zakrytd nddoba -~— 0,5-2,0
kovicka
Pic Jahnacie, stred- zakryta nadoba -~— 0,8-2,0 Jahnacie maso z pliecka alebo jahna-
ne prepecené cie stehno bez kosti
FPi3 Sekana odkrytd nadoba ~— 0,5-1,56 Sekana by nemala byt vy§Sia ako 7
cm.
P Ryby, v celku odkryta nadoba ~— 0,3-1,0 Najprv narezte kozu ryby. PoloZte rybu
na riad v polohe ,ako pri plavani“.
Pi5 RyZova poliev-  vysokd, zakrytda =~— 0,05-0,2 Na jeden diel ryZe pridajte trikrat tolko

ka z Cerstvych
surovin

nadoba

vody a Styrikrat tolko zeleniny. Pouzivaj-
te iba Cerstvé suroviny. Zadajte iba
hmotnost ryze.

9.3 Nastavenie jedla

1. Voli¢ funkcii nastavte na (¥,

v Na displeji sa zobrazi &islo prvého jedla a navrhova-
na hmotnost.

2. Oto&nym voliCom nastavte pozadované jedlo.

3. Stladte kg,

4. Oto¢nym volicom nastavte hmotnost.

Pred &tartom mozete pomocou [ a kg prepinat
medzi jedlom a hmotnostou.
v Spotrebi¢ automaticky nastavi vhodny Cas trvania.
5. Stlacte startDstop .
Po starte sa uz jedlo a hmotnost nedaju zmenit. Na-
stavenu hmotnost mézete zobrazit pomocou kg.
v Spotrebi¢ spusti prevadzku.
v startDstop svieti.
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sk Casové funkcie

v Cas trvania viditelne plynie.

v Pri niektorych programoch zaznie kratky signal, ked
je potrebné jedlo zamieSat alebo otocit.

6. Po uplynuti ¢asu trvania:
- Zaznie akusticky signal. Spotrebi¢ prestane hriat.
- Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.

9.4 Prerusenie prevadzky

Prevadzku mozete kedykolvek pozastavit.
1. Stladte startDstop alebo otvorte dvierka spotrebica.
v Prevadzka sa pozastavi.

v startDstop blika.

Na pokradovanie prevadzky zatvorte dvierka
spotrebi¢a a stlacte startDstop

v Prevadzka bude pokracovat.

v startDstop gsvieti.

n

9.5 ZrusSenie prevadzky

Prevadzku mdzete kedykolvek zrusit.

» Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.
Po preruseni alebo zruseni prevadzky mbdze
chladiaci ventilator bezat dalej.

v Spotrebi¢ zrusi prebiehajuce funkcie.

10 Casové funkcie

Spotrebi¢ ma &asové funkcie, pomocou ktorych mbze-
te nastavit ¢as trvania prevadzky a ¢asovad.

10.1 Nastavenie ¢asovych funkcii

Poziadavka: Ak su nastavené viaceré Casové funkcie,
svietia prislusné symboly. Poas prevadzky je dostupny
¢asovac a ¢as trvania. V pohotovostnom reZime je do-
stupny Casovac a denny Cas.

» Stlacajte ®, kym sa nezvyrazni ®, & alebo ©.

v Na displeji sa zobrazi aktualna hodnota.

10.2 Zmena ¢asu

Poziadavka: Aby bolo mozné zmenit ¢as, spotrebic
musi byt vypnuty.

1. Dvakrat stlacte ©.

Na displeji sa zobrazi ® a ¢as.

Otoénym voli¢om nastavte Cas.

Stlacte ®.

Cas je nastaveny.

Ked nestlacite ®, po niekolkych sekundéch sa pre-
vezme nastavena hodnota.

Poznamka: Cas mdzZete skryt, aby sa zni%ila spotreba
vasho spotrebi¢a v pohotovostnom reZzime.

< WML

10.3 Cas trvania

MoZete nastavit Casové rozpatie, po uplynuti ktorého sa
prevadzka automaticky ukondci. Cas trvania sa da na-
stavit maximalne na 23:59 hodin.

Nastavenie ¢asu trvania

Nastavte druh ohrevu a teplotu.

Stlacajte ®, kym sa nezvyrazni ©.

Oto¢nym voliC¢om nastavte poZzadovany Cas trvania.
Stlacte startDstop

Spotrebi¢ spusti prevadzku.

startDstop  svieti.

Cas trvania viditelne plynie.

CC < PpOdA

Ukon¢enie ¢asu trvania

Poziadavka: Zaznie akusticky signal. Spotrebic¢ pre-
stane hriat. Na displeji sa zobrazi G000

1. Stlacte ©.

v Signal je vypnuty.
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2. Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.
v Spotrebic je vypnuty.

Zmena ¢asu trvania

» Otoénym voliCom zmerite Cas trvania.

v Po niekolkych sekundach sa na displeji zobrazi
zmeneny Cas trvania.

v Cas trvania viditelne plynie.

Vymazanie ¢asu trvania

1. Ked je nastavena funkcia Casovaca, stlaCte Q.

2. Cas trvania nastavte oto¢nym volic¢om na D00

v Po niekolkych sekundach sa €as trvania vymaze.
Prevadzka spotrebica sa neprerusi.

10.4 Casovaé

Mbzete nastaviC Cas Casovaca, po uplynuti ktorého za-
znie zvukovy signal. Cas na ¢asovacdi moZete nastavit
na maximalne 24 hodin.

Funkcia bezi nezavisle od prevadzky a ostatnych ¢aso-
vych funkcii. Zvukovy signal ¢asovaca je odlisny ako
ostatné zvukové signaly.

Nastavenie ¢asovaca

1. Stlacajte G, kym sa nezvyrazni &.

2. Otoénym voliCom nastavte pozadovany &as Casova-
¢a.

v Po niekolkych sekundach sa na spotrebici zobrazi
nastaveny Cas ¢asovaca.

v Casovag sa spusti.

v Na displeji svieti &.

v Cas na &asovadi viditelne plynie.

Ukoncenie ¢asovaca

Poziadavka: Zaznie akusticky signal. Na displeji sa zo-
brazi 0000,
> Stlacte lubovolny symbol.

v Casovac je vypnuty.

Zmena ¢éasovaca

» Otoénym volicom zmerite Cas na Casovaci.
v Po niekolkych sekundach sa na spotrebidi zobrazi
nastaveny ¢as ¢asovaca.



Vymazanie ¢asovaca

Detska poistka sk

» Cas na asovadi nastavte otodnym voliSom na G0:0
~

.
v Casovag je vypnuty.

11 Detska poistka

Zabezpedte spotrebi¢ tak, aby ho deti nemohli nahod-
ne zapnut alebo zmenit nastavenia.

11.1 Aktivovanie detskej poistky
Poziadavka: SpotrebiC je vypnuty.

» Stladte £ na cca 4 sekundy.
v Ovladaci panel je zablokovany.

v Na displeji sa zobrazi symbol C=.

v Ak je nastaveny Casovac, ¢as nadalej plynie. Kym je
detska poistka aktivna, nie je mozné zmenit cas
Gasovaca. Zvukoveé signaly, napr. po uplynuti ¢asu
na &asovadi, mozete zrusit stlacenim lubovolného
tlacidla

11.2 Deaktivovanie detskej poistky

§

» Stlacte & na cca 4 sekundy.
v Qvladaci panel je odblokovany.

12 Zakladné nastavenia

Zakladné nastavenia spotrebi¢a mdzete nastavit podla svojich potrieb.

12.1 Prehlad zakladnych nastaveni

Tu najdete prehlad zakladnych a vyrobnych nastaveni. Zakladné nastavenia zavisia od vybavenia vasho spotrebica.

Indikator Zakladné nastavenie Vyber Opis

co! Dizka signalu ! = kratky = 10 sekund Nastavenie dizky signalu
c = stredny = 30 sekund’ po uplynuti ¢asu trvania
3 = dlhy = 2 mindty alebo Casovaca.

chc Zvukovy signal tlacidiel O =vyp. Zapnutie alebo vypnutie t6-
{=zap. nov tladidiel.

i3 Jas displeja { = nizky Nastavte jas displeja.
c = stredny’
3 = vysoky

coH Ukazovatel Casu 0 = vyp. Zobrazenie ¢asu na disp-
{=zap. leji.

cis Osvetlenie vnutorného o = vyp. Zapnutie alebo vypnutie

priestoru i = zap. osvetlenia vo vnutornom
priestore.

clb Vyrobné nastavenie 0=vwyp. Obnovenie zmenenych na-

i = zap. staveni na vyrobné nastave-
nia.

chl Hiasitost zvukového signélu (= nizky Nastavenie hlasitosti
c = stredny’ zvukového signalu.
3 = vysoky

' Tovarenské nastavenie (mdze sa li§it v zavislosti od typu spotrebi¢a)

12.2 Zmena zakladnych nastaveni

Poziadavka: Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

® drzte stladené niekolko sekund.

Na displeji sa zobrazi prvé zakladné nastavenie.
Oto¢nym voliCom zmente zakladné nastavenie.
Stlacte O.

Na displeji sa zobrazi dalSie zakladné nastavenie.
Pomocou @ vyberte vietky pozadované zékladné
nastavenia a zmerite hodnoty.

PO

5. Na uloZenie zmien podrzte ® niekolko sekund

stlacené.

Poznamka: Po vypadku elektrického prudu zostanu
zmenené zakladné nastavenia uloZené.

12.3 ZrusSenie zmeny zakladnych nastaveni

» OtocCte voli¢ funkcii.
v VS8etky zmeny sa zahodia a neulozia sa.
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13 Cistenie a udrzba

Aby vas spotrebi¢ zostal dlhodobo pekny a funkeny,
starostlivo ho Gistite a starajte sa on.

13.1 Cistiace prostriedky

Pouzivajte len vhodné Cistiace prostriedky.

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

prudom!

Vniknuta vihkost mdze spdsobit Uraz elektrickym pru-

dom.

» Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parny Cisti¢ ani
vysokotlakovy Cistig.

POZOR!

Nevhodné gistiace prostriedky poskodzuju povrchy

spotrebica.

» Nepouzivajte ostré alebo abrazivne gistiace pros-
triedky.

» Nepouzivajte Cistiace prostriedky s velkym obsahom
alkoholu.

Nepouzivajte tvrdé hubky alebo Cistiace Spongie.

» Nepouzivajte Specialne distiace prostriedky na Ciste-
nie za tepla.

» Cisti¢ skla, Skrabku na sklo alebo prostriedok na
oSetrovanie nehrdzavejlcej ocele pouzivajte len vte-
dy, ked su odporuéané v navode na Cistenie prislus-
nej Casti spotrebida.

Sol' v novych 8pongiovych utierkach méze poskodit po-

vrchy.

» Nové Spongioveé utierky pred pouzitim dékladne
umyte.

V jednotlivych navodoch na Cistenie sa dozviete, ktoré

Cistiace prostriedky su vhodné na jednotlivé povrchy

a Casti.

13.2 Cistenie spotrebiéa

Spotrebi¢ distite podla uvedenych odporudani, aby sa
rézne Casti a povrchy nespravnym dgistenim alebo ne-
vhodnymi &istiacimi prostriedkami neposkodili.

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa po¢as pouzivania

zahrievaju.

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacich prv-
kov.

» Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat v bez-
pecnej vzdialenosti.

/\ VAROVANIE - Riziko poziaru!

Volné zvysky jeddl, tuk a Stava z pecenia sa mozu

vznietit.

» Pred spustenim prevadzky odstrante z priestoru pe-
¢enia, z vyhrievacich prvkov a prislusenstva hrubé
necistoty.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Poskriabané sklo na dvierkach spotrebiCa moze prask-

nut.

» Na distenie skla dvierok spotrebi¢a nepouzivajte
drsné abrazivne distiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoZze by mohli poskriabat po-
vrch.
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1. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistiacich prostried-
kov. — Strana 56

2. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia ¢asti
spotrebi¢a alebo povrchov.

3. Ked nie je uvedené inak:
— Casti spotrebica vycistite hordcim umyvacim roz-

tokom a handrickou.

- Osuste makkou utierkou.

13.3 Cistenie vnutorného priestoru

1. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa
- "Cistiace prostriedky”, Strana 56.

2. Na distenie pouzivajte horuci umyvaci roztok alebo
octovu vodu. 3

3. Pri silnom znedisteni pouzite Cisti¢ na ruary. Cisti¢ na
rury pouzivajte iba v studenom vnutornom priestore.
Nepouzivajte sprej na Cistenie rur, iné agresivne &is-
ti¢e na rdry ani abrazivne prostriedky.
Aby ste nepoSkrabali povrch, nepouzivajte abrazivne
hubky, drsné Spongie ani Cisti¢e hrncov.
Tip: Na odstranenie neprijemného zapachu zohrejte
Salku vody niekolkymi kvapkami citrénovej stavy 1
az 2 minuty s maximalnym vykonom mikrovinného
ohrevu. Aby nedoslo k prehriatiu tekutiny, do nado-
by vzdy vloZte lyzicku.

4. Osuste mékkou utierkou.

Cistenie skleneného dna

1. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa
— "Cistiace prostriedky”, Strana 56.

2. Sklenené dno vycistite horucim umyvacim roztokom
a makkou handri¢kou.
Na Cistenie nepouzivajte Skrabky na kov alebo sklo.
Nepouzivajte abrazivne prostriedky.

3. Osuste méakkou utierkou.

13.4 Cistenie prednej strany spotrebica

POZOR!

Neodborné &istenie mdze poskodit prednu cast

spotrebica.

» Na Cistenie nepouzivajte Cistiaci prostriedok na sklo,
kovové Skrabky ani Skrabky na sklo.

» Aby ste zabranili kordzii v prednych &astiach z nehr-
dzavejucej ocele, Skvrny od vodného kamena, tuku,
Skrobu a bielkovin ihned odstrante.

» Na povrchy z nehrdzavejucej ocele pouzivajte Spe-
cialne prostriedky na oSetrovanie nehrdzavejuce;j
ocele pre teplé povrchy.

1. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistiacich prostried-
kov. — Strana 56

2. Prednu Cast spotrebica vycistite hordcim umyvacim
roztokom a handriCkou.

Poznamka: Malé farebné rozdiely v prednej ¢asti
spotrebi€a vzniknu kvéli zloZeniu z réznych mate-
rialov, ako sklo, plast alebo kov.

3. Na predné Casti z nehrdzavejlcej ocele nanasajte
prostriedok na oSetrovanie nehrdzavejucej ocele
v tenkej vrstve méakkou utierkou.

Prostriedky na oSetrovanie nehrdzavejucej ocele su
dostupné v zakaznickom servise alebo v Specializo-
vanej predajni.



4. OsusSte méakkou utierkou.

13.5 Cistenie ovladacieho panela

POZOR!

Neodborné Cistenie moze poskodit ovladaci panel.

» Ovladaci panel neutierajte namokro.

1. DodrZiavajte pokyny tykajuce sa gistiacich prostried-
kov. — Strana 56

2. Ovladaci panel vygistite utierkou z mikrovlakna
alebo makkou, vihkou utierkou.

3. Osuste mékkou utierkou.

13.6 Cistenie prislusenstva

1. DodrZiavajte pokyny tykajluce sa gistiacich prostried-
kov. — Strana 56

2. Pripalené zvysky jedla namodéte vihkou handri¢kou
a horucim umyvacim roztokom.

3. Prislusenstvo vydistite horticim umyvacim roztokom
a handrickou alebo kefkou.

4. Rost vycCistite prostriedkom na nehrdzavejucu ocel
alebo umyte v umyvacke riadu.
Pri silnom znedisteni pouzite drétenku z nehrdzave-
jucej ocele alebo Cisti¢ na rury.

5. Osuste makkou utierkou.

13.7 Tipy na starostlivost o spotrebi¢

Venujte pozornost tipom na starostlivost o spotrebic,
vdaka ktorym natrvalo zachovate funkénost vasho
spotrebica.

Opatrenie Vyhoda

Spotrebi¢ vzdy udrziavajte Nedistoty sa neusadia
Cisty a nedistoty ihned od- a nepripalia.

strante. Vycistite vnutorny

priestor po kazdom pouzi-

ti.

Skvrny od vodného kame- Zabrarite kordzii.
Aa, tuku, Skrobu a biel-
kovin ihned odstrante.

Pri velmi vihkych kola- Vnutorny priestor nebude
¢och pouzivajte plech na  tak velmi znecisteny.
pizzu.

Na pedenie pouzivajte Vnutorny priestor nebude
vhodny riad, napr. pekac¢. tak velmi znedisteny.

Prostrednictvom zakaznic-
keho servisu si mbzete
kupit prostriedky na Ciste-
nie a oSetrovanie, ktoré
sU obzvlast vhodné. Dodr-
Ziavajte pritom prislusné
pokyny vyrobcu.

13.8 Cistenie skiel dvierok

POZOR!
Neodborné Cistenie moze poskodit skléa dvierok.
» Nepouzivajte Skrabky na sklo.

Cistenie a udrzba sk

1. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistiacich prostried-
kov. — Strana 56

2. Skla dvierok vydistite Cistiacim prostriedkom na sklo
a vihkou handri¢kou.
Poznamka: Tiene na sklach dvierok, ktoré pdsobia
ako Smuhy, su svetelné odrazy osvetlenia vnutorné-
ho priestoru.

3. Osuste makkou utierkou.

13.9 Cistenie tesneni dvierok

POZOR!

Nespravne Cistenie moze poskodit tesnenie dvierok.

» Na Cistenie nepouzivajte kovové Skrabky ani Skrab-
ky na sklo.

» Nepouzivajte ziadne abrazivne Cistiace prostriedky.

1. DodrZiavajte pokyny tykajluce sa gistiacich prostried-
kov. — Strana 56

2. Tesnenie dvierok vycistite hordcim umyvacim rozto-
kom a makkou handriCkou.

3. Osuste méakkou utierkou.

13.10 Ruéné vysusenie vnutorného
priestoru

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Spotrebi¢ sa pocas prevadzky rozpali.

» Pred &istenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

1. Odstrarnite necistoty z vnutorného priestoru.

2. Varny priestor utrite mékkou utierkou do sucha.

3. Dvierka spotrebica nechajte otvorené, kym nebude
vnutorny priestor Uplne suchy.

13.11 Podpora pri Cisteni

Podpora pri &isteni je rychlou alternativou na priebezné
Sistenie vnutorného priestoru. Podpora pri Cisteni zmak-
Suje nedistoty odparovanim Cistiaceho roztoku. Necis-
toty sa potom daju lahsie odstranit.

POZOR!

Nespravne Cistenie moze spotrebi¢ poskodit.

» Do vnutorného priestoru nikdy nenalievajte tekutiny.

Nastavenie podpory pri isteni

1. Pridajte niekolko kvapiek umyvacieho prostriedku
do Salky s vodou.

Do Salky vlozte lyzi¢ku, aby nedoslo k prehriatiu
kvapaliny.

Salku postavte do stredu vnutorného priestoru.
Nastavte vykon mikrovinného ohrevu na 600 W.
Nastavte Cas trvania 5 minut.

Spustite mikrovinny ohrev.

Po uplynuti ¢asu trvania nechajte dvierka zatvorené
dalSie 3 minuty.

Vnutorny priestor vytrite makkou handriCkou.
Vnutorny priestor nechajte vyschnut s otvorenymi
dvierkami.

N

Nk

© ®
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sk Odstranenie poruch

14 Odstranenie poruch

Mensie poruchy na vasom spotrebi¢i mozete odstranit
sami. Pred kontaktovanim zakaznickeho servisu pouzi-
te informacie o rieSeni problémov. Tym sa vyhnete zby-

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym
pradom!

to¢nym nakladom.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!
Neodborné opravy su nebezpedné. >
» Spotrebi¢ mbze opravit iba kvalifikovany personal.

» Ked ma spotrebi¢ poruchu, zavolajte zakaznicky >

Servis.

— "Zdkaznicky servis", Strana 59

Neodborné opravy su nebezpecné.

» Spotrebi¢ moze opravovat iba prislusne vySkoleny
personal.

Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len originalne
nahradné suciastky.

Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel tohto
spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca alebo jeho za-
kaznicky servis alebo podobne kvalifikovana osoba,
aby sa zabranilo ohrozeniam.

14.1 Poruchy funkcie

Porucha

Pri¢ina a rieSenie problémov

Spotrebi& nefunguje.

Sietova zastrcka privodného vedenia nie je zasunuta.
» Pripojte spotrebi¢ do elektrickej siete.

Zareagovala poistka v poistkovej skrinke.
» Skontrolujte poistku v poistkovej skrini.

Elektrické napajanie bolo prerusené.
» Skontrolujte, &i osvetlenie miestnosti alebo iné spotrebiCe v miestnosti funguju.

Porucha funkcie

1. Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

2. Poistku asi po 10 sekundach znova zapnite.

v Ak bola porucha jednorazova, hlasenie zmizne.

3. Ak sa hlasenie zobrazi znova, zavolajte zakaznicky servis. PocCas telefonatu uvedte pres-
né hlasenie chyby.
— "Zdkaznicky servis", Strana 59

Spotrebi¢ nehreje, na
displeji blika dvojbod-
ka.

Rezim demo je aktivovany.
1. Kratko odpojte spotrebi¢ od napajania tak, ze vypnete poistku v poistkovej skrini
a opatovne ju zapnete.
2. Deaktivujte rezim demo do 5 minut tak, Ze zmenite zakladné nastavenie =7 na hodnotu .

Mikrovinna prevadzka
je zruSena.

Porucha funkcie

1. Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

2. Poistku asi po 10 sekundach znova zapnite.

v Ak bola porucha jednorazova, hlasenie zmizne.

3. Ak sa hlasenie zobrazi znova, zavolajte zakaznicky servis. PoCas telefonatu uvedte pres-
né hlasenie chyby.
— "Zdkaznicky servis", Strana 59

Jedla sa zohrievaju
pomalsSie ako dote-
raz.

Nastaveny bol prili§ nizky vykon mikrovinného ohrevu.
» Zvolte vySSi vykon mikrovinného ohrevu.

Do spotrebica bolo viozené vacsie mnozstvo ako inokedy.

» Nastavte dlhsi ¢as trvania.
Dvojnasobné mnozstvo vyzaduje dvojnasobny cas.

Jedla boli studenSie ako inokedy.
» Jedlo obcas premieSajte alebo obratte.

Mikrovinny ohrev

Dvierka neboli uplne zatvorené.

nefunguje. » Skontrolujte, &i vo dvierkach nezostali privreté zvy$ky jedla alebo cudzie telesa.
startDstop nebolo stlagené.
» Stladte startDstop

Na displeji blika Elektrické napajanie bolo prerusené.

12:00 a svieti sym-
bol G.

» Znova nastavte ¢as.
— "Nastavenie ¢asu", Strana 48
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Likvidacia sk

Porucha Pri€ina a rieSenie problémov

Spotrebi¢ nie je startDstop nebolo stlacené.
v prevadzke. Na disp- » Siladte startDstop |

leji sa zobrazi ¢as

trvania.

14.2 Pokyny na indikaénom poli

Porucha Pricina a rieSenie problémov
Na indikatore sa zo-  Porucha funkcie
brazi hlasenie "D" 1. Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

alebo "E", napr.

Poistku asi po 10 sekundach znova zapnite.

2.
DO111 alebo EO111. Ak bola porucha jednorazova, hldsenie zmizne.
3. Ak sa hlasenie zobrazi znova, zavolajte zékaznicky servis. Pogas telefonatu uvedte pres-

né hlasenie chyby.

— "Zdkaznicky servis", Strana 59

Na displeji sa zobrazi Automatické bezpednostné vypnutie bolo aktivované.

2 A OO v , s v
hlasenie cc. » Stladte lubovolné tlagidlo.

Na displeji sa zobrazi Vlhkost v ovladacom paneli.
Ze

hlasenie £ 1. » Nechajte ovladaci panel vyschntit.

15 Likvidacia
15.1 Likvidacia starého spotrebica

Ekologickou likvidaciou mozu byt znovu vyuzité cenné
suroviny.
1. Odpoijte sietovu zastréku napajacieho kabla.
2. Odrezte napajaci kabel.
3. Spotrebi¢ zlikvidujte ekologickym sp&sobom.
O aktualnych spbsoboch likvidacie sa informujte
u vasho Specializovaného predajcu alebo u organov
obecnej, prip. mestskej spravy.

o nakladani s pouzitymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smernica stanovi jednotny
europsky (EU) ramec pre spétny od-
ber a recyklovanie pouzitych za-
riadeni.

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade
s eurépskou smernicou 2012/19/EU
I

16 Zakaznicky servis

Podrobné informacie o zaru¢nej lehote a zaruénych
podmienkach vo vasej krajine vam poskytne zakaznic-
ky servis alebo predajca, pripadne ich najdete na na-
Som webe.

Ked kontaktujete zakaznicky servis, potrebujete Cislo
vyrobku (E.-Nr.) a vyrobné &islo (FD) vasho spotrebica.
Kontaktné Udaje zakaznickeho servisu najdete v prilo-
zenom adresari zakaznickej sluzby alebo na nasej we-
bovej stranke.

Tento produkt obsahuje svetelné zdroje triedy energe-
tickej udinnosti G. Svetelné zdroje su dostupné ako
nahradné diely a vymienat ich mdze len na to Skoleny
personal.

16.1 Oznacenie produktu (E-Nr.) a vyrobné
cislo (FD)

Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné &islo (FD) najdete na
typovom S§titku spotrebida.

Vyrobny §titok s Cislami najdete, ked otvorite dvierka
spotrebica.

[ Ens FD: ZNr | c€ E

Type

Ak chcete rychlo vyhladat Gdaje o spotrebici a telefén-
ne Cislo zakaznickeho servisu, mbéZzete si Udaje po-
znacit.

17 Takto sa to podari

Pre rbzne jedla tu najdete tie spravne nastavenia, ako
aj to najlepsie prislusenstvo a riad. Odporucania sme
optimalne prispdsobili vaSmu spotrebicu.
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17.1 Postupujte nasledovne

Tip: Vas spotrebi¢ ma naprogramované nastavenia na
vyber pokrmov. Ak sa chcete nechat viest spotrebi-
éom, pouzite automaticky program.

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Potraviny s pevnou Supkou/Skrupinou alebo kozou mé-

ZU pocas, ale este aj po zohrievani, prasknut a explo-

dovat.

» Nikdy nevarte vajcia so Skrupinou ani nezohrievajte
vajcia na tvrdo so Skrupinou.

Nikdy nevarte makkyse a kérovce.
Pred pripravou volského oka alebo vajca v skle pre-
pichnite zZltok.

» Pri potravinach s pevnou Supkou alebo kozou, napr.
jablka, paradajky, zemiaky alebo parky, méze Supka
prasknut. Pred zohrievanim prepichnite Supku alebo
kozu.

POZOR!

Potraviny s obsahom kyselin mézu poskodit rost.

» Kyslé potraviny, napr. ovocie alebo grilované kusky
nalozené v kyslej marinade, neukladajte priamo na
rost.

Poznamka: Upozornenia pre osoby alergické na nikel
V zriedkavych pripadoch sa do jedla mézu dostat malé
stopy niklu.
1. Vyberte vhodny pokrm z prehladov.
Tipy
m  Ked pouzivate spotrebi¢ po prvykrat,
dodrziavajte tieto zakladné informacie:
— - "Bezpecnost”, Strana 39
— — "Skondenzovand voda", Strana 47
= Ak nenajdete konkrétne jedlo, ktoré chcete pri-
pravif alebo presné pouzitie, vyberte si podobné
jedlo.
2. Z vnutorného priestoru vyberte prislusenstvo.
3. Zvolte vhodny riad a prisluSenstvo.
Pouzite riad a prislusenstvo, ktoré su uvedené v od-
poruéanych nastaveniach.

Rozmrazovanie pomocou mikrovinného ohrevu

Poznamka:
Pokyny na pripravu

m  Pouzivajte nezakryty riad vhodny na mikrovinny ohrev.

4. Spotrebi¢ predhrievajte, iba ak sa to uvadza
v recepte alebo v odporucanych nastaveniach.
5. Spotrebi¢ nastavte podla odporuéanych nastaveni.

6. & VAROVANIE - Riziko obarenia!
Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a mdze unikat velmi
hordca para. Para nie je vZdy viditelna v zavislosti
od teploty.
» Dvierka spotrebi¢a opatrne otvorte.
» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

Ked' je jedlo hotové, spotrebid vypnite.

17.2 Rozmrazovanie, zohrievanie a varenie
s mikrovinnym ohrevom

Odporuc¢ané nastavenia na rozmrazovanie, zohrievanie
a varenie s mikrovinnym ohrevom.

Cas trvania zavisi od riadu a od teploty, mnozstva

a vlastnosti potravin. Preto su v tabulkach uvedené roz-
sahy. Zacnite s nizSou hodnotou a v pripade potreby
nabuduce nastavte vy3Siu hodnotu. Ak pouzivate iné
mnozstva, ako su uvedené v tabulkach, dodrzujte za-
kladné pravidlo: dvojnasobné mnoZstvo — takmer dvoj-
nasobny ¢as trvania, polovicné mnozstvo — polovi¢ny
Cas trvania.

Tipy na rozmrazovanie, zohrievanie a varenie
s mikrovinnym ohrevom

Na dosiahnutie dobrych vysledkov pri rozmrazovani,
zohrievani a vareni pomocou mikrovinného ohrevu do-
drziavajte tieto tipy.

Poziadavka Tip

Chcete pripravit iné mnoz- Cas ohrevu predizte
stvo, ako je uvedené v ta- alebo skratte podla tohto
bulke. praktického pravidla:
= Dvojnasobné mnoz-
stvo = takmer dvoj-
nasobny ¢as
= Poloviéné mnozstvo =
polovi¢ny &as

m Jedla priebezne 2 az 3-krat premiesajte alebo obratte. Pri otacani odstrarite rozmrazenu tekutinu.
= Chulostivé Casti, ako napr. kuracie stehna a kridla alebo mastné ¢asti masa na okraji, mézete zakryt malymi kus-
kami alobalu. Alobal sa nesmie dotykat stien vnitorného priestoru. V polovici asu rozmrazovania mbzete alobal

vybrat.
Jedlo Prislusenstvo/riad Vykon mikrovinného Cas pripravy v min.
ohrevu vo wattoch
Hovéadzie, telacie alebo bravéové Nezakryta nadoba 1. 180 1. 15
maso v celku (s kostou alebo 2.90 2.10-20
bez kosti) 800 g
Hovadzie, telacie alebo bravéové Nezakryta nadoba 1.180 1. 20
maso v celku (s kostou alebo 2.90 2.15-25

bez kosti) 1,0 kg

" Rozmrazené Casti od seba oddelte.
2 Méso, ktoré sa uz rozmrazilo, dajte nabok.

® Rozmrazujte len kolaé bez polevy, 8lahacky, zelatiny alebo krému.
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Jedlo Prislusenstvo/riad Vykon mikrovinného Cas pripravy v min.
ohrevu vo wattoch
Hovadzie, telacie alebo bravéové Nezakryta nadoba 1.180 1. 30
maso v celku (s kostou alebo 2.90 2. 20-30
bez kosti) 1,5 kg
Kusky alebo platky hovadzieho,  Nezakryta nadoba 1.180 1.3
tefacieho alebo bravéového méa- 2.90 2. 10-15
sa, 200 g’
Kusky alebo platky hovadzieho,  Nezakryta nadoba 1.180 1.5
telfacieho alebo bravéového méa- 2.90 2. 15-20
sa, 500 g
Kusky alebo platky hovadzieho, Nezakryta nadoba 1.180 1.8
tefacieho alebo brav€ového méa- 2.90 2. 15-20
sa, 800 g
Mleté maso, miedané, 200 g ? Nezakryta nadoba 90 10-15
Mleté maso, miedané, 500 g 2 Nezakryta nadoba 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Mleté maso, mieSané, 800 g Nezakryta nadoba 1.180 1.10
2.90 2.5-10
Hydina alebo Casti hydiny, 600 g Nezakryta nadoba 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Hydina alebo &asti hydiny, 1,2 kg Nezakryta nadoba 1.180 1. 15
2.90 2.25-35
Kacka, 2,0 kg Nezakryta nadoba 1.180 1. 20
2.90 2. 30-40
Rybie filé, rybie kotlety alebo plat- Nezakryta nadoba 1.180 1.5
Ky ryby, 400 g ' 2.90 2.10-15
Ryba v celku, 300 g Nezakryta nadoba 1. 180 1.3
2.90 2.10-15
Ryba v celku, 600 g Nezakryta nadoba 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Zelenina, napr. hrach, 300 g Nezakryta nadoba 180 10-15
Zelenina, napr. hrach, 600 g Nezakryta nadoba 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Ovocie, napr. maliny, 300 g ' Nezakryta nadoba 180 7-10
Ovocie, napr. maliny, 500 g ' Nezakryta nadoba 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Zmakdenie masla, 125 g Nezakryta nadoba 1.180 1.1
2.90 2. 2-4
Zmakd&enie masla, 250 g Nezakryta nadoba 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Chlieb v celku, 500 g Nezakryta nadoba 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Chlieb v celku, 1 kg Nezakryta nadoba 1.180 1.12
2.90 2.15-25
Kolag, suchy, napr. treny kolag, Nezakryta nadoba 0 15-25
500 g ®
Kolag, suchy, napr. treny kolag, Nezakryta nadoba 1.180 1.5
750 g* 2.90 2.10-15
Kolag, stavnaty, napr. ovocny Nezakryta nadoba 1.180 1.5
kol&g, tvarohovy kolag, 500 g ® 2.90 2.10-15
Kolac, stavnaty, napr. ovocny Nezakryta nadoba 1. 180 1.7
kolag, tvarohovy kolac, 750 g ® 2.90 2.10-15

' Rozmrazené Gasti od seba oddelte.
2 Maso, ktoré sa uZ rozmrazilo, dajte nabok.

3 Rozmrazuijte len kola¢ bez polevy, §lahacky, Zelatiny alebo krému.
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Rozmrazovanie a zohrievanie mrazenych jedal

Poznamka:

Pokyny na pripravu

m  Pouzivajte zakryty riad vhodny na mikrovinny ohrev. Na zakrytie mdZete pouZit aj tanier alebo poklop na mikrovin-
ny ohrev. Hotové jedla vyberte z obalu.

= Jedlo rozlozte na plochu riadu. Ploché jedla sa pripravia rychlejSie ako vysoké.

m Jedla priebezne 2 az 3-krat premieSajte alebo obratte.

m  Po zoriati nechajte jedlo 1 - 2 mindty odpodivat.

= Jedla odovzdavaju teplo riadu. Riad sa moze zohriat na velmi vysoku teplotu. PouZite chriapku na hrniec.

Jedlo Prislusenstvo/riad Vykon mikrovinného Cas trvania v min.
ohrevu vo wattoch

Menu, jedlo servirované na ta- Zakryta nadoba 600 10-15

nieri, hotové jedlo, 300 - 400 g

Polievka, 400 g Zakryta nadoba 600 8-15

Eintopf, 500 g Zakryta nadoba 600 10-15

Eintopf, 1 kg Zakryta nadoba 600 20-25

Platky alebo kusky masa v omac- Zakryta nadoba 600 25-30

ke, napr. gulas, 500 g

Platky alebo kusky mésa v omac- Zakryta nadoba 600 25-30

ke, napr. gulas, 1 kg

Ryby, napr. filé, 400 g Zakryta nadoba 600 10-15

Ryby, napr. filé, 800 g Zakryta nadoba 600 18-20

Prilohy, napr. ryza, cestoviny, va- Zakryta nadoba 600 2-5

rené, 250 g '

Prilohy, napr. ryza, cestoviny, va- Zakryta nadoba 600 8-10

rené, 500 g '

Zelenina, napr. hrach, brokolica, Zakryta nadoba 600 5-8

mrkva, predvarené, 300 g '

Zelenina, napr. hrach, brokolica, Zakryta nadoba 600 14-17

mrkva, predvarené, 600 g '

Smotanovy Spenat, 500 g Zakryta nadoba 600 11-16

' Do jedla pridajte trochu vody.
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Ohrievanie jedal pomocou mikrovinného ohrevu

/\ VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pri ohrievani tekutin méze dojst k ich prehriatiu. To

znamena, Ze teplota varu sa dosiahne bez toho, aby sa

tvorili typické parné bublinky. Postupujte opatrne uz aj

pri miernom chveni nadoby. Horuca tekutina méze nah-

le vykypiet a vystreknut.

» Pri ohrievani vzdy vlozte do nadoby lyzicu. Zabranite
tak prehriatu tekutiny.

v’ X

Takto sa to podari sk

POZOR!

Ak sa kov dotkne steny vnutorného priestoru, vzniknu

iskry, ktoré mozu poskodit spotrebi¢ alebo znicit

vnutorné sklo dvierok.

» Kov, napr. lyzicka v pohari, musi byt vzdialeny od
stien vnutorného priestoru a vnutornej strany dvierok
aspon 2 cm.

Poznamka:

Pokyny na pripravu

m  PouZivajte zakryty riad vhodny na mikrovinny ohrev.
Na zakrytie mdZete pouZit aj tanier alebo poklop na
mikrovinny ohrev. Hotové jedla vyberte z obalu.

m Jedlo rozlozte na plochu riadu. Ploché jedla sa pri-
pravia rychlejSie ako vysokeé.

m Jedla priebezne 2 az 3-krat premiesajte alebo obrat-
te.
Po zoriati nechajte jedlo 1 — 2 minuty odpodivat.
Jedla odovzdavaju teplo riadu. Riad sa mbze zohriat
na velmi vysoku teplotu. PouZite chfiiapku na hrniec.

m Detska vyziva:
— Flasu bez cumlika alebo vrchnaka postavte na

rost.

Po ohriati riadne zatrepte alebo premiesajte.

Nevyhnutne skontrolujte teplotu detskej vyZivy.

Jedlo Prislusenstvo/riad Vykon mikrovinného Cas trvania v min.
ohrevu vo wattoch
Menu, jedlo servirované na ta- Nezakryta nadoba 600 5-10
nieri, hotové jedlo, cca 400 g
Napoje, 200 ml Sklo 900 1-2
Dajte do pohara lyZicu
Napoje, 500 ml Sklo 900 2-4
Dajte do pohara lyzicu
Detska vyziva, napr. dojéenska Flasu bez cumlika alebo vrch- 360 1-2
flaga, 150 ml ' naka postavte na dno vnutorného
priestoru.
Polievka, 2 Salky po 175 g Nezakryta nadoba 900 4-5
Polievka, 4 Salky po 175 g Nezakryta nadoba 900 5-6
Platky alebo kusky méasa v omad- Zakryta nadoba 600 10-15
ke, napr. gulas, 500 g
Eintopf, 400 g Zakryta nadoba 600 5-10
Eintopf, 800 g Zakryta nadoba 600 10-15
Zelenina, 150 g ? Nezakryta nadoba 600 2-3
Zelenina, 300 g ? Nezakryta nadoba 600 3-5

' Po ohriati riadne zatrepte alebo premiedajte. Kontrolujte teplotu.

2 Do jedla pridajte trochu vody.

Varenie pomocou mikrovinného ohrevu

Poznamka:
Pokyny na pripravu

m  Pouzivajte zakryty riad vhodny na mikrovinny ohrev. Na zakrytie mdZete pouZit aj tanier alebo poklop na mikrovin-

ny ohrev. Hotové jedla vyberte z obalu.

Po zoriati nechajte jedlo 1 — 2 minuty odpodivat.

Jedlo rozlozte na plochu riadu. Ploché jedla sa pripravia rychlejSie ako vysoké.

Jedla odovzdavaju teplo riadu. Riad sa mbze zohriat na velmi vysoku teplotu. Pouzite chriapku na hrniec.
Vlastna chut jedal zostane vyrazne zachovana. So solou a korenim zaobchadzajte Setrne.
Zeleninu a zemiaky narezte na rovnako velké kusky. Na 100 g pridajte 1 — 2 PL vody. Priebezne premieSajte.
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= K ryzi pridajte dvojnasobné mnozstvo tekutiny.

Jedlo Prislusenstvo/riad

Vykon mikrovinného Cas trvania v min.
ohrevu vo wattoch

Celé kurga, Cerstvé, bez vnutor-  Zakryta nadoba 600 30-35
nosti, 1,3 kg
Rybie filé, Cerstvé 400 g Zakryta nadoba 600 10-15
Cerstva zelenina, 250 g Zakryta nadoba 600 5-10
Cerstva zelenina, 500 g Zakryta nadoba 600 10-15
Zemiaky, 250 g Zakryta nadoba 600 8-10
Zemiaky, 500 g Zakryta nadoba 600 10-15
Ryza, 125 g + 250 ml vody Zakryta nadoba 1. 600 1. 79
2.180 2. 15-20
Ryza, 250 g + 500 ml vody Zakryta nadoba 1. 600 1.8-10
2.180 2. 20-25
Sladkeé jedld, napr. puding (in- Zakryta nadoba 600 5-8

stantny), 500 ml °

' Priebezne pomocou §lahaca 2- az 3-krat premiegajte.

Puding z pudingového prasku

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Ohrievané jedla vydavaju teplo. Riad sa mbze velmi zo-

hriat.

» Vzdy, ked vyberate prisluSenstvo alebo riad
z vnutorného priestoru, pouzivajte chnapku na hr-
niec.

1. BaliCek pudingového prasku zmieSajte podla navo-
du na obale s cukrom a malym mnozstvom mlieka
vo vysokej miske vhodnej na mikrovinny ohrev tak,
aby nevznikli hrudky.

Pukance na pripravu v mikrovinnej rure

Poznamka:
Pokyny na pripravu

2. Pridajte zvysné mlieko a znova premieSajte.
3. Misku vloZte do vnutorného priestoru a zatvorte

dvierka spotrebica.

4. Spotrebi€ nastavte podla odporuéanych nastaveni.
5. Prvykrat premieSajte po 3 minutach. Potom pre-

mieSavajte kazdu minutu, az kym nedosiahnete
pozadovanu konzistenciu.

Cas trvania zavisi od teploty mlieka a pouzitej nado-
by.

m  Pouzivajte plochy, ziaruvzdorny riad. Nepouzivajte porcelanové alebo vyrazne zvinené taniere.

= Skleneny riad polozte vzdy na rost.

m»  Upravte Cas trvania v zavislosti od mnozstva.

= Vrecko s pukancami po 1 minute a 30 sekundach nakratko vyberte a potraste, aby sa pukance nepripalili. Pozor,
horuce!

Jedlo Prislusenstvo/riad Vykon mikrovinného Cas trvania v min.

ohrevu vo wattoch

Pukance na pripravu v mikrovin-  Rost 600 3-5

nej rdre, 100 g Sklenena miska

Tipy na d’alSie rozmrazovanie, zohrievanie Poziadavka Tip

a varenie pomocou mikrovinného ohrevu

Na dosiahnutie dobrych vysledkov pri rozmrazovani,
zohrievani a vareni pomocou mikrovinného ohrevu do-
drZiavajte tieto tipy.

Jedlo po uplynuti Sasu e$- PrediZte as trvania. Va&-
te nie je rozmrazené, zo-  Sie mnozstva a vysoké
hriate alebo uvarené. jedla potrebuju dihsi ¢as.

Poziadavka Tip

Jedlo je prilis suché. m  Skrafte Cas trvania
alebo zvolte nizsi vy-
kon mikrovinného
ohrevu.

m  Jedlo zakryte a pridaj-
te viac tekutiny.

Jedlo po uplynuti Casu e$- m  Priebezne premieSajte.

te nie je vnutri hotové, = Znizte vykon mikrovin-

zvonku je vSak prehriate. ného ohrevu a predlzte
¢as trvania.
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Po rozmrazeni je hydina = Znizte vykon mikrovin-

alebo maso zvonku uva- ného ohrevu.

rené, v strede ale eSte nie m Velké rozmrazované

je rozmrazené. potraviny viackrat ob-
ratte.




17.3 Kolace a pecivo

Odporugané nastavenia pre kolade a pedivo.
Teplota a trvanie pecCenia zavisi od kvality a mnozstva

cesta. Z tohto dévodu su v tabulkach uvedené rozsahy.

Zacgnite s nizSou hodnotou a v pripade potreby na-
sledujuci raz hodnotu zvyste. NizSia teplota zaisti rov-

nomernejSie zhnednutie.

Tipy na pecenie

Na zabezpedenie dobrého vysledku pecenia sme pre

vas pripravili niekolko tipov.

Poziadavka

Tip

Aby kolag¢ zvacsil svoj ob-
jem rovnomerne.

= \ymastite iba dno for-

my s vyberacim dnom.

= Po upeceni kolac
opatrne uvolnite z for-

my na pecenie nozom.

Takto sa to podari sk

Poziadavka

Tip

Ako zistit, ¢i je kolac¢ cel-
kom upedeny.

Pichnite drevenou Spajlou
do kolaca v mieste, kde
je najvyssi. Ak sa cesto
na drevo neprilepi, kolag
je hotowvy.

Chcete piect podla viast-
ného receptu.

Orientujte sa podfa
podobného peciva v ta-
bulke s udajmi o peceni.

Pouzite formy na pedenie
zo silikénu, skla, plastu
alebo keramiky.

= Forma musi byt odolna
voci teplu do 250 °C.

=V tychto formach kola-
¢e menej zhnednd.

= S mikrovinnym ohre-
vom sa mdze ¢as
trvania v porovnani
s udajmi v tabulke

skratit.
Aby sa malé pedivo pri Medzi jednotlivymi kuska-
peceni nezlepilo. mi ponechajte rozstup
min. 2 cm. Bude tak do-
statok miesta, aby pecivo
nabralo objem a zo vSet-
kych stran zhnedlo.
Kolace vo formach
Poznamka:
Pokyny na pripravu
m  QOdporuc&ané nastavenie platia pre vloZenie jedal do nepredhriateho spotrebica.
®  Formu na kola¢ vzdy umiestnite do stredu rostu.
m VZzdy pouzivajte ziaruvzdorny riad vhodny na mikrovinny ohrev.
= Formy na pecCenie z kovu su vhodné len na pecenie bez mikrovinného ohrevu.
= NajvhodnejSie su tmavé formy z kovu.
Jedlo Prislusenstvo / VySka zave- Druh Teplotav °C  Vykon Cas pripravy
riad senia ohrevu mikrovinné- v min.
ho ohrevu
vo wattoch
Treny kolag, jednoduchy ' Forma v tvare =~ 170-180 920 40-50
venca / po-
zdlzna forma
Treny kolag, jemny, napr. Formav tvare ~— 150-170 - 70-90
krehky kolag ' venca / po-
zdlzna forma
Tortovy korpus z treného Forma na tor- =~— 160-180 - 30-40
cesta tovy korpus
Jemny ovocny kolag, Tortova alebo  ~— 170-190 90 30-45
Z treného cesta babovkova for-
ma
Piskdtova torta, 3 vajcia Tortova forma ~— 170-180 - 30-40
@ 26 cm
Ovocna alebo tvarohova Tortova forma -~ 170-180 180 35-45
torta s korpusom z jemné- @ 26 cm
ho cesta '
Pizza Okruhly plech =~ 220-230 - 15-25
na pizzu
Pikantné kolace, napr. qu- Tortova forma ~— 200-220 - 50-70
iche @ 26 cm

' Kola& nechajte cca 20 minut v rdre vychladnut.
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Jedlo Prislusenstvo / VysSka zave- Druh Teplotav °C  Vykon Cas pripravy
riad senia ohrevu mikrovinné- v min.
ho ohrevu
vo wattoch
Orechovy kola¢ Tortova forma ~— 170-180 90 30-35
@ 26 cm
Kysnuté cesto so $tav- Okruhly plech  ~— 170-190 - 55-65
natym oblozenim na pizzu
Vianoc¢ka z 500 g muky Okrdhly plech =~ 170-190 - 35-45
na pizzu
' Kola¢ nechajte cca 20 minut v rdre vychladnit.
Drobné pecivo
Poznamka:
Pokyny na pripravu
= QOdporuc¢ané nastavenie platia pre vloZenie jedal do nepredhriateho spotrebica.
= Formu na kola¢ vzdy umiestnite do stredu rostu.
= NajvhodnejSie su tmavé formy z kovu.
Jedlo Prislusenstvo/ Vyskazave- Druh ohre- Teplotav °C Cas pripravy
riad senia vu Vv min.
Suché pedivo Okruhly plech na ~— 150-170 20-35
pizzu
Makrénky Okruhly plech na  ~— 110-130 35-45
pizzu
Pusinky Okruhly plech na ~— 100 80-100
pizzu
Mafiny Forma na mafiny ~— 160-180 35-40
na rost
Pecivo z listkového cesta Okruhly plech na =~ 190-200 35-45
pizzu
Chlieb a pecivo
Poznamka:
Pokyny na pripravu
m  QOdporucané nastavenie platia pre vlozenie jedal do nepredhriateho spotrebica.
= Formu na kola¢ vzdy umiestnite do stredu rostu.
= Najvhodnejsie su tmavé formy z kovu.
Jedlo Prislusenstvo/ VysSkazave- Druh ohre- Teplotav °C Cas pripravy
riad senia vu vV min.
Chlieb, 1,5 kg pozdizna forma ~— 1. 230 1.10-15
2.200-210 2. 40-50
Pecivo napr. z pSenicnej muky  Okruhly plech na ~— 210-230 25-35
pizzu
Tipy na nasledujuce pecéenie Poziadavka Tip

Ked sa pri peceni nie€o nevydari, tu najdete niekolko
tipov.

Poziadavka Tip
Kolac je splasnuty. L]

Dodrziavajte uvedené

suroviny a pokyny uve-

dené v recepte.

®m  Pouzite menegj tekutiny.
Alebo:

= Znizte teplotu peCenia

0 10 °C a predizte Cas

pedenia.
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Kolag je prilis suchy.

Zvyste teplotu pecenia
0 10 °C a skratfte Cas pe-
Cenia.

Kolag je prilis svetly.

= Skontrolujte Uroven
vkladania a prislusen-
stvo.

m  Zvyste teplotu pecCenia
o 10 °C.
Alebo:

m  Predlzte ¢as pecenia.




Poziadavka

Tip

Kolag je navrchu prilis

svetly a zdola prilis tmavy.

Kolag vlozte o uroven vys-
Sie.

Kolag¢ je navrchu prili§

tmavy a zdola prilis svetly.

m Kolacé vlozte o Uroven
nizsie.

= Znizte teplotu pecenia
a predlzte das pe-
cenia.

Pecivo hnedne nerov-
nomerne.

m  ZniZte teplotu pecenia.
Papier na pecenie
vhodne pristrihnite.

= Formu na pecenie
umiestnite v strede.

= Kusky drobného peci-
va vytvarujte v rov-
nakej velkosti a hrub-
ke.

Kolag je zvonku hotovy,
ale vnutri eSte nie je pre-
peceny.

= ZniZte teplotu pecenia
a predlzte &as pe-
cenia.

= Pridajte menej tekutiny.

Pri kolacoch so stav-

natym obloZenim:

m  Predpedte korpus.

= Upeceny korpus po-
sypte mandfami alebo
struhankou.

= QOblozte korpus.

Kolag sa po potraseni ne-
uvolni.

m  Po upedeni nechajte
kola¢ 5 — 10 minut vy-
chladnut.

= QOpatrne uvolnite okraj
kolada pomocou noza.

m  Kolag znova potraste
a formu viackrat za-
kryte mokrou,
studenou utierkou.

= Pri dalSom peceni for-
mu na pecenie vymas-
tite a vysypte struhan-
kou.

Medzi formou a roStom
sa tvoria iskry.

= Prekontrolujte, &i je for-
ma zvonku dista.

= Zmerite polohu formy
vo vnutornom pries-
tore.

m  Pecte dalej bez mikro-
vinného ohrevu
a predlzte &as pe-
cenia.

17.4 Pecenie a grilovanie

Odporuc¢ané nastavenia na pecCenie a grilovanie

Teplota a Cas pecCenia zavisi od kvality a mnozstva jed-
la. Z tohto dévodu su v tabulkach uvedené rozsahy.
Zacdnite s nizSou hodnotou a v pripade potreby na-
sledujuci raz hodnotu zvyste.

Takto sa to podari sk

Pecenie v riade

Ked pripravujete jedlo v riade, mbdzete ho jednoduchsie
vybrat z vnutorného priestoru a priamo v riade serviro-
vat. Ak pripravujete jedlo v zakrytej nadobe, vnutorny
priestor zostane gistejsi.

VSeobecné informacie o peceni v riade

m \Vzdy pouzivajte ziaruvzdorny riad vhodny na mikro-
vinny ohrev.

= Formy na pecCenie z kovu su vhodné len na pecCenie
bez mikrovinného ohrevu.
Nadobu polozte na rost.
Najprv skontrolujte, i sa riad zmesti do vnutorného
priestoru.

= Najvhodnejsi riad je riad zo skla.
Horuci skleneny riad odlozte na suchu podlozku.
Ked je podloZzka mokra alebo studena, sklo mbze
prasknut.

®  Riad sa mdze zohriat na velmi vysoku teplotu. Pri
vyberani pouzite chfiapku na hrniec.

m  Dodrziavajte pokyny vyrobcu riadu na pecéenie.

Nezakryta nadoba
Pouzite vysoku formu na pecenie.

Zakryta nadoba

= Pouzite vhodnu, dobre priliehajucu pokrievku.

= Vzdialenost medzi pe¢enym méasom a pokrievkou
musi byt minimalne 3 cm. Maso méze zvacsit svoj
objem.

®»  Hydina, méso alebo ryby mézu byt chrumkavé aj
v zakrytej nadobe. Pouzivajte pekac so sklenenou
pokrievkou. Nastavte vysSiu teplotu.

/\ VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pri odobrati pokrievky po upeceni méze unikat velmi

horuca para. Para nie je vzdy viditelna v zavislosti od

teploty.

» Pokrievku nadvihnite tak, aby horlca para unikala
smerom od vasho tela.

» Deti udrzujte v bezpelnej vzdialenosti.

Poznamky
m Chudé alebo dusené méso
— Do nadoby nalejte cca 1/2 cm tekutiny, napr.
vody, vina, octu alebo podobne.
Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu masa a mate-
rialu riadu a od toho, ¢i pouzivate pokrievku.
Pri priprave v smaltovanom alebo tmavom kovo-
vom pekacdi je potrebné pridat viac tekutiny ako
v sklenenej nadobe.
V pripade duseného mésa pridajte trochu viac te-
kutiny.
— Pocas pedenia sa tekutina odpari. V pripade po-
treby opatrne dolejte tekutinu.
— Kusky méasa v polovici ¢asu otocte.
= Ryba
— Na dusenie ryby pridajte do nadoby 1 - 3 poliev-
kové lyzice tekutiny, napr. citrénovu Stavu alebo
ocot.

Grilovanie

Grilujte jedlo, ktoré ma byt chrumkavé.
m  Grilujte vzdy pri zatvorenych dvierkach spotrebica.
= Nepredhrievajte.
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®»  Pouzivajte na grilovanie kusky s podobnou hmot-
nostou a hrubkou.
Grilované kusky tak rovnomerne zhnednu a zostanu
Stavnaté.
Grilované kusky polozte priamo na rost.
Grilované kusky otacajte grilovacimi klieStami.
Ked do mésa pichnete vidlicku, maso strati Stavu
a vysusi sa.
= Grilovanu potravinu osolte az po grilovani.
Sol odobera vodu z méasa.

Poznamka: Tmavé maso, napr. hovadzie, zhnedne
rychlejSie ako svetlé maso, napr. telacie alebo bravéo-
vé. Grilované kusky zo svetlého masa alebo ryby su na
povrchu Casto len svetlohnedé, avSak vnutri s upe-
¢ené a Stavnaté.

Ohrevné teleso grilu sa vZzdy opakovane zapina a vypi-
na. To je normalne. Frekvencia zavisi od nastaveného
stupnia grilovania.

Pri grilovani méze vznikat dym.

Tipy na pecenie a dusenie

Na dosiahnutie dobrych vysledkov pri pedeni a duseni
dodrziavajte tieto tipy.

Hovadzie maso

Poznamka:
Pokyny na pripravu

Poziadavka

Tip

Aby sa chudé maso ne-
vysusilo.

Maso podla zelania
potrite tukom alebo
oblozte platkami slani-

ny.

Chcete pripravit maso
s kozou.

Kozu narezte do kriza.
Maso najprv pecte
koZou dolu.

Aby zostal vnutorny pries-
tor ¢o najCistejsi.

Jedlo pripravujte v za-
tvorenom pekaci pri
vySSej teplote.

Aby méaso zostalo teplé
a Stavnaté, napr. roastbe-
ef.

Ked' je pedené maso
hotové, nechajte ho
eSte 10 minut odpo-
divat vo vypnutom, za-
tvorenom vnutornom
priestore. Stava z pe-
¢enia sa tak lepSie roz-
lozi. V uvedenom &ase
pedenia nie je zahrnuty
¢as odpocivania.

Po ukonceni pripravy
zavinte varenu po-
travinu do alobalu.

m  QOdporucané nastavenie platia pre vloZzenie jedal do nepredhriateho spotrebica.
®m Roastbeef a hovadzie steaky v polovici ¢asu otodéte. Na zaver nechajte este jedlo cca 10 minut odstat.

Jedlo Prislusenstvo / Vyska zave- Druh Teplotav °C/ Vykon Cas pripravy
riad senia ohrevu stupen grilova- mikrovinné- v min.
nia ho ohrevu
vo wattoch
Hovéadzie dusené, cca 1 kg Rost ~ 180-200 180 120-145
Zakryta nado-
ba
Roastbeef, medium, Rost ~— X 210-230 180 30-40
cca 1 kg Nezakryta
nadoba
Hovadzi steak, stredne pre- Rost -— ] 3 20-30

peceny, 2 — 3 kusy, hrubka Sklenena mis-
2 - 3 cm, kazdy 200 g ka

Bravéové maso

Poznamka:
Pokyny na pripravu
[

Odporucané nastavenie platia pre vlozenie jedal do nepredhriateho spotrebica.
m Pecené maso bez koze v polovici ¢asu obrafte. Na zaver nechajte méso este cca 10 minut odstat.
m  Polozte peCené maso do nadoby kozou hore. Kozu narezte. PeCené maso neobracajte. Na zaver nechajte méaso

esSte cca 10 minut odstat.
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Jedlo

Prislusenstvo / Vyska zave- Druh

Teplotav °C/

Vykon

Cas pripravy

riad ohrevu stupen grilova- mikrovinné- v min.
nia ho ohrevu
vo wattoch
PeCené maso bez koze, na- Rost 220-230 180 40-50
pr. krkovi¢ka, cca 750 g Zakryta nado-
ba
Pecené maso s kozou, na- Rost 190-210 - 130-150
pr. pliecko, cca 1 kg Nezakryta
nadoba
Steak z krkovicky, 2 — 3 ku- Rost ] 3 - 25-35
sy, hrubka 2 - 3 cm Sklenena mis-
ka
Ostatné jedla z méasa
Poznamka:
Pokyny na pripravu
m  QOdporucané nastavenie platia pre vloZzenie jedal do nepredhriateho spotrebica.
®m  Na zaver nechajte fasirku eSte cca 10 minut odstat.
m  Parky po uplynuti 2/3 &asu obratfte.
Jedlo Prislusenstvo / VySka zave- Druh Teplotav °C/ Vykon Cas pripravy
riad ohrevu stupen grilova- mikrovinné- v min.
nia ho ohrevu
vo wattoch
Fasirka, cca 750 g Rost 180-200 600 15-20
Nezakryta
nadoba
Parky na grilovanie, 4 az Rost ] 3 - 25-35
6 kusov, kazdy cca 150 g  Sklenena mis-
ka
Hydina
Poznamka:
Pokyny na pripravu
m  QOdporucané nastavenie platia pre vlozenie jedal do nepredhriateho spotrebica.
= Polozte celé kura prsnou stranou nadol. V polovici ¢asu otocCte.
m Polozte ¢asti kurata a kacacie prsia koZzou navrch. Jedla neobracajte.
» Husacie stehna v polovici ¢asu otodte. Prepichnite kozu.
Jedlo Prislusenstvo / Vyska zave- Druh Teplotav °C/ Vykon Cas pripravy
riad ohrevu stupen grilova- mikrovinné- v min.
nia ho ohrevu
vo wattoch
Kura, celé, cca 1,2 kg Rost 220-230 360 35-45
Zakryta nado-
ba
Casti kurata, cca 800 g Rost 210-230 360 20-30
Nezakryta
nadoba
Kacacie prsia, cca 500 g Rost 3 90 20-30
Sklenena mis-
ka
Husacie prsia, husacie Rost 210-230 90 30-40
stehna, 700 - 900 g Nezakryta
nadoba
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Ryba

Poznamka:
Pokyny na pripravu

m  QOdporucané nastavenie platia pre vloZzenie jedal do nepredhriateho spotrebica.
= Na grilovanie polozte cell rybu, napr. lososa alebo pstruha, do stredu na rost.
= Predtym potrite rost trochou oleja.

Jedlo Prislusenstvo/ Vyskazave- Druh ohre- Stupen grilova- Cas pripravy
riad senia vu nia vV min.

Rybacie kotlety, 2 — 3 kusy, Rost — ] 3 20-25

kazda 150 g Sklenena miska

Ryby v celku, 2 — 3 kusy, kazdy Rost -— 3 20-30

300 g Sklenena miska

Tipy na nasledujuce pecenie Poziadavka Tip

Ked' sa pri peceni nieGo nevydari, tu najdete niekolko

tipov.

Poziadavka

Tip

Maso je prilis tmavé
a koérka je miestami spa-
lena.

= Zvolte nizSiu teplotu.
m  Skratte ¢as pecenia.

Maso je prili§ suché.

Zvolte nizSiu teplotu.
Skrafte ¢as pecenia.

Kérka masa je prilis ten-
ka.

= Zvyste teplotu.
Alebo:

= Po uplynuti ¢asu pe-
¢enia nakratko zapnite
gril.

Omacka z pecenia je pri-
palena.

m  Zvolte menSiu nadobu.
m  Pri pecCeni pridajte viac
tekutiny.

17.5 Nakypy, gratinované jedla a toasty

Poznamka:
Pokyny na pripravu

Omacka z pedenia je
prili§ svetld a vodnata.

= Aby sa odparilo viac
tekutiny, zvolte vadsiu
nadobu.

= Pri peceni pridajte
menej tekutiny.

Ked' dusite méaso, pripali
sa.

= Skontrolujte, &i sa po-
krievka hodi na nado-
bu na pecenie a Ci
dobre prilieha.
Znizte teplotu.
Pri duseni pridajte viac
tekutiny.

Pe&ené maso nie je pre-
pecené.

Maso nakrajajte.
Pripravte si omacku
v nadobe na pecenie.
= V]ozte nakrajané platky
masa do omacky.
m  Platky mésa dovarte
pomocou mikrovinné-
ho ohrevu.

= QOdporucané nastavenie platia pre vloZenie jedal do nepredhriateho spotrebida.
= Na nakypy a gratinované zemiaky pouzivajte ziaruvzdornu nakypovu formu vysoku 4 az 5 cm, ktora je vhodna na

pouzitie v mikrovinnej rure.
= Néakypy a gratinované jedla nechajte dojst vo vypnutej rire este 5 mindt.

= Predpedte platky toastu.

Jedlo Prislusenstvo / Vyska zave- Druh Teplotav °C/ Vykon Cas pripravy

riad senia ohrevu stupen grilova- mikrovinné- v min.
nia ho ohrevu
vo wattoch
Nakyp, sladky, cca 1,5 kg  Nezakryta ~ £ 140-160 360 25-30
nadoba
Nakyp, pikantny z varenych Nezakryta ~— X 150-170 600 20-25
prisad, cca 1 kg nadoba
Gratinované zemiaky zo Nezakryta ~ 210-220 600 20-25
surovych prisad, cca 1,1 kg nadoba
Zapecené toasty, 4 kusy Rost -— I 3 - 8-10
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17.6 Mrazené hotové vyrobky

Poznamka:

Pokyny na pripravu

m  DodrZiavajte pokyny vyrobcu uvedené na obale.

m  QOdporucané nastavenie platia pre vloZzenie jedal do nepredhriateho spotrebica.

m  Zemiakové hranolCeky, krokety a Rosti neukladajte nad seba a v polovici ¢asu ich otocte.

Jedlo Prislusenstvo / Vyska zave- Druh Teplotav °C  Vykon Cas pripravy
riad senia ohrevu mikrovinné- v min.
ho ohrevu
vo wattoch
Pizza s tenkym korpusom  Rost ~— 220-230 - 10-15
Pizzové bagety Rost ~ 1.- 1. 600 1.2
2.220-230 2. - 2.13-18
Zemiakové hranolCeky Okrahly plech =~ 220-230 90 10-15
na pizzu
Krokety Okruhly plech  —~ X 210-220 - 10-15
na pizzu
Rosti, plnené zemiakové Okrahly plech =~ £ 200-220 90 15-20
tastiCky na pizzu
Strudra Okruhly plech ~— 220-230 - 20-30
na pizzu
Nakypy, napr. lasagne, cca Zakrytda nado- -~— 220-230 600 10-15

450 ¢ ba

17.7 Testované jedla

Tieto prehlady boli vytvorené pre skiusobné pracoviska, aby ulahdili testovanie spotrebica podfa EN 60350-1:2013
prip. IEC 60350-1:2011 a podla normy EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Rozmrazovanie pomocou mikrovinného ohrevu

Jedlo Prislusenstvo / riad Vyska zavesenia Vykon mikro- Cas pripravy v min.
vinného ohre-
vu vo wattoch
Maso, 500 g Nezakryta nadoba Dno vnutorného 1. 180 1.5
priestoru 2.90 2.10-15

Varenie pomocou mikrovinného ohrevu
Odporuc¢ané nastavenia na pripravu testovanych jedal pomocou mikrovinného ohrevu.

Jedlo Prislusenstvo / riad Vyska zavesenia Vykon mikro- Cas pripravy v min.

vinného ohre-
vu vo wattoch

VajeCny krém, 1 kg Nezakryta nadoba Dno vnutorného 1. 600 1.10-13
priestoru 2.180 2. 20-30

PiSkotova torta, 475 g Nezakryta nadoba Dno vnutorného 600 8-10
priestoru

Fasirka, 900 g Nezakryta nadoba Dno vnutorného  18-23 18-23
priestoru

Varenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom
Poznamka:

Pokyny na pripravu

m  Na pripravu kurcata pouzivajte vysoky riad.
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m  Polozte kur&a prsnou stranou nadol. V polovici ¢asu otodéte.

Jedlo Prislusenstvo / VySka zave- Druh Teplotav °C  Vykon Cas pripravy
riad senia ohrevu mikrovinné- v min.
ho ohrevu
vo wattoch
Gratinované zemiaky Rost ~ 210-220 600 20-25
Nezakryta
nadoba
Kolace Rost ~ 190-200 180 20-27
Nezakryta
nadoba
Kurca Rost ~ 190 360 30-45
Nezakryta
nadoba
Pecenie

Poznamka: Odporuc¢ané nastavenie platia pre vloZenie jedal do nepredhriateho spotrebica.

Jedlo Prislusenstvo/ Vyskazave- Druh ohre- Teplotav °C Cas pripravy
riad senia vu vV min.
Piskotovy kolad Rost ~ 170-180 30-40
Tortova forma
J 26 cm
Zakryty jablkovy kola¢ Rost ~ 170-190 80-100
Tortova forma
@20 cm
Striekané pecivo Sklenena miska ~— 160-170 30-35
Cukrovinky Sklenena miska = ~— 160-170 25-30
Grilovanie

Poznamka: Hovadzi burger v polovici ¢asu otodte.

Jedlo Prislusenstvo/ Vyskazave- Druh ohre- Stupen grilova- Cas pripravy
riad senia vu nia vV min.

Opedené toasty Rost — il 3 4-5

Hovadzi burger, 9 kusov Rost — ™ 3 35-45

Sklenena miska

18 Navod na montaz

Pri montazi spotrebi¢a postupujte podla tychto informa- 18.1 Rozsah dodévky
Cil.

Po vybaleni skontrolujte vSetky diely na eventualne po-
Skodenia vzniknuté pri preprave a Uplnost pri dodani.

]
\

— |~
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18.2 Bezpe¢na montaz

Pri montazi spotrebica reSpektujte tieto bez-

pecnostné upozornenia.

® | en pri odbornej montazi podfa montazne-
ho navodu je zaru¢ena bezpednost pri po-
uzivani. InStalatér je zodpovedny za bez-
chybné fungovanie na mieste instalacie.

m Na prepravu alebo instalaciu nepouzivajte
rucku dveri.

m Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. Ak
vznikli Skody pri preprave, spotrebi¢ ne-
pripajajte.

®» Pred uvedenim spotrebica do prevadzky
odstrante obalovy material a lepiace folie
Z vnutorného priestoru a dvierok.

® Pri montazi prislusenstva sa riadte montaz-
nymi vykresmi.

m Kuchynska linka musi byt odolna voci tep-
lote az do 95 °C, susedné &ela skrinky do
70 °C.

m Spotrebi¢ neinstalujte za dekoracné dvierka
alebo dvierka linky. Hrozi nebezpecenstvo
prehriatia.

m \/yrezy na nabytku urobte pred vlozenim
spotrebi¢a. Odstrarite triesky. Inak mézu
nepriaznivo ovplyvnit funkciu elektrickych
sudiastok.

m Spotrebic¢e bez zastréky smie pripajat iba
koncesovany odborny personal. Pri
Skodach spbsobenych nespravnym pripo-
jenim zanika narok na zaruku.

/A VAROVANIE - Riziko poranenia!

Casti, ktoré si po&as montaze pristupné, mo-
Zzu mat ostré hrany a moézu spdsobit rezné
poranenia.

» Noste ochranné rukavice.

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Pouzitie predlzovacieho napgjacieho kabla

a nepovolenych adaptérov je nebezpecné.

» Nepouzivajte predlzovacie kable ani viac-
nasobné zasuvky.

» PouZivajte iba adaptéry a siefové kable
schvalené vyrobcom.

» Ak je sietovy kabel prili$ kratky a nie je do-
stupny ziadny dlhsi sietovy kabel, kontaktuj-
te elektropredajniu a prispbésobte domovu
inStalaciu.

Navod na montaz sk

POZOR!

Pri prenasani spotrebiCa za ruCku dvierok sa
rucka mobze zlomit. Rucka dvierok neunesie
hmotnost spotrebica.

» Spotrebi¢ nenoste alebo nedrzte za rucku
dvierok.

18.3 Elektrické pripojenie

Aby sa zabezpeclilo bezpetné elekirické pripojenie

spotrebica, dodrziavajte tieto pokyny.

m  Spotrebi¢ zodpoveda triede ochrany | a smie byt pri-
pojeny len kablom s ochrannym vodi¢om.

m |stenie musi byt vykonané podla Udajov o vykone na
typovom §titku a miestnych predpisov.

®  Pri vSetkych montaznych pracach musi byt
spotrebi¢ odpojeny od napétia.

Elektrické pripojenie spotrebica zastrékou

s ochrannym kontaktom

Poznamka: Spotrebi¢ sa smie pripojit len do zasuvky
s ochrannym kontaktom, ktora je nainstalovana podla
predpisov.

» Sietovl zastréku spotrebic¢a zasunte do zasuvky
v blizkosti spotrebica.
Ak je spotrebi¢ zabudovany, musi byt elektricka za-
stréka privodného kabla volne pristupna. Ak volny
pristup k zastréke nie je mozny, musi sa v pevne
uloZenej elektrickej instalacii namontovat rozdelova-
cie zariadenie so vSetkymi pdlmi podla ustanoveni
o instalacii.
Elektrickeé pripojenie spotrebic¢a bez zastréky
s ochrannym kontaktom
Poznamka: Len odbornik s koncesiou smie instalovat
spotrebiC. Pri Skodach spbsobenych nespravnym pri-
pojenim zanika narok na zaruku.
V pevne ulozenegj elektrickej instalacii sa musi namon-
tovat rozdelovacie zariadenie so vSetkymi pdlmi podla
ustanoveni o instalacii.

1. Identifikujte v pripojovacej zasuvke fazovy a nulovy
vodic.
V pripade nespravneho pripojenia méze ddjst k po-
Skodeniu spotrebica.

2. Udaje o napati najdete na typovom stitku.

3. Pripojte vodice siefového pripajacieho kabla podla
farebného oznacenia:
- zelena - Zlta = ochranny vodi¢ @
— modréa = neutralny (,nulovy®) vodi&
- hneda = faza (vonkajsi vodic)

18.4 Kuchynska linka

Tento spotrebic je uréeny len na zabudovanie. Tento
spotrebi¢ nie je planovany ako stolovy spotrebi¢ alebo
na pouzivanie v skrinke.

Skrinka kuchynskej linky nesmie mat za spotrebi¢om
zadnu stenu. Medzi stenou a dnom skrinky alebo za-
dnou stenou hornej skrinky udrziavajte vzdialenost naj-
menej 35 mm.

Skrinka kuchynskej linky musi mat na prednej strane
vetraci otvor velkosti 50 cm?2. Soklovu liStu prirezte
alebo upevnite vetraciu mriezku. Ventilagny otvor a na-
savacie otvory nezakryvajte.
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18.5 Zabudovanie do vysokej skrinky

Dodrziavajte montazne rozmery a bezpe&nostné
vzdialenosti vo vysokej skrinke.

~
min. 550
\

o — (=35

I

Na odvetranie spotrebi¢a musi byt medzi medzidnami
vetracia medzera.

Ked ma vysoka skrinka okrem zakladnej zadnej steny
eSte dalSiu zadnu stenu, musi sa odstranit.

Spotrebi¢ namontujte len do takej vysky, aby ste mohli
prislusenstvo bez problémov vyberat.

18.6 Montaz dvoch spotrebi¢ov nad sebou

Spotrebi¢ mozno zabudovat tiez nad alebo pod dalsi
spotrebiC. Pri montazi nad sebou dodrZiavajte montaz-
ne rozmery a montazne pokyny.

<

min. 550 min. 35
- —»‘ la—

-~

Na odvetranie spotrebi¢ov musi byt medzi medzidnami
vetracia medzera.

Na zabezpedenie dostatoného vetrania oboch
spotrebiCov je v oblasti podstavca potrebny vetraci ot-
vor najmenej 200 cm?2. Soklovu liStu prirezte alebo
upevnite vetraciu mriezku.
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vzduchu podla nadrtu.
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Spotrebi¢e namontujte len do takej vysky, aby ste pri-
slusenstvo mohli bez problémov vyberat.

18.7 Zabudovanie pod pracovnu dosku

Pri zabudovani spotrebica pod pracovnu dosku dodr-
Ziavajte montazne rozmery a bezpecnostné vzdialenos-
ti.

min.

=550
o=
“/ 5607
|

Na odvetranie spotrebi¢a musi byt medzi medzidnom
a zadnou stenou vetracia medzera.

Pracovna doska musi byt pripevnena ku kuchynske;j lin-
ke.

Dodrziavajte navod na montaz varného panela, ak je

k dispozicii.

V pripade odliSnych informacii dodrziavajte narodné
pokyny na instalaciu varného panela.

Na zabezpedenie dostatoného vetrania spotrebica je
v oblasti podstavca potrebny vetraci otvor najmenej
100 cmz2. Napriklad zrezte soklovu liStu alebo upevnite
vetraciu mriezku.




18.8 Zabudovanie pod varny panel
Ak sa spotrebi¢ zabuduje pod varny panel, musia sa

dodrzat minimalne rozmery, v pripade potreby vratane

spodnej konstrukcie.

S|

!

B

b
2|

T
*:%

Na zaklade nevyhnutného miniméalneho odstupu [b] sa

odvodzuje najmensia hribka pracovnej plochy [al.

Druh varného pa- [@lzabudo- [a]vrovine [b]

nela vatelny v mm v mm
v mm

Indukény varny 45 46 5

panel

Celoplosny in- 55 56 5

dukény varny pa-

nel

Plynovy varny pa- 35 46 5

nel

Elektricky varny 35 38 2

panel

'V pripade odli$§nych informacii dodrziavajte narodné

pokyny na inStalaciu varného panela.

DodrzZiavajte navod na montaz varného panela.

18.9 Zabudovanie do rohu

Dodrziavajte montazne rozmery a bezpe&nostné
vzdialenosti pri zabudovani do rohu.

min. 90
N

-t

]

min. 90

18.10 Montaz spotrebica
1. Spotrebi& zarovnajte na stred.

Navod na montaz sk

2. Spotrebic priskrutkujte k nabytku.

18.11 V kuchynskych linkach bez klasickej
rukovati s pozdiznou rukovatou:
1. Po oboch stranach pripevnite vhodnu vlozku, aby

ste zakryli pripadné ostré hrany a zabezpedili bez-
pecnld montaz.

2. Vlozku pripevnite na nabytok.
3. Predvrtajte vliozku aj nabytok, aby ste vytvorili
skrutkové spojenie .

4. Spotrebi¢ pripevnite vhodnou skrutkou.

\
X5

\
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18.12 Demontaz spotrebica

1. Spotrebi¢ odpojte od napatia.
2. Uvolnite upevnovacie skrutky.
3. Spotrebi¢ mierne nadvihnite a celkom vytiahnite.

76












Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001947150 (040902)
cs, sk



	Microwave Oven
	cs
	 Obsah
	1 Bezpečnost
	1.1 Všeobecné pokyny
	1.2 Použití k určenému účelu
	1.3 Omezení okruhu uživatelů
	1.4 Bezpečné použití
	1.5 Mikrovlnný ohřev

	2 Zabránění věcným škodám
	2.1 Obecně
	2.2 Mikrovlnný ohřev

	3 Ochrana životního prostředí a úspora
	3.1 Likvidace obalu
	3.2 Úspora energie

	4 Seznámení
	4.1 Ovládací prvky
	4.1.1 Volič funkcí
	4.1.2 Otočný volič
	4.1.3 Dotyková políčka
	4.1.4 Displej
	4.1.4.1 Prvky na displeji
	4.1.4.2 Ukazatel teploty
	4.1.4.3 Noční režim


	4.2 Druhy ohřevu
	4.3 Pečicí prostor
	4.3.1 Osvětlení pečicího prostoru
	4.3.2 Chladicí ventilátor
	4.3.3 Kondenzovaná voda

	4.4 Dvířka spotřebiče

	5 Příslušenství
	5.1 Další příslušenství
	5.1.1 Skleněný pekáč
	5.1.2 Plech na pizzu

	5.2 Nasazení příslušenství

	6 Před prvním použitím
	6.1 První uvedení do provozu
	6.1.1 Nastavení času

	6.2 Čištění spotřebiče před prvním použitím
	6.3 Čištění příslušenství

	7 Základní ovládání
	7.1 Zapnutí spotřebiče
	7.2 Vypnutí spotřebiče
	7.3 Nastavení druhu ohřevu a teploty
	7.4 Přerušení provozu
	7.5 Zrušení provozu
	7.6 Rychloohřev
	7.6.1 Nastavení rychloohřevu
	7.6.2 Přerušení rychloohřevu

	7.7 Bezpečnostní vypnutí

	8 Mikrovlnný ohřev
	8.1 Výkony mikrovlnného ohřevu
	8.1.1 Navrhované hodnoty

	8.2 Nádobí a příslušenství vhodné pro mikrovlnný ohřev
	8.3 Test vhodnosti nádoby pro mikrovlnný ohřev
	8.4 Nastavení mikrovlnného ohřevu
	8.5 Intervaly nastavení času
	8.6 Změna výkonu mikrovlnného ohřevu
	8.7 Přerušení provozu
	8.8 Zrušení provozu
	8.9 Kombinace s mikrovlnným ohřevem
	8.9.1 Nastavení kombinace s mikrovlnným ohřevem
	8.9.2 Změna výkonu mikrovlnného ohřevu
	8.9.3 Přerušení provozu
	8.9.4 Zrušení provozu

	8.10 Zahřátí a vysušení pečicího prostoru
	8.11 Ruční vysušení pečicího prostoru

	9 Automatické programy
	9.1 Pokyny pro nastavení pro pokrmy
	9.2 Přehled pokrmů
	9.3 Nastavení pokrmu
	9.4 Přerušení provozu
	9.5 Zrušení provozu

	10 Časové funkce
	10.1 Vyvolání časových funkcí
	10.2 Změna času
	10.3 Doba trvání
	10.3.1 Nastavení doby trvání
	10.3.2 Ukončení doby trvání
	10.3.3 Změna doby trvání
	10.3.4 Vymazání doby trvání

	10.4 Minutka
	10.4.1 Nastavení minutky
	10.4.2 Ukončení minutky
	10.4.3 Změna minutky
	10.4.4 Vymazání doby minutky


	11 Dětská pojistka
	11.1 Aktivace dětské pojistky
	11.2 Deaktivace dětské pojistky

	12 Základní nastavení
	12.1 Přehled základních nastavení
	12.2 Změna základních nastavení
	12.3 Zrušení změny základních nastavení

	13 Čistění a ošetřování
	13.1 Čisticí prostředky
	13.2 Čistění spotřebiče
	13.3 Čištění pečicího prostoru
	13.3.1 Čištění skleněného dna

	13.4 Čištění čelní strany spotřebiče
	13.5 Čištění ovládacího panelu
	13.6 Čištění příslušenství
	13.7 Rady pro čištění spotřebiče
	13.8 Čištění skel dvířek
	13.9 Čištění těsnění dvířek
	13.10 Ruční vysušení pečicího prostoru
	13.11 Funkce čištění
	13.11.1 Nastavení funkce čištění


	14 Odstranění poruch
	Poruchy funkce
	14.1 Poruchy funkce

	Pokyny v indikačním poli
	14.2 Pokyny v indikačním poli


	15 Likvidace
	15.1 Likvidace starého spotřebiče

	16 Zákaznický servis
	16.1 Označení produktu (E-č.) a výrobní číslo (FD)

	17 Správný postup
	17.1 Nejlepší postup
	17.2 Rozmrazování, ohřívání a vaření pomocí mikrovlnného ohřevu
	17.2.1 Rady k rozmrazování, ohřívání a vaření pomocí mikrovlnného ohřevu
	17.2.2 Rozmrazování pomocí mikrovlnného ohřevu
	17.2.3 Rozmrazování a ohřívání zmrazených pokrmů
	17.2.4 Ohřívání pomocí mikrovlnného ohřevu
	17.2.5 Vaření pomocí mikrovlnného ohřevu
	17.2.6 Pudink z prášku
	17.2.7 Popcorn do mikrovlnné trouby
	17.2.8 Rady pro další rozmrazování, ohřívání a vaření pomocí mikrovlnného ohřevu

	17.3 Koláče a pečivo
	17.3.1 Rady pro pečení pečiva
	17.3.2 Koláč ve formě
	17.3.3 Drobné pečivo
	17.3.4 Chléb a housky
	17.3.5 Rady pro další pečení pečiva

	17.4 Pečení a grilování
	17.4.1 Pečení v nádobě
	17.4.2 Grilování
	17.4.3 Rady pro pečení a dušení
	17.4.4 Hovězí maso
	17.4.5 Vepřové maso
	17.4.6 Ostatní pokrmy z masa
	17.4.7 Drůbež
	17.4.8 Ryby
	17.4.9 Rady pro další pečení masa

	17.5 Nákypy, gratinované pokrmy a toasty
	17.6 Zmrazené hotové pokrmy
	17.7 Zkušební pokrmy
	17.7.1 Rozmrazování pomocí mikrovlnného ohřevu
	17.7.2 Vaření pomocí mikrovlnného ohřevu
	17.7.3 Pečení v kombinaci s mikrovlnným ohřevem
	17.7.4 Pečení
	17.7.5 Grilování


	18 Návod k montáži
	18.1 Rozsah dodávky
	18.2 Bezpečná montáž
	18.3 Připojení k elektrické síti
	18.3.1 Připojení spotřebiče k elektrickému proudu se zástrčkou s ochranným kontaktem
	18.3.2 Připojení spotřebiče k elektrickému proudu bez zástrčky s ochranným kontaktem

	18.4 Vestavný nábytek
	18.5 Vestavba do vysoké skříňky
	18.6 Montáž dvou spotřebičů nad sebou
	18.7 Vestavba pod pracovní desku
	18.8 Vestavba pod varnou desku
	18.9 Vestavba do rohu
	18.10 Montáž spotřebiče
	18.11 U kuchyňských linek bez madel se svislou lištou pro otevření:
	18.12 Demontáž spotřebiče


	sk
	 Obsah
	1 Bezpečnosť
	1.1 Všeobecné upozornenia
	1.2 Používanie v súlade s určením
	1.3 Obmedzenie skupiny používateľov
	1.4 Bezpečné používanie
	1.5 Mikrovlnný ohrev

	2 Zabránenie vecným škodám
	2.1 Všeobecne
	2.2 Mikrovlnný ohrev

	3 Ochrana životného prostredia a šetrenie
	3.1 Likvidácia obalu
	3.2 Úspora energie

	4 Oboznámenie sa
	4.1 Ovládacie prvky
	4.1.1 Volič funkcií
	4.1.2 Otočný volič
	4.1.3 Dotykové polia
	4.1.4 Displej
	4.1.4.1 Prvky displeja
	4.1.4.2 Ukazovateľ teploty
	4.1.4.3 Nočný režim


	4.2 Druhy ohrevu
	4.3 Vnútorný priestor
	4.3.1 Osvetlenie vnútorného priestoru
	4.3.2 Chladiaci ventilátor
	4.3.3 Skondenzovaná voda

	4.4 Dvierka spotrebiča

	5 Príslušenstvo
	5.1 Ďalšie príslušenstvo
	5.1.1 Sklenený pekáč
	5.1.2 Plech na pizzu

	5.2 Zavesenie príslušenstva

	6 Pred prvým použitím
	6.1 Prvé uvedenie do prevádzky
	6.1.1 Nastavenie času

	6.2 Čistenie spotrebiča pred prvým použitím
	6.3 Čistenie príslušenstva

	7 Základná obsluha
	7.1 Zapnutie spotrebiča
	7.2 Vypnutie spotrebiča
	7.3 Nastavenie druhu ohrevu a teploty
	7.4 Prerušenie prevádzky
	7.5 Zrušenie prevádzky
	7.6 Rýchly ohrev
	7.6.1 Nastavenie rýchleho rozohrievania
	7.6.2 Zrušenie rýchleho rozohrievania

	7.7 Bezpečnostné vypnutie

	8 Mikrovlnný ohrev
	8.1 Výkony mikrovlnného ohrevu
	8.1.1 Navrhované hodnoty

	8.2 Nádoby a príslušenstvo vhodné na mikrovlnný ohrev
	8.3 Testovanie vhodnosti riadu na mikrovlnný ohrev
	8.4 Nastavenie mikrovlnného ohrevu
	8.5 Intervaly nastavenia času
	8.6 Zmena výkonu mikrovlnného ohrevu
	8.7 Prerušenie prevádzky
	8.8 Zrušenie prevádzky
	8.9 Mikrokombi
	8.9.1 Nastavenie ohrevu Mikrokombi
	8.9.2 Zmena výkonu mikrovlnného ohrevu
	8.9.3 Prerušenie prevádzky
	8.9.4 Zrušenie prevádzky

	8.10 Rozohriatie a vysušenie vnútorného priestoru
	8.11 Ručné vysušenie vnútorného priestoru

	9 Automatické programy
	9.1 Upozornenia týkajúce sa nastavení pre pokrmy
	9.2 Prehľad pokrmov
	9.3 Nastavenie jedla
	9.4 Prerušenie prevádzky
	9.5 Zrušenie prevádzky

	10 Časové funkcie
	10.1 Nastavenie časových funkcií
	10.2 Zmena času
	10.3 Čas trvania
	10.3.1 Nastavenie času trvania
	10.3.2 Ukončenie času trvania
	10.3.3 Zmena času trvania
	10.3.4 Vymazanie času trvania

	10.4 Časovač
	10.4.1 Nastavenie časovača
	10.4.2 Ukončenie časovača
	10.4.3 Zmena časovača
	10.4.4 Vymazanie časovača


	11 Detská poistka
	11.1 Aktivovanie detskej poistky
	11.2 Deaktivovanie detskej poistky

	12 Základné nastavenia
	12.1 Prehľad základných nastavení
	12.2 Zmena základných nastavení
	12.3 Zrušenie zmeny základných nastavení

	13 Čistenie a údržba
	13.1 Čistiace prostriedky
	13.2 Čistenie spotrebiča
	13.3 Čistenie vnútorného priestoru
	13.3.1 Čistenie skleneného dna

	13.4 Čistenie prednej strany spotrebiča
	13.5 Čistenie ovládacieho panela
	13.6 Čistenie príslušenstva
	13.7 Tipy na starostlivosť o spotrebič
	13.8 Čistenie skiel dvierok
	13.9 Čistenie tesnení dvierok
	13.10 Ručné vysušenie vnútorného priestoru
	13.11 Podpora pri čistení
	13.11.1 Nastavenie podpory pri čistení


	14 Odstránenie porúch
	Poruchy funkcie
	14.1 Poruchy funkcie

	Pokyny na indikačnom poli
	14.2 Pokyny na indikačnom poli


	15 Likvidácia
	15.1 Likvidácia starého spotrebiča

	16 Zákaznícky servis
	16.1 Označenie produktu (E-Nr.) a výrobné číslo (FD)

	17 Takto sa to podarí
	17.1 Postupujte nasledovne
	17.2 Rozmrazovanie, zohrievanie a varenie s mikrovlnným ohrevom
	17.2.1 Tipy na rozmrazovanie, zohrievanie a varenie s mikrovlnným ohrevom
	17.2.2 Rozmrazovanie pomocou mikrovlnného ohrevu
	17.2.3 Rozmrazovanie a zohrievanie mrazených jedál
	17.2.4 Ohrievanie jedál pomocou mikrovlnného ohrevu
	17.2.5 Varenie pomocou mikrovlnného ohrevu
	17.2.6 Puding z pudingového prášku
	17.2.7 Pukance na prípravu v mikrovlnnej rúre
	17.2.8 Tipy na ďalšie rozmrazovanie, zohrievanie a varenie pomocou mikrovlnného ohrevu

	17.3 Koláče a pečivo
	17.3.1 Tipy na pečenie
	17.3.2 Koláče vo formách
	17.3.3 Drobné pečivo
	17.3.4 Chlieb a pečivo
	17.3.5 Tipy na nasledujúce pečenie

	17.4 Pečenie a grilovanie
	17.4.1 Pečenie v riade
	17.4.2 Grilovanie
	17.4.3 Tipy na pečenie a dusenie
	17.4.4 Hovädzie mäso
	17.4.5 Bravčové mäso
	17.4.6 Ostatné jedlá z mäsa
	17.4.7 Hydina
	17.4.8 Ryba
	17.4.9 Tipy na nasledujúce pečenie

	17.5 Nákypy, gratinované jedlá a toasty
	17.6 Mrazené hotové výrobky
	17.7 Testované jedlá
	17.7.1 Rozmrazovanie pomocou mikrovlnného ohrevu
	17.7.2 Varenie pomocou mikrovlnného ohrevu
	17.7.3 Varenie v kombinácii s mikrovlnným ohrevom
	17.7.4 Pečenie
	17.7.5 Grilovanie


	18 Návod na montáž
	18.1 Rozsah dodávky
	18.2 Bezpečná montáž
	18.3 Elektrické pripojenie
	18.3.1 Elektrické pripojenie spotrebiča zástrčkou s ochranným kontaktom
	18.3.2 Elektrické pripojenie spotrebiča bez zástrčky s ochranným kontaktom

	18.4 Kuchynská linka
	18.5 Zabudovanie do vysokej skrinky
	18.6 Montáž dvoch spotrebičov nad sebou
	18.7 Zabudovanie pod pracovnú dosku
	18.8 Zabudovanie pod varný panel
	18.9 Zabudovanie do rohu
	18.10 Montáž spotrebiča
	18.11 V kuchynských linkách bez klasickej rukoväti s pozdĺžnou rukoväťou:
	18.12 Demontáž spotrebiča



